
 

 

 

 

I sistemi di refrigeramento e congelamento firmati BORA: il design intelligente 
incontra le tecniche funzionali 
 
Con i sistemi di refrigeramento e congelamento BORA Cool e BORA Freeze, il produttore di elettrodomestici 

da incasso innovativi per la cucina chiude il cerchio passando per il fuoco, per l'acqua e il vapore fino ad 

arrivare al freddo e al ghiaccio. L’assortimento ampliato offre ai clienti un'esperienza culinaria a tutto tondo 

che va oltre la semplice preparazione dei cibi sui piani cottura e nel BORA X BO, il forno a vapore 

professionale per la casa: con i sistemi di refrigeramento e congelamento BORA gli ingredienti ora si 

conservano al meglio e in maniera perfettamente ordinata. Tutte e cinque le varianti disponibili sono 

caratterizzate da un design senza tempo, prestazioni di alto livello, facilità d'uso, facilità di pulizia, libertà 

visiva sugli alimenti conservati, nessun odore e circolazione interna dell’aria ottimale grazie al 

raffreddamento a convezione. 

 

Gli alimenti si conservano refrigerati in modo efficace e ordinato – con i nuovi sistemi di refrigeramento e congelamento di BORA.                   
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Sistemi di refrigeramento e congelamento BORA soddisfano tutte le esigenze di conservazione degli alimenti 
refrigerati. È possibile scegliere tra quattro sistemi BORA Cool: il frigorifero, il frigorifero con vano congelatore 4 

stelle, il frigo-congelatore con e senza Ice Maker (collegamento all'acqua), nonché BORA Freeze, il congelatore 
con Ice Maker (collegamento all'acqua). Gli apparecchia a incasso convincono con il loro design di alta qualità e 
senza tempo, grazie agli elementi metallici all black e alla raffinata combinazione di colori nei toni del grigio nella 

parte interna che fa da sfondo a cibi gustosi e colorati. L'assenza di ornamenti ed elementi decorativi e l'uso di 
inserti facilmente rimovibili mette in risalto l’attenzione per l'essenziale e facilita la pulizia.  
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Inoltre, i sistemi di refrigeramento e congelamento sono dotati di pratici accessori. Tutta una serie di pacchetti 
di accessori e una selezione di utensili ben progettati e multiuso rispondono alle esigenze individuali a seconda 

della situazione abitativa.  

Mantenere gli alimenti freschi a lungo – con aria buona e la luce più adatta  

Il filtro antiodori presente nei sistemi di refrigeramento BORA assicura aria pulita riducendo efficacemente gli 

odori degli alimenti. Grazie al sofisticato sistema di circolazione dell'aria, le temperature si mantengono sempre 
stabili in tutte le aree interne del frigorifero. I due circuiti di refrigeramento separati del frigo-congelatore 
impediscono che l’aria passi da uno settore all’altro dell’apparecchio. In questo modo gli odori non si 

trasferiscono e gli alimenti conservati non si seccano. Lo scomparto BORA Fresh zero è separato dal resto della 
zona di refrigerazione da un piano e ha una temperatura di circa 0° gradi, la migliore per conservare come 

all'aria aperta prodotti agricoli, latticini, pesce, carne o alimenti confezionati.  
La tecnologia No Frost di BORA Freeze e del frigo-congelatore protegge il vano congelatore dalla formazione 

indesiderata del ghiaccio, che consuma molta energia. In questo modo si evita di perdere tempo per sbrinare lo 
scomparto del congelatore.  

Diverse fonti di luce illuminano bene gli alimenti rendendoli ben visibili. Anche i ripiani interni in vetro fungono da 
fonti di luce, così da garantire un'illuminazione sufficiente anche quando il frigorifero è pieno. E possono essere 

utilizzati in vari modi grazie alle numerose opzioni di inserimento.  

Tutto in perfetto ordine – grazie agli accessori ben studiati  

La possibilità di disporre tutti gli accessori singolarmente permette di tenere sempre in ordine l'interno dei 

sistemi di refrigeramento e congelamento BORA. Gli alimenti conservati non vengono più dimenticati e quindi si 
spreca meno cibo. Gli accessori si caratterizzano per la loro grande versatilità nell’utilizzo. L'esclusivo vassoio 

multiuso può essere utilizzato, ad esempio, per la frutta e la verdura più delicate, come contenitore per il 
formaggio o per congelare gli alimenti. È adatto sia ai sistemi di refrigeramento che a quelli di congelamento e 

può essere utilizzato in tutti gli scomparti a temperature diverse. Grazie al loro design elegante, gli accessori si 
adattano tutti perfettamente a qualsiasi ambiente e possono essere tolti dai sistemi di refrigeramento e 
congelamento e portati direttamente in tavola.  

Gli elementi mobili all'interno dei sistemi di refrigeramento BORA sono facili da rimuovere, da pulire e sono 

realizzati con materiali robusti. Anche il vassoio da portata di alta qualità BORA, realizzato in legno pregiato, fa la 
sua bella figura, e non solo nella zona di refrigeramento dell'apparecchio BORA Cool. L'aspetto naturale valorizza 

ogni piano di lavoro e ogni tavolo da pranzo della cucina. Grazie al pre-trattamento del vassoio gli alimenti non 
prendono il sapore del legno e il materiale in frigorifero rimane stabile. L'impugnatura modellata nella parte 
posteriore rende il vassoio particolarmente facile da tenere in mano. Un bordo rialzato sulla parte anteriore 

funge da blocco per il vassoio multiplo, che in questo caso può essere utilizzato come coperchio o copertura per 
il formaggio.  

 

 



 

  

Download immagini: https://www.bora.com/it/it/azienda/area-stampa/ 

 

Chi siamo 

BORA sviluppa e produce elettrodomestici da cucina da incasso innovativi con elevati standard di design. Con il 
payoff ”More than cooking” il gruppo aziendale austro-tedesco posiziona il proprio portfolio di prodotti in un 
contesto internazionale. Da quando Willi Bruckbauer ha fondato BORA nel 2007, l'azienda punta a mettere in 
discussione ciò che conosce e di conseguenza a rivoluzionare l’ambiente cucina. La missione: prodotti 
straordinari per esperienze straordinarie.  
Tutto è iniziato con i sistemi innovativi di aspirazione per piano cottura che aspirano il vapore verso il basso 
grazie a una tecnologia intelligente e vengono perfezionati costantemente secondo lo standard proprio di BORA. 
Il portfolio di prodotti è stato ampliato con BORA X BO, un forno a vapore professionale per la casa, abbinato al 
cassetto multiplo BORA, a questi si sono aggiunti i sistemi di refrigeramento e congelamento e l’illuminazione. I 
prodotti BORA si contraddistinguono per le loro prestazioni al top, la facilità di pulizia e la facilità d’uso. Grazie al 
loro design senza tempo s’inseriscono perfettamente in ogni tipo di cucina assicurando un ambiente cucina 
senza odori e con massima libertà visiva.  
Nelle sedi BORA di tutto il mondo sono impiegate più di 500 persone, gran parte di esse lavorano a Raubling, 
Niederndorf, Sydney e nei flagship store di Monaco e di Herford. I prodotti BORA oggi sono distribuiti in più di 60 
paesi di tutto il mondo. 

Già nel 2009 l’azienda riceve il primo riconoscimento nell’ambito del concorso sull’innovazione “365 Orte im 
Land der Ideen”, seguito dal Deutscher Gründerpreis e numerosi Red Dot Awards, Plus X Awards, German 
Design Awards, Iconic Awards, German Brand Award, Good Design Awards, iF Design Awards e tanti altri.  

Ulteriori informazioni sul sito bora.com 
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