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BORA X Pure: pure perfectie en maximale stijl voor elke keuken

Raubling. BORA Liftungstechnik GmbH, fabrikant van innovatieve kookveldafzuigingen, introduceert
een nieuwe productlijn: de nieuwe BORA X Pure vult als oppervlakte-inductiesysteem de BORA Pure-
familie van compacte toestellen aan. Visueel maakt het systeem indruk met een buitengewoon
opvallende instroomsproeier en een verschillend gekleurd bedieningspaneel. Daarnaast beschikt het
over enkele extra functies die koken nog eenvoudiger maken.

BORA X Pure: de nieuwste productontwikkeling met een
opvallend design

De nieuwe BORA X Pure gaat discreet en elegant op in elke keukenarchitectuur. De instroomsproeier
heeft een opvallend design en zit ietwat verzonken in het midden van de kookplaat. Door hem te
draaien, creéert u verschillende looks. Dankzij het kantelmechanisme kan de instroomsproeier
makkelijk worden verwijderd en zonder vastklikken opnieuw worden teruggeplaatst.

De kookveldafzuiging, de kookvelden en de functies worden compact geregeld via een centraal
touchbedieningsveld (sControl) met verticale touchslider. De bediening is snel en intuitief te begrijpen.
De bedieningsinterface licht witblauw op en maakt gebruik van licht/donker-contrasten. In stand-
bymodus is de bediening nagenoeg volledig onzichtbaar. Alleen de aan/uit-knop is zichtbaar en wordt
van onderuit verlicht.

BORA X Pure werkt uiterst stil - ook op hoge vermogensniveaus. Dat is te danken aan de optimale
luchtgeleiding en de extreem stille motor. Kookdampen en -geurtjes worden geneutraliseerd door een
uiterst effectieve actieve-koolfilter. Dankzij het innovatieve eSwap-systeem kan het filter makkelijk en
snel langs boven via de instroomopening worden vervangen. Alle onderdelen die met de kookdampen
in contact komen, kunnen via de goed toegankelijke en brede instroomopening eenvoudig worden
verwijderd en mogen gewoon in de vaatwasser. Door de geringe inbouwhoogte van minder dan 200
mm en de geintegreerde recirculatiefiltereenheid blijft er heel wat opbergruimte over in de onderkast
voor kookpotten en ander keukengerei.



De bijzonder grote oppervlakte-inductiekookzones zorgen bij BORA X Pure voor een volledige en
gelijkmatige verwarming. De brugfunctie laat bovendien toe om de voorste en achterste kookplaat
met elkaar te combineren. Zo wordt het makkelijker om te koken met kookpotten en pannen die veel
ruimte innemen. De 3-traps warmhoudfunctie is nog zo’n extra functie van de nieuwe BORA X Pure.
Hierbij kunt u vrij kiezen tussen drie standen met verschillende temperatuurniveaus. U houdt uw
gerechten warm, laat ze garen of maakt ze vloeibaar bij een optimale en constante temperatuur en er
is geen gevaar voor aanbranden. Het vermogen van de kookveldafzuiging wordt vanzelf geregeld door
het automatische kookveldafzuigsysteem. Deze functie zorgt ervoor dat de kookveldafzuiging altijd
rekening zal houden met de kookzone met het hoogste vermogensniveau.

Indrukwekkende innovatieve kracht: prestigieuze onderscheidingen in het eerste jaar

BORA X Pure werd pas in 2020 op de markt gebracht, maar toch sleepte het product in die paar
maanden al vier felbegeerde prijzen in de wacht. Na de Plus X Award volgden de iF DESIGN AWARD,
de Red Dot Award: Winner 2020 en tot slot ook nog de speciale Plus X prijs voor ,Beste product van
2020,



Over het bedrijf:

BORA Liftungstechnik GmbH is gevestigd in het Opper-Beierse Raubling en is sinds 2007 succesvol
ontwikkelaar en verkoper van kookveldafzuigsystemen die, met behulp van een gepatenteerde
technologie, kookdampen naar beneden afzuigen. De innovatieve productlijnen BORA Professional,
BORA Classic, BORA X Pure, BORA Pure en BORA Basic worden in 60 landen over de hele wereld
verkocht.

De visie van Willi Bruckbauer, de oprichter van BORA: het einde van de afzuigkap. Het door hem
ontwikkelde patent biedt heel wat voordelen: de hoogwaardige systemen zijn efficiénter dan de
traditionele afzuigkappen, ze zijn zeer stil, energiezuinig en makkelijk schoon te maken. Ze zorgen
voor een maximale ontwerpvrijheid en een vrij, onbelemmerd zicht in de keuken.

De onderneming ontving haar eerste bekroning al in 2009, met de innovatiewedstrijd ,365 Orte im
Land der Ideen®; daarna volgden nog de ,,Deutscher Griinderpreis“ (Duitse innovatieprijs), Red Dot
Awards, Plus X Awards, German Design Awards, Iconic Awards, German Brand Award, Good Design
Awards, iF Design Awards enz.

Kijk voor meer informatie op www.bora.com.
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