
 

 

 

 

 
BORA: Présentation des produits 
 

BORA X BO  

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA X BO : le nouveau four à vapeur révolutionne le marché des fours en créant une nouvelle légèreté de cuisson 

 
Points forts 

• Four à vapeur avec technologie professionnelle pour les ménages privés 
• Design haut de gamme avec effet de panneau noir 
• Filtre à charbon actif contre les odeurs 
• Ouverture de porte Smart-Open 
• Éclairage LED à plusieurs niveaux 
• écran 19 pouces 
• Thermomètre alimentaire à quatre points 

 

BORA Tiroir multiple 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Tiroir multiple : un outil polyvalent pour chaque cuisine 
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Points forts 

• Polyvalent 
• Réchauffage, maintien au chaud, décongélation, cuisson basse température 
• Sans poignées inutiles 
• Disponible en deux hauteurs 
• Nettoyage facile 
• Fonctionnement intuitif 
• Point culminant du design All-Back 
• Peut être combiné avec la BORA X BO 

 

BORA Professional 3.0 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Professional 3.0: Le nec plus ultra pour votre cuisine  

 
Points forts 

• Bouton de commande intuitif 
• Clapet de fermeture automatique 
• Design haut de gamme 
• Surface de cuisson « 4 24 » extra-large 
• Système modulaire 
• Commande automatique du dispositif aspirant 
• Contrôle précis de la température 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

BORA Classic 2.0 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aucun compromis, aucune limite. BORA Classic 2.0 est synonyme de liberté sans limite dans votre cuisine. 

 

Points forts 

• Commande sControl+ intuitive 
• Faible niveau sonore 
• Nettoyage facile 
• Surface de cuisson « 4 24 » extra-large 
• Design minimaliste 
• Système modulaire 
• Commande automatique du dispositif aspirant 
• Contrôle précis de la température 

 

BORA S Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA S Pure : un nombre d’options étonnant. Le petit bijou de la cuisine. 

 
 

 

 

 



 

 

 

Points forts 

• Opération sControl intuitive 
• Quatre zones de cuisson disposées de manière asymétrique 
• Changement de filtre innovant eSwap 
• Filtre à charbon actif très efficace 
• Volume le plus bas 
• Nettoyage facile 
• Design frappant de la buse d'admission en six couleurs 

 

BORA X Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unissant ergonomie maximale et design caractéristique, le système BORA X Pure s’impose en référence dans son secteur 

 

Points forts 

• Commande sControl intuitive 
• eSwap 
• Faible niveau sonore 
• Nettoyage facile 
• Zones de cuisson à induction extra-larges 
• Un design caractéristique 
• Espace de rangement maximal 
• Fonction de maintien au chaud variable 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

BORA Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Pure : le trait distinctif de votre cuisine 

 

Points forts 

• Commande sControl intuitive 
• eSwap 
• Faible niveau sonore 
• Nettoyage facile 
• Surface de cuisson « 4 24 » extra-large 
• Design minimaliste 
• Espace de rangement maximal 
• Commande automatique du dispositif aspirant 

 

BORA Basic  

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Basic Hyper : confort d’utilisation maximal, fonctionnement silencieux, dimensions compactes et design unique 

 

 

 

 

 



 

Points forts 

• Faible niveau sonore 
• Nettoyage facile 
• Surface de cuisson « 4 24 » extra-large 
• Espace de rangement maximal 
• Compacité 
• Libre choix de table de cuisson 
• Commande automatique du dispositif aspirant 
• Fonction de maintien au chaud variable 

 

À propos de l'entreprise: 

BORA Lüftungstechnik GmbH, sise à Räubling en Haute-Bavière, développe et commercialise avec 
succès depuis 2007 des systèmes d’aspiration sur table de cuisson qui, grâce à une technique 
brevetée, aspirent les vapeurs de cuisson vers le bas. Les gammes de produits innovantes BORA 
Professional, BORA Classic, BORA X Pure, BORA Pure, BORA S Pure et BORA Basic sont distribuées 
dans 60 pays à travers le monde. 

« The End of Normal » : ambassadeur de la fin du conformisme, BORA s’est donné pour mission de 
révolutionner l’espace de vie de la cuisine par des produits d’exception, pour une expérience 
d’exception. Les avantages de la technologie développée : des systèmes haut de gamme plus 
efficaces que les hottes classiques, silencieux, économiques en énergie et faciles à nettoyer. Dans 
l’architecture des cuisines, ils offrent en outre une liberté d’agencement maximale tout en préservant 
une vue dégagée.  

Dans une vision de la cuisine envisagée comme un espace de vie central, BORA a lancé en 2021 une 
nouvelle gamme d’appareils innovants avec le four à vapeur BORA X BO et son multitiroir BORA.  

Déjà en 2009, l'entreprise a reçu sa première distinction dans le cadre du concours d'innovation 
« 365 lieux au pays des idées », suivi du Deutscher Gründerpreis, du Red Dot Awards, du Plus X 
Awards, du German Design Awards, de l'Iconic Awards, du German Brand Award, du Good Design 
Awards, de l'iF Design Awards et bien d'autres. 

Pour plus d'informations, visitez bora.com. 

 

Représentant : 

Klaudia Meinert 
klaudia.meinert@derks-bmc.de 
Tel. +49(0)89-7599905-11 
 
derks brand management consultants 
Strähuberstr. 18 
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