
 

 

 

 

 

BORA: Vista general de producto 
 

BORA X BO  

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA X BO: el nuevo horno de vapor revoluciona el mercado de los hornos creando una nueva ligereza para cocinar 

 

Características destacadas 

• Horno de vapor con tecnología profesional para hogares particulares 

• Diseño premium con efecto de panel negro 

• Filtro de carbón activado para olores 

• Apertura de puerta Smart-Open 

• Iluminación LED multinivel 

• Pantalla de 19 pulgadas 

• Termómetro para alimentos de cuatro puntos 

  
BORA Cajón múltiple 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Cajón múltiple: un todoterreno para cualquier cocina 
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Características destacadas 

• Todoterreno 

• Recalentar, mantener caliente, descongelar, cocinar a baja temperatura 

• Sin asas innecesarias 

• Disponible en dos alturas 

• Fácil limpieza 

• Operación intuitiva 

• Diseño destacado All-Back 

• Se puede combinar con el BORA X BO 

 
BORA Professional 3.0 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Professional 3.0: La solución definitiva para su cocina  

 

Características destacadas 

• Mando selector intuitivo 

• Tapa de cierre automática 

• Diseño de alta gama 

• Superficie de cocción extra grande 4 24 

• Sistema modular 

• Control automático del extractor 

• Control preciso de la temperatura 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

BORA Classic 2.0 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sin concesiones, sin límites. BORA Classic 2.0 es sinónimo de libertad sin límites en su cocina. 

 

Características destacadas 

• Mando intuitivo sControl+ 

• Nivel acústico extremadamente bajo 

• Limpieza fácil 

• Superficie de cocción extra grande 4 24 

• Diseño minimalista 

• Sistema modular 

• Control automático del extractor 

• Control preciso de la temperatura 

 

BORA S Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA S Pure: una cantidad sorprendente de posibilidades. El milagro ahorraespacio para la cocina. 

 

 

 

 



 

 

Características destacadas 

• Funcionamiento intuitivo de sControl 

• Cuatro zonas de cocción dispuestas asimétricamente 

• Innovador cambio de filtro eSwap 

• Filtro de carbón activado de alta eficiencia 

• Volumen más bajo 

• Fácil limpieza 

• Diseño llamativo de la boquilla de entrada en seis colores 

 

BORA X Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

El sistema BORA X Pure impone nuevos estándares. Une la máxima funcionalidad con un destacado diseño. 

 

Características destacadas 

• Mando intuitivo sControl 

• eSwap 

• Nivel acústico extremadamente bajo 

• Limpieza fácil 

• Zonas de cocción de inducción total de grandes dimensiones 

• Diseño característico 

• Máximo espacio de almacenaje 

• Función de mantenimiento de temperatura variable 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

BORA Pure 

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Pure – Una característica distintiva de su cocina 

 

Características destacadas 

• Mando intuitivo sControl 

• eSwap 

• Nivel acústico extremadamente bajo 

• Limpieza fácil 

• Superficie de cocción extra grande 4 24 

• Diseño minimalista 

• Máximo espacio de almacenaje 

• Control automático del extractor 

 

BORA Basic  

 

 

 

 

 

 

 

 

BORA Basic Hyper: máxima comodidad, silencio, funcionalidad, dimensiones compactas y diseño exclusivo 

 

 

 

 

 



 

Características destacadas 

• Nivel acústico extremadamente bajo 

• Limpieza fácil 

• Superficie de cocción extra grande 4 24 

• Máximo espacio de almacenaje 

• Tamaño compacto 

• Libre selección de placa de cocción 

• Control automático del extractor 

• Función de mantenimiento de temperatura variable 

 

Acerca de la empresa: 

BORA Lüftungstechnik GmbH, con sede en la localidad alemana de Raubling, en la Alta Baviera, 

desarrolla y comercializa con éxito desde 2007 sistemas de extracción de superficie que, gracias a 

una tecnología patentada, extraen el vapor hacia abajo. Las innovadoras líneas de producto BORA 

Professional, BORA Classic, BORA X Pure, BORA Pure, BORA S Pure y BORA Basic se venden en 60 

países de todo el mundo. 

La visión de BORA es «The End of Normal».; la misión, revolucionar la cocina como espacio vital con 

unos productos extraordinarios para unas experiencias extraordinarias. Las ventajas de la patente 

desarrollada: los sistemas, de alta calidad, son más eficientes que las campanas convencionales, muy 

silenciosos, ahorran energía y son fáciles de limpiar. Para la arquitectura de las cocinas, esto se 

traduce en libertad máxima a la hora de proyectar, además de vista libre.  

Enfocándose en la cocina como espacio vital central, en 2021 BORA llevó al mercado una nueva 

dimensión de aparatos de cocina innovadores con el horno de vapor BORA X BO y el multicajón BORA 

correspondiente.  

La empresa fue premiada por primera vez en 2009, en el marco del concurso de innovación «365 Orte 

im Land der Ideen» (365 lugares en el país de las ideas). Luego seguirían el Deutscher Gründerpreis 

(premio alemán a la mejor empresa de nueva creación), Red Dot Awards, Plus X Awards, German 

Design Awards, Iconic Awards, el German Brand Award, Good Design Awards, iF Design Awards entre 

otros. 

Más información en bora.com. 

 

Contacto: 

Klaudia Meinert 

klaudia.meinert@derks-bmc.de 

Tel. +49(0)89-7599905-11 
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