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BORA Professional 3.0 
høydepunkter

Laveste støynivå
Den stillegående motoren gjør avtrekket nærmest lydløst, selv 
på full effekt. 

Intuitiv betjeningsknott
Intuitiv og enkel bruk med både klassisk betjeningsknott og 
berøringsbetjening med LED-indikatorer.

Førsteklasses design
Minimalistisk design og eksklusive materialer bestemmer 
uttrykket, som knapperingen i rustfritt stål med svart 
glassfront og LED-display.

Enkel rengjøring
Deler som kommer i kontakt med matosen, tas ut gjennom 
innstrømningsåpningen og vaskes i oppvaskmaskinen.

Ekstra store kokesoner på induksjonstopp med 
rektangulære soner
Store, rektangulære induksjonssoner gir jevn oppvarming av 
gryter og panner.



BORA Professional 3.0 
høydepunkter

Automatisk sperreklaff
Sperreklaffen åpner seg automatisk. En integrert sensor 
forhindrer at gjenstander klemmer seg fast. 

Ekstra stor kokeflate 4 24
Platetoppene er 54 cm dype, slik at du enkelt får plass til to 
store gryter etter hverandre.

Modulsystem
Velg og kombiner platetopper fritt, fra rektangulære 
induksjonssoner til gass eller Tepan-grill.

Nøyaktig temperaturkontroll
Tepan-grillen oppnår 250°C på mindre enn fem minutter.  
Du stiller inn ønsket temperatur.  

Automatisk avtrekksstyring
Du behøver ikke styre avtrekket manuelt. Det tilpasser seg 
matlagingen automatisk. 



Revolusjonært bedre.

Topp ytelse, gjennomtenkt design, enda enklere betjening og 
åtte store platetopper som kan kombineres fritt – 
kjøkkenrevolusjonen fortsetter. Nye BORA Professional 3.0 
står for fremtidens matlaging. Gjennomtenkt design møter  
det beste innen materialer, teknologi og effektivitet. Noen 
høydepunkter: automatisk sperreklaff, forbedret 
avtrekksstyring og minimalistisk knappering i rustfritt  
stål. Med eksklusiv berøringsflate i svart glass med  
hvitt LED-display.



Platetopp-varianter

PKFI3
PKFI3AB
BORA Pro 
platetopp med rektangulære 
soner

PKI3
PKI3AB
BORA Pro  
induksjonstopp

PKCH3
PKCH3AB
BORA Pro  
Hyper platetopp 
1-krets / 2-krets

PKCB3
PKCB3AB
BORA Pro  
HiLight-platetopp 
3-krets / stekesone



Platetopp-varianter

 PKC3
 PKC3AB
BORA Pro  
HiLight-platetopp 
3-krets / 2-krets

 PKIW3 
 PKIW3AB
BORA Pro 
wok-induksjonstopp

 PKT3
 PKT3AB 
BORA Pro 
Tepan-grill i rustfritt stål 
med 2 kokesoner

 PKG3
 PKG3AB
BORA Pro  
gasstopp



Avtrekksvarianter

PKA3 /  
PKAS3
BORA Pro avtrekk / 
avtrekkssystem 
mål: 110 x 540 mm

PKA3AB /  
PKAS3AB
BORA Pro avtrekk  
All Black / med integrert 
motor All Black 
Mål: 110 x 540 mm

All produktinformasjon

Vil du vite mer om BORA-produkter? 
Kikk innom nettstedet vårt: bora.com/professional-3-0

Betjeningsknott 
Pro 3.0

Betjeningsknott
Pro 3.0 All Black

https://www2.bora.com/de-de/cooktop-extractor-systems/bora-professional-30


BORA garanti

Våre produkter holder toppkvalitet! Alle BORA systemene har 
en produsentgaranti på to år. Vi gir deg ett år ekstra.

 

Ta hensyn til garantibetingelsene som gjelder:
mybora.com/warranty2plus1

Garantiforlengelse

Oppgi registreringskoden til BORA apparatet 
og få ett års gratis garantiforlengelse. Kikk innom nettstedet 
vårt: mybora.com/registration

http://mybora.com/warranty2plus1
https://www.mybora.com/registration


Nye mål

Noen ganger er det størrelsen som teller: Platetoppene er 54 
cm dype og gir bedre plass når du lager mat med ekstra store 
gryter. Prikken over i-en: Tepan-grillen gir en enestående 
matopplevelse. 



Grill 365 dager i året:  
TEPAN-KOKEBOKEN

Aromatisk biff, mør fisk, sprø grønnsaker: Med Tepan-grillen i 
rustfritt stål tryller du frem nydelige retter på et blunk. Det er 
morsomt, godt og sunt. Du finner mange flotte oppskrifter for 
Tepan-grillen i boken “GRILL INNE”. Alt fra svart risotto med 
skalldyr til bifftstrimler med grillet romanasalat til den populære 
desserten kaiserschmarrn (tykk, strimlet pannekake) finner du 
her.

Mer info om kokeboken:
bora.com/tepan-recipe

https://www.bora.com/de/de/rezepte/tepan-rezepte/


Opplev BORA live

Vil du bli kjent med våre BORA produkter og teste dem ut selv? 
Da kan du bli med på ett av våre BORA Events i nærheten og 
prøve ut de praktiske funksjonene, de eksklusive materialene 
og det unike designet live. Du kan enten delta på en BORA 
Cooking Experience eller BORA Product Experience hos en av 
våre BORA-partnere, eller i en BORA-Cooking Truck.  
Hjertelig velkommen! 

Her finner du BORA arrangementer i nærheten:
bora.com/events

https://www.bora.com/de/de/events-in-ihrer-naehe/
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Forhandlersøk
Har du spørsmål? Vil du oppleve systemene våre selv?  
Du finner forhandlere i nærheten her:

bora.com/dealer

https://www2.bora.com/de-de
https://engebretsen.no/bora-forhandler/



