PKT3

BORA Pro Teppanyaki de acero inoxidable
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datos técnicos Descripcién del producto
— — * Mando selector intuitivo
Tension d'e conexion 380 415 V2N » Control preciso de la temperatura
Frecuencia 50/60 Hz « Indicacion exacta de la temperatura
Consumo energético méximo 4,8 kW + Calentamiento muy rapido o y
R 46 Dotencia maxi 18 KW « Superficie de teppanyaki de acero inoxidable con dos zonas de coccién
ango de potencia maximo i « Disefio mejorado para la limpieza
Proteccion minimo 2x16A * Funcién de limpieza
Longitud cable de alimentacién 1,5m * dispositivo de seguridad para nifios
Dimensi ho x profundidadx alt 370540 x 73 * funcin puente
imensiones (ancho x profundidad x altura) X X 73 mm « Modo demo
Peso (incluidos accesorios / embalaje 15,8 k L.
(,l u — los / je) g - - Volumen de suministro
Material superficie Acero inoxidable, cepillado « Teppanyaki de acero inoxidable PKT3
Rango de regulacion de la temperatura 70 - 250 °C 2 mandos selectores
Tamafio zona de coccion delantera 295x230 mm * 2 x cables de conexion mandos selectores
- —  Cable de conexion al extractor
Tamarfio zona de coccion trasera 295x230 mm

« instrucciones de uso y montaje
Tamafio zona de coccién puenteado 295 x 460 mm « Espétula Teppanyaki PTTS1
* Juego de placas de compensacién de altura

Potencia zona de coccion delantera 2400 W )
- — * correas de montaje
Potencia zona de coccion trasera 2400 W . X
Potencia zona de coccién puenteado 4800 W producto- y instrucciones para proyectar

 Asegurese de que haya ventilacion suficiente debajo de la placa de coccién




