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Generelle informationer

1 Generelle informationer

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som beskytter
dig mod kvaestelser og forhindrer skader pé apparatet.

Laes vejledningen grundigt, inden apparatet installeres eller
bruges for forste gang.

Med denne vejledning er yderligere dokumenter gyldige.
Falg instruktionerne i alle dokumenter, der indgar i
leveringsomfanget.

Montering og installation méa kun udferes under overholdelse af
gaeldende love, forskrifter og standarder ved uddannet fagpersonale.
Alle sikkerhedsanvisninger og advarsler samt betjeningsanvisninger i
de medleverede dokumenter skal overholdes.

1.1 Ansvar

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG, BORA
APAC Pty Ltd og BORA Liftungstechnik GmbH - i det folgende
kaldet BORA - heefter ikke for skader, der opstar pa grund af
hhv. overtraedelse og manglende overholdelse af bilag, so er
inkluderet i leveringsomfanget!

Ligeledes haefter BORA ikke for skader, som opstar pa

grund af ukorrekt montering og manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisninger og advarsler!

1.2 Betjenings- og

monteringsvejledningens
gyldighed

Denne betjeningsvejledning gaelder for flere apparatmodeller.
Derfor kan den indeholde beskrivelse af nogle funktioner, som
ikke er relevante for dit apparat. lllustrationerne kan i detaljer
afvige fra nogle modeller og skal derfor forstas som skematiske
repraesentationer.

1.3 Produktoverensstemmelse

Direktiver

Apparatet er i overenstemmelse med folgende EU-/EF-direktiver:
2014 /30/EU Direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet

2014 /35/EU Lavspaendingsdirektivet

Direktiv 2009 /125/EF om miljevenligt design

2011/65/EU RoHS-direktivet

1.4 Beskyttelse af personoplysninger

Under driften gemmer emfanget pseudonymiserede oplysninger
som f.eks. de valgte menuindstillinger, driftstimer for de enkelte
tekniske enheder og antallet af valgte funktioner. Endvidere
dokumenterer bordemfanget fejl i kombination med antallet af
driftstimer.

Oplysninger kan udelukkende udleeses manuelt via dit
bordemfang. Dermed er afggrelsen op til dig.

De gemte data muligger en hurtig fejlsagning og afhjeelpning af
problemet i tilfeelde af service.
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1.5 Praesentation af oplysninger

For at sikre, at du kan bruge denne vejledning hurtigt og sikkert,
har vi anvendt ensartet formatering, nummerering, symboler,
begreber og forkortelser.

Begrebet ,apparat” anvendes sével for kogeplader og emfang
hver for sig som for kogeplader med integreret emfang.
Handlingsanvisninger er markeret med en pil:

» Udfer altid alle instruktioner i den angivne raekkefalge.
Punktopstillinger er markeret med et optaellingspunkt i
starten af linjen:

® Punkt 1

® Punkt 2

En information gor opmaerksom pa saerlige forhold, som
du altid skal tage hensyn til.

Sikkerhedsanvisninger og advarsler
Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne i denne brugsanvisning
er fremhaevet med symboler og bestemte signalord.
Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne er opbygget som falger:

/\ ADVARSELSTEGN OG SIGNALORD!
Farens type og kilde
Konsekvenser, hvis anvisningerne ikke folges

» Handlinger med henblik pé at undga en given
fare

Her gaelder folgende:
® Advarsler gar opmaerksom pa en gget risiko for personskade.
® Signalordet angiver, hvor alvorlig faren er.

Advarselstegn Signalord Risiko

situation, som kan medfgre ded eller
alvorlig personskade,
hvis den ignoreres.

2 Fare Henviser til en umiddelbart farlig

Advarsel Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade,
hvis den ignoreres.

Forsigtig Ger opmaerksom pa en potentielt farlig

situation, som kan medfgre mindre
eller lette personskader eller materielle
skader, hvis den ignoreres.

Tab. 1.1 Advarselstegnenes og signalordenes betydning



Sikkerhed

2 Sikkerhed

Apparatet lever op til de eksisterende
sikkerhedsbestemmelser. Brugeren er ansvarlig
for den sikre brug af apparatet, rengering og
vedligeholdelse. Ukorrekt brug kan medfere
personskader og materiel skade.

2.1 Korrekt anvendelse

Apparatet er kun beregnet til tilberedelse af mad i
private husholdninger.

Dette apparat er ikke beregnet til:

® udenders brug

® opvarmning af rum

® koling, udluftning eller affugtning af rum

@ brug pa mobile opstillingssteder som
motorkeretgijer, skibe eller fly

® brug med en ekstern timer eller et separat
fjernstyret system (undtagelse nadslukning)

® Dbrug i hgjder over 2000 m (meter over havets
overflade)

En anden anvendelse end den, som gar ud over den

her beskrevne, geelder som ukorrekt brug.

€ BORA hzfter ikke for skader pa grund af
ukorrekt brug eller forkert betjening.

Enhver uretmaessig anvendelse er forbudt!

2.2 Personer med nedsatte
funktioner

Born

Apparatet kan bruges af barn fra og med 8 ar, som

er under opsyn eller blevet instrueret i den sikre

brug af apparatet og har forstaet, hvilke risici der er
forbundet med handteringen. Barn ma ikke lege med
apparatet.

» Anvend barnesikringen, saledes at barnene ikke
kommer til at taende for apparaterne eller eendre
pa indstillingerne uden opsyn.

» Born i neerheden af apparatet skal holdes under
opsyn.

» Opbevar ikke genstande, der kan virke lokkende
pé bern, i aflukkede opbevaringsrum, bag
apparatet. Ellers forledes barnene nemt til at
klatre rundt pa apparatet.

e Rengaring og pleje ma ikke foretages af barn,
medmindre de holdes under opsyn.

Personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner

Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske og mentale evner samt af
personer med manglende erfaring eller viden,
forudsat disse personer holdes under opsyn, eller
de forudgéende har faet instruktioner i sikker brug
af apparatet og har forstdet, hvilke risici der er
forbundet med handteringen.

En ibrugtagning kan begraenses ved hjelp af en
bernesikring.

/\ FARE!

Risiko for forbraendinger fra varme gryder og

varme retter

Det kan virke fristende at gribe fat i handtag, der

stikker ud over bordpladen.

» Hold bern fjern fra den varme kogeplade,
medmindre disse er under konstant opsyn.

» Serg derfor altid for at dreje handtagene pa
gryder og pander, saledes at de ikke stikker ud
over bordfladen.

» Forebyg risikoen for, at man kan tage fat i
handtagene og traekke varme gryder og pander
ned fra kogepladen.

» Brug ved behov egnede
kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme.

» Brug kun kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme, som er godkendt af
apparaternes producent, idet der ellers er fare
for kveestelser.

» Kontakt din specialforhandler eller BORAs
serviceteam for valg af passende
kogepladsbeskyttelsesgitter.

2.3 Overordnede
sikkerhedsanvisninger

/\ FARE!

Kvaelningsfare pa grund af emballagedele

Emballagedelene (fx folie og flamingo) kan vaere
livsfarligt for barn.

» Opbevar emballagedelene uden for barns
raekkevidde.

» Bortskaf emballagen med det samme og pa
korrekt vis.
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Sikkerhed

/\ FARE!

Fare for hhv. elektrisk stod og kvaestelser pa

grund af beskadigede overflader

Pa grund af revner, ridser eller brud i apparaters

overflade (f.eks. beskadiget glas), iseer omkring

betjeningsenheden, kan den underliggende
elektronik blive blotlagt eller beskadiget. Det

kan resultere i elektrisk sted. Desuden kan en

beskadiget overflade forarsage kvaestelser.

» Undlad at rere ved den beskadiget overflade.

» Sluk for apparatet med det samme, hvis der er
brud, revner eller ridser i det.

» Serg for en sikker afkobling af apparatet fra
stramnettet med LS-afbryder, sikringer,
sikringsautomaten hhv. kontaktorer.

» Kontakt BORAs serviceteam.

/\ ADVARSEL!

Fare for kvaestelser pa grund af beskadigede

komponenter

Beskadigede komponenter, som ikke kan

afmonteres uden varktej, kan forarsage

kvaestelser.

» Forsag ikke selv at reparere eller udskifte
beskadigede komponenter.

» Kontakt BORAs serviceteam.

/\ ADVARSEL!

Hhv. kvaestelsesfare og beskadigelse pa grund

af forkerte dele eller selvstaendige

forandringer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. £ndringer pa

apparatet og til- og ombygninger kan mindske

sikkerheden.

» Brug kun originale dele.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

FORSIGTIG!

Risiko for personskade som folge af

nedfaldende komponenter

Nedfaldende komponenter kan forarsage

personskader (f.eks. grydestativer,

betjeningselementer, afdakninger, fedtfiltre osv.).

» Laeg altid afmonterede komponenter pa et
sikkert sted ved siden af apparatet.

» Sarg for, at ingen afmonterede komponenter kan
falde ned.
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FORSIGTIG!

Fare for kvaestelser pa grund af overbelastning

Under transport og montering af apparater kan en

forkert handtering medfere skader i leddene og

laenden.

» Ved behov ma apparatet kun transporteres og
monteres sammen med en anden person.

» Brug om negdvendigt egnede hjaelperedskaber
for at undga skader og kvaestelser.

FORSIGTIG!

Beskadigelse pa grund af ukorrekt brug

Apparaternes overflader ma ikke bruges som

keokkenbord eller aflaegningsflade. Derved kan

apparaterne blive beskadiget (iseer pa grund

af harde og spidse genstande). Du bar derfor

aldrig benytte apparaterne som kekkenbord eller

aflaegningsflade.

» Hold harde eller spidse genstande fjern fra
apparaternes overflader.

Forstyrrelser og fejl

» Bemaerk oplysningerne i kapitlet Afhjaelpning af
fejl ved forstyrrelser og fejl.

» Sluk for apparatet ved beskrevne forstyrrelser og
fejl og kontakt BORAs serviceteam.

Husdyr
» Husdyr skal holdes fjernt fra apparatet.

2.4 Sikkerhedsanvisninger til
montering

6 Installation og montering af apparatet ma kun
foretages af uddannede fagfolk, som er bekendt
med og overholder de i landet gaeldende
forskrifter samt de ekstra forskrifter fra den
lokale elforsyningsvirksomhed.

0 Overhold minimumsafstandene fra kapitlet
Montering (Sikkerhedsafstande) ved montering.

ﬂ Arbejde og reparation pa de elektriske
komponenter skal altid foretages af en
godkendst elinstallater.

Den elektriske sikkerhed pa apparatet er

kun garanteret, séfremt det bliver tilsluttet et
beskyttelsesledersystem, der er installeret efter
forskrifterne. Kontrollér, at de grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger er overholdt.

Apparatet skal vaere egnet til den lokale spaending og
frekvens.



Sikkerhed

» Kontrollér oplysningerne pa typeskiltet og undlad
at tilslutte apparatet ved afvigelser.

» Udfer alt arbejde pa apparatet grundigt.

» Tilslut farst apparaterne til stramforsyningsnettet
efter kanalsystemet er installeret og
recirkulationsfilteret er sat i.

» Brug kun de angivne tilslutningskabler. Disse er
evt. allerede inkluderet i leveringsomfanget.

» Tag forst apparatet i brug, nér monteringen er
komplet afsluttet. Forst da er det sikkert at
anvende.

/\ FARE!

Fare for elektrisk stad pa grund af beskadiget

apparat

Et beskadiget apparat kan forarsage et elektrisk

stad.

» Kontrollér, at der ikke er skader pa apparatet,
inden montering.

» Undlad at montere eller tilslutte et beskadiget
apparat.

» Undlad at tage beskadigede apparater i drift.

FORSIGTIG!

Fare for forbraending pa grund af

betjeningsgreb, som ikke er placeret optimalt.

Hvis betjeningsgreb monteres pa uegnede steder,

kan der under betjeningen opsta forbraendinger pa

kogepladeoverfladen.

» Montér kun betjeningsgreb pa egnede steder,
som kan betjenes praktisk og sikkert.

2.4.1 Sikkerhedsanvisninger for montering

af kogepladen

/\ FARE!

Fare for elektrisk sted pa grund af ukorrekt

nettilslutning

Hvis apparatet ikke er koblet korrekt til

netspaendingen, er der risiko for stramsted.

» Kontrollér, at apparatet er koblet til
netspandingen med en fast forbindelse.

» Kontrollér yderligere, at apparatet bliver koblet
til at beskyttelsesledersystem, der er installeret
efter forskrifterne.

» Kontrollér, at der er en alpolet afbryder med en
kontaktdbning pa mindst 3 mm (LS-afbryder,
sikringsautomat eller kontaktor.)

/\ FARE!

Fare for elektrisk sted pa grund af beskadiget
nettilslutning

Hvis nettilslutningskablet beskadiges (fx under
montering eller pa grund af kontakt med varme
kogeplader), kan dette forarsage et elektrisk
(dodeligt) stad.

» Sorg for, at tilslutningskablet ikke bliver klemt
eller beskadiget.

» Kontrollér, at stremtilslutningsledningen ikke
kommer i bergring med varme kogezoner.

2.5 Sikkerhedsanvisninger til

betjening

» Serg for, at bunden pé gryder og pander samt
kogezonen er rene og tarre.

» Loft altid gryderne (du mé ikke traekke dem hen
over kogezonen) for at undga ridser og kradser i
overfladen.

» Anvend ikke apparatet som afleegningsflade.

» Sluk for apparatet efter brug.

/\ ADVARSEL!

Fare for forbraending pa grund af apparater,
som bliver varme

Bestemte apparater og dele, man kan komme i
bergring med, bliver varme under driften. Disse
skal kele af, nar apparatet slukkes. Bergring

af overfladerne, mens de endnu er varme, kan
medfgare alvorlige brandsar.

» Der ma ikke rares ved varme apparater.
» Veer opmaerksom pa restvarmeindikatoren.

/\ ADVARSEL!

Fare for forbraending pa grund af stremsvigt
Under eller efter et stremsvigt kan et apparat, der
tidligere var i brug, stadig veere varmt.

» Rar ikke ved apparatet, sé leenge det er varmt.
» Hold bern vaek fra det varme apparat.

/\ FARE!

Brandfare pa grund af overophedet olie eller
fedt
Olie og fedt kan hurtigt varmes op og antaendes.

» Efterlad aldrig apparatet uden opsyn ved arbejde
med olie og fedt

» Forseg aldrig at slukke brande fra antaendt olie
og fedt med vand.

» Sluk for apparatet.

» Sluk en brand, fx ved at kvaele ilden med et lag
eller et brandslukningsteeppe.

www.bora.com



Sikkerhed

/\ ADVARSEL!

Fare for forbraending og brand pa grund af

varme genstande

Kogepladen og de dele, man kan komme i bergring

med, er varme under brugen og i afkglingsfasen.

Genstande, som har kontakt med varme dele

af apparatet, bliver meget hurtigt varme og kan

medfere alvorlige forbraendinger (dette gaelder isger

for genstande af metal, som fx knive, gafler, skeer,

lag eller ovnkomponenter), eller kan antaendes.

» Lad ikke genstande ligge pa apparatet.

» Brug altid egnede hjaelperedskaber (grydelapper,
varmeisolerende handsker).

2.5.1 Sikkerhedsanvisninger til betjening

af kogepladen

» Stol ikke pa grydegenkendelsesfunktionen ved
induktionskogeplader, men sluk altid for apparatet
efter brug.

/\ FARE!

Brandfare pa grund af manglende overvagning

af en kogeplade

Olie og fedt kan hurtigt varmes op og antandes.

» Hold altid gje med gryder og pander, nar du
varmer olie og fedt op.

» Forsgg aldrig at slukke brande fra anteendt olie
og fedt med vand.

» Sluk for kogepladen.

» Sluk en brand, fx ved at kvaele ilden med et lag
eller et brandslukningsteeppe.

/\ FARE!

Eksplosionsfare ved antaendelige vaesker

Antandelige vaesker, der befinder sig i naerheden

af en kogeplade, kan eksplodere og forarsage

alvorlige personskader.

» Undlad at sprojte aerosoler i naerheden af
apparatet, sa leenge det anvendes.

» Opbevar derfor ikke anteendelige vaesker i
naerheden af en kogeplade.

/\ ADVARSEL!

Fare for forbraending, nar der lgber varme
vaesker ud.

Uopmeaerksomhed under madlavning kan medfere,
at gryderne koger over, og varme vasker lgber ud.

» Overvag alle kogeprocesser.
» Undga, at gryderne koger over.
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/\ ADVARSEL!

Fare forbraending pa grund af varm damp

Vaesker, der befinder sig imellem kogezonen og

grydebunden kan medfare forbraendinger, nar de

fordamper.

» Kontrollér altid, at kogezonen og grydebunden er
tor.

FORSIGTIG!

Beskadigelse fra sukker- og saltholdige

madvarer

Hvis saft og sukker- og saltholdige madvarer

kommer i bergring med kogezonen, mens den er

varm, kan det medfare skader pa denne.

» Serg for, at saft og sukker- og saltholdige
madvarer ikke kommer i bergring med den
varme kogezone.

» Fjern straks saft og sukker- og saltholdige
madvarer fra den varme kogezone.

Specielle sikkerhedsoplysninger for betjening
af induktionskogeplader

Indvirkning pad pacemakere, hgreapparater og

metalimplantater:

Induktionskogeplader skaber et hgjfrekvent

elektromagnetisk felt, der hvor kogezonerne befinder

sig. Dette kan have en negativ indvirkning eller

forstyrre funktionen pa pacemakere, hgreapparater

og metalimplantater hos personer, der befinder sig

i umiddelbar naerhed af kogezonerne. En negativ

indvirkning p& pacemakere er dog usandsynlig.

» Hvis du er i tvivl, anbefaler vi, at du henvender dig
til din laege eller producenten af dit medicinske
apparat.

2.6 Sikkerhedsanvisninger for

rengoring og pleje

Apparatet skal gares rent med jaevne mellemrum.

Snavs kan forarsage skader, begraensninger i

funktionen eller lugtgener. | veerste fald kan der

endda opsta en farekilde.

» Fjern derfor snavs med det samme.

» Brug kun ikke-skurrende rengeringsmidler for at
undga ridser og kradser i overfladen.

» Kontrollér, at der ikke kan treenge vand ind i
apparatet, nar du renger det. Serg for at vride
kluden godt op inden brug. Du ma aldrig sprajte
vand pd apparatet. Hvis der traenger vand ind, kan
det forérsage skader!

» Anvend ikke damprenser til rengeringen. Dampen
kan fa de stremfgrende dele til at kortslutte og
medfere beskadigelse af apparatet.



Sikkerhed

» Bemaerk alle oplysninger i kapitlet "Rengering og
vedligeholdelse”.

Specielle sikkerhedsoplysninger til rengering

og vedligeholdelse af kogeplader

» Serg om muligt for at renggre kogepladen hver
gang efter brug.

» Renger kun kogeplader, nar de er afkolet.

2.7 Sikkerhedsoplysninger
reparation, service og

reservedele

6 Reparations- og servicearbejde ma kun
foretages af uddannede fagfolk, som er bekendt
med og overholder de i landet geeldende
forskrifter samt de ekstra forskrifter fra den
lokale elforsyningsvirksomhed.

6 Arbejde og reparation pa de elektriske
komponenter skal altid foretages af en
godkendt elinstallater.

» Skil apparatet sikkert fra stremforsyningen inden
hver reparation.

/\ ADVARSEL!

Fare for hhv. personskade og beskadigelse pa

grund af ukorrekte reparationer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. £ndringer pa

apparatet og til- og ombygninger kan mindske

sikkerheden.

» Brug kun originale reservedele til reparationer.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

6 En beskadiget stremforsyningsledning skal
udskiftes med en passende ledning. Dette
arbejde ma kun udferes af en autoriseret
kundeservice.

2.8 Sikkerhedsanvisninger
afmontering og bortskaffelse

6 Installation og afmontering af apparatet ma kun
foretages af uddannede fagfolk, som er bekendt
med og overholder de i landet gaeldende
forskrifter samt de ekstra forskrifter fra den
lokale elforsyningsvirksomhed.

ﬂ Arbejde og reparation pa de elektriske
komponenter skal altid foretages af en
godkendt elinstallater.

» Skil apparatet sikkert fra stramforsyningen inden
afmonteringen.

/\ FARE!

Fare for elektrisk sted pa grund af forkert

afkobling

Hvis apparatet ikke bliver koblet korrekt fra

netspaendingen, er der risiko for stremsted.

» Sorg for en sikker afkobling af apparatet fra
stremnettet med LS-afbrydere, sikringer,
sikringsautomater hhv. kontaktorer.

» Kontrollér, at apparatet er spaendingsfrit ved
hjaelp af et godkendt maleapparat.

» Undga at berare eventuelle blotlagte kontakter
pa elektronikaggregatet, da denne kan indeholde
restspeending.

www.bora.com



Tekniske data

3 Tekniske data

3.1 BORA Pro wok-
induktionskogeplade PKIW3
Parameter Veerdi | |
Tilslutningsspaending 220-240V ‘ ‘
Frekvens 50/60 Hz - 4 >l 19
Stremforbrug 3,0 kW 511 14,5
Sikring 1Tx16A
Mal (breddevx dybde x hgjde) 370 x 540 x 128 mm Fig. 3.3  PKIW3 apparatml set fra siden
Vaegt (inkl. tilbehgr/emballage) 9,5 kg
Kogeplade
Niveauer 1-9,P 3.2 Apparatmal betjeningsknap
alelehigngh e <l o] L BORA Professional 3.0
Kogezone power-niveau @310 mm 2400 W
3000 W
Tab. 3.1 Tekniske data PKIW3
Apparatmal PKIW3
~ 370 _
| &
Y
Fig. 3.4
90
AQ
Op) 22 . 10-40 18
o - "‘ o
- - <
[Te)
R rﬁ
22 2
5 2 i=— — a8
A
Fig. 3.1 PKIW3 apparatmal set fra oven \E
y
\oi '
T ] ] Fig. 3.5  Apparatmal betjeningsknap
Ll »
o N
| |
‘ 228 ‘ 71
341 14,5

Fig. 3.2 PKIW3 apparatmal set forfra
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Beskrivelse af apparat

4 Beskrivelse af apparat

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler under
brugen (se ,2 Sikkerhed®).

4.1 Betjeningsknap

Betjeningsprincip

Emfanget og kogepladerne betjenes med en betjeningsknap.
Niveauerne og funktionerne styres ved at dreje drejeknappen og
bergre touchfladen.

o Betjeningsprincippet og funktionerne er beskrevet
nermere i kapitlet Betjening.

Opbygning

Display pa betjeningsknap

Fig. 4.1 Betjeningsknappens design

[1]  Drejeknappens hus

[2]  Universalmatrik

[3] Display pa betjeningsknap
[4] Drejeknappen

[5] Bolgefjeder

Betjeningselementer

Fig. 4.2 Betjeningsknappens betjeningselementer

[1]1  Drejeknap
[2] Touchflade

Fig. 4.3  Visningselementer pa betjeningsknappens display

(1]
(2]
(3]
(4]

Visning af timer/aeggeur
Visning af kogeblus bagfra
Multifunktionsdisplay
Visning af kogeblus forfra

Placering af betjeningsknap

Fig. 4.4  Placering af betjeningsknap

(1]
(2]
(3]
(4]
5]

Betjeningsknap kogeplade i venstre side, forreste kogezone
Betjeningsknap kogeplade i venstre side, bageste kogezone
Betjeningsknap emfang

Betjeningsknap kogeplade i hgjre side, forreste kogezone
Betjeningsknap kogeplade i hgjre side, bageste kogezone

www.bora.com



Beskrivelse af apparat

4.2 Beskrivelse af kogeplade

Visning og symboler
For hver kogezone vises niveauerne og
madlavningsfunktionerne i displayet pa den pageldende

betjeningsknap.

Display pa betjeningsknap

Kogezoner med induktion fungerer kun med kogegrej udstyret

med magnetiserbar bund.

Induktionen tilpasser sig automatisk starrelsen af kogegrejet,

som er placeret pa pladen. Det vil sige, at kogezonen kun

opvarmes pa det omrade, som er daekket af grydens bund.

» Var opmaerksom pa grydebundens minimumsdiameter (se
Tab. 4.3).

Niveauer
Induktionskogepladernes hgje effekt medferer en meget hurtig

Display Betydning opvarmning af gryderne. Hvis maden ikke skal breende p4, kan det
O Kogepladen slukkes kraeve en vis omstilling i forhold til de konventionelle systemer, nar
-9 Niveauer du veelger niveau.
P Power—nlve.au : Aktivitet Niveau
H RSl el ey Smeltning af smer og chokolade, oplgsning af husblas !
L B i Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris -3
5 -
- Ao S S Kogning af kartofler, pasta, supper, kedsovse, c-6
_u/zu/zu aktiv Hold-varm-funktion dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af
aktiv timerfunktion frosne madvarer
A - - Stegning i pander med slip let-overflader, langsom B-1
Opkogningsfunktion stegning (uden overophedning af fedtstoffet) af
f.eks. HS aktiv opkogningsfunktion schnitzler, fisk
E. Fejlmeddelelse (se ,8 Afhjaelpning af fejl“) Opvarmning af fedt, stegning af kad, kogning af sovse -8
og supper med jeevning, stegning af omeletter
Tab. 4.1 Display pa betjeningsknap Bringe store maengder vaeske i kog, stege steaks g
- 0] d
Opbygning og sterrelse af kogezoner pvarme van a
Tab. 4.2 Anbefalinger for de forskellige niveauer.

540

Fig. 4.5  Opbygning af kogeplade PKIW3 og sterrelse af

kogezone

[1]  Induktionskogezone

4.2.1 Funktionsprincip for
induktionskogeplader

(PKFI3, PKI3, PKIW3)

Under induktionskogezonen er der en induktionsspole. Nar
du teender for kogezonen, skaber spolen et magnetfelt, der
indvirker direkte pa grydebunden og varmer den op. Kogepladen

opvarmes kun indirekte gennem den varme, som gryden udleder.

www.bora.com

Angivelserne i tabellen er vejledende.
Afheengigt af kogegrejet og indholdet anbefales enten at oge
eller senke niveauet.

Egnede gryder og pander

Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de
gryder, der anvendes, har stor indflydelse bade

pa opvarmningstiden og pa den tid, det tager for
grydebunden at blive varm og pa selve resultatet af
madlavningen.

Gryder med dette maerke er egnede til
induktionsplader. Bunden pa kogegrej, der anvendes
til induktionslagsoverfladen, skal vaere af metal,
have magnetiske egenskaber og have bund med en
tilstraekkelig stor diameter.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® rustfrit stdl med magnetiserbar bund

® emaljeret stal

® stgbejern

Udstyr Kogezone Minimumsdiameter
PKIW3 Wok 210 mm
Tab. 4.3  Mindste diameter for det anvendte kokkengrej



Beskrivelse af apparat

o BORA induktionswokpande HIW 1 er ideel til induktions-
wok-kogepladen PKIW3 og kan fas som tilbeher.

» Kontrollér eventuelt med en magnet. Hvis en magnet
tiltreekkes af bunden af kogegrejet, er gryderne normalt
induktionsegnede.

» Sat gryder og pander (uden grydeunderlag eller lignende)
direkte pa glaskeramikken.

Lyde

Ved brug af induktionskogezoner kan der alt afhaengig af

materialets karakter og grydebundens forarbejdning opsta

forskellige lyde:

® \ed hoje niveauer kan der opsta en brummen, Den bliver
svagere og forsvinder, nér der skrues ned for niveauet.

® Grydebunde, der bestar af flere forskellige materialer (fx
sandwichbund), kan forarsage en knasende eller pibende lyd.

@ Der kan opsté kliklyde ved elektroniske koblinger - saerligt pa
lave niveauer.

@ Summelyde kan optreede, nar keleventilatoren er taendt.
Kogepladen er udstyret med en kaleventilator for at forleenge
elektronikkens levetid. Ved intensiv brug af kogepladen, sa
starter keleventilatoren automatisk. Du hgrer en summende
lyd. Keleventilatoren kan fortseette med at kere efter at
kogepladen er slukket.

4.3 Sikkerhedsindretninger

4.3.1 Sikkerhedsfrakobling
Hvis et apparat teendes, men ikke betjenes i et foruddefineret
tidsrum, sker der en automatisk frakobling.

Kogeplader

Kogezonerne slukker automatisk, hvis den maksimale
anvendelsestid for et givet niveau eller Hold-varm-niveau
overskrides. Der vises H hvis relevant (restvarmeindikator).

PKIW3:

Niveauer Sikkerhedsfrakobling efter timer:minutter
! 8:24

c 6:24

J 5:12

Y 4:12

g 3:18

B 2:12

7 2:12

B 1:48

g 1:18

Tab. 4.4  Sikkerhedsfrakobling ved niveauerne

e Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk
tilbage til effektniveau 9.

PKIW3:

Hold varm-trin Slukker efter timer:minutter
1(_u) 8:00

2(zu) 8:00

3 U ) 8:00

Tab. 4.5  Sikkerhedsfrakobling ved hold-varm-trin

» Teend igen for kogeblusset, nar du ensker at anvende det pa ny
(se ,Betjening af emfang®).

4.3.2 Restvarmeindikator

0 S4 leenge H vises (restvarmeindikator), mé du ikke berere
kogezonen eller leegge varmefelsomme genstande pa
den. Risiko for forbreendinger og brandfare!

Nar du har slukket for kogezonen, er den stadig varm. Der vises H
(restvarmeindikator).

Er kogepladen afkalet, deempes visningen indtil den slukkes ved
<60 °C.

4.3.3 Overophedningsbeskyttelse

6 Ved overophedning af kogepladen reduceres
varmeeffekten eller kogepladen slukkes helt.

Apparatet er udstyret med en overophedningsbeskyttelse.
Overophedningsbeskyttelsen kan udlgses, nar:

® kogegrej opvarmes uden indhold

® olie eller fedt opvarmes til haj temperatur

® et varmt kogeblus gentaendes efter et stremudfald
Gennem overophedningsbeskyttelsen indledes en af falgende
handlinger:

® Det aktiverede power-niveau afbrydes.

@ Power-niveauet M kan ikke laengere teendes.

® Det indstillede niveau reduceres.

® Kogepladen slukkes helt.

Efter tilstraekkelig afkeling kan kogepladen igen teendes med fuld
effekt.

4.3.4 Bornesikring
0 Hvis en kogeplade anvendes i single-funktion uden

emfang, kan det forhindres at apparatet teendes utilsigtet
ved at treekke drejeknapperne af.

www.bora.com



Montering
5 Montering
» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se ,,2 Betegnelse Antal
Sikkerhed®). Kogeplade 1
» Folg de medleverede anvisninger fra producenten. Betjeningsknap 2
Betjenings- og monteringsanvisning 1
. .. Monteringsskruer, kogeplade 4
5.1 Generelle monteringanvisninger 1 dioningsplade-seet 1
. Monteringsstropper, kogeplade 4
o Apparatet ma ikke monteres over kaleskabe/ ——
. Kabel betjeningsknap 2
keleapparater, opvaskemaskiner, komfurer, ovne eller —
Kommunikationskabel kogeplader - emfang 1

vaskemaskiner og terretumblere.

o Béade bordpladens overflade og listerne mod vaeggen skal
veere af varmebestandigt materiale (op til ca. 100 °C).

o Udskeeringer i bordpladerne skal forsegles med midler
mod fugt og i givet fald ogsd med varmeisolerende
materiale.

Kun eksterne enheder, som er forudset til formalet, ma
tilsluttes kogepladens emfang.

o Ekstremt lyse, punktrettede lyskilder og lyskilder
rettet direkte mod apparatet kan forarsage fremkalde
misfarvning og skal derfor undgés.

Generelle monteringanvisninger til kogeplader

0 For at opna kogepladernes fulde ydeevne er det
nedvendigt at serge for tilstraekkelig ventilation under
kogepladerne.

e Kogepladernes ydeevne pavirkes eller kogeplader kan
blive overophedet, nar den varme luft under kogepladen
ikke kan slippe bort.

o Ved overophedning af en kogeplade reduceres ydelsen
automatisk, eller kogepladen kan helt slukke (se ,,4.3
Sikkerhedsindretninger®).

Hvis der er planlagt en kabelbeskyttelsesbund
(mellembund) under apparaterne, ma denne ikke
forhindre en tilstraekkelig lufttilforsel.

» Sarg for tilstraekkelig lufttilfersel under kogepladen.

5.2 Kontrollér leveringsomfanget

» Kontrollér, om leveringsomfanget er komplet og uden skader.

» Informer BORAs kundeservice, hvis der mangler dele i
leveringen, eller der konstateres skader.

» Undlad at montere beskadigede dele.

» Bortskaf transportemballagen pa korrekt vis (se ,,9 Tage ud af
drift, demontering og bortskaffelse®).

www.bora.com

Specielt leveringsomfang glaskeramiske kogeplader
Rengeringsanvisninger, glaskeramik 1

Tab. 5.1

Leveringsomfang - kogeplade

5.3 Veerktgj og hjaelpemidler

Du skal bruge falgende veerktgj til korrekt montering af

apparaterne:

® Blyant

® Maleband eller tommestok

® Boremaskine eller batteridrevet boremaskine med forstnerbor
@ 50 mm

@ Sort, varmebestandig silikone-teetningsmasse

® Skruetraekker med kaerv

® Torx skruetraekker starrelse 20

5.4 Monteringsanvisninger

5.4.1 Sikkerhedsafstande

» Sorg for at overholde sikkerhedsafstandene:

AN
/

Y

Fig. 5.1 Mindsteafstande

[11 50 mm mindsteafstand bagtil fra bordpladeudskaeringen og til
bagkanten pa bordpladen

[2] 300 mm mindsteafstand til venstre og til hejre fra
bordpladeudskaeringen til naboskabe hhv. veeggene i rummet.

[3] 600 mm mindsteafstand mellem bordplade og overskab.



Montering

5.4.2 Mindstemal for montering (ved
standardopbygning)

® | omradet omkring bordpladeudskaeringerne kan det eventuelt
vaere nedvendigt at fierne forhdndenvaerende stattebjaelker.
® Det er ikke ngdvendigt med en mellembund under kogepladen.

Hvis der er planlagt en kabelbeskyttelsesbund (mellembund),
skal falgende overholdes:

® Pladen skal kunne fjernes i forbindelse med
vedligeholdelse.
® Af hensyn til tilstreekkelig udluftning er det
minimumsafstand pd 15 mm til underkanten af
kogepladen negdvendig.
® Skuffer og hylder i underskabet skal kunne tages ud.
® Afheaengigt af installationssituationen skal underskabets nedre
indskubningsdel afkortes.

>890

5.5 Udskaeringsmal

6 Alle mal fra forkanten af frontpladen.

Bordpladefremspring

Fig. 5.2 Mindstemal for montering PKA3 /PKA3AB ved B
standardopbygning ‘ ‘

min. 810*

760 o

I
v
N
&

min. 74

Fig. 5.4  Bordpladefremspring

176

» Bemeerk bordpladefremspringet x, nér udskaeringen i
bordpladen udferes. Geelder for planlimet montage og
overflademontering.

max. 545

6 Ved emfanget PKA3/PKA3AB i forbindelse med det lige
kanalstykke PKA1FEV er en planlimet montering ogsa
mulig ved en bordpladedybde = 650 mm.

900
(min. 890) **

5.5.1 Planlimet montering

min. 100

219* 151*

Fig. 5.3  Indbygningsmal for apparater PKA3/PKA3AB med
rund lyddeemper USDR50 ved standardopbygning

544 +2
2700

5.4.3 Bordplade og kekkenmgabler

» Udskeer bordpladen i overensstemmelse med de angivne
udskaeringsmal.

> Sarg for korrekt forsegling af skeerefladerne pé bordpladen. | “"a | "I

» Overhold anvisningerne fra bordpladens producent. x

>74

Fig. 5.5  Udskaeringsmal til planlimet montering

www.bora.com
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10-40

Fig. 5.6  Falsmal til planlimet montering

Kogeplader / emfang Aimm Bimm
] 1/0 374 346
- 1/1 485 457
_ H 2/1 856 828
j = 3/2 1338 1310
: : = 4/2 1709 1681

Tab. 5.2  Udskaeringsmal for kombination af enheder ved

planlimet montering

5.5.2 Overflademontering

B+2 S
- N
\/%\ o

516 +2

> 700

Fig. 5.7  Udskeeringsmal til overflademontering

Montering
Kogeplader / emfang Bimm
] 1/0 346
L 1/1 457
. 2/1 828
: . 3/2 1310
: : . 4/2 1681

Tab. 5.3  Udskaeringsmal for kombination af enheder ved

overflademontering

5.6 Montering af betjeningsknappen
i underskabets frontplade.

Fig. 5.9  Betjeningsknap i monteret tilstand

» Forbor alle hullerne, sa der ikke kommer skader pa

frontpladen.

5.6.1 Pladeborehuller kogeplader

12

‘

N w—

10-40

0,2
270 | =240 50 =
v M V
NIt g
|
|

Fig. 5.8  Pasaetningsmal til overflademontering

www.bora.com

Fig. 5.10 Borebillede, pladeborehuller kogeplader

[11 Kogeplade
[2] Bordplade
[3] Frontplade



Montering

Alternativ montering med 1 betjeningsknap (kun mulig ved  [1]  Huller til stikddse (2x udvendigt)

wok-kogeplade PKIW3) [2]  Huller til betjeningsknap (8x)
[3] Kogeplade (3x)
370 [4] Emfang (2x)

[5] Bordplade
o [6] Frontplade

50, 5.6.3 Montering af betjeningsknap

Fig. 5.11 Borebillede, pladeborehuller wok-kogeplade med kun
1 betjeningsknap

[1]  Wok-kogeplade PKIW3
[2] Bordplade
[3] Frontplade

Fig. 5.14 Betjeningsknappens design

5.6.2 Eksempler pa pladeborehuller [1] Drejeknappens indkapsling
[2]  Universalmatrik
$1¢ $1¢ [8] Meerkat
[4] Drejeknappen
370 110 370 [5] Bolgefjeder

? ? ? ? a 9 Bolgefjederen ma ikke anvendes ved stalfronter. De

relevante monteringstrin bortfalder uden erstatning.
1270 Iz4o ‘®50*/°’5‘ T
\
Q000 00 00e

90 90 196 196 90 90

Fig. 5.12 Borebillede, pladeborehuller til 2 kogeplader,

1 emfang og 2 stikdaser /
[1]  Huller til stikdase (2x udvendigt)
[2]  Huller til betjeningsknap (5x) ’

[3] Kogeplade (2x)
[4] Emfang Fig. 5.15 Montering af betjeningsknap
[5] Bordplade

[6] Frontplade

| |- —| |-

110 370 110 370

- - ]

bl Rl
5

‘ 2 0 T
o0 o 00 {}\ LCRGE

Fig. 5.16 Bolgefjeder efter afsluttet montering

90 90 196 196 90 196 196 90 90

» Traek drejeknappen [4] af.
Fig. 5.13 Borebillede, pladeborehuller til 3 kogeplader, 2 » Skru universalmetrikken [2] af.
emfang og 2 stikdaser

16 www.bora.com
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» Treek balgefjederen [5] af.

» Stik drejeknappens hus [1] gennem hullet i pladen forfra.

» Set bolgefjederen [5] pa drejeknappens hus [1] bagfra (ikke
ved stélfronter).

» Skru universalmetrikken [2] pa drejeknappens hus [1] bagfra,
og spaend den let fast.

> Ret drejeknappens hus [1] til, sa det er vandret.

» Spaend universalmatrikken [2] fast.

® Bolgefjederen (hvis den anvendes) skal veere trykket sammen,
s& den er flad.

» Fjern meaerkaten [3].

> Saet drejeknappen [4] pé drejeknappens hus [1].

5.7 Montering af kogeplader

o Mellem hvert monteringsmodul skal der vaere en afstand
pa en millimeter. Hvis et emfang PKA3/PKA3AB/PKA3/
PKA3ABAB graenser direkte op til en wok-kogeplade
PKIW3, skal kunststoflisten i siden af emfanget fjernes
forsigtigt (se "Fjernelse af kunststofliste i siden af
emfang”).

e Rundt om monteringsmodulerne skal der vaere en afstand
pé to millimeter.

Det anbefales altid at placere en monteringsskinne
mellem to tilstedende kogleplader (monteringsskinne
PZMS fas som tilbehar).

o Wok-kogepladen PKIW3 kan alternativt installeres med
kun en betjeningsknap.

o Kogepladen kan alternativt drejes 180° ved
indbygningen.

5.7.1 Fjern kunststoflisten i siden af emfanget
som forberedelse til monteringen af

wok-kogepladen PKIW3.

o Kunststoflisten i siden af emfanget skal kun fjernes, hvis
wok-kogepladen PKIW3 er installeret direkte ved siden af
kogepladens emfang.

» Fjern forsigtigt sideplaststrimlen [1] p& bordemfanget [2].
» Brug en kniv eller et lignende egnet veerktgj til dette formal.

5.7.2 Montering af kogepladen

Isaetning af kogeplade (tilslutninger forrest)

NN

|

Fig. 5.18 Indseet kogepladen

[1]  Tilslutninger til betjeningsknap og automatisk emfang (fortil)
[2] Kogeplade

[3] Bordpladeudskaering

> Lag kogepladen [2] ind i bordpladeudskaeringen [3].

» Sgrg for en preecis placering af kogepladen [2].

» Sarg for, at forbindelserne til betjeningsknapper og det
automatiske emfang [1] er placeret foran ved normal
installation.

Tilslutningsledningerne skal fgres bagud. Brug de
medfalgende kabelholdere til dette formal.

Hgjdeudligning (hvis det er ngdvendigt)

@

|

s~ @

Fig. 5.17

Fjernelse af kunststofliste i siden af emfang

[1]  Kunststofliste i siden
[2] Emfang
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Fig. 5.19 Kogeplade og hgjdeudligningsplader

[11 Kogeplade
[2] Hejdeudligningsplader

» Placér om ngdvendigt hejdeudligningsplader [2] forneden.
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Fastgorelse af kogepladen

N/

Fig. 5.20 Fastgarelsesclips

[1] Fastgerelsesclips
[2] Spaendeskive
[3] Skrue

» Fastger apparatet ved hjeelp af fastgerelsesclipsene [1].

» Spaend fastgarelsesclipsene fast med maks. 2 Nm med
skruen [3] og spaendeskiven [2].

» Kontrollér, at placeringen er korrekt.

5.7.3 Montering 180° drejet (alternativ
monteringsvariant)

Indbygning med drejning pa 180°

» Drej kogepladen 180°.

> Gé frem som falger ved indbygningen.

» Byt om pa indbygningsretningen i konfigurationsmenuen (se
Konfigurationsmenu).

Hvis kogepladen monteres 180° drejet, er tilslutningerne
til betjeningsknapperne og aftraksfunktionen placeret
bagest i forbindelse med kogepladerne.

e Kabler med tilstraekkelig leengde falger med leveringen.

5.8 Oprettelse af kommunikations-

og stromforbindelser

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se ,,2
Sikkerhed®).

@ Stikket til stramtilslutningen skal veere tilgeengeligt efter
montering.

@ | tilfelde af beskadigelse af stramtilslutningen skal denne
skiftes ud.

o Apparatets komponenter er forbundet ved hjzelp af det

fladbandskabel, der falger med leveringen.

5.8.1 Tilslutning af betjeningsknapper

o Betjeningsknapperne ma kun tilsluttes til de dertil
beregnede tilslutninger pa apparatet.

Fig. 5.21 Bagside af betjeningsknap med tilslutning
[1]1  Tilslutning til betjeningsknappen, bagside

» Opret forbindelserne mellem apparaterne og
betjeningsknapperne.

Tilslutning af betjeningsknapper pa kogeplade

Ved normal placering er tilslutningerne til kogepladerne

177

ZONE1 INTERF. COM1 ZONE2
I ]

Fig. 5.22 Tilslutninger pa kogepladen
[1]  Tilslutning af betjeningsknap kogezone fortil (zone 1)

[2] Tilslutning af interface til aftraekselektronik
[3] Tilslutning af betjeningsknap kogezone bagest (zone 2)
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Standardtilslutning af kogezoner » Forbind tilslutningen pa bagsiden af venstre betjeningsknap

[5] med tilslutningen til "zone 2” pé kogepladen [1].

_ o > Forbiqd tilslytninggn pa bagsid%n af hejre betjeningsknap [4]
med tilslutningen til "zone 1” pa kogepladen [1].

> Tildel kogeblussene i konfigurationsmenuen korrekt til

—17 9 betjeningsknapperne (se Konfigurationsmenu, indbygning 0°

eller 180°).

Specielle anvisninger vedr. wok-kogepladen PKIW3
) 6 Da wok-kogepladen PKIW3 kun har én kogezone, er det

ikke ngdvendigt at veere opmaerksom pé placeringen af
; tilslutningerne ved tilslutning af to betjeningsknapper (se

' »6 Funktioner og betjening®).
> = o Hvis wok-kogepladen PKIW3 med 2 betjeningsknapper er
BEE blevet monteret, kan den betjenes bade med venstre og

med hgjre betjeningsknap.

g X P -

a (%) Tilslutning af kogezonen ved en betjeningsknap

» Forbind tilslutningen pé bagsiden af betjeningsknappen
Fig. 5.23 Standardtilslutning ved apparater med tilslutning udelukkende med tilslutningen til zone 1 pa kogepladen.
forrest
Tilslutning af kogezone ved 2 betjeningsknapper
[1] Kogeplade » Forbind tilslutningerne pa bagsiden af betjeningsknapperne
[2] Kogezone bagest (zone 2) med tilslutningerne pa kogepladen (zone 1 og zone 2).

[3] Kogezone forrest (zone 1)
[4] Betjeningsknap kogezone bagtil (zone 2)

[5] Betjeningsknap kogezone fortil (zone 1) 5.8.2 Oprettelse af

kommunikationsforbindelsen mellem
Tilslutning af kogezoner ved indbygning med drejning pa kogepladens emfang og kogepladen
180°

T [ 1

ZONE1 INTERF. COM1 ZONE2
I ]

D i '

e —

Com1  Interf2 Interf.q
e

|

T

) ) Fig. 5.25 Oprettelse af kommunikationsforbindelsen mellem
"/ ") kogepladens emfang og kogepladen

"N

[1]1  Tilslutning kommunikationsledning kogeplade til venstre side

af kogeplade
[2]  Tilslutning kommunikationsledning kogeplade til hajre side af
Fig. 5.24 Tilslutning af kogezoner ved indbygning med 180° og kogeplade
ved apparater med tilslutning forrest [3] Tilslutning kommunikationsledning kogeplade

[4] Fladbandskabel
[1] Kogeplade

[2] Kogezone bagest (zone 1) » Forbind emfanget [2] med kogepladen hhv. kogepladerne [3]
[3] Kogezone forrest (zone 2) vha. de dertil beregnede kommunikationstilslutninger [1].
[4] Betjeningsknap kogezone bagtil (zone 1) » Brug kun de kabler, som falger med leveringen.

[5] Betjeningsknap kogezone fortil (zone 2)
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Montering

o Apparaternes fulde funktionsomfang er kun tilgaengeligt,
hvis der er en korrekt kommunikationsforbindelse mellem
emfanget og kogepladerne.

5.8.3 Etablering af stramforbindelse

» Overhold alle nationale og regionale love og forskrifter samt
de forskrifter, der geelder for den lokale elforsyning.

Strgmtilslutningen ma kun foretages af en godkendt
fagmand. Fagmanden overtager ogsé ansvaret for en
reglementeret installation og ibrugtagning.

Tilslutning af kogeplade til streamforsyningen

Det stramforsyningskabel, der skal anvendes (allerede
formonteret), skal overholde bestemte, apparatspecifikke
retningslinjer (se tab. Sikring og mindste tvaersnit).

En beskadiget stramforsyningsledning skal udskiftes med
en passende ledning. Dette arbejde mé kun udferes af en
autoriseret kundeservice.

Retningslinjer for stramforsyningskabel og
tilslutningsdiagram

Tilslutning  Sikring Ledningstvaers- Stremtilslutnings-

nit ledning

1-faset 1x16A  1,5mm? Type HO5VVH2-F
tilslutning
Tab. 5.4  Sikring og mindste tveersnit

(T

T
L

Fig. 5.26 Tilslutningsdiagram 1-faset

220-240V~

Tilslutning af kogeplade til stremforsyningsnettet

» Sluk for hovedafbryderen/automatsikringen, inden du tilslutter
kogepladen.

» Sarg for at sikre hovedafbryderen/automatsikringen mod
ugnsket gentilslutning.

» Kontrollér for spaendingsfrihed.

» Kogepladen ma kun forbindes til en strgmtilslutningsledning
med en fast forbindelse.

» Kontrollér, at monteringen er korrekt.

» Tilslut hovedafbryderen/sikringsautomaten.

> Tag kogepladen i brug (se ,,6 Funktioner og betjening®).

> Kontrollér, at alle funktioner karer, som de skal.

20

5.9 Basiskonfiguration

Nar monteringen er afsluttet, skal du foretage grundliggende
indstillinger (disse indstillinger kan altid endres pa et senere
tidspunkt).

0 En ngjagtig vejledning vedr. basiskonfigurationen
og alle ngdvendige oplysninger findes i kapitlet
“Konfigurationsmenu” i betjeningsvejledningen.

5.10 Forste ibrugtagning

0 Detaljerede instruktioner for betjening af BORA
Professional 3.0-systemet findes i betjeningsvejledningen
til emfanget.

» Sgrg for, at alle enheder er korrekt tilsluttede og
stramforsynede, for systemet tages i brug ferste gang
(beskyttet).

® Undtagelse: Ved forste ibrugtagning er det tilladt for
kekkenmonteren at tilslutte stramforsyningen til styreenheden
midlertidigt under basiskonfigurationen (f.eks. under
bygningsfasen med strgm).

® De bergrte indstillinger gemmes og bevares ogsa efter
afbrydelse fra lysnettet.

® Den endelige tilslutning af stremforbindelsen mé kun udferes
af anerkendt fagpersonale.

5.11 Funktionskontrol

» Udfer en omhyggelig kontrol af alle funktioner.

» Falg anvisningerne i kapitlet Afhjaelpning af fejl i tilfeelde af
fejlmeldinger i betjeningsvejledningen.
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5.12 Fugning af kogepladen

e

Fig. 5.27  Silikoneforseglingsmasse ved planlimet montering

[1] sort, varmebestandig silikone-taetningsmasse

o T

Fig. 5.28 Silikonemasse ved overflademontering
[1] sort, varmebestandig silikone-teetningsmasse

> Afslut monteringen og ibrugtagningen af apparaterne (ogsa
mellem emfang og kogeplade) med at fuge hele vejen rundt
med sort, varmebestandig silikone-teetningsmasse [1].

» Sorg for, at der ikke kommer silikoneforseglingsmasse ind
under apparatet.

5.13 Overdragelse til brugeren

Nar monteringen er afsluttet:

» Forklar de vaesentligste funktioner for brugeren.

» Informér brugeren om de sikkerhedsrelevante aspekter ved
betjening og handtering.

> Fastkleeb det medleverede typeskilt pa bagsiden af denne
vejledning.

» Overdrag tilbehar samt alle medleverede dokumenter til
brugeren til sikker opbevaring.

www.bora.com
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Funktioner og betjening

6 Funktioner og betjening

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler under
brugen (se ,2 Sikkerhed®).

6.1 Knap-betjening

6.1.1 Betjening af drejeknap

Betjeningsknappens drejeknap kan drejes bade med uret og
mod uret. Knappen kan drejes sa meget som det anskes, der er
ingen defineret O-position.

Anvendelse af bergringskommandoer:
® Fremkaldelse af funktionsmenu
® Bekraeftelse af menupunkter/tider/funktioner

Anvendelse af dobbelte bergringskommandoer:
® Aktivering af pausefunktion

Anvendelse af Long-Press-kommandoer:
® [ 3s system op
® Forlad funktionsmenu

Anvendelse af Extra-Long-Press-kommandoer:

® Nulstilling af filterlevetid
@ Abn konfigurationsmenuen

6.2 Taending/slukning af system

Taending

Fig. 6.1 Betjening af drejeknappen
Drejning med uret (mod hgjre):

® Teending

® Forggelse af niveau/veerdi

® Menu-navigation

Drejning mod uret (mod venstre):
® Slukker

® Reducering af niveau/veerdi

® Menu-navigation

6.1.2 Betjening af touchflade

Betjeningsknappens touchflade reagerer pa forskellige
bergringskommandoer:

Kommando Kontakt Tid
Touch kort bergring <1 sek.
Dobbelt bergring 2x kort bergring efter hinanden

Long-Press lang bergring/konstant tryk 2 - 4 sek.
Extra-Long-Press lang bergring/konstant tryk 5 - 8 sek.

Tab. 6.1 Betjening af touchfladen

eee

e © 00 —=u

Fig. 6.3  Teending af system
Fig. 6.4  Standardvisning efter taending

» Drej en vilkarlig drejeknap i urets retning
® Systemet aktiveres.
@ Der vises [ p4 alle betjeningsknapper.

6 Hvis der vises L pa alle betjeningsknapper efter
teendingen, er bernesikringen aktiv. Derefter er
betjening kun mulig efter oplasning (se ,,Barnesikring
(systemfunktion)®).

Slukning

CENTI

e © 00 —=

Fig. 6.2  Grafisk visning af bergringskommandoerne

[1]  Visning af bergringskommando

[2]  Visning af Long-Press
[3] Visning af Extra-Long-Press
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Fig. 6.5  Slukning af apparater

» Drej drejeknappen mod urets retning indtil niveau 0,
® Aktive ekstra funktioner afsluttes, og apparatet slukkes.
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Funktioner og betjening

o Hvis alle tilsluttede apparater slukkes (= niveau 0),
slukkes systemet automatisk helt efter 10 sekunder.

En kogeplade var taendt

® For kogeplader, som var taendt forinden og stadig er varme,
vises H pa betjeningsknappens display (restvarmeindikator).

® Hvis der ikke leengere er nogen restvarme, slukker visninger
efter 10 sekunder.

6.3 Betjening af kogepladen

o Det fulde funktionsomfang af BORA Professional
3.0-systemets kogeplader er kun tilgengeligt sammen
med de tilherende emfang PKA3/PKA3AB og PKAS3/
PKAS3AB.

o Rengor kogezonerne, inden du anvender kogepladen
forste gang (se ,,7 Rengering og vedligeholdelse®).

6.3.1 Generelle anvisninger vedr. betjeningen

af kogeplader

Kogeplader betjenes med 2 betjeningsknapper.

Du kan indstille apparatet pa 9 niveautrin og evt. et power-niveau.
Derudover er der forskellige funktioner for hver kogezone.

Hver kogezone betjenes via en betjeningsknap. Den forreste
kogezone via venstre knap, og den bagerste kogezone via hgjre knap.

T ?

Fig. 6.6  Kogezonedisplay

[1]  aktiv forreste kogezone
[2] aktiv bagest kogezone

6.3.2 Indstilling af niveau for en kogezone

Niveauerne indstilles ved at dreje drejeknappen til det gnskede
niveau (elektronisk niveau-indstilling).

(CN 0o —u

Fig. 6.7  Indstilling af niveau for en kogezone

® Det valgte effektniveau vises i betjeningsknappen pa den
aktiverede betjeningsknap.
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Forggelse af niveauet
» Drejning af drejeknap med uret

Reduktion af niveauet

» Drejning af drejeknap mod uret

» Hvis der ikke registreres egnede gryder eller pander inden for
10 minutter efter indstilling af et niveau (grydegenkendelsesfunktion),
afbrydes den pdgeeldende kogezone automatisk.

6.3.3 Kogezonernes power-niveau

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale
varmeeffekt, som karer i et foruddefineret tidsrum.

0 Opvarm aldrig olie, fedt eller lignende med power-niveau.
Pa grund af den hgje varme kan grydebunden blive
overophedet.

Aktivering af power-niveau for en kogezone
» Drej drejeknappen med uret indtil power-niveau F.

0 Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk til
niveau 9.

Fremskyndet deaktivering af power-niveau
@ Indstilling af et andet niveau til kogezone med aktivt power-
niveau

6.3.4 Grydegenkendelsesfunktion

Ved induktionskogeplader genkender kogezonen automatisk
kogegrejets starrelse og leder kun energien malrettet til
dette omrade. Ogsa manglende, uegnet eller for lille kogegrej
genkendes automatisk.

Kogezonen karer ikke, hvis...

® ... den teendes uden eller med uegnet kogegrej

® ... bunden pé gryden har for lille en diameter.

® ... gryden fjernes fra kogezonen, mens den er teendt.

| disse tilfeelde vises =.

Hvis der ikke registreres en gryde inden for 10 minutter efter
indstilling af niveauet, slukkes kogezonen automatisk.

6.4 Funktionsmenu

0 Alle apparater har forskellige ekstrafunktioner. Disse
kan veelges og aktiveres via en funktionsmenu. Der vises
kun de funktioner, der er til radighed til den pageeldende
apparattype, i funktionsmenuen.

Funktionsmenu induktionskogeplader
Alt i alt kan der veelges 3 ekstrafunktioner ved
induktionskogeplader:

Menupunkt Betegnelse
lu Hold-varm-funktion (3 trin)
ok Timerfunktion (automatisk afbrydelse)
IR Opkogningsfunktion
Tab. 6.2  Funktionsmenu induktionskogeplader
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Fremkaldelse af funktionsmenu

US:'

e O 00 —u

Fig. 6.8  Fremkaldelse af funktionsmenu for en kogeplade
» Beraring pa et kogeplades betjeningsknap

® Funktionsmenuen kaldes frem.

® | betjeningsknappens display vises det farste menupunkt.

6.4.1 Variabel hold-varm-funktion

Med de 3 hold-varm-niveauer kan du holde den feerdiglavede

mad varm ved en konstant temperatur.

® Hold-varm-funktionen kan maksimalt veere aktiv i 8 timer ad
gangen.

Hold varm-trin Symbol Temperatur Anvendelse

1 U 42 °C Smeltning af chokolade
2 -y 74 °C Hold varm-funktion

3 “u 94 °C Simre

Tab. 6.3  Hold-varm-niveauer

0 | praksis kan temperaturen i hold-varm-funktionen
afvige let, da den afhaenger af kogegrej, mangde og de
forskellige varmeteknologier. Temperaturen kan ogsa
veere pavirket af bordemfanget.

Aktivering af Hold-varm-funktion
» Foretag folgende indstillinger:

Fig. 6.9  Aktivering af Hold-varm-funktion (PKFI3, PKI3, PKIW3)
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® Et lydsignal udsendes.
® Det valgte Hold-varm-niveau aktiveres.
® Displayet i betjeningsknappen viser _u/=u/Zu.

@gning eller seenkning af aktivt Hold-varm-niveau

00 -

Fig. 6.10 @gning af aktivt Hold-varm-niveau

Fig. 6.11 Saenkning af aktivt Hold-varm-niveau

Deaktivering af Hold-varm-funktion

T
(1) §2)
|
|
|
- ‘
I
|
|
|
|

Fig. 6.12 Deaktivering af Hold-varm-funktion
® Kogezonen deaktiveres, og pé betjeningsknappens display vises .

@ | displayet pa betjeningsknappen vises eventuelt
restvarmeindikatoren H.
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6.4.2 Timerfunktion/automatisk afbrydelse

Timerfunktionens automatiske afbrydelse slukker for en teendt
kogezone efter udlgb af et forudindstillet tidsrum.

Timerfunktion kan indstilles pa et tidsrum fra 30
sekunder til 120 minutter.

Aktivering af kogezonetimer
> G& frem som folger...

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Fig. 6.13 Aktivering af kogezonetimer

® Timeren aktiveres for den valgte kogezone.

@ | displayet pa betjeningsknappen vises den tid, der kan indstilles,
begyndende ved D00 og symbolet for timerfunktionen ().

® Hvis der ikke indstilles nogen tid inden for 4 sekunder,
deaktiveres timeren igen. Displayet pa betjeningsknappen
skifter igen til den aktuelle tilberedningsproces.

Indstilling af tid og start af timer

o Drejning med uret oger tiden (starter ved O minutter).
Drejning mod uret reducerer tiden.

0‘

Fig. 6.14 Drejning af drejeknap med uret

‘

Fig. 6.15 Drejning af drejeknap mod uret

® | omradet fra 0 til 10 minutter eges/mindskes tiden i begge
drejeretninger med 30 sekunder.

@ | omradet fra 10 til 20 minutter ages/mindskes tiden i begge
drejeretninger med et minut. | resten af omradet med 5 minutter.
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® Efter bekraeftelse vha. en touch-kommando lyder der et akustisk
signal, kogezonetimeren aktiveres, og den indstillede tid starter.

® Betjeningsknappens display skifter til den aktuelle
tilberedningsproces, og symbolet for timeren (&) vises.

® Det indstillede niveau og den resterende tid vises i displayet
pa betjeningsknappen skiftevis 3 sekunder hver.

® Nar der er 2 minutter tilbage, vises kun den resterende tid.

@ Nar der er 5 sekunder tilbage, blinker den resterende tid.

Andring af aktiv timer
> Gentag forlgbet for kogezonen med den aktive timer.
» /ndr den indstillede tid, og start timeren igen.

Slukning af timer for tid

Hvis tilberedningsprocessen skal fortszette:

» Abn funktionsmenuen for kogepladen.

» Veelg menupunktet "Timerfunktion (automatisk afbrydelse)”.
» Reducer den indstillede tid til D0 og bekraeft indtastningen.
® Timeren deaktiveres for tid, og der hares et lydsignal.

® Aktive tilberedningsprocesser fortsaettes uaendret.

Hvis tilberedningsprocessen skal afbrydes:

» Drej drejeknappen til niveau 0.

® Der hgres et lydsignal, kogezonen slukkes og aktive timere
afbrydes.

Tid udlgbet

® Kogezonen slukkes automatisk.

® Et lydsignal udsendes.

@ Der vises DOD og symbolet for timeren (&) blinkende pé
betjeningsknappens display.

® Efter 5 sekunder deaktiveres det akustiske signal og den
blinkende visning automatisk.

Den blinkende visning og lydsignalet kan afsluttes
tidligere vha. en touch-kommando pa betjeningsknappen.

® Derefter vises restvarmeindikatoren H eventuelt.

6.4.3 Opkogningsfunktion

Ved aktivering af opkogningsfunktionen karer kogezonen i
et bestemt tidsrum pé effektniveau 9 og reguleres derefter
automatisk tilbage til det indstillede niveau.
Opkogningstiden bestemmes automatisk af systemet pa
grundlag af det indstillede niveau.

PKIW
Niveau (fortsat tilberedning) Kogetider i min.:sek.
! 00:40
Z 01:00
3 02:00
Y 03:00
g 04:20
B 07:00
1 02:00
B 03:00
Tab. 6.4  Oversigt over opkogningstider
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o Hvis niveauet for kogezonen gges, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, forbliver
opkogningsfunktionen aktiv. Opkogningstiden tilpasses.

Hvis niveauet reduceres for kogezonen, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, deaktiveres
opkogningsfunktionen.

Forudsaetninger for opkogningsfunktion:
@ Tilberedningsproces med et niveau pa mellem 1 og 8.

Aktivering af opkogningsfunktion
» Abn funktionsmenuen for kogepladen.
» Ga frem som falger...

Fig. 6.16  Aktivering af opkogningsfunktion

® Der lyder et akustisk signal, opkogningsfunktionen aktiveres
og timeren til opkogningstiden starter.

@ | displayet pd betjeningsknappen vises symbolet for opkogning
H og det indstillede niveau (fx AS).

Deaktivering af opkogningsfunktionen for tid

Den aktiverede opkogningsfunktion afsluttes fer tid, hvis du
» skruer ned for niveauet (fortsaettelsesniveau).

» indstiller niveauet 5.

> aktiverer power-niveauet .

» aktiverer Hold-varm-funktionen .

» slukker for kogepladen.

Tid udlgbet

® Nar opkogningstiden er udlgbet, aktiveres det tidligere
indstillede niveau.

® Et lydsignal udsendes.

® Symbolet for opkogningsfunktionen vises ikke laengere.
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Rengering og vedligeholdelse

7 Rengoring og vedligeholdelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se ,2
Sikkerhed®).

» Folg de medfelgende anvisninger fra producenten.

» Undgé personskader ved den planmaessige rengering og
vedligeholdelse af kogepladen og emfanget, idet du sikrer
dig, at begge dele er komplet sldet fra og afkelet (se ,,6.2
Teending/slukning af system®).

® Regelmaessig rengering og vedligeholdelse sikrer lang levetid
og optimal funktion af apparatet.

» Overhold falgende cyklusser for rengering og vedligeholdelse:

Komponenter Renggringscyklus

Betjeningsknap:

Drejeknap/ Straks, hver gang der kommer snavs

drejeknappens hus

Kogeplader:

Kogeplade gores grundigt rent med almindelige
rengeringsmidler, hver gang de er snavsede

Tab. 7.1 Rengeringscyklusser

7.1 Renggringsmidler

e Overfladen bliver beskadiget og far merke pletter, hvis
du anvender aggressive rengeringsmidler eller lader
grydebundene kradse hen over kogepladen.

» Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe, skuremiddel eller
kemisk aggressive rengaringsmidler (fx spray til ovnrens).

» Renggringsmidlerne ma under ingen omstaendigheder
indeholde sand, soda, syre, lud eller klorid.

7.1.1 Renggringsmiddel til glaskeramiske

kogeplader

Brug derfor en sarlig skraber til glaskeramiske overflader og et
egnet renggringsmiddel til din kogeplade.

Skraberen til glaskeramiske overflader mé ikke anvendes
til wok-kogepladens hvaelvede kogezone.

7.2 Rengering af kogepladen

7.2.1 Rengoring af glaskeramiske kogeplader

» Sorg for, at kogepladen er slukket (se ,,6.2 Teending/slukning
af system®).

> Vent, indtil alle kogezoner er kolde.

» Brug en skraber til glaskeramiske overflader til at fjerne
madrester og groft snavs fra kogepladen.

» Kom rengeringsmidlet p& kogepladen, nar den er kold.

» Gnid forsigtigt rengaringsmidlet pa kogepladen, enten med
kakkenrulle eller en ren klud.

» Tar kogepladen af med en vad klud.

» Tor forsigtigt kogepladen efter med en ter og ren klud.
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Gor folgende, nar kogepladen er varm:

» Fjern straks alle klaebende rester af plast, stanniol, sukker hhv.
sukkerholdig mad med en skraber til glaskeramiske overflader
fra den varme kogezone for at undga fastbraending.

Staerk tilsmudsning

» Fjern groft snavs og pletter (kalkpletter, perlemorsagtigt
glinsende pletter) med renggringsmiddel, mens kogepladen
endnu er varm.

» Opbled madrester fra gryder, der er kogt over, med en vad klud.

» Fjern rester fra snavs med en skraber til glaskeramiske
overflader.

» Kerner, krummer og lignende, der falder p& kogepladen, mens
du laver mad, ber altid fjernes med det samme for at undga
ridser i overfladen.

Farveaendringer og glinsende omrader er ikke udtryk for

skader pé kogepladen. De begranser hverken kogepladens
funktionalitet eller stabilitet.

Farveaendringer pa kogepladen opstar fra fastbraendte rester, der
ikke er blevet fjernet.

Glinsende omrader er et resultat af afslibning fra grydebunde

- seerligt bunde i aluminiumsstebning - eller fra uegnede
rengeringsmidler. Sddanne omréder er sveere at fjerne igen.

7.2.2 \Vedligeholdelse af kogeplader

» Anvend ikke kogepladen som kekkenbord eller
afleegningsflade.s

» Skub og treek aldrig gryder og pander hen over kogepladen.

> Loft altid pa gryder og pander.

» Sgrg for at holde kogepladen ren.

» Fjern straks alle former for snavs.

» Brug kun kogegrej, som passer til apparatet (se ,,4.2
Beskrivelse af kogeplade®)

7.3 Rengoring af betjeningsknappen

Fig. 7.1 Afmontering af drejeknap

[1] Drejeknappens hus

[2] Touchfladen
[3] Drejeknappen
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Renggering og vedligeholdelse

Rengering af drejeknappen
o Drejeknapperne er ikke egnet til opvaskemaskine.

Drejeknappen ma kun rengeres i handen.

> Traek drejeknappen af drejeknappens hus

» Brug fedtoplasende renggringsmiddel.

» Skyl drejeknappen pé betjeningsknappen med varmt vand.

» Rengar drejeknappen pa betjeningsknappen med en blad
barste.

» Sarg for at skylle drejeknappen pé betjeningsknappen
grundigt af efter rengaringen.

» Tor drejeknappen grundigt.

> Saet den tarre drejeknap tilbage péa drejeknappens hus.

Renggering af beraringsfladen og drejeknappens hus

» Treek drejeknappen af.

» Rengar bereringspladen og drejeknappens hus med en bled,
fugtig klud.

» Tor bergringsfladen og drejeknappens hus omhyggeligt.

> Set drejeknappen pa drejeknappens hus.
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Afhjeelpning af fejl

8 Afhjaelpning af fejl

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se kapitlet ”Sikkerhed”).

Betjeningssituation

Arsag

Afhjzelpning

Kogepladen kan ikke taendes.

manglende drejeknap.

St drejeknappen tilbage pa betjeningsknappen.

Sikringen eller automatsikringen i huset/
lejligheden er defekt.

Udskift sikringen. Tilslut automatsikring igen.

Sikringen eller automatsikringen udloses gentagne
gange.

Kontakt BORAs serviceteam.

Stremforsyningen er afbrudt.

Lad en autoriseret elinstallatar kontrollere
stremforsyningen.

Dannelse af lugt og damp, nar den
nye kogeplade anvendes.

normalt feenomen ved fabriksnye apparater.

vent nogle driftstimer.

kontakt BORAs serviceteam, hvis lugten fortseetter.

Koleblaeseren karer fortsat efter
slukning

Kaleblaeseren bliver ved med at kare, indtil
kogepladen er kglet af. Herefter slukker blaeseren
automatisk.

Vent, til kaleblaeseren slukker automatisk.

En kogezone eller hele kogepladen
slukker automatisk.

Anvendelsestiden for en kogezone er for lang.

Teend for kogezonen igen (se ,6.2 Teending/
slukning af system®).

Overophedningsbeskyttelsen er udlgst.

(se ,4.3 Sikkerhedsindretninger®).

Power-niveau slukker automatisk
for tiden.

Overophedningsbeskyttelsen er udlgst.

(se ,4.3 Sikkerhedsindretninger®).

Display pé betjeningsknap L.

Barnesikringen er aktiveret.

Sl& barnesikringen fra (se ,,Barnesikring
(systemfunktion)).

Display pa betjeningsknap =

Intet eller uegnet kogegrej pa kogezonen

Anvend kun egnede gryder og pander.

Kogegrejets starrelse skal vaelges ud fra
kogezonens starrelse (se ,4.2 Beskrivelse af
kogeplade®)

Display pé betjeningsknap '

Konstant tryk (8 sek.) pa betjeningsknappen eller
snavs pa betjeningsknappen.

Slip betjeningsknappen eller rengar den.

Display pa betjeningsknap

o
ot

Fejl ved beregning i touchfladen.

Traek knebelringen af, og sat den pa igen.
Udfer bergringskommandoen igen.

Kontakt BORAs serviceteam.

Display pa betjeningsknap E22

Knapgennemgang defekt.
Styring slukker efter 3,5 til 7,5 sekunder

Udskift betjeningsknap.

Display pa betjeningsknap EO0C,
EC2 |, EDST, ECES, EOES

Overtemperatur

Lad kogepladen kole af

Display pa betjeningsknap E5H |

Betjening af PKIW med kun én omskifter. Skift
til ikke er blevet tilsluttet til slot 1 i den et af
greensefladekortet.

Tilslut kontrolknappen til slot 1 (zone 1) pa
kogepladen.

Tab.8.1  Afhjeelp fejl

Kvitter fejlen ved hjaelp af en touch-kommando pé betjeningsknappen.
» Kontakt i alle andre tilfaelde BORAs serviceteam (se ,, 10 Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar®), og oplys fejlnummer og

apparatets type.
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Tage ud af drift, demontering og bortskaffelse

9 Tage ud af drift, demontering og bortskaffelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se: ,,2 Sikkerhed“ auf Seite 4.
> Folg de medleverede anvisninger fra fremstilleren.

9.1 Tage ud af drift

Ved ,tage ud af drift“ forstas, at apparatet tages helt ud af drift
og demonteres. | forbindelse med, at det tages ud af drift, kan

apparatet enten blive monteret i et andet mgbel, saelges videre
privat eller bortskaffes som affald.

e Det er kun godkendt fagpersonale, der ma afbryde og
lukke for strem- og gastilslutningen.

» Sluk for apparatet, inden du tager det ud af drift
(se betjeningsvejledning).
» Apparatet kobles nu fra stremforsyningen.

9.2 Afmontering

For at du kan fjerne apparatet, skal det veere tilgaengeligt for

demontering og frakoblet stramforsyningen.

» Lasn enhedens fastgarelse.

» Fjern nu silikonefugerne.

» Fjern apparatet ved at lofte det op fra bordpladen.

» Fjern yderligere tilbeharsdele.

» Bortskaf apparatet og det tilsmudsede tilbehar som beskrevet
i punktet ,,Miljgvenlig bortskaffelse®.
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9.3 Miljovenlig bortskaffelse
Borskaffelse af transportemballagen

0 Emballagen beskytter apparatet mod transportskader
Emballagematerialerne er valgt ud fra deres
miljevenlighed og de tekniske bortskaffelsesmuligheder,
og de kan derfor genbruges.

Ved at fore emballagen tilbage i materialekredslebet bidrager du

til at spare pa réastofferne og reducere meengden af affald. Du

kan aflevere emballagen hos din fagforhandler.

> Aflevér emballagen til din fagforhandler

eller

» bortskaf emballagen korrekt i henhold til de regionalt
gaeldende foreskrifter.

Bortskaffelse af det gamle apparat
El-apparater, der har dette tegn,
mé ikke bortskaffes med
husholdningsaffaldet, nar levetiden
er udlgbet. De skal bringes til en
genbrugsstation til genbrug af elektriske
og elektroniske apparater. Serg om
ngdvendigt for at underrette den
_ ansvarlige enhed i din kommune.
Elektriske og elektroniske apparater indeholder mange
veerdifulde materialer. De indeholder imidlertid ogsa skadelige
stoffer, som var ngdvendige for deres funktion og sikkerhed. Hvis
stofferne havner i blandet affald eller hdndteres forkert, kan det
medfere skader pa mennesker og milje.
» Du ma ikke bortskaffe dit brugte apparat som almindeligt
husholdningsaffald.
» Bring apparatet til en genbrugsstation til genbrug af elektriske
og elektroniske komponenter og andre materialer.
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehgr

10 Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehor

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se ,2
Sikkerhed®).

10.1 Garanti fra BORA som producent

BORA garanterer som producent for sine produkter i to ar over

for slutkunden. Denne garanti gaelder for slutkunden ud over de

lovmaessige garantikrav, som vi yder vores forhandlere.

Producentens garanti geelder for alle BORA-produkter inden for

EU, som sealges af autoriserede BORA-forhandlere, dog med

undtagelse af BORA-produkter, der betragtes som universal- eller

tilbeharsprodukter.

Producentens garanti geelder for alle BORA produkter inden

for EU, som saelges af autoriserede BORA forhandlere eller af

saelgere, der er opleert af BORA, dog med undtagelse af BORA

produkter, der betragtes som universal- eller tilbehgrsprodukter.

Slutkunden har mulighed for at registrere sig pa

www.bora.com/registration og opna en udvidelse af denne

producentgaranti.

Producentgarantien forudsaetter en korrekt installation (iht.

mélene, der er angivet i brochuren fra BORA om luftteknik og

i betjeningsvejledningen pa det faktiske installationstidspunkt)

af BORA-produkterne udfert af en autoriseret BORA-

forhandler. Slutkunden skal under brug af produktet overholde

specifikationerne og instruktionerne i betjeningsvejledningen.

Ved brug af garantiservice skal slutkunden rapportere fejlen til

sin forhandler eller direkte til BORA og bevise kabet ved hjeelp

af kebskvitteringen. Endvidere kan kunden fremlaegge bevis for

kebet ved at registrere sig pa www.bora.com.

BORA garanterer, at alle BORA-produkter er fri for materiale-

og produktionsfejl. Fejlen skal veere tilstede pa tidspunktet

for levering til kunden. Krav om garantiydelse forleenger ikke

garantiperioden.

BORA vil efter eget skan reparere eller udskifte defekte BORA-

produkter. Alle omkostninger til afhjeelpning af fej, der er

omfattet af producentens garanti, afholdes af BORA.

Folgende er udtrykkeligt ikke omfattet af BORAs

producentgaranti:

® BORA produkter, der ikke er kbt hos autoriserede BORA
forhandlere eller salgere, der er opleert af BORA

@ Skader som falge af manglende overholdelse af
betjeningsvejledningen (vedrarer ogsé vedligeholdelse og
rengering af produktet). Disse udger en forkert anvendelse af
produktet.

@ Skader, der er forérsaget af normalt slid er f.eks. tegn péa slid
pa kogepladen

@ Skader, der skyldes ydre pavirkninger (f.eks. transportskader,
kondensvand traengt ind i apparatet og skader som falge af
pavirkning af vej, f.eks. lynnedslag)

® Skader som fglge af reparationer eller forseg pa reparation,
der ikke er udfert af BORA eller personer autoriseret af BORA

® Skader pé glaskeramikken

® Spandingsudsving

® Folgeskader eller skader, der overstiger den samlede
forpligtelse til at yde skade

@ Skader pa plastdele
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Lovbestemte krav, navnlig retligt fastsatte krav vedrerende

mangler eller produktansvar, begraenses ikke af garantien.

Hvis en defekt ikke er omfattet af producentens garanti, kan

slutkunden lade manglen afhjeelpe af BORAs tekniske service,

men skal selv afholde omkostningerne.

Forbundsrepublikken Tysklands love finder anvendelse for disse

garantibetingelser.

Du kan kontakte os pa:

® Telefon: +800 7890 0987 mandag til torsdag fra kl. 08:00 -
18:00 og fredag fra kl. 08:00 - 17:00

® E-mail: info@bora.com

10.2 Service

BORAs Service:

se bagsiden af betjenings- og monteringsvejledningen

#° +800 7890 0987

» Ved fejl, som du ikke selv kan afhjeelpe, bedes du kontakte din
BORA fagforhandler eller BORAs Kundeservice.

Kundeservicen skal bruge typebetegnelsen og

fabrikationsnummeret pa dit apparat (FD-nummer).

Du finder begge de nedvendige oplysninger pa typeskiltet pa

bagsiden af brugsanvisningen og i bunden af apparatet.

10.3 Reservedele

» Brug kun originale reservedele til reparationer.
P Reparationer ma kun udferes af BORAs Service Team.

Du kan fa reservedele hos din BORA fagforhandler eller

pa BORAs online-serviceside pa www.bora.com/service
eller pd det angivne servicenummer.

10.4 Tilbehor

® BORA Pro drejeknap PKR3
® BORA Pro drejeknap All Black PKR3AB

Specielt tilbehgr PKIW3:
@ Induktionswok HIW1, Controlinduc®, rustfrit stal, @ 360 mm
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Typeskilt:
(Paklzeb denne etiket)

Betjenings- og monteringsanvisning: O original
Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Videregivelse savel som mangfoldiggarelse, udnyttelse og formidling af
indholdet er forbudt, medmindre der er givet udtrykkelig tilladelse hertil.

Vi har ved udarbejdelsen af denne betjenings- og monteringsvejledning gjort og meget umage.. Alligevel kan det
forekomme, at vi ma aendre tekniske data eller andet indhold. Vi beklager meget, hvis dette skulle forekomme.

Den nyeste version kan du bestille hos BORAs Service Team. Med forbehold for trykfejl og andre fejl.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG

®© Oversaettelse

Alle rettigheder forbeholdes.
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