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Generelle informationer

1 Generelle
informationer

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som beskytter dig
mod kvaestelser og forhindrer skader pé apparatet. Laes vejledningen
grundigt, inden apparatet installeres eller inden ferste ibrugtagning.
Med denne vejledning er yderligere dokumenter gyldige. Folg
instruktionerne i alle dokumenter, der indgér i leveringsomfanget.
Montering, installation og ibrugtagning ma kun udferes under
overholdelse af geeldende nationale love, forskrifter og standarder.
Arbejdet skal udferes af kvalificerede fagpersoner, som er bekendt
med og overholder de ekstra forskrifter fra den lokale
elforsyningsvirksomhed.

Alle sikkerhedsanvisninger og advarsler samt betjeningsanvisninger i
de medleverede dokumenter skal overholdes.

1.1 Betjenings- og
monteringsvejledningens
gyldighed

Denne betjeningsvejledning gaelder for flere apparatmodeller. Derfor
kan den indeholde beskrivelse af nogle funktioner, som ikke er
relevante for dit apparat. lllustrationerne kan i detaljer afvige fra nogle
varianter af apparater og skal derfor forstds som skematiske
fremstillinger.

Vejledningen er geeldende for produktserien Professional 3.0
inklusive varianten All Black. Af forenklingshensyn er varianternes
varenumre ikke anfert i vejledningen.

1.2

Enkelhedens BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd og BORA Liiftungstechnik GmbH - i felgende
BORA - heefter ikke for skader, der opstér pd grund af hhv.
overtreedelse og manglende overholdelse af bilag, som er inkluderet i
leveringsomfanget!

Derudover hafter BORA ikke for skader, som opstér pa grund af
ukorrekt montering og manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisninger og advarsler!

1.3

Ansvar

Produktoverensstemmelse

Direktiver

Apparatet er i overenstemmelse med felgende EU-/EF-direktiver:
® 2014 /30/EU Direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet

® 2014/35/EU Lavspaendingsdirektivet

® Direktiv 2009 /125/EF om miljevenligt design

® 2011/65/EU RoHS-direktivet

Forordninger

Gasapparaterne er i overenstemmelse med falgende EU-forordninger:

® (EU) 2016/426 Forordning om apparater, der forbraender
gasformigt breendstof

14 Beskyttelse af

personoplysninger

Under driften gemmer emfanget pseudonymiserede oplysninger som
f.eks. de valgte menuindstillinger, driftstimer for de enkelte tekniske
enheder og antallet af valgte funktioner. Endvidere dokumenterer

bordemfanget fejl i kombination med antallet af driftstimer.
Oplysninger kan udelukkende udlaeses manuelt via dit bordemfang.
Dermed er afggrelsen op til dig. De gemte data muligger en hurtig
fejlsagning og afhjeelpning af problemet i tilfeelde af service.

1.5 Praesentation af oplysninger
For at sikre, at du kan bruge denne vejledning hurtigt og sikkert, har
vi anvendt ensartet formatering, nummerering, symboler, begreber og
forkortelser. Den artikel, der er beskrevet i denne vejledning kaldes i
det falgende ogsa apparat.

Handlingsanvisninger er markeret med en pil:

» Udfer altid alle instruktioner i den angivne raekkefalge.
Punktopstillinger er markeret med et opteellingspunkt i starten af
linjen:

® Punkt 1

® Punkt 2

En information ger opmaerksom pa seerlige forhold, som du
altid skal tage hensyn til.

1.5.1  Sikkerhedsanvisninger og

advarsler

Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne i denne brugsanvisning er
fremhaevet med symboler og bestemte signalord.
Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne er opbygget som folger:

/\ FARE

Farens type og kilde

Konsekvenser, hvis anvisningerne ikke folges
» Handlinger med henblik pa at undgé en given fare
Her geelder folgende:

® Advarsler gar opmaerksom pa en gget risiko for personskade.
@ Signalordet angiver, hvor alvorlig faren er.

Risiko

Henviser til en umiddelbart farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den
ignoreres.

Advarselstegn Signalord

N
A

Advarsel Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den

ignoreres.

Forsigtig Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den

ignoreres.

Bemeaerk Henviser til en potentiel farlig
situation, som kan medfere materiel

skade, hvis den ignoreres.

Tab. 1.1 Advarselstegnenes og signalordenes betydning

1.5.2  Figurer

Alle mal er angivet i millimeter.
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Sikkerhed

2  Sikkerhed

Apparatet lever op til de eksisterende sikkerhedsbestemmelser.
Brugeren er ansvarlig for den sikre brug af apparatet, rengering og
vedligeholdelse. Ukorrekt brug kan medfere personskader og materiel
skade.

2.1 Korrekt brug

Apparatet er kun beregnet til tilberedelse af mad i private

husholdninger.

Dette apparat er ikke beregnet til:

® udenders brug

® opvarmning af rum

® koling, udluftning eller affugtning af rum

® brug pa mobile opstillingssteder som motorkeretgjer, skibe eller fly

® brug med en ekstern timer eller et separat fjernstyret system
(nedslukning af emfang undtaget)

® brug i hajder over 2000 m (meter over havets overflade)

® drift med en emheette (med monteret gaskogeplade)

® brug, nar det ikke er fuldstaendigt monteret

En anden anvendelse end den, som gér ud over den her beskrevne,

geelder som ukorrekt brug.

o BORA hafter ikke for skader pa grund af fejlagtig montering,
ukorrekt brug eller forkert betjening.

Enhver uretmaessig anvendelse er forbudt!

2.2 Personer med nedsatte

funktioner

Born

Apparatet kan bruges af barn fra og med 8 ar, som er under opsyn

eller blevet instrueret i den sikre brug af apparatet og har forstéet,

hvilke risici der er forbundet med handteringen. Barn ma ikke lege

med apparatet.

» Anvend bernesikringen, saledes at barnene ikke kommer til at
teende for apparaterne eller andre pa indstillingerne uden opsyn.

» Born i neerheden af apparatet skal holdes under opsyn.

» Opbevar ikke genstande, der kan virke lokkende pa bern, i
aflukkede opbevaringsrum eller bag apparatet. Ellers forledes
bernene nemt til at klatre rundt pa apparatet.

Rengaring og pleje ma ikke foretages af bern, medmindre de
holdes under opsyn.

Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner

Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner samt af personer med manglende
erfaring eller viden, forudsat disse personer holdes under opsyn, eller
de forudgéende har faet instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstéet, hvilke risici der er forbundet med handteringen. En
ibrugtagning kan begraenses ved hjeelp af en barnesikring.

bora.com
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Risiko for forbraendinger fra varme gryder og
varme retter

Det kan virke fristende at gribe fat i handtag, der

stikker ud over bordpladen.

» Hold barn fjern fra den varme kogeplade,
medmindre disse er under konstant opsyn.

» Sorg derfor altid for at dreje handtagene pa
gryder og pander, sé de ikke stikker ud over
bordpladen.

> Forebyg risikoen for, at man kan tage fat i
handtagene og traekke varme gryder og pander
ned fra kogepladen.

» Brug ved behov egnede
kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme.

» Brug kun kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme, som er godkendt af
apparaternes producent, idet der ellers er fare for
kvaestelser.

» Kontakt din specialforhandler eller BORAs
serviceteam for at se udvalget af egnede
beskyttelsesgitre til kogeplader.

2.3 Overordnede
sikkerhedsanvisninger

/\ FARE

Kvaelningsfare pa grund af emballagedele

Emballagedelene (fx folie og flamingo) kan vaere

livsfarligt for barn.

» Opbevar emballagedelene uden for barns
reekkevidde.

» Bortskaf emballagen med det samme og pa
korrekt vis.



Sikkerhed

/\ FARE

Fare for hhv. elektrisk sted og kvaestelser pa
grund af beskadigede overflader

P& grund af revner, ridser eller brud i apparaters
overflade (f.eks. beskadiget glas), iseer omkring
betjeningsenheden, kan den underliggende
elektronik blive blotlagt eller beskadiget. Det kan
resultere i elektrisk sted. Desuden kan en
beskadiget overflade forarsage skader.

» Undlad at rere ved den beskadiget overflade.

» Sluk for apparatet med det samme, hvis der er
brud, revner eller ridser i det.

» Sorg for en sikker frakobling af apparatet fra
stramnettet med ledningssikkerhedsafbrydere,
sikringer, sikringsautomater eller kontaktorer.

» Kontakt BORAs serviceteam.

/\ ADVARSEL

Hhv. kvaestelsesfare og beskadigelse pa grund
af forkerte dele eller selvstaendige forandringer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. Z£ndringer, til- eller

ombygninger pa apparatet kan pavirke sikkerheden.

» Brug kun originale dele.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

/\ ADVARSEL

Risiko for personskader pa grund af mekaniske
skader pa apparatet

Mekaniske skader (f.eks. brud, deformation, lgse

limninger ...) pa apparatet, samt pa ledninger og

tilbeher kan fere til personskader.

» Sat apparatet ud af drift.

> Forspg ikke selv at reparere eller udskifte
beskadigede komponenter.

» Kontakt BORAs serviceteam.

FORSIGTIG

Risiko for personskade som falge af
nedfaldende komponenter

Nedfaldende komponenter kan forarsage skader.

» Laeg altid afmonterede komponenter pa et sikkert
sted ved siden af apparatet.

» Serg for, at ingen afmonterede komponenter kan
falde ned.

o

FORSIGTIG

Fare for kvaestelser pa grund af overbelastning

Under transport og montering af apparater kan en

forkert handtering medfare skader i leddene og

leenden.

» Ved behov ma apparatet kun transporteres og
monteres sammen med en anden person.

» Brug om ngdvendigt egnede hjaelperedskaber for
at undga skader og kvaestelser.

FORSIGTIG
Beskadigelse pa grund af ukorrekt brug

Apparaternes overflader ma ikke bruges som

kekkenbord eller afleegningsflade. Derved kan

apparaterne blive beskadiget (isaer pa grund af

harde og spidse genstande).

» Anvend ikke apparaterne som kagkkenbord eller
afleegningsflade.

» Hold hérde eller spidse genstande fjern fra
apparaternes overflader.

Forstyrrelser og fejl

| tilfelde af funktionsfejl eller forkert betjening

udsendes fejlmeddelelser.

» Bemaerk oplysningerne i kapitlet Afhjaelpning af
fejl ved forstyrrelser og fejl.

> Sluk for apparatet ved beskrevne forstyrrelser og
fejl og kontakt BORAs serviceteam.

Skader pa udstyret pa grund af husdyr

Husdyr kan skade udstyret eller selv komme til
skade.
» Husdyr skal holdes fjernt fra apparatet.

bora.com



Sikkerhed

24 Sikkerhedsanvisninger til

betjening

/\ FARE

Brandfare pa grund af overophedet olie eller
fedt

Olie eller fedt kan hurtigt varmes op og antendes.

> Efterlad aldrig apparatet uden opsyn ved arbejde
med olie og fedt.

» Forspg aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

» Sluk for apparatet.

» Sluk en brand, fx ved at kveele ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

/\ ADVARSEL

Fare for forbraending pa grund af apparater,
som bliver varme

Bestemte apparater og dele, man kan komme i
bergring med, bliver varme under driften. Disse skal
kele af, nar apparatet slukkes. Beraring af
overfladerne, mens de endnu er varme, kan medfare
alvorlige brandsar.

» Der ma ikke rgres ved varme apparater.

» Ver opmaeerksom pd restvarmeindikatoren.

/\ ADVARSEL
Fare for forbraending pa grund af stremsvigt

Under eller efter et stremsvigt kan et apparat, der
tidligere var i brug, stadig vaere varmt.

> Rer ikke ved apparatet, sa leenge det er varmt.
» Hold bern veaek fra det varme apparat.
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/\ ADVARSEL

Fare for forbraending og brand pa grund af
varme genstande

Kogepladen og de dele, man kan komme i bergring

med, er varme under brugen og i afkelingsfasen.

Genstande, som har kontakt med varme dele af

apparatet, bliver meget hurtigt varme og kan

medfare alvorlige forbraendinger (dette geelder isaer

for genstande af metal, som f.eks. knive, gafler,

skeer, |ag eller komponenter fra apparatet), eller

kan antendes.

» Lad ikke genstande ligge pa apparatet.

» Brug altid egnede hjaelperedskaber (grydelapper,
varmeisolerende handsker).

» Stol ikke pa grydegenkendelsesfunktionen ved
induktionskogeplader, men sluk altid for
apparatet efter brug.

FORSIGTIG

Skader fra varme gryder

Varme gryder kan beskadige bestemte

komponenter pa apparatet.

» Undlad at placere varme gryder omkring
betjeningspanelet eller kogepladevisningen.

» Hold varme gryder vaek fra indstramningsdysen.

Skader pa udstyret

Forkert brug kan fere til skader pa udstyret.

» Serg for, at bunden pa gryder og pander samt
kogezonen er rene og tarre.

> Loft altid gryderne (du ma ikke traekke dem hen
over kogezonen) for at undga ridser og kradser i
overfladen.

» Anvend ikke apparatet som aflaeegningsflade.

» Sluk for apparatet efter brug.
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2.4.1  Sikkerhedsanvisninger for

betjening af emfang

/\ FARE

Livsfare grundet rogforgiftning

Nar emfanget er sat til i udsugningsdrift, traekker
det luft fra opstillingsrummet og fra de tilstadende
rum. Hvis der ikke bliver tilfart tilstraekkeligt med
frisk luft, opstar der et undertryk. Ved samtidig brug
af et rumluftafhaengigt ildsted kan giftige gasser ud
af pejsen eller aftraeksskakten blive suget ind i
opholdsrummene.

» Kontrollér altid, at der er rigelig med tilforsel af
frisk luft.

» Anvend kun tilladte og autoriserede
afbryderkontakter (fx en vindueskontakt, en
undertryksmaler) og serg for at fa disse godkendt
af en autoriseret fagmand (autoriseret
skorstensfejer).

/\ ADVARSEL
Brandfare ved flambering

Mens emfanget er i drift, suger den kgkkenfedt op.
Ved flambering af mad kan kekkenfedtet anteende.
» Renger derfor emfanget regelmaessigt.

» Anvend aldrig aben ild, mens emfanget er i drift.

FORSIGTIG

Risiko for personskade som folge af et bevaeget
daeksel

Hvis det elektriske deaeksel bevager sig, er der risiko

for personskade.

» Foretag ingen indgreb indvendigt i emfanget,
mens daekslet bevaeger sig.

FORSIGTIG

Beskadigelse fra indsugede genstande eller

papir

Sma og lette genstande som fx rengeringsklude af

stof eller papir kan blive suget ind i emfanget. Det

kan medfere beskadigelse af motoren eller

forringelse af udsugningseffekten.

» Undlad opbevaring af genstande og papir i
nerheden af emfanget.

» Anvend kun emfanget med installeret fedtfilter.

FORSIGTIG

Beskadigelse grundet fedt- og snavsaflejringer

Snavs- og fedtaflejringer kan nedsaette emfangets

funktion.

» Brug aldrig emfanget uden korrekt indsat
fedtfilter i rustfrit stal.

Forhgjet luftfugtighed

Hver gang, du har lavet mad, afgives der ekstra fugt

til det omgivende lokale. | recirkulationsmodus

bliver der kun fjernet ganske lidt fugt fra madosen.

» Sarg derfor altid for rigeligt med tilfarsel af frisk
luft i recirkulationsmodus - fx ved at dbne et
vindue.

P Sorg for et normalt, behageligt indeklima (45-
60% luftfugtighed), fx ved at abne naturlige
ventilationsabninger eller ved at anvende
mekanisk udluftning.

2.4.2 Sikkerhedsanvisninger til

betjening af kogepladen

N

Brandfare pa grund af manglende overvagning
af en kogeplade

Olie og fedt kan hurtigt varmes op og antaendes.

» Hold altid gje med gryder og pander, nar du
varmer olie og fedt op.

P Forsgg aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

» Sluk for kogepladen.

» Sluk en brand, fx ved at kvale ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

/\ FARE

Eksplosionsfare ved antandelige vaesker

Antaendelige vaesker, der befinder sig i naerheden af

en kogeplade, kan eksplodere og forarsage alvorlige

personskader.

» Undlad at sprgjte aerosoler i nserheden af
apparatet, sa lenge det anvendes.

» Opbevar derfor ikke antaendelige vaesker i
neerheden af en kogeplade.
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/\ FARE

Fare for kulilteforgiftning

Emhaetter og andre emfang nedsaetter sikkerheden i

driften af apparater, der bruger gas eller andre

braendstoffer gennem tilbagestremning af

forbreendingsgasser. Disse gasser kan forarsage en

kulilteforgiftning.

» Veer sikker pa, at disse forbraendingsgasser feres
korrekt vaek

» Sorg for tilstraekkelig ventilation under driften.

» Det skal kontrolleres af en kvalificeret fagperson
ved ibrugtagningen, at driften af et gasapparat er
sikker.

/\ FARE

Eksplosions- og kvaelningsfare pa grund af gas

Gas, som er sevet ud, kan forarsage en eksplosion

og alvorlige kveestelser samt kvaelning.

» Hvis du meaerker gaslugt under driften, skal du
omgaende slukke for apparatet.

» Hold antendelseskilder (dbne flammer,
rgrstralevarmere) fjern og brug ingen
lyskontakter eller afbrydere fra elapparater.

» Traek ikke stik ud af stikdaser - der kan opsta
gnister.

» Luk straks for gastilferslen, og sla
husinstallationens sikring fra.

» Serg for mest mulig frisk luft - 4bn dere og
vinduer.

» Kontakt straks kundeservice eller en
gasinstallater.

/\ FARE

Brandfare pa grund af aben ild

Aben ild kan antaende brandbare genstande.

» Seet derfor gasflammen pa laveste niveau, hvis du
et kort gjeblik tager gryder og pander bort fra
kogezonen.

» Du ma aldrig slippe en aben flamme af syne.

» Sluk en brand, fx ved at kveele ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

» Luk for gastilferslen, og sl& husinstallationens
sikring fra.
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/\ ADVARSEL

Fare forbraending pa det varme emfang ved
brug af gaskogeplader

Emfanget og dens dele, som man kan komme i

bergring med (isaer deekslet, fedtfilteret i rustfrit stal

og fedtfilterpanden), bliver varme, nar der bruges en

gaskogeplade ved siden af. Nar der slukkes for

gaskogepladen, skal emfanget forst kole af.

Beroring af overfladerne, mens de endnu er varme,

kan medfare alvorlige brandsar.

> Ror ikke ved det varme emfang.

» Hold barn veek fra det varme emfang, medmindre
disse er under konstant opsyn.

/\ ADVARSEL

Fare for forbraending, nar der lgber varme
vaesker ud.

Uopmaerksomhed under madlavning kan medfere,
at gryderne koger over, og varme vaesker lgber ud.
» Overvag alle kogeprocesser.

» Undga, at gryderne koger over.

» Sluk for apparatet efter brug.

/\ ADVARSEL
Fare forbraending pa grund af varm damp

Veesker, der befinder sig imellem kogezonen og

bunden pé gryder og pander kan medfere

forbraendinger, nar de fordamper.

» Kontrollér altid, at kogezonen og bunden pa
gryder og pander er tor.

FORSIGTIG

Risiko for personskader og skader pa udstyret
pa grund af forkert gaskonfiguration

Forkert valgt gastype eller gastryk i
enhedsindstillingerne kan resultere i forkerte
flammebilleder.

» Omstillingen af gastype og gastryk ma kun
foretages af uddannede og godkendte fagfolk,
som er bekendt med og overholder de i landet
geeldende forskrifter samt de ekstra forskrifter fra
den lokale elforsyningsvirksomhed.

» Kontrollér, om de lokale tilslutningsbetingelser
(gastype og gastryk) stemmer overens med
apparatets indstillinger.

O
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Beskadigelse fra sukker- og saltholdige
madvarer

Hvis saft og sukker- og saltholdige madvarer
kommer i bergring med kogezonen, mens den er
varm, kan det medfare skader pa denne.

» Serg for, at saft og sukker- og saltholdige
madvarer ikke kommer i berering med den varme
kogezone.

» Fjern straks saft og sukker- og saltholdige
madvarer fra den varme kogezone.

FORSIGTIG
Elektromagnetisk straling

Indvirkning pa pacemakere, hgreapparater og
metalimplantater. Induktionskogeplader skaber et
hojfrekvent elektromagnetisk felt, der hvor
kogezonerne befinder sig. Dette kan have en negativ
indvirkning eller forstyrre funktionen pa
pacemakere, hogreapparater og metalimplantater
hos personer, der befinder sig i umiddelbar narhed
af kogezonerne.

» Hvis du er i tvivl, anbefaler vi, at du henvender dig
til din leege eller producenten af dit medicinske
apparat.

2.5 Sikkerhedsanvisninger for

rengering og pleje

Skader pa udstyret pa grund af beskidt udstyr

Snavs kan fordrsage skader, begraensninger i

funktionen eller lugtgener.

» Renger udstyret regelmaessigt.

» Fjern derfor snavs med det samme.

» Brug kun ikke-skurrende rengaringsmidler for at
undga ridser og kradser i overfladen.

» Kontrollér, at der ikke kan treenge vand ind i
apparatet, nar du renger det. Serg for at vride
kluden godt op inden brug. Du mé aldrig sprajte
vand pa apparatet. Hvis der treenger vand ind,
kan det forarsage skader.

» Anvend ikke damprenser til renggringen. Dampen
kan fa de stremferende dele til at kortslutte og
medfare beskadigelse af apparatet.

» Bemaerk alle oplysninger i kapitlet "Rengering og
vedligeholdelse”.

2.5.1 Sikkerhedsanvisninger for
rengering og vedligeholdelse af

emfang

/\ FARE

Brandfare fra fedtaflejringer

En uregelmaessig eller utilstraekkelig rengering af

fedtfiltret eller et forfaldent filterskift kan forage

brandfaren.

» Sorg for at skifte og renggre filtret med jeevne
mellemrum.

Skader pa udstyr og funktionelle fejl

Beskidte ventilationsdbninger kan resultere i skader
pa komponenter og forarsage funktionelle fejl.
» Hold alle ventilationsabninger abne og rene.

2.5.2 Sikkerhedsanvisninger for
rengoring og vedligeholdelse af

kogeplader

/\ ADVARSEL

Risiko for forbraendinger fra varme overflader.

Der er risiko for forbraendinger ved rengering af
varme kogeplader.

P Renger kun afkelede kogeplader.

» Vear opmeerksom pa restvarmeindikatoren.
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2.6 Sikkerhedsoplysninger
reparation, service og
reservedele

/\ FARE

Fare for personskade under reparationer

Manglende kompetencer kan fore til personskader

ved reparationsarbejde.

» Reparations- og servicearbejde ma kun foretages
af uddannede fagfolk, som er bekendt med og
overholder de i landet geeldende forskrifter samt
de ekstra forskrifter fra den lokale
elforsyningsvirksomhed.

» Skil apparatet sikkert fra stramforsyningen.

» Arbejde og reparation pa de elektriske
komponenter skal altid foretages af en godkendt
elinstallater.

» En beskadiget stramforsyningsledning skal
udskiftes med en passende ledning.

/\ ADVARSEL

Fare for hhv. personskade og beskadigelse pa
grund af ukorrekte reparationer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. £Andringer pa

apparatet og til- og ombygninger kan mindske

sikkerheden.

» Brug kun originale reservedele til reparationer.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

FORSIGTIG

Fare for personskade under reparation af
gasapparater

Manglende kompetencer kan fore til personskader

under afmonteringen.

» Arbejde pa gastilslutningen ma kun foretages af
uddannede og godkendte fagfolk, som er bekendt
med og overholder de i landet geeldende
forskrifter samt de ekstra forskrifter fra den
lokale elforsyningsvirksomhed.

bora.com
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3 Produktbeskrivelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

3.1 Typebeskrivelse
3.1.1  Emfang Professional 3.0

Emfangene er de centrale komponenter til hele systemet og kan
kombineres med alle Professional 3.0 kogeplader.

0 Der kan tilsluttes op til 2 kogeplader til hvert emfang.

Type Lang betegnelse

PKA3 Pro emfang
(fleksibelt system med separat styreenhed)

PKA3AB Pro emfang All Black
(fleksibelt system med separat styreenhed)

PKAS3 Pro emfangsystem med integreret ventilation
(kompaktsystem med integreret styreenhed og integreret
ventilation)

PKAS3AB Pro emfangsystem med integreret ventilation All Black
(kompaktsystem med integreret styreenhed og integreret
ventilation)

Tab. 3.1  Typebeskrivelse

3.1.2 Kogeplader Professional 3.0

Kogepladerne er moduleere komponenter til systemet Professional
3.0.

Type Lang betegnelse

PKFI3 Pro intelligent induktionskogeplade
PKI3 Pro induktionskogeplade

PKIW3 Pro wok-induktionskogeplade

PKC3 Pro HiLight-kogeplade 3-kreds/2-kreds
PKCB3 Pro HiLight-kogeplade 3-kreds/stegeso
PKCH3 Pro Hyper-kogeplade 1-kreds/2-kreds
PKT3 Pro Tepan-grill i rustfrit stdl med 2 zoner
PKG3 Pro gaskogeplade

Tab. 3.2  Typebeskrivelse

3.2 Betjeningsknap

Betjeningsprincip

Emfanget og kogepladerne betjenes med en betjeningsknap.
Niveauerne og funktionerne styres ved at dreje drejeknappen og
berare touchfladen. Betjeningsprincippet og funktionerne er
beskrevet naermere i kapitlet Funktion og betjening.

Opbygning

Fig. 3.1

Betjeningsknappens design

[1]  Drejeknappens indkapsling
[2]  Universalmetrik

[3] Display pa betjeningsknap
[4]  Drejeknappen

[5] Bolgefjeder

Betjeningselementer

Fig. 3.2

Betjeningsknappens betjeningselementer

[1]  Drejeknappen
[2]  Touchfladen

Display pa betjeningsknap

Fig. 3.3

Visningselementer pa betjeningsknappens display

[1]  Display timer/minutur

[2]  Visning af kogeblus bagfra
[3]  Multifunktionsdisplay

[4]  Visning af kogeblus forfra
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Placering af betjeningsknap

Fig. 3.4  Placering af betjeningsknap

[11  Betjeningsknap kogeplade i venstre side, forreste kogezone
[2]  Betjeningsknap kogeplade i venstre side, bageste kogezone
[3]  Betjeningsknap emfang

[4] Betjeningsknap kogeplade i hajre side, forreste kogezone
[5]  Betjeningsknap kogeplade i hojre side, bageste kogezone

3.3 Beskrivelse af emfanget

3.3.1 Installationsvarianter

Afhaengigt af hvilken kogeplade, du har kebt, fungerer emfanget
enten som aftraek eller med recirkuleret luftvariant.

Aftraek
Cb

Luften, som udsuges, renses i fedtfilteret og ledes gennem et

kanalsystem til den frie luft.

Aftreeksluften ma ikke udledes til:

® en rpggas- eller udstedningsskorsten i brug

® en skat, der bruges til at ventilere rum med installerede pejse eller
andre ildsteder.

Hvis aftraeksluften skal ledes ind i en raggas- eller

udstedningsskorsten, som ikke er i brug, skal installationen

kontrolleres og godkendes af en autoriseret skorstensfejer.

Hvis emfanget ledes ind i et aftreekskanalsystem, sa ages
udsugningseffekten ved indstilling af et lavt effektniveau
automatisk i de farste 20 sekunder (murelement-funktion).

@ Recirkulation

Aftraeksluften ledes gennem et fedtfilter og et aktivt-kul-filter, hvor
den renses, og fares derefter tilbage til installationsrummet.

Det er ngdvendigt at anvende et luftfilter for at fjerne lugtene fra
recirkulationsluften. Af hygiejniske og sundhedsmaessige grunde skal
aktivt-kul-filteret udskiftes med de anbefalede intervaller

(se "7 Rengering og vedligeholdelse").

Nar recirkulationen er i funktion, er det nedvendigt at sikre
tilstreekkelig ventilation for at fjerne luftfugtigheden.

Hvis kogepladeemfanget benyttes med
recirkulationsfunktionen, traekkes funktionstiden automatisk
fra filterets levetid, nar et effekttrin indstilles. Den resterende
filterlevetid kan ses i menuen.

bora.com

3.3.2 Visning og symboler for emfanget

| displayet pa betjeningsknappen til emfanget vises
ventilatorniveauerne, emfangfunktionerne og systemfunktionerne.

Display pa Betydning

betjeningsknap

O Apparatet slukkes

-9 Niveauer

P Power-niveau

H Udsugningsautomatik

E Minutur

0= -120 Visning af tid

L Barnesikring

i (pulserende) Pausefunktion

aktiveret minutur / kogezone-timer
F Visning af filterstatus

F (blinkende) Filterservice-visning

m Forsinket slukning

C Rengeringsposition, daeksel

E Fejlmeddelelse (se "8 Afhjaelpning af fejl")
C. Konfigurationsmenu

Tab. 3.3  Display pa betjeningspanel
3.3.3 Opbygning af emfangene

Emfang PKA3/PKA3AB

Fig. 3.5 Emfang PKA3/PKA3AB

[1]  Afdaekningsramme

[2]  Holdeplade

[3]  Buet kanalstykke

[4] Lige kanalstykke

[5]  Universal-styringsenhed
[6] Betjeningsknap

[7]1 Daeksel



Produktbeskrivelse

Emfangsystem PKAS3/PKAS3AB ® Nér deekslet er 8bent, er det samtidigt muligt at anvende emfanget.
® Ndr daekslet er fjernet, er emfanget i rengeringsfunktion, og det er
ikke muligt at benytte det.

Positionssensor fedtfilter
Fedtfiltersensoren registrerer, om fedtfiltret er sat korrekt i. Hvis
fedtfiltret mangler eller er sat forkert i, er emfanget deaktiveret.

Huvis fedtfiltret er taget ud, f.eks. for at blive gjort rent, kan
daekslet alligevel lukkes.

3.3.5 Interface til eksternt udstyr

Styreenhedens interne graenseflade kan bruges til udvidede

styremuligheder. Det har en Home In- og Home Out-kontakt (se

Monteringsvejledningen).

® Kontakten Home-In kan bruges som signalindgang fra eksterne
koblingsapparater (f.eks. vindueskontakt).

® Kontakten Home Out kan bruges til styring af eksterne enheder.

Fig. 3.6  Emfangsystem PKAS3/PKAS3AB

[1]  Afdekningsramme

[2]  Holdeplade

[3]  Styreenhed

[4]  Ventilatorhus med ventilator

[5]  Betjeningsknap . .
[6] Deksel 3.3.6 USB-service-interface

Fedtfilterkomponenter Systemet er udstyret med et USB-interface. Dette interface er kun
beregnet til masselagringsenheder (USB-hukommelsessticks). Disse
USB-sticks skal formateres med FAT32-filsystemet.

USB-interfacet er kun beregnet til opdateringer eller
dataeksport og stremforsynes kun til denne type processer.
Opladning eller anden brug er ikke mulig.

3.4 Beskrivelse af kogeplade

3.4.1 Visning og symboler

For hver kogezone vises niveauerne og madlavningsfunktionerne i
displayet pa den pagaeldende betjeningsknap.

Kogepladerne PKFI3 og PKI3 har desuden en 7-segments
kogepladevisning til hver kogezone. Niveauer hhv.
betjeningsfunktioner vises direkte pé kogepladen.

Fig. 3.7  Filterkomponenter

[1]  Daeksel

[2] Fedtfilter i rustfrit stal
[3] Filterkar

[4]  Vedligeholdelsesbakke

3.3.4 Sensorer
Emfanget er udstyret med sensorer i omradet ved deekslet og
fedtfiltret.

Positionssensor til daksel
Daekselsensoren registrerer, hvilken position deekslet befinder sig i.
® Hvis daekslet er lukket, er emfanget ligeledes slaet fra.
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Kogeplade PKI3

Display pa Betydning

betjeningsknap

i Apparatet slukkes

-5 Niveauer

P Power-niveau

HO-250 Temperaturvisning Tepan-grill i rustfrit stal
(PKT3)

H Restvarmeindikator

L Bornesikring

feks. 2 & aktiv bro-funktion (kun ved PKFI3 og PKT3)

]

Grydegenkendelsesfunktion (kun ved PKFI3,
PKI3, PKIW3)

feks.5_ /5=/5=

aktive varmekredse (kun ved PKC3, PKCB3,
PKCH3)

_u/zu/zu

aktive hold-varm-niveauer (ikke ved PKT3)

aktivt minutur / kogezone-timer (ikke ved
PKT3)

A Opkogningsfunktion (ikke ved PKT3)

f.eks. HS aktiv opkogningsfunktion (ikke ved PKT3)

GG Aktiv rengaringsfunktion (kun ved PKT3)

E Fejlmeddelelse (se "8 Afhjeelpning af fejl")

Tab. 3.4  Display pa betjeningspanel

3.4.2

Opbygning og starrelse af

kogezoner

Kogeplade PKFI3

230
o o
g
8 (3
;
o o
2
Fig. 3.8  Opbygning af kogeplade PKFI3 og starrelse af kogezoner

[1]  Rektanguleer induktionskogezone, forrest
[2]  Rektanguleer induktionskogezone, bagest
[3] Kogepladevisning, kogezone bagest
[4] Kogepladevisning, kogezone forrest
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Fig. 3.9  Opbygning af kogeplade PKI3 og sterrelse af kogezoner

[1]  Induktionskogezone, forrest
[2]  Induktionskogezone, bagest
[3] Kogepladevisning, kogezone bagest
[4]  Kogepladevisning, kogezone forrest

Kogeplade PKIW3

310

Fig. 3.10 Opbygning af kogeplade PKIW3 og starrelse af kogezone

[1]  Induktionskogezone
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Kogeplade PKC3 Kogeplade PKCH3
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Fig. 3.11 Opbygning af kogeplade PKC3 og starrelse af kogezoner Fig. 3.13 Opbygning af kogeplade PKCH3 og starrelse af kogezoner
[1]  3-kreds kogezone forrest [1]  1-kreds Hyper-kogezone forrest
[2]  2-kreds kogezone bagest [2]  2-kreds kogezone bagest
Kogeplade PKCB3 Tepan-grill i rustfrit stal PKT3
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Fig. 3.12  Opbygning af kogeplade PKCB3 og starrelse af kogezoner Fig. 3.14 Opbygning af Tepan-grill i rustfrit stal PKT3 og starrelse af
kogezoner

[1]  3-kreds kogezone forrest

[2]  2-kreds-stegezone kogezone bagest [1]  Grillzone forrest
[2]  Grillzone bagest
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Gaskogeplade PKG3

Niveau

@77
@7

200

a
a

240

Aktivitet
|

Smeltning af smer og chokolade, oplesning af i
husblas

Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris |-

Fig. 3.15 Opbygning af gaskogeplade PKG3 og starrelse af kogezoner

[11  Hojeffekt-braender forrest
[2]  Forreste gryderist

[3] Normalbraender bagest
[4] Bagerste gryderist

3.4.3 Induktionskogepladernes

funktionsprincip

Under hver induktionskogezone findes en induktionsspole. Nar
kogezonen er taendt, genererer denne spole et magnetfelt, der
indvirker direkte pa grydebunden og opvarmer den. Kogezonen
opvarmes kun indirekte gennem den varme, som gryden udleder.
Kogezoner med induktion fungerer kun med kogegrej udstyret med
magnetiserbar bund.

Induktionen tilpasser sig automatisk sterrelsen af kogegrejet, som er
placeret pa pladen, s& kogezonen kun opvarmes pa det omrade, som
er daekket af grydens bund.

» Overhold den angivne mindste diameter for grydebunden.

Niveauer

Induktionskogepladernes hgje effekt medfarer en meget hurtig
opvarmning af gryderne. Hvis maden ikke skal breende pd, kan det
kreeve en vis omstilling i forhold til de konventionelle systemer, nér du
veelger niveau.
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Kogning af kartofler, pasta, supper, ragout, c-6
dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af

frosne madvarer

Stegning i pander med slip let-overflader, langsom & -
stegning (uden overophedning af fedtstoffet) af
schnitzler, fisk

Opvarmning af fedt, stegning af kad, kogning af -
sovse og supper med jaevning, stegning af
omeletter

Kogning af sterre vaeskemaengder, stegning af g
steaks og opvarmning af vand

Opvarme vand P

Tab. 3.5 Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende. Afhangigt af kogegrejet og
indholdet anbefales enten at age eller senke effektniveauet.

Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der
anvendes, har stor indflydelse bade pa opvarmningstiden og
pa den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa
selve resultatet af madlavningen.

Egnede gryder og pander

Gryder med dette meerke er egnede til induktionsplader. Bunden
pa kogegrej, der anvendes til induktionslagsoverfladen, skal veere af
metal, have magnetiske egenskaber og have bund med en
tilstraekkelig stor diameter.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® rystfrit stal med magnetiserbar bund

® emaljeret stal

® stgbejern

Udstyr Kogezone Mindste diameter for
kogegrejets bund
PKI3 fortil 120 mm
bagtil 90 mm
PKFI3 fortil 120 mm
bagtil 120 mm
PKIW3 Wok 210 mm

Tab. 3.6  Mindste diameter for det anvendte kakkengrej

» Foretag evt. en magnettest. Haeenger en magnet fast pa bunden, er
gryden som regel egnet til induktion.

» Kontrollér bunden af kogegrejet. Kogegrejets bund ma ikke have
nogen krumning (undtagelse: wok-kogeplader). Hvis bunden buler
opad, kan det medfare fejl i kogezonens temperaturovervagning,
hvilket igen kan lede til overophedning af gryden. Der mé ikke veere
skarpe riller og kanter under bunden af gryden - ellers kan
overfladen pa kogepladen blive ridset.

P Sat gryder og pander (uden grydeunderlag eller lignende) direkte
pé glaskeramikken.

» Induktionswokken (HIW1) er ideel til induktions-wok-kogepladen og
kan f&s som tilbehar.
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Lyde

Ved brug af induktionskogezoner kan der alt afhangig af materialets

karakter og grydebundens forarbejdning opsta forskellige lyde:

e \Ved haje effektniveauer kan der opsta en brummen. Den bliver
svagere eller forsvinder, nar der skrues ned for effektniveauet.

® Grydebunde, der bestar af flere forskellige materialer (f.eks.
sandwichbund), kan fordrsage en knasende eller pibende lyd.

® Der kan opsta kliklyde ved elektroniske koblinger - sarligt pa lave
niveauer.

® Summelyde kan optraede, nar keleventilatoren er teendt. For at
forleenge levetiden pé elektronikken er kogepladen udstyret med
en koleblaeser, som teender automatisk ved intensiv brug af
kogepladen. Dette udsender en summelyd. Kaleblaeseren kan
fortsaette med at vaere aktiv, efter du har slukket for kogepladen.

3.4.4 Funktionsprincip Hyper- og

HiLight-kogeplader

Under hver kogezone befinder der sig et stralevarmelegeme med et
varmeband. Nar en kogezone tendes, s& udsender varmebandet
strdlevarme, som sender strdlevarme til kogezonen og grydebunden,
som derved varmes op.

Niveauer

Aktivitet Niveau
Smeltning af smer og chokolade, oplgsning af I
husblas

Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris |-
Kogning af kartofler, pasta, supper, ragout, 2-b

dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af
frosne madvarer

Egnede gryder og pander

© Gryder med dette maerke er egnede til strélevarmelegemer.
Gryder og pander, der anvendes pa stralevarmefladen, skal vaere af
metal og have gode varmeledende egenskaber.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® rystfrit stal, kobber eller aluminium

® emaljeret stal

® stgbejern

» Kontrollér bunden af kogegrejet. Kogegrejets bund ma ikke have
nogen krumning. Hvis bunden buler opad, kan det medfere fejl i
kogezonens temperaturovervagning, hvilket igen kan lede til
overophedning af gryden. Der mé& ikke vaere skarpe riller og kanter
under bunden af gryden - ellers kan overfladen péd kogepladen blive
ridset.

» Saet gryder og pander (uden grydeunderlag eller lignende) direkte
pé glaskeramikken.

3.4.5 Funktionsprincip for Tepan-grill i

rustfrit stal
Under hver grillzone findes et varmeelement. Nar en grillzone teendes,
genererer varmeelementet varme, som opvarmer grillfladen direkte.

Effekttrin og temperaturomrader
Niveau-indstillingen sker via temperaturomrader, som vises i °C i
betjeningspanelets display (temperaturvisning).

Temperatur i °C Betydning
C (=70°C) Rengaringstemperatur
0-230 Effektniveau (i 10 °C trin)

Stegning i pander med slip let-overflader, langsom 5 -
stegning (uden overophedning af fedtstoffet) af
schnitzler, fisk

Opvarmning af fedt, stegning af ked, kogningaf |- H

sovse og supper med jaevning, stegning af

omeletter

Kogning af sterre vaeskemaengder, stegning af g
steaks og opvarmning af vand

Opvarme vand =

Tab. 3.7  Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende. Afhaengigt af kogegrejet og
indholdet anbefales enten at age eller saenke effektniveauet.

o Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der
anvendes, har stor indflydelse bade pa opvarmningstiden og
pa den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa
selve resultatet af madlavningen.

Power-niveau pa Hyper-kogepladen

Den forreste kogezone pa Hyper-glaskeramikkogepladen er udstyret
med et tidshegraenset power-niveau.

® Der vises I .

Med power-niveau er det muligt meget hurtigt at opvarme store
maengder vand. Nar power-niveauet er teendt, arbejder kogezonen
med ekstra hgj effekt. Efter 10 minutter eendres niveauet for
kogezonen automatisk til niveau 9.

2HE - 250

Tab. 3.8  Temperaturer svarende til effekttrinnene

Power-niveau

Effekten fra Tepan-grillen i rustfrit stal bevirker, at maden meget
hurtigt bliver varmet op. Hvis maden ikke skal breende pé, kan det
kraeve en vis omstilling i forhold til de konventionelle systemer, nar du
veelger temperatur.

Aktivitet Temperatur °C
Dampning af frugt, f.eks. aeblebade, halve B0-110
ferskner, bananskiver

Stege snittede grantsager, spejlaeg, kalvekad, 80-190
flerkree

Stegning af fisk, paneret eller i dejsvab, 890 -200

pandekager, palser, svinekad, lammekad

Stegning af kartoffelpandekager, rejer, majskolber coo-2in
og schnitzler

Hard stegning af oksekad, fisk og frikadeller 2c0-230
Stegning af steaks 250 (Power-
niveau)

Tab. 3.9 Temperaturanbefalinger (angivelserne i tabellen er
vejledende)

3.4.6 Funktionsprincip for gaskogeplade

Nar du teender for et kogeblus, opvarmes grydebunden direkte af
gasflammen under den. Gasflammen justeres ved hjalp af elektronisk
gasstyringssystem med hgj preecision (E-gassystem). Blandt andet

bora.com



Produktbeskrivelse

benyttes en justeringsmotor for hver gasbreender for at opné en
nojagtig gasstyring. Denne justeringsmotor kalibreres automatisk
med regelmaessige mellemrum. Dette medferer nogle typiske
hvislende lyde, som er helt normale og ikke ensbetydende med en
fejl. Fordelen ved det elektroniske gasstyringssystem ligger i den
optimale og reproducerbare varmestyring. Dvs., at de valgte
effektniveauer er ens i alle tilberedningsprocesser. Desuden kan et
rent, konstant stigende flammebillede styres for hvert effektniveau.
Og, hvis nadvendigt, en automatisk genteending.

o Kogepladen er udstyret med automatisk taending.

Niveauer

Effekten reguleres ved hjeelp af effekttrinnene 1 - 9 og P.
Gaskogepladernes effekt bevirker, en hurtig opvarmning af maden.
Hvis maden ikke skal breende pa, kan det kraeve en vis omstilling i
forhold til de konventionelle systemer, nar du veelger niveau.

Aktivitet Niveau
Varmholdning af faerdiglavet mad I-c
Stege snittede grontsager, spejlaeg, kalvekad, 3-5
fjerkree

Stege kaemperejer, majskolber og schnitzler, 5-1
oksekad, fisk, frikadeller

Bringe store maengder vaeske i kog, stege steaks 5 -9
Opvarme vand M

Tab. 3.10 Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende.

0 Hver af gasblussene er udstyret med et sikkerhedstermoelement.

Dette element detekterer, nar flammen er slukket (f.eks. fordi
maden koger over, eller hvis aftreekket er for staerkt). Herefter
folger en automatisk afbrydelse af gassen og en gentaending.
Hvis teendingsforsaget mislykkes spaerres gastilferslen. Dette
forhindrer, at gas stremmer ud.

Egnede gryder og pander
Gryder med dette maerke er egnede til gasblus.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® kobber

® rustfrit stél

® aluminium

® stgbejern

Overhold malene i tabellen:

Braender Mindste Anbefalet
grydediameter grydediameter

Normalbraender 120 mm 140 - 200 mm

Hojeffektbraender 160 mm 180 - 240 mm

Tab. 3.11 Grydens diameter

o Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der
anvendes, har stor indflydelse bade pa opvarmningstiden og
pa den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa
selve resultatet af madlavningen. Kogegrej med tyk bund
giver den bedste varmefordeling. Ved tynde bunde er der fare
for, at maden bliver overophedet pé nogle punkter. Endvidere
kan kogezonen tage skade.
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0 Pas pd, at kogegrejet ikke bliver overophedet. Bunden kan
deformeres. Derfor méa tomt kogegrej aldrig opvarmes.

0 Ved brug af kogegrej med ujeevn bund er der fare for, at
grejet kan tippe over. En lille overtipning kan aldrig helt
udelukkes.

o Brug kun kogegrej med diameter, der svarer til de angivne
mal. Malene ma aldrig vaere mindre eller starre. Hvis
diameteren er for stor, kan den varme forbraendingsgas, der
stremmer ud under bunden, beskadige kakkenbordet eller en
ikke varmebestandig vaeg, f.eks. beklaedt med paneler, eller
dele af komfuret eller kogepladen. Bora kan ikke holdes
ansvarlig for sddanne skader.

3.5 Sikkerhedsindretninger

3.5.1 Beskyttelse mod klemning

Emfangets elektriske daeksel har en beskyttelse mod klemning. Hvis
deekslet blokeres under dbning eller lukning, stopper bevaegelsen
automatisk. Daekslet gér tilbage til udgangspositionen og ger endnu
et forseg. Hvis beskyttelsen mod klemning reagerer igen, vises
fejlmeldingen E o pa betjeningsknappen (se "8 Afhjaelpning af
fejl").

3.5.2 Sikkerhedsfrakobling

Hvis et apparat teendes, men ikke betjenes i et foruddefineret
tidsrum, sker der en automatisk frakobling.

Emfang
Emfanget frakobles automatisk efter en driftstid pd 120 minutter, hvis
niveauet ikke er blevet sendret.

Kogeplader

Kogezonerne slukker automatisk, hvis den maksimale anvendelsestid

for et givet niveau eller Hold-varm-niveau overskrides. | & fald H

vises (restvarmeindikator).

» Teend apparatet igen, ndr du vil tage den i brug efter
sikkerhedsfrakoblingen.

Sikkerhedsfrakobling ved niveauerne

Niveauer Sikkerhedsfrakobling efter timer:minutter
PKFI3, PKI3, PKIW3, PKC3, PKCB3, PKCH3
PKG3

I 8:24 6:00

2 6:24 6:00

= 5:12 5:00

H 4:12 5:00

5 3:18 4:00

= 2:12 1:30

T 2:12 1:30

B 1:48 1:30

= 1:18 1:30

Tab. 3.12 Sikkerhedsfrakobling ved niveauerne
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Efter 10-mingtter (ZQ minuttgr ved PKG3) skifter power-niveauet 3.5.5 Barnesikring
automatisk tilbage til effektniveau 9.
Sikkerhedsfrakobling ved niveauerne Barnesikringen forhindrer utilsigtet aktivering af kogepladen.
» Der vises L_ .

Niveauer Sikkerhedsfrakobling efter timer:minutter

PKT 0 Hvis en kogeplade anvendes i single-funktion uden emfang,
=y 8:04 kan det forhindres at apparatet teendes utilsigtet ved at
60 24 treekke drejeknapperne af.
10 5:12
(=1 412
130 3:18
= 2:12
2l 2:12
220 1:48
230 1:18

Tab. 3.13 Sikkerhedsfrakobling ved temperaturomraderne

Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk tilbage il
230 °C.

PKFI3, PKI3, PKIW3, PKG3, PKC3, PKCB3, PKCH3:

Hold varm-trin Slukker efter timer:minutter
1 (=) 8:00
2 (Zw) 8:00
3 (Zw) 8:00
80 - 140 °C (PKT) 8:00

Tab. 3.14 Sikkerhedsfrakobling ved hold-varm-trin

3.5.3 Restvarmeindikator

Hvis en koge- eller grillzone stadig er varm efter slukning, er der risiko
for forbraendinger eller brand. S laenge H vises (restvarmeindikator),
ma du ikke bergre koge- eller grillzonen eller lzegge varmefalsomme
genstande pa den. Nar apparatet er tilstraekkeligt afkelet, slukker

displayet.
Kogeplader Tepan-grill i rustfrit
stal
Graensetemperatur <60 °C <50 °C

Tab. 3.15 Graensetemperaturer restvarmeindikator

3.5.4 Overophedningsbeskyttelse

Apparatet er udstyret med en overophedningsbeskyttelse.
Overophedningsbeskyttelsen kan udlgses, nar:

® kogegrej opvarmes uden indhold.

® olie eller fedt opvarmes til hgj temperatur.

® et varmt kogeblus gentaendes efter et stramudfald.
Gennem overophedningsbeskyttelsen indledes en af falgende
handlinger:

® Det aktiverede power-niveau afbrydes.

® Power-niveauet kan ikke laengere teendes.

® Det indstillede niveau reduceres.

® Kogepladen slukkes helt.

Efter tilstreekkelig afkeling kan kogepladen igen teendes i fuldt
omfang.
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4  Egenskaber og oversigt over funktioner

0 Det fulde funktionsomfang af Professional 3.0-systemet er kun tilgeengeligt sammen med emfangene.

System BORA Professional 3.0 Emfang Kogeplader

Apparatets egenskaber PKA3 PKAS3 PKFI3  PKI3 PKIW3 PKC3 PKCB3 PKCH3 PKT3 PKG3
PKA3AB PKAS3AB

Elektronisk niveau-indstilling v/ v/ v v v v v 4 4 v

4 4 4 4 4 4 4 v

Niveau-indikator

Greensefladekommunikation

Elektrisk deeksel med positionssensor
Fedtfilter i rustfrit stal
Positionssensor fedtfilter

NSNS TSN NS
SIS IS NSNS

USB-service-interface
Grydegenkendelsesfunktion v v 4
Kogepladevisning 4 v

Temperaturvisning v

Systemfunktioner

N
N
<
<
<
<
<
<
<
N

Pausefunktion

Ekstrafunktioner emfang

Renggringsfunktion emfang

Minutur

Power-niveau for aftraekket

Udsugningsautomatik

Filterservice-visning

NANENANENEN
'NANENENENEN

Forsinket slukning

Ekstrafunktioner kogeplader

Kogezonernes power-niveau

Kogezone-timer

Opkogningsfunktion

AN N NN

Variabel hold-varm-funktion

ANENENENEN
ANENENENEN
NENENENEN

<

<

<

Grydegenkendelsesfunktion
Varmekredstilkobling (2-kreds-tilkobling) A A
Varmekredstilkobling (3-kreds-tilkobling) /* /*

Brofunktion 4 v
Rengaringsfunktion v

Sikkerhedsindretninger

Barnesikring
Sikkerhedsfrakobling
Beskyttelse mod klemning

NSNS
AN/ NI NN

Aktiv fejlovervagning
Restvarmeindikator 4 4 4 4 4 4 v 4
Overophedningsbeskyttelse v v v v/ v v 4

Tab. 4.1 Oversigt over funktioner

* kun ved den forreste kogezone
** kun ved den bageste kogezone

e Betjeningsprincippet og funktionerne er beskrevet naermere i kapitlet Funktion og betjening.
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5 Funktion og
betjening

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

5.1 Knap-betjening
5.1.1 Betjening af drejeknap

Betjeningsknappens drejeknap kan drejes béde med uret og mod
uret. Knappen kan drejes sd meget som det enskes, der er ingen
defineret 0-position.

Drejning med uret (mod hgjre):
® Tending

® Forggelse af niveau/veerdi

® Menu-navigation

Drejning mod uret (mod venstre):
® Slukning

® Reducering af niveau/veerdi

® Menu-navigation

Fig. 5.1  Betjening af drejeknappen

5.1.2 Betjening af touchflade

Betjeningsknappens touchflade reagerer pa forskellige
bergringskommandoer:

Kommando Kontakt Tid

Touch kort bergring <1s

Dobbelt berering 2x kort berering efter hinanden

Long-press lang bergring/konstant tryk 2-4s

Extra-Long-Press lang beraring/konstant tryk 5-8s

Tab.5.1 Betjening af touchfladen

e

Anvendelse af bergringskommandoer:
® Fremkaldelse af funktionsmenu
® Bekreeftelse af menupunkter/tider /funktioner

Anvendelse af dobbelte bergringskommandoer:
® Pausefunktion

Anvendelse af Long-Press-kommandoer:
® Sadan deaktiverer du barnesikringen
® Forlad tillegsfunktionsmenu og konfigurationsmenu

Anvendelse af Extra-Long-Press-kommandoer:
® Nulstilling af filterlevetid
® Abn konfigurationsmenuen

5.2 Teending/slukning af system
5.2.1 Teending

» Drej en vilkérlig drejeknap i urets retning
® Systemet aktiveres.
® P3 alle betjeningsknapper vises L .

e 0 00 —u

Fig. 5.3  Teending af system

OO O OO

Fig. 5.4  Standardvisning efter teending

Huvis alle betjeningsknapper efter taendingen viser L, er
barnesikringen aktiv. Betjening er farst mulig efter oplasning.

5.2.2  Slukning

» Drej drejeknappen mod urets retning indtil niveau 0,
® Aktive ekstra funktioner afsluttes, og apparatet slukkes.

CENTI

0 © 00 —u

Fig. 5.2  Grafisk visning af bergringskommandoerne

[1]  Visning af bergringskommando
[2]  Visning af Long-Press
[3]  Visning af Extra-Long-Press
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Fig. 5.5  Slukning af apparater

® Hyis alle tilsluttede apparater slukkes (= effektniveau 0), slukkes
hele systemet automatisk efter 10 sekunder.

Emfanget var taendt

® Forsinket slukning starter.

® 54 snart forsinket slukning er udlabet, slukker apparatet automatisk.
® \/isningen slukker efter 10 sekunder.
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En kogeplade var taendt

® For kogeplader, som var teendt forinden og stadig er varme, viser
betjeningsknappens display H vises (restvarmeindikator).

® Hvis der ikke leengere er nogen restvarme, slukker displayet efter
10 sekunder.

5.3 Betjening af emfang

5.3.1  Generelle betjeningsanvisninger

vedr. emfang

Via emfangets betjeningsknap kan man styre savel emfangfunktioner
som systemfunktioner.

o Emfanget ma kun anvendes med BORA kogeplader.
0 Emfanget ma kun bruges med monteret fedtfilter.

Anbefalinger for en effektiv udsugning

P Saet grydeldget skrét pé haje gryder, s& madlavningsosen ledes i
retning mod emfanget.

» Indstil altid emfanget pa det niveau, der preecist er nok til at sikre
en effektiv udsugning. Dermed kan du ege effektiviteten pa
lugtfiltret, nér recirkulationsmodussen er aktiveret.

» Serg for, at du aldrig skruer hgjere op for kogezonerne, end
madlavningen kreever. Dermed reducerer du bade
madlavningsdampen og energiforbruget.

» Undga steerk traek.

Begraensning af funktionerne ved anvendelse af
kogepladerne uden emfang
Hvis kogeplader installeres og anvendes uden emfang, er der kun et
begraenset funktionsomfang til radighed. Falgende funktioner er ikke
tilgeengelige:
® Systemfunktioner

® Pausefunktion

® Minutur

® Bgrnesikring
® Alle indstillinger/funktioner i konfigurationsmenuen

5.3.2 Indstilling af ventilator-niveau

Niveauerne indstilles ved at dreje drejeknappen til det gnskede
niveau (elektronisk niveau-indstilling).

Forggelse af niveauet
» Drejning af drejeknap med uret

Reduktion af niveauet
» Drejning af drejeknap mod uret

@ Det valgte niveau vises pa betjeningsknappens display.

-

Fig. 5.6  Indstilling af ventilator-niveau
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5.3.3  Ventilator-power-niveau

Aktivering af power-niveau

» Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale
aftreekskraft, som karer i et foruddefineret tidsrum.

® Med power-niveau kan kraftig madlavningsos og steerke lugte
suges hurtigere ud.

® Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk tilbage til
effektniveau 9.

Deaktivering af ventilator-power-niveau
Ventilator-power-niveauet deaktiveres for tiden, s& snart et andet
niveau indstilles.

5.3.4 Forsinket slukning

Nar aftreeksfunktionen slukkes, aktiveres forsinket slukning. Emfanget
fortseetter med at kare pa et lavt niveau og slukker automatisk efter
20 minutter. Visningen slukker efter yderligere 10 sekunder.

Afslutning af forsinket slukning feor tiden

» Beror touchfladen pé betjeningsknappen

eller

» drej drejeknappen mod uret

® Den forsinkede slukning afsluttes fer tiden, og visningen slukker
efter 10 sekunder.

BORA anbefaler steerkt, at bordemfangets forsinkede slukning
benyttes.

54 Funktionsmenu emfang

Alle apparater har forskellige ekstrafunktioner. Disse kan veaelges og
aktiveres via en funktionsmenu. Der vises kun de funktioner, der er til
radighed til den pageeldende apparattype, i funktionsmenuen.
Emfangets funktionsmenu indeholder savel systemfunktioner som
emfangfunktioner.

Der kan i alt veelges mellem 5 ekstrafunktioner:

Menupunkt Funktion Systemfu Emfangfunktion

nktion
iC Rengering af emfang 4
ct Minutur v/
3H Udsugningsautomatik v
4L Barnesikring v
5F Visning af filterstatus, v/

nulstilling af filterstatus

Tab. 5.2 Oversigt over funktionsmenu emfang

Fremkaldelse af funktionsmenu

» Beraring pa emfangets betjeningsknap

® Funktionsmenuen kaldes frem.

® | betjeningsknappens display vises det farste menupunkt.
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Fig. 5.7  Fremkaldelse af funktionsmenu til emfang

5.4.1 Emfangets rengeringsfunktion

Emfangets rengeringsfunktion ger det nemt og sikkert at tage
komponenterne ud.

Aktivering af emfangets rengeringsfunktion

Hvis fedtfilteret fjernes fra emfanget under drift, vises fejlmeldingen
"FF out", og hvis deekslet fjernes vises "E013". Hvis der kvitteres for
denne med et kort tryk, skifter systemet automatisk til
rengeringsfunktion.

Manuel aktivering af emfangets rengeringsfunktion

'“
I
I

i 3
I

Fig. 5.8  Aktivering af emfangets rengaringsfunktion

® Renggaringspositionen aktiveres, og der hares et lydsignal.

© Dakslet dbner sig, og pa betjeningsknappens display vises L .

® Ventilatormotoren starter ikke hhv. slukker ved aktiv drift.

Hvis systemet aktiveres igen efter aktivering af emfangets
rengaringsfunktion, vises der stadig C pé displayet til emfangets
betjeningsknap. Madlavning er stadig mulig, men emfanget forbliver
deaktiveret og uden funktion. Farst nér fedtfiltret og deekslet er sat i
igen, kan emfanget aktiveres igen.

Lukning af daeksel til madlavning

» Bergring p& emfangets betjeningsknap

© Dakslet lukkes (uden fedtfilter), og der vises L .

® Der kan laves mad, men emfanget er uden funktion.

Fig. 5.9  Lukning af daeksel til madlavning

Deaktivering af emfangets renggringsfunktion

» Indsat filterkar, fedtfilter og daeksel korrekt i emfangets dbning
(se "7 Rengering og vedligeholdelse").

» Udfer touch-kommando pé& emfangets betjeningsknap eller drej
betjeningsknappen.

® Dakslet lukkes.

® Renggaringsfunktionen deaktiveres.

® Emfanget kan bruges fuldt ud igen.
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Fig. 5.10 Deaktivering af emfangets rengeringsfunktion

5.4.2 Minutur

Minuturet udsender et optisk og akustisk signal ved udlgbet af en
brugerindstillet tid og fungerer samtidig som et almindeligt aeggeur.

Funktion indstillelige tider i minutter
Minutur 0-120
(0:30, 1, 1:30, 2, ... 9, 9:30, 10,
11,...19, 20, 25, 30 ...115, 120)
Tab. 5.3 Indstillelige tider for minuturet

Aktivering af minutur

Fig. 5.11 Aktivering af minutur

® Timer-symbolet vises.

® P& emfangets betjeningsknaps display vises tidsangivelsen UL

» Indstil tiden.

® Hvis der ikke foretages nogen tidsindstilling inden for 4 sekunder,
deaktiveres minuturet igen.

Indstilling af tid og start af minutur
® Drejning med uret gger tiden (starter ved O minutter). Drejning
mod uret reducerer tiden.

°

Fig. 5.12 Drejning af drejeknap med uret
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Fig. 5.13 Drejning af drejeknap mod uret

® | omrédet fra 0 til 10 minutter ages/mindskes tiden i begge
drejeretninger med 30 sekunder.

® | omrédet fra 10 til 20 minutter @ges/mindskes tiden i begge
drejeretninger med et minut. | resten af omrddet med 5 minutter.

® Efter bekraeftelse vha. en touch-kommando lyder der et akustisk
signal, minuturet aktiveres, og den indstillede tid starter.

® P3 betjeningsknappens display vises skiftevis det aktuelle niveau
og den resterende tid.

® Den aktuelt resterende tid vises med minutter ved mere end 10
minutters resterende tid. Under 10 minutters resterende tid vises
med en ngjagtighed pa 30 sekunder og ved mindre end 2
minutters resterende tid vises den med sekunder.

Tid udlgbet

Nér tiden er udlgbet, lyder der et akustisk signal i 1 minut, og
betjeningsknappens display lader timeren teelle i negative tal.
Blink- og lydsignalet kan afbrydes med et tryk pa touchfladen.

Sadan slukkes minuturet for tid

Fig. 5.14 Sédan slukkes minuturet for tid

® Minuturet deaktiveres for tid, og der heres et lydsignal.

5.4.3 Udsugningsautomatik

Aftreekskraften reguleres automatisk baseret pa kogepladens faktiske
indstillinger. Det er ikke ngdvendigt med manuel regulering af
blaeserkraften, men det er til enhver tid muligt.

bora.com

Effekttrin for Temperatur PKT3 Effektniveau emfang
kogeplade

Hold varm-niveau 1 _ - 2
L

Hold varm-niveau 2 = - 4
[}

Hold varm-niveau 3 = - 7
(W

1 70-80 2
2 90-160 3
3 170 4
4 180 ®
5 190 6
6 200 7
7 210 8
8 220 9
9 230 9
P 240/250 p

Tab. 5.4  Niveauer og tilordnet aftraekskraft ved aftraeksfunktion

Hvis en kogezones niveau @ndres, tilpasses aftraekskraften
automatisk vha. aftreeksfunktionen efter en forsinkelse pa...
® .10 sekunder (kogeplader PKFI3, PKI3, PKIW3).

® .20 sekunder (kogeplader PKC3, PKCB3, PKCH3, PKT3)

Aktivering af aftraeksfunktion

Fig. 5.15 Aktivering af aftraeksfunktion

® Aftreeksfunktionen aktiveres.

e Displayet pa betjeningsknappen viser H .

Hvis niveauet &endres pa en af de tilsluttede kogeplader, tilpasses
aftraekskraften automatisk lidt forsinket.

Hvis alle tilsluttede kogezoner slukkes eller afbrydes midlertidigt,

starter forsinket slukning med lidt forsinkelse.

Aftraeksfunktionen forbliver permanent aktiveret og er aktiv, hver

gang systemet starter, indtil den deaktiveres igen.
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Deaktivering af aftreeksfunktion Deaktivering af bgrnesikring ved madlavning
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: Fig. 5.18 Deaktivering af barnesikring ved madlavning
|

|

Fig. 5.16 Deaktivering af aftraeksfunktion ® Bornesikringen deaktiveres ved madlavning, og systemet lases op.

® P3 alle betjeningsknapper vises [ .
® Aftreeksfunktionen deaktiveres.

o Displayet p4 betjeningsknappen viser O . Permanent deaktivering af bgrnesikring

» Gentag betjeningstrin 1-3 i "Deaktivering af bernesikring for én
madlavningsproces"
» Abn funktionsmenuen for emfanget.

2.4.4 BgrneSikring » Gentag trin 1-3 i "Permanent aktivering af bernesikring".
® Bornesikringen deaktiveres permanent.
Barnesikringen forhindrer utilsigtet aktivering af kogepladen. ® P alle betjeningsknapper vises L1 .

® Visningen forsvinder efter 10 sekunder.

LT
LY @ VO
A §

Permanent aktivering af bernesikringen

0

(10s)
Fig. 5.17 Permanent aktivering af barnesikringen

e Alle apparater skal veere inaktive (pa alle betjeningsknapper vises
I
Deller H).

l
® S& lenge apparaterne er aktive, kan menupunktet 4L ikke veelges.
® P3 alle betjeningsknapper vises L .

© Visningen forsvinder efter 10 sekunder. Fig. 5.19 Permanent deaktivering af barnesikring

5.4.5 Filterlevetid og filterservice-
visning

Den maksimale levetid for recirkulationsfiltret (filterlevetid) veelges af
systemet pd grundlag af den konfigurerede filtertype. Afhaengigt af
den monterede filtertype aktiveres filterservice-visningen derved efter
300 eller 600 driftstimer. Hvis der vises et F (filterservice-visning) pa
displayet pa betjeningsknappen, nar emfanget teendes, er
recirkulationsfilterets levetid naet og filtret skal udskiftes (filterskift).
® Filterservice-visningen ses, hver gang du teender for emfanget, og
den bliver ved med at lyse, indtil filtret er skiftet, og visningen er
nulstillet.

26 bora.com




Funktion og betjening

® Dette seetter ingen begraensninger for brugen af emfanget.
o Filterservice-visningen kan deaktiveres én gang med en touch-
kommando, nar emfanget skal bruges, eller nulstilles permanent.

0 Hvis det aktive kulfilters levetid overskrides, kan det pavirke
systemets korrekte funktion. Brugen af kogepladens emfang
er stadig mulig, men det medfarer bortfald af garantier og
krav pa erstatning. Uafhaengigt af filterservice-visningen
kreever fedtfilteret en regelmaessig rengering.

Visning af resterende filterlevetid

® Emfanget kan anvendes til madlavning.
® Displayet pa betjeningsknappen viser L .

Nulstil filterservice-visningen
Hvis recirkulationsfiltret er blevet udskiftet, skal filterservice-visningen
nulstilles.

0

>5s

Fig. 5.20 Visning af resterende filterlevetid

® Den resterende filterlevetid vises i timer pa displayet pa
betjeningsknappen (fx 100 timer).

Nulstilling af filterlevetid for tid

>5s

Fig. 5.21 Nulstilling af filterlevetid for tid

Deaktivering af filterservice-visning ved madlavning
Recirkulationsfilterets levetid er naet. Displayet pa emfangets
betjeningsknap viser I~ .

:
|
|
|
|
|
|
|
|
I
|
|

l@

Fig. 5.22 Deaktivering af filterservice-visning ved madlavning
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Fig. 5.23 Nulstil filterservice-visningen

o Filterlevetiden nulstilles, og filterservice-visningen deaktiveres.
® Displayet pa betjeningsknappen viser 0.

5.5 Betjening af kogepladen

Det fulde funktionsomfang af Professional 3.0-systemet er
kun tilgeengeligt sammen med emfangene.

Renger kogezonen inden du anvender kogepladen ferste gang
(se "7 Rengering og vedligeholdelse").

5.5.1 Generelle anvisninger vedr.

betjeningen af kogeplader

Kogeplader betjenes med 2 betjeningsknapper. Du kan indstille
apparatet pa 9 niveautrin og evt. et power-niveau. Derudover er der
forskellige funktioner for hver kogezone. Alle kogezoner betjenes med
en betjeningsknap, den forreste med den venstre knap og den
bageste med den hajre knap.

i i

Fig. 5.24 Kogezonedisplay

[1]  aktiv forreste kogezone
[2]  aktiv bagest kogezone

Begraensning af funktionerne ved anvendelse af
kogepladerne uden emfang
Hvis kogeplader installeres og anvendes uden emfang, er der kun et
begreenset funktionsomfang til radighed. Falgende funktioner er ikke
tilgaengelige:
® Systemfunktioner

® Pausefunktion

® Minutur

® Bomnesikring
® Alle indstillinger/funktioner i konfigurationsmenuen
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5.5.2 Seerlige betjeningsanvisninger for

Tepan-grill i rustfrit stal

Forste ibrugtagning:

» Opvarm grillpladen i ca. 25 minutter til 220 °C (= effektniveau 8 for
begge grillzoner) inden forste ibrugtagning.

® Under denne proces kan der opsta let ubehagelige lugte.

Betjeningsanvisninger:

» Gor grillfladen ren, for den benyttes forste gang (se "7 Rengering
og vedligeholdelse").

» Opvarm grillzonen i 5 minutter for hver brug.

® Under opvarmning eller keling af grillpladen, kan der nogle gange
heres en vis stgj. Dette er et normalt faenomen.

® Tepan-grill i rustfrit stal har en indbygget ventilator, der sikrer en
lang levetid for elektronikken og en hurtig afkeling af
grilloverfladen. Stejen er sé vidt muligt begraenset af en raekke
foranstaltninger, men kan ikke fuldsteendig undgas.

® Under brug kan der opsté en krumning af grillpladen.

@ Ved grill eller opvarmning med et hgjt niveau kan det opsta en let
brun misfarvning af grillpladen.

5.5.3 Seerlige betjeningsanvisninger for

gaskogepladen

0 Ved farste ibrugtagning eller efter en lzengere periode uden
brug, eller efter udskiftning af gasflasken, kan det ske, at
breenderen ikke teender. Der kan veere Iuft i gasledningen,
eller den elektroniske gasstyring skal kalibreres igen. Folg
anvisningerne for forste ibrugtagning (se
monteringsanvisning).

0 Det er normalt, at der opstar mindre farveafvigelser og
uregelmaessigheder i gaskogepladen ved brug af kogegrej i
emaljeret stgbejern. Endvidere kan der dannes rustfilm pa
stattepunkterne. Disse kan let fjernes med en fugtig klud.
Dette er normalt og har ikke nogen effekt.

o Under brug af gasbranderne kan der optraede farveandringer
i nogle af gaskogepladens dele. Denne misfarvning er helt
normal og pavirker ikke gasflammens eller kogepladens
funktion.

0 Under brug af gasbraenderen kan der opsta herbare lyde fra
udtraengende gas ved gasbraenderen. En orangefarvning af
breenderflammen skyldes laengere tids anvendelse og/eller
urenheder i braenderen og i den omgivende luft (stev). Disse
faenomener er helt normale og kan optraede uathangigt af
hinanden.

Luk for gastilfarslen, og sla husinstallationens sikring fra, hvis
der opstar rag eller brand, mens du anvender gaskogepladen.

@

Afbryd for gasforsyningen, hvis der lugter af gas, eller hvis der
er fejl i gasinstallationen. Abn vinduerne, og serg for god
udluftning.

-
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Betjeningsanvisninger:

Anvendelse af en gas-kogeplade medferer varme- og fugtdannelse i

opstillingsrummet. Ved intensiv og laengerevarende brug af apparatet

kan det vaere ngdvendigt enten at serge for ekstra ventilation (f.eks.
ved at &bne et vindue) eller at sikre effektiv ventilation (f.eks. ved at
skrue den mekaniske ventilationsindretning op pa et hajere niveau).

» Sarg derfor for tilstreekkelig med ventilation.

» Hold naturlige ventilationsébninger &bne.

» Brug en mekanisk ventilationsindretning, hvis ngdvendigt.

» Anvend aldrig gryder eller pander med ujeevn bund pa gryderistene.

» Opvarm aldrig kogegrej uden indhold.

» Stil altid kogegrej pd de medfelgende gryderiste. Kogegrejet méa
aldrig stilles direkte pé braenderen.

» Brug aldrig stegepander, pander eller grillpander, der er sa store, at
de deekker flere breendere. Den varmeophobning, som opstar
herigennem, kan beskadige kogepladen.

» Kontrollér, at breendernes dele og gryderisten er korrekt placeret.

» Teend forst for gasblussene, nar alle braenderdele er monteret
korrekt.

» Kontrollér, at breenderens flamme ikke rager ud over kogegrejets
bund og reekker op ad kogegrejets sider.

» Opbevar ingen let anteendelige genstande i neerheden af
gasblusset.

0 Brug kun kogegrej med diameter, der svarer til de angivne
mal. Méalene ma aldrig vaere mindre eller starre. Hvis
diameteren er for stor, kan den varme forbraendingsgas og
flammer, der stremmer ud under bunden, beskadige
kekkenbordet eller en ikke varmebestandig veeg, f.eks.
bekleedt med paneler, eller dele af komfuret eller
bordemfanget. Bora kan ikke holdes ansvarlig for sddanne
skader.

0 Brug aldrig gaskomfuret i leengere tid (> 5 min.) uden kogegrej
eller emfanget. Dette vil resultere i meget haje temperaturer
og som falge heraf kan komfuret og emfangets
lufttilfarselsdele tage skade.

0 Flammespidserne skal holdes under bunden af kogegrejet.
Flammespidser, der raekker op langs siderne af kogegrejet,
afgiver unadig varme til luften og kan beskadige
grydehandtag, lufttilferselsdele (komfurets bordemfang) og
gger forbreendingsfaren. Endvidere er den yderste del af
gasflammen meget varmere end flammekernen.

0 Beskyt altid dine haender med grydehandsker eller
grydelapper ved arbejde med varmt kogegrej. Brug kun terre
handsker og varmebeskyttere. Vade eller fugtige tekstiler
leder bedre varme og kan forarsage forbraendinger pa grund
af damp. Pas p4, at disse tekstiler ikke kommer i neerheden af
flammen. Brug ikke for store grydelapper, viskestykker eller
lignende.

0 Fedtstaenk og andre braendbare (mad)rester kan antendes pa
kogepladen. Fjern dem sa hurtigt som muligt.

For maksimal effekt med minimalt gasforbrug anbefaler vi

folgende:

» Brug gryder og pander, hvis bunde daekkes helt af flammen, og
hvor flammen ikke braender ud over siderne pa bunden.

» Brug egnede gryder til alle gas-braendere.
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» Placer gryden midt pa gasblusset.

» Szt breenderen pé det svageste blus (lille flamme), nar grydens
indhold er kommet i kog.

» Justér kogepladens emfang til gaseffektniveauet.

Brug af gaskogeplade med emfang:

Hvis gaskogepladen benyttes i kombination med et bordemfang, s&

kan dette luftaftreek pévirke flammen.

» Undga for hejt aftreeksniveau ved kogepladens emfang, nér
gaskogepladen er indstillet til et svagt niveau.

» Saenk emfangets effekt efter behov, nar gaskogepladen taendes.
» Brug kun gaskogepladen med kogegrej. Gasflammen er afskaermet
mod emfanget takket vaere gryderistens geometri og kogegrejet.
» Reducér ved behov varmetrinnet pa kogepladens aftraek, for at

forbedre varmeindtaget eller varmefordelingen.

o Flammer kan anteende fedtfilteret pa kogepladens emfang og
saette brand i lufttilferselsdelene eller beskadige dem.
Flambér aldrig med teendt emfang.

o Gaskogepladens funktioner (f.eks. tilberedningstider,
effektgrad...) pavirkes af kogepladens emfang. Pa sammen
made pavirker kogepladens aftraek varmeindtaget og
varmefordelingen.

o Ved recirkulation pavirker den tilbageferte luft
gaskogepladen. Hvis gasflammen slukker, der optraeder en
aget flammeforsinkelse og/eller flammebilledet ikke er
korrekt (f.eks. soddannelse, flammen slar tilbage,...), skal
returluftabningen altid ages.

5.5.4 Indstilling af niveau for en

kogezone
Niveauerne indstilles ved at dreje drejeknappen til det enskede
niveau (elektronisk niveau-indstilling).

Forggelse af niveauet
» Drejning af drejeknap med uret

Reduktion af niveauet
» Drejning af drejeknap mod uret

@ Det valgte niveau vises pa betjeningsknappens display.

e 0 —= A

Fig. 5.25 Indstilling af niveau for en kogezone

Indstilling af temperatur ved Tepan-grill i rustfrit stal

» Drej drejeknappen til den enskede temperatur.

e Displayet pa betjeningsknappen viser den foreskrevne temperatur i
3 sekunder. Derefter begynder opvarmningsfasen.

® Under opvarmningsfasen blinker den relevante kogezoneindikator,
og den aktuelle faktiske temperatur vises.

® 53 snart den foreskrevne temperatur er néet, slutter
opvarmningsfasen, og den foreskrevne temperatur vises konstant.
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5.5.5 Kogezonernes power-niveau

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale varmeeffekt,
som kerer i et foruddefineret tidsrum. Den tilgaengelige effekt samles
pa kogezonen, dvs. at den anden kogezones maksimale effekt
midlertidigt reduceres automatisk.

Aktivering af power-niveau for en kogezone

» Drej drejeknappen med uret indtil power-niveauet P.

® Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk tilbage til
effektniveau 9 (20 minutter ved gaskogeplade).

® Power-niveauet kan ikke aktiveres ved taendt bro-funktion

® Hvis én af kogezonerne karer pd power-niveau, kan den anden
kogezone maksimalt skrues op til niveau 5.

® | forbindelse med kogepladen PKCH3 svarer power-niveauet til
Hyper-niveau.

Opvarm aldrig olie, fedt eller lignende med power-niveau. P&
grund af den hgje varme kan grydebunden blive overophedet.

Aktivering af power-niveau pa Tepan-grillen i rustfrit stal

» Drej drejeknappen med uret indtil temperaturen star pa
240/250 °C (= power-niveau).

® Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk tilbage til
effektniveau 9 (230 °C).

® P4 Tepan-grillen i rustfrit stal kan begge kogezoner kere pa power-
niveau samtidigt, ogsé@ med bro-funktion.

Deaktivering af power-niveau
Power-niveauet deaktiveres for tiden, sa snart et andet niveau
indstilles.

5.5.6  Bro-funktion

To kogezoner kan slas sammen til en sterre kogezone ved hjeelp af
bro-funktionen. Effektstyringen for den kombinerede zone sker via et
betjeningselement. Effektstyringen er synkron (begge kogezoner
opvarmes med samme niveau). Bro-funktionen egner sig il
opvarmning af mad i f.eks. bradepander.

Hvis begge kogezoner allerede er aktive, nar bro-funktionen aktiveres,
overtages det lavest indstillede niveau for begge kogezoner.

Hvis en timer er aktiv, nar bro-funktionen aktiveres, overtages denne.
Hvis 2 timere er aktive, anvendes den korteste timer til bro-
funktionen.

Aktivering af bro-funktion

» Touch-kommando pa begge betjeningsknapper pa samme tid.

® Der lyder et akustisk signal, og bro-funktionen aktiveres.

® Niveauet og begge kogezoneindikatorer vises pa begge
betjeningsknapper.
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Fig. 5.26 Aktivering af bro-funktion

Deaktivering af bro-funktion

» Indstilling af niveau 0.

eller

» Touch-kommando pd begge betjeningsknapper pd samme tid.
® Der lyder et akustisk signal, og bro-funktionen deaktiveres.

® Det aktuelle effektniveau bibeholdes.

® Hver kogezone betjenes nu separat igen.

5.5.7 Pausefunktion

Med pausefunktionen er det muligt hurtigt og nemt at afbryde alle
kogezoner midlertidigt. Nar funktionen igen deaktiveres, sa
genoptager kogepladen driften med de oprindelige indstillinger.
Tilberedningsprocessen kan afbrydes i maks. 10 minutter. Efter 10
minutter standser tilberedningsprocessen automatisk.

0 Ventilatorfunktionen afbrydes ikke under pausen. Aktive bro-
og minutursfunktioner bevares. Aktive timere for kogezoner
afbrydes.

Aktivering af pausefunktion

» Dobbelt bergring pd emfangets betjeningsknap

e Displayet p4 emfangets betjeningsknap viser { | pulserende.
e Displayene pa kogepladernes betjeningsknapper nedtones.

30

Fig. 5.27 Aktivering af pausefunktion

Deaktivering af pausefunktion

» Dobbelt bergring pd emfangets betjeningsknap

e Displayene pé kogepladernes betjeningsknapper lyser igen.
® Kogezonetimere, der var sat pa pause, fortsattes.

2x '
Fig. 5.28 Deaktivering af pausefunktion

5.5.8 Grydegenkendelsesfunktion

Ved induktionskogeplader genkender kogezonen automatisk
kogegrejets starrelse og leder kun energien malrettet til dette
omrade. Ogsd manglende, uegnet eller for lille kogegrej genkendes
automatisk. En kogezone taender ikke, hvis displayet skiftevis viser =
/ . Dette sker, nar

® den taendes uden eller med uegnet kogegrej

e diameteren pa kogegrejets bund er for lille

® kogegrejet fjernes fra en teendt kogezone.

Hvis en gryde ikke detekteres inden for 10 minutter efter indstilling af
effektniveauet, s slukkes kogezonen automatisk.

5.6 Funktionsmenu kogeplader

Alle apparater har forskellige ekstrafunktioner. Disse kan vaelges og
aktiveres via en funktionsmenu. Der vises kun de funktioner, der er til
radighed til den pagaeldende apparattype, i funktionsmenuen.

Menupunkt Betegnelse

i Hold-varm-funktion (3 trin)
ct Kogezone-timer

IH Opkogningsfunktion
Tab.5.5 Funktionsmenu induktionskogeplader

Menupunkt Betegnelse

i Hold-varm-funktion (3 trin)
P Kogezone-timer

3 Opkogningsfunktion
Tab.5.6  Funktionsmenu gaskogeplade
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Menupunkt Betegnelse

o Varmekredstilkobling

Cu Hold-varm-funktion (3 trin)
Je Kogezone-timer

HH Opkogningsfunktion

Tab. 5.7  Funktionsmenu Hyper- og HiLight-kogeplader

Menupunkt Betegnelse

iC Renggringsfunktion

Tab. 5.8  Funktionsmenu Tepan-grill i rustfrit stél

5.6.1 Fremkaldelse af funktionsmenu

» Beraring pé et kogeplades betjeningsknap
® Funktionsmenuen kaldes frem.
® | betjeningsknappens display vises det ferste menupunkt.

U::

e O 00 —u

Fig. 5.29 Fremkaldelse af funktionsmenu for en kogeplade

5.6.2 Varmekreds-tilkobling — 2-kreds,

3-kreds, stegeso

En ekstra, starre varmekreds er fleksibel og let at tilslutte. Det giver

mulighed for en nem og hurtig tilpasning til det anvendte kogegrej.

® Varmekreds-tilkoblingen kan ogsa aktiveres eller deaktiveres med
aktiv opkognings-, timer- og hold varm-funktion.

® | forbindelse med Hi-Light-kogepladen med 3-kreds/stegeso
behandles stegeso-varmelegemet som en ekstra varmekreds.

® Den senest valgte varmekredsindstilling gemmes til naeste
tilberedningsproces.

Aktivering af ekstra varmekredse (2-kreds/3-kreds-
tilkobling)

Fig. 5.30 Aktivering af ekstra varmekredse

® Den anden eller tredje varmekreds aktiveres for den valgte
kogezone.
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® Tilberedningsprocessen fortsaetter pd det indstillede niveau med to
eller tre aktive varmekredse.

® Antallet af aktive varmekredse vises i displayet pa
betjeningsknappen ved siden af niveauet (fx 5_ eller S=eller 5=).

Deaktivering af ekstra varmekredse

» Gentag forlabet som beskrevet, og veelg feerre aktive varmekredse i
funktionsmenuen.

® Tilberedningsprocessen fortsaetter p& det indstillede niveau med
det valgte antal varmekredse.

5.6.3 Variabel hold-varm-funktion

Afhaengigt af anvendelsen og de anvendte madvarer kan du veelge
imellem 3 hold-varm-niveauer, som har forskellig temperatur:

Hold varm-trin Symbol Temperatur
1 (Smelte) _u ~ 42 °C
2 (Holde varm) —u ~ 74 °C
3 (Simre) U ~ 94 °C

Tab. 5.9  Hold-varm-niveauer

® Hold-varm-funktionen kan maksimalt veere aktiv i 8 timer ad
gangen.

0 | praksis kan temperaturen i hold-varm-funktionen afvige let,
da den afhaenger af kogegrej, maengde og de forskellige
varmeteknologier. Temperaturen kan ogsa vere pavirket af
bordemfanget.

Aktiver hold-varm-funktion induktionskogeplader

Fig. 5.31 Aktiver hold-varm-funktion induktionskogeplader

® Et lydsignal udsendes.
® Det valgte Hold-varm-niveau aktiveres. _
@ Displayet pa betjeningsknappen viser s / =11 / Zus.
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Aktiver hold-varm-funktion Hyper- og HiLight-kogeplader

Fig. 5.32 Aktiver hold-varm-niveauer stralevarme

® Et lydsignal udsendes.
® Det valgte Hold-varm-niveau aktiveres. B
® Displayet pé betjeningsknappen viser _ii / =i / =i

@gning eller seenkning af aktivt Hold-varm-niveau

Fig. 5.33 @gning af aktivt Hold-varm-niveau

O

Fig. 5.34 Sankning af aktivt Hold-varm-niveau

Deaktivering af hold-varm-funktion

)
=

Fig. 5.35 Deaktivering af hold-varm-funktion

© Kogezonen deaktiveres, og pa betjeningsknappens display vises i

5.6.4 Kogezone-timer

Denne automatiske afbrydelse slukker for den valgte kogezone efter
udlgbet af et forudindstillet tidsrum. Kogezone-timeren kan indstilles
pa et tidsrum fra 30 sekunder til 120 minutter.

Aktivering af kogezonetimer

Fig. 5.36 Aktivering af kogezonetimer

® Kogezone-timeren aktiveres for den valgte kogezone.

e | displayet pé betjeningsknappen vises den tid, der kan indstilles,
begyndende ved LICH og timer-symbolet & .

® Hvis der ikke indstilles nogen tid inden for 4 sekunder, deaktiveres
kogezone-timeren igen. Displayet pd betjeningsknappen skifter

igen til den aktuelle tilberedningsproces.

Indstilling af tid og start af kogezone-timer

Fig. 5.38 Drejning af drejeknap mod uret
Indstillingsomrade 0— 10 min 10-20 min 20— 120 min
Indstillingsngjagtighed 30 s. 1 min 5 min

Tab. 5.10 Indstillingsngjagtighed

® Efter bekraftelse vha. en touch-kommando lyder der et akustisk
signal, kogezonetimeren aktiveres, og den indstillede tid starter.

® Betjeningsknappens display skifter til den aktuelle
tilberedningsproces, og symbolet for timeren & vises.

® Det indstillede niveau og den resterende tid vises i displayet pa
betjeningsknappen skiftevis 3 sekunder hver.

bora.com



Funktion og betjening

® Nar der er 2 minutter tilbage, vises kun den resterende tid i
sekunder.
® Nar der er 5 sekunder tilbage, blinker den resterende tid.

Andring af aktiv kogezone-timer
> Gentag processen for aktivering af kogezone-timeren.
» Zndr den indstillede tid, og start kogezone-timeren igen.

Slukning af kogezone-timer for tid

> Gentag processen for aktivering af kogezone-timeren.

P Ret den indstillede tid DHD og bekraeft indtastningen.

® Aktive tilberedningsprocesser fortseettes usendret.

Eller

P Drej drejeknappen til effektniveau .

® Der hores et lydsignal, kogezonen slukkes og aktive kogezone-
timere afbrydes.

Udlgbet kogezone-timer

® Kogezonen slukkes automatisk.

® Ft lydsignal udsendes.

® Displayet p3 betjeningsknappen viser I} og timer-symbolet
blinker.

® Efter 5 sekunder deaktiveres det akustiske signal og den blinkende
visning automatisk.

Den blinkende visning og lydsignalet kan afsluttes tidligere vha. en

touch-kommando pé betjeningsknappen.

5.6.5 Opkogningsfunktion

Ved aktivering af opkogningsfunktionen fungerer kogezonen i et
bestemt tidsrum med fuld effekt og reguleres derefter automatisk
tilbage til det indstillede niveau.

Niveau (fortsat tilberedning) Kogetider i min.:sek.

I 0:40
c 1:00
3 2:00
H 3:00
5 4:20
b 7:00
i 2:00
B 3:00

Tab. 5.11 Oversigt over opkogningstider induktions- og gaskogeplader

Niveau (fortsat tilberedning) Kogetider i min.:sek.

I 1:00
c 3:00
=2 4:48
H 6:30
5 8:30
b 2:30
T 3:30
B 4:30

Tab. 5.12 Oversigt over opkogningstider Hyper- og HiLight-kogeplader

o Hvis niveauet for kogezonen gges, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, forbliver
opkogningsfunktionen aktiv. Opkogningstiden tilpasses.
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0 Hvis niveauet reduceres for kogezonen, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, deaktiveres
opkogningsfunktionen.

Aktivering af opkogningsfunktion

Fig. 5.39 Aktivering af opkogningsfunktion

® Der lyder et akustisk signal, opkogningsfunktionen aktiveres og
timeren til opkogningstiden starter.

® Symbolet for opkogningsfunktionen og det indstillede effektniveau
H vises i betjeningsknappens display (xH5).

Deaktivering af opkogningsfunktionen for tid

» Den aktiverede opkogningsfunktion afsluttes fer tid, hvis du
» skruer ned for effektniveauet (fortseettelsesniveau).

» indstiller 5 effektniveauet.

» aktiverer P power-niveauet.

» aktiverer Lt power-niveauet.

> slukker for kogepladen.

Tid udlgbet

® Nar opkogningstiden er udlgbet, aktiveres det tidligere indstillede
niveau.

® Et lydsignal udsendes.

® Symbolet for den automatiske hurtigkogning vises ikke laengere.

5.6.6 Renggringsfunktion

Rengaringsfunktionen styrer konstant Tepan-grillen i rustfrit stal til en
temperatur pa 70 °C, som er optimal for rengaringen. Denne
temperatur bibeholdes i 10 minutter.

Aktivering af renggringsfunktion

(1] @

1

| S

Fig. 5.40 Aktivering af rengaringsfunktion

® Rengaringsfunktionen aktiveres, og Tepan-grillen af rustfrit stal
opvarmes til 70 °C.

® Begge betjeningsknapper viser _ og begge kogezoneindikatorer
blinker under opvarmningsfasen.
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® S8 snart rengeringstemperaturen er ndet, lyser
kogezoneindikatorerne permanent og rengeringen kan
pabegyndes.

Deaktivering af renggringsfunktion
» Drej en drejeknap mod uret.
® Renggringsfunktionen deaktiveres.

0 Ved en drejning med uret aktiveres et hgjere niveau, og
rengeringen skal straks afsluttes (risiko for forbraendinger).
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6 Konfigurationsmenu

6.2.2  Abning af gaskogepladens menu

» Foretag extralong-press pa en af gaskogepladens

6.1 Menuoversigt betjeningsknapper.

» Der vises en animation (= opfordring til drejning).
Menupunkt Indstilling » Drej drejeknappen i urets retning mindst QQ°.
0 Lydstyrke ved udsendelse af lydsignal ® Menuen abnes, og det farste menupunkt vises.
Ct Demotilstand o
= Dakselmotorernes hastighed
3 Aftreek /recirkulation og valg af filterenhed
™ Anvendelse med eller uden veegboks (kun ved aftraek) B\‘
L5 Manuel drift af daekselmotorer (N N —] i
e Omstilling PWM-veerdier ventilator PKA/PKAS 5s
£ Montering venstre kogeplade 0°/180° I
= Montering hajre kogeplade 0°/180° !
9 Pausefunktion aktiveret/deaktiveret :
CH Antal monterede ventilatorer :

|

Ch Foretag softwareopdatering !
= Foretag dataeksport :
td Visning af softwareversioner Fig. 6.2  Abning af gaskogepladens menu
Tab. 6.1  Menuoversigt

6.2.3 Foretag indstillinger
Menupunkt Indstilling
CE Konfiguration GPU Forklaring af menupunkt-visningen (fx [ -):
CF Kurve gasbraender Ciffer i det midterste segment = menupunkt (100 % lysstyrke)
TH GPU-Reset Ciffer i hojre segment = aktuel indstilling (50 % lysstyrke)
Tab. 6.2  Gas-konfigurationsmenu Valg og bekraeftelse af menupunkt

» Drej drejeknappen til det gnskede menupunkt.
6.2 Betjening af menu » Udfer en touch-kommando for at bekreefte.

. Foretagelse, bekraeftelse og lagring af indstillinger

6.2.1  Abning af menuen » Drej drejeknappen til den enskede indstilling.

Menuen kan kun kaldes frem, hvis systemet er taendt, men alle
apparater er inaktive (= niveau 0).

> Foretag extralong-press pd emfangets betjeningsknap.
» Der vises en animation (= opfordring til drejning).

» Drej drejeknappen i urets retning mindst 90°.

® Menuen &bnes, og det ferste menupunkt vises.

{omim |
(o |

|

|
|
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|

Fig. 6.1  Abning af menuen
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P Bekreeft indstillingen med en bergringskommando.
® Systemet overtager og gemmer de indstillinger, der indtages, nar
det respektive menupunkt forlades, eller ndr menuen afsluttes.

6.2.4  Afslutning af menuen

» Drej drejeknappen indtil Erd.

» Bekreeft valget med en bergringskommando.

® Menuen afsluttes, og standarddisplayet vises.

eller

® Med et langt tryk kan menuen forlades i en hvilken som helst
position. Ikke bekraeftede indstillinger overtages ikke.

eller

® Hvis der ikke er foretaget nogen indstilling i 2 minutter i en menu
eller et undermenupunkt, afsluttes konfigurationsmenuen
automatisk, og visningen forsvinder. De valgte indstillinger gemmes
automatisk.

6.3 Forste ibrugtagning

Ved forste ibrugtagning skal systemet konfigureres. Der skal altid
foretages korrekte indstillinger i basiskonfigurationens menupunkter.
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6.3.1 Basiskonfiguration

Menupunkt _3: Aftraeks- eller recirkulationsfunktion (inkl.
valg af filterenhed)

Ved recirkulationsfunktion indstilles recirkulationsfiltrets maksimale
levetid automatisk, nar filterenheden vaelges korrekt, og filtertimeren
tilpasses tilsvarende.

6.4.2 Menupunkt C1: Demotilstand

Alle betjeningsknappens funktioner findes i demotilstand, og det
elektriske daeksel og ventilatoren virker. Kogepladernes
varmefunktion er deaktiveret. Demotilstanden bruges f.eks. pa
udstillinger.

Indstilling Driftsmade
Indstilling Driftsmade Filterenhed (levetid) O Normaldrift (fabriksindstilling)
0 Aftraeksfunktion filter ikke nadvendigt I Demotilstand
c Recirkulationsmodus ~ ULB3X (600 h) Tab. 6.7 Normal drift eller demotilstand

(fabriksindstilling)
3 Recirkulationsmodus _ ULBF (300 h) 6.4.3 Menupunkt C2: Dackselmotorernes
Tab. 6.3  Aftraeks- eller recirkulationsfunktion og valg af filterenhed .
gvae hastighed

Menupunkt _H: Anvendelse med eller uden vaegboks (kun
ved aftraeksfunktion) Indstilling Dzkslets hastighed
Ved aftraeksfunktion med vaegboks aktiveres der kortvarigt O 100 %
automatisk et hajere niveau, nar emfanget aktiveres. s& vaegboksen I 40%
abner korrekt (veegboksfunktion).

c 46,7 %
Forudsaetning: | menupunktet _3 skal indstillingen 3 53,4 %
udsugningsfunktion veere valgt. [ 60 %
Indstilling Vaeghoks 5 66,7 %
O Drift uden vaegboks = 73,3 % (fabriksindstilling)
| Drift med vaegboks (fabriksindstilling) i 80 %
Tab. 6.4  Drift med eller uden vaegboks B 86,7 %

= 93,3%

Menupunkt _FH: Antal monterede ventilatorer

Hvis der monteres en ekstra ventilator, nar systemet monteres, skal
denne aktiveres i menuen. (Geelder ikke for supplerende
rgrventilation ULIE)

Indstilling Antal ventilatorer
| en ventilator tilsluttet
c to ventilatorer tilsluttet

Tab. 6.5 Antal monterede ventilatorer

6.4 Beskrivelse af de yderligere
menupunkter

6.4.1  Menupunkt CO: Lydsignalets styrke

Indstilling Lydsignalets styrke

O 100 % (fabriksindstilling)

| 10%

c 20%

3 30%

H 40 %

5 50 %

b 60 %

i 70%

B 80 %

= 90 %

Tab. 6.6 Lydsignalets styrke
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Tab. 6.8 Daekselmotorernes hastighed

6.4.4 Menupunkt C5: Manuel drift af

daekselmotorer
Hvis indstillingen 1 eller 2 veelges i menupunkt C5, kan deekslet

abnes eller lukkes manuelt vha. et konstant tryk pa
betjeningsknappens touchflade.

Indstilling Funktion

O Forlad undermenupunkt
I Abn daekslet

c Luk daekslet

Tab. 6.9  Manuel drift af deekselmotorer

6.4.5 Menupunkt C6: Omstilling PWM-
veerdier ventilator
Indstilling Konfiguration
O PWM-veerdier ventilator Fabriksindstilling ved
PKA3/PKA3AB PKA3/PKA3AB
I PWM-veerdier ventilator Fabriksindstilling ved
PKAS3/PKAS3AB PKAS3/PKAS3AB

Tab. 6.10 Omstilling PWM-veerdier ventilator
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6.4.6  Menupunkt C7: Montering venstre  Videovejledning
o o » Scan koden for at se videovejledningen.
kogeplade 0° /180

Indstilling Tilpasning
i Standardindbygning (fabriksindstilling)

I Indbygning med drejning pa 180°

Tab. 6.11 Tilpasning af kogepladen

6.4.7 Menupunkt C8: Montering hgjre
kogeplade 0°/180°

Foretag softwareopdatering

Kun fuldt funktionelle kogeplader kan opdateres. Kontrollér

Indstilling Tilpasning funktionaliteten.

m . . . . e

:" Standar‘dmdbygnmg(f.abnkosmdsullmg) » Skab adgang til enhedens underside.

I Indbygning med drejning pa 180° » Monterede skuffer eller kabelbeskyttelsesplader skal fjernes eller
Tab. 6.12 Tilpasning af kogepladen afmonteres.

6.4.8 Menupunkt C9: Pausefunktion
aktiveret/deaktiveret

Indstilling Funktion

O Pausefunktion kan ikke indstilles

| Pausefunktion kan indstilles (fabriksindstilling)

Tab. 6.13 Pausefunktion aktiveret/deaktiveret

6.4.9 Menupunkt Cb:
Softwareopdatering

Forbered USB-stick

» Download en ZIP-fil til opdatering fra BORAs hjemmeside (https://
www.bora.com/service /download) eller anvend OR-koden » Indsat USB-stick i bordemfanget.

» Pak ZIP-filen ud.

» De udpakkede opdateringsfiler skal overfores til en FAT32
formateret USB-stick.

Fig. 6.3  Indsaet USB-stick

e © 00 —u

Fig. 6.4  Aktiver systemet

> Aktiver hele systemet med en vilkérlig betjeningsknap.

0 Anvend altid de nyeste opdateringsfiler. Filerne ma ikke
@ndres.

0 Opdateringsfilerne ma ikke gemmes i en undermappe pa USB-
sticken.

Nar en USB-stick tilsluttes, registrerer emfanget automatisk
hvilke kogeplader, der er tilsluttet, og opdaterer disse med
den passende opdateringsfil.

bora.com 37



Konfigurationsmenu

® Hvis softwareopdateringen blev installeret uden problemer, hares
U C— et lydsignal og systemet viser "FLITI".
— ® Hyis der er opstéet en fejl under opdateringen vises "FLIE".
» Hvis der var fejl i opdateringen, skal du felge instruktionerne i
kapitlet "Fejlfinding".
» Bekreeft visningen med et tryk.
2] » Fjern USB-sticken fra apparatet.

Afsluttende kontrol

Foretag dataeksport

Der skal ga mindst 2 minutter mellem softwareopdatering og
fileksport.

> Indsaet USB-stick i emfanget.
> Aktiver hele systemet med en vilkérlig betjeningsknap.

[~

Fig. 6.5  Abn konfigurationsmenuen

» Ekstra langt tryk pé ventilatorknappen, indtil andet lydsignal hares.
» Udfer anmodningen og drej drejeknappen med uret mindst 90°.
» Du har ndet konfigurationsmenuen, nar "COC" vises.

» Drej drejeknappen med uret indtil menupunktet "L

@_

"b" vises med 100 % lysstyrke, nar USB-sticken genkendes af
apparatet.

Fig. 6.7  Foretag dataeksport
» Ekstra langt tryk pé ventilatorknappen, indtil andet lydsignal heres.
» Udfer anmodningen og drej drejeknappen med uret mindst 90°.
® Du har ndet konfigurationsmenuen, nar "_O" vises.
» Drej drejeknappen med uret indtil menupunktet "C =",
> Med et kort tryk p& "L =" startes fileksporten.

® Under fileksporten viser betjeningsknappen "dE.

© Huis fileksporten er afsluttet, viser betjeningsknappen "dEC".
® Hyis der er opstaet en fejl under fileksporten, vises "dIEE".

> Bekreeft visningen med et tryk.

» Fjern USB-sticken fra apparatet.

Kontrol af softwareversionen

Der skal ga mindst 2 minutter mellem softwareopdatering og

Fig. 6.6  Begynd softwareopdatering kontrol af softwareversionen

> Med et kort tryk pa "_I" pdbegyndes opdateringen.

® Varighed af opdateringen: 1 [- 2 minutter.

® Betjeningsknappen viser: LA - ved opdatering af hele systemet,

L -~ nar kun kogepladerne opdateres.

® Derefter begynder et sted efter det andet at blinke:
o |_ blinker: Opgradering af kogeplader i venstre side er i gang.
® i~ blinker: Opgradering af kogeplader i hgjre side er i gang.
© M blinker: Opgradering af bordemfanget er i gang.
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Fig. 6.8  Kontrol af softwareversionen

P Ekstra langt tryk pa ventilatorknappen, indtil andet lydsignal hares.
» Udfer anmodningen og drej drejeknappen med uret mindst 90°.
e Du har naet konfigurationsmenuen, nar "C 0" vises.

» Drej drejeknappen med uret indtil menupunktet "L ol

> Med et kort tryk pa "Cdll" vises den aktuelle softwareversion.

» Ved at dreje drejeknappen med uret vises de pageeldende
komponenters softwareversion (kogeplade venstre, emfang hhv.
kogeplade hajre)

® Den viste softwareversion skal stemme overens med filernes
softwareversion pa din USB-stick.

® Menuen forlades ved at dreje til "End" og til sidst trykke kortvarigt.

Fejlfinding

® Hyis "b" i menupunktet "Ca " vises daempet, kan systemet ikke
genkende USB-sticken.

e Huis "=" i menupunktet "o vises daempet, kan systemet ikke

genkende USB-sticken.

Gor folgende, hvis USB-sticken ikke kan genkendes eller ved

fejimeldingerne "FLE" / "dEE™

> Tag sticken ud i 5 sekunder og seet den i igen. Det kan tage op til 5
sekunder at genkende USB-sticken.

eller

» Lad sticken sidde i apparatet og afbryd stremforsyningen i 1 min.

» Gentag evt. FAT32-formateringen af USB-sticken og kopier filerne
som beskrevet derefter.

Fejlfinding ved fejl i opdateringen " "

» Opdateringsfilernes filnavne ma ikke a&ndres (serligt ikke
»__.upd®).

» Kontrollér, at alle filer ligger pd USB-sticken og ikke i en
undermappe.

P G4 til konfigurationsmenuen "L" og indszet derefter USB-sticken.

6.4.10 Menupunkt Cc: Dataeksport

» Start dataeksporten vha. en touch-kommando.
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6.4.11 Menupunkt Cd: Visning af

softwareversionerne

Den aktuelt anvendte softwareversion til alle tilsluttede apparater
vises.

® \/enstre kogeplade

® Emfang

® Hojre kogeplade

Visningen sker pa folgende made:

Visning 1 (apparat)  Visning 2 (softwareversion)

LFE Xxxx (= softwareversion venstre kogeplade)
FRA xxx (= softwareversion emfang)
= xxx (= softwareversion hejre kogeplade)

Tab. 6.14 Visning af softwareversionerne

Software-versioner vises efter hinanden ved at dreje
betjeningsknappen i urets retning. Herefter forlades menuen.
6.5 Gas-konfigurationens
menupunkt

Omstilling af gasdyser, gastype, gastryk og gaskurve ma kun
udferes af en autoriseret fagkyndig eller BORAs
servicetekniker. Fagmanden har ogsa ansvaret for en korrekt
gasinstallation og ibrugtagning.

Det er vigtigt at indstillingerne er korrekte for gastypen,
gastrykket og den passende kurve for at opna en sikker og
problemfri anvendelse af gaskogepladen.

6.5.1  Menupunkt CE: Konfiguration GPU

I menupunktet CE (GPU) justeres minimaleffekt for breender og
gastype/- tryk.
> Veelg den korrekte indstilling.

Indstilling Gastype og gastryk

O G20, 20 mbar (Fabriksindstilling)
G25, 20 mbar

H G30, 29 mbar
G30/G31, 37 mbar

5 G30, 50 mbar
G30/G31, 50 mbar

H G20, 13 mbar

b 625, 25 mbar
(25,3, 25 mbar

C G20, 25 mbar

Tab. 6.15 Justering af gastype og gastryk
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6.5.2 Menupunkt CF: Kurve gasbraender

Her vaelges den karakteristiske kurve for gasbraenderne. Kurverne
regulerer gasbraenderens laveste effektvaerdier. Ved hjeelp af
kurverne justeres de nedre effekttrin. Afhangigt af
installationssituationen og indflydelsen fra emfanget kan kurven om
nedvendigt endres.

Kurve A:

A er den fineste gradation af effektniveauer, som kun kan indstilles i

det ideelle tilfeelde og kun ved naturgas (G20, G25, G25.3). Det

ideelle tilfeelde opstar, nar:

® intet emfang er i brug

® kogepladen tilfares tilstraekkelig ventilation, nar den er i brug med
emfang

® kogepladen, i brug med emfang i recirkulationsvarianten, anvendes
med tilstraekkelig returluftstrem, og kogepladens emfang ikke
pavirker gasflammen negativt.

Kurve B:
B den fabriksindstillede egenskab med en afbalanceret graduering af
de enkelte effektniveauer.

Kurve C:

C oger de nedre effektniveauer og bar kun bruges, hvis emfanget har
negativ indflydelse pa kogepladens funktion.

» Veelg en passende kurve.

Indstilling Kurve gasbraender

Kurve A

Kurve B (fabriksindstilling)

C Kurve C

Tab. 6.16 Kurve for gasbreender

0 Hvis gasflammen slukker, der optraeder en gget
flammeforsinkelse og/eller flammebilledet ikke er korrekt
(f.eks. soddannelse, flammen slar tilbage,...), skal kurven gges
og ventilationen i aftraeksfunktionen eller
returluftstremningen skal eges ved recirkulation.

6.5.3 Menupunkt Ch: GPU-Reset

Menupunktet tilbyder en nulstillingsfunktion. Nulstillingsfunktionen
kan bruges i tilfeelde af funktions- eller andre fejl og ved forste
ibrugtagning, hvis gaskogepladen ikke viser nogen reaktion (ingen
teending). De indstillede veerdier for gastype, gastryk og gaskurve
forbliver uzendrede og pavirkes ikke af nulstillingen.

» Udfer om nedvendigt en nulstilling.

Indstilling GPU-Reset
O Nulstilling af en Iast GPU
Tab. 6.17 Nulstilling af en last GPU
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7 Renggring og
vedligeholdelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").
» Folg de medleverede anvisninger fra producenten.

0 Rengar kun overflader i rustfrit stél i sliberetningen.

Anvend ikke plejemidler til rustfrit stal pa de rustfri overflader
eller til grillfladen i rustfrit stal.

» Undga personskader ved den planmaessige rengering og
vedligeholdelse af kogepladen og emfanget, idet du sikrer dig, at
begge dele er komplet sldet fra og afkelet.

® Regelmassig rengering og vedligeholdelse sikrer lang levetid og
optimal funktion af apparatet.

» Overhold felgende cyklusser for rengering og vedligeholdelse.

Rengaringscyklusser betjeningsknap

Komponenter Rengaringscyklusser

Drejeknap/drejeknappens hus straks, hver gang der kommer snavs

Tab.7.1 Rengeringscyklusser betjeningsknap

Renggringscyklusser for kogepladens emfang

Komponenter Rengaringscyklusser

Emfang indvendigt og overflade efter hver gang, du har tilberedt
meget fedtholdig mad; mindst én

gang om ugen.

Indgangsdyse, fedtfilterenhed efter hver gang, du har tilberedt
meget fedtholdig mad; mindst én

gang om ugen.

Daeksel, fedtfilter og filterkar efter hver gang, du har tilberedt
meget fedtholdig mad; mindst én

gang om ugen.

Vedligeholdelsesbakke efter behov (ved recirkulation
senest ved udskiftning af det aktive

kulfilter)

Aktivt-kul-filter (kun med
recirkulation)

udskiftning ved lugtdannelse eller
ved udlgbet af filterets levetid

Tab.7.2 Rengeringscyklusser

Rengaringscyklusser for kogeplade

Komponenter Rengaringscyklusser

Kogeplade Geres grundigt rent med
almindelige rengeringsmidler, hver

gang de er snavsede

kun for gaskogeplader:

gryderist og gasbranderdele gares grundigt rent med
almindelige renggringsmidler, hver

gang de er snavsede

Tab. 7.3  Rengaringscyklusser for kogeplade
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7.1 Renggringsmidler

Overfladen bliver beskadiget og far marke pletter, hvis du
anvender aggressive renggringsmidler eller lader
grydebundene kradse hen over kogepladen.

» Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe, skuremiddel eller
kemisk aggressive rengaringsmidler (fx spray til ovnrens).

» Rengeringsmidlerne mé& under ingen omsteendigheder indeholde
sand, soda, syre, lud eller klorid.

7.1.1  Renggringsmiddel til

glaskeramiske kogeplader

Brug derfor en seerlig skraber til glaskeramiske overflader og et egnet
rengeringsmiddel til din kogeplade.

Skraberen til glaskeramiske overflader mé ikke anvendes til
wok-kogepladens hvaelvede kogezone.

7.1.2  Renggringsmiddel til Tepan-grillen

i rustfrit stal

Til rengaring af denne Tepan-grill i rustfrit stal skal du bruge en seerlig
skraber og et egnet rengaringsmiddel. Ved meget kraftigt snavs kan
du bruge en ny skuresvamp.

7.2 Rengering af bordemfanget

Der kan aflejres fedt- og kalkrester fra madosen pé overfladen og i

udsugningssystemet.

» Ger komponenterne i kogepladens emfang rent ved at falge
rengeringscyklusserne.

> Fjern daekslet, fedtfiltret og filterkarret inden rengering.

» Rengor overfladerne med en blad, fugtig klud, opvaskemiddel eller
et mildt renggringsmiddel til vinduespudsning.

» Opbled indterret snavs med en fugtig klud (skrab aldrig!).

Daekslets rengaringsposition

» Sorg for, at emfanget er teendt, men er inaktivt (= niveau 0).

> Aktivér emfangets rengeringsfunktion (se "5 Funktion og
betjening").

© Dakslet dbner sig, og pa betjeningsknappens display vises L .

® \entilatormotoren starter ikke hhv. slukker ved aktiv drift.

7.2.1  Afmontering af deeksel, fedtfilter

og filterkar

Fedtfilterkomponenterne kan kun afmonteres, nar emfangets

renggringsfunktion er aktiveret.

» Tag deekslet opad og af.

» Fjern fedtfiltret og filterkarret ved at tage dem ud af &bningen i
emfanget.

e Displayet pa emfangets betjeningsknap viser C.
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Fig. 7.1 Afmontering af fedtfilter-komponenterne
[1]  Daksel

[2]  Fedtfilter

[3] Filterkar

7.2.2  Montering af daeksel, fedtfilter og

filterkar

» St filterkarret ind i emfangets &bning.

P Set fedtfiltret ind i emfangets abning.

» Sorg for, at fedftfiltret sidder korrekt i husets udsparing.

P Laeg deekslet pa siden ved siden af emfangets &bning.

» Lad daekslet glide skrét ind i faringen.

» Tryk let pa de smalle sider pa daekslet oppefra, indtil du kan
maerke, at det gar i hak.

> Sorg for, at deekslet er sat korrekt i.

® Hvis deekslet ikke sidder korrekt i holderen efter isaetning, kan det
ikke lukkes helt.

® Hyis fedftfilteret eller dackslet ikke er indsat korrekt, vises en
fejlmelding pa betjeningsknappens display E012, EQ13 eller FF out
(se "8 Afhjeelpning af fejl").

Fig. 7.2 Montering af komponenterne
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Fig. 7.3  Iszetning af deeksel

[11 Abning p4 emfang
[2]  Fering
[3] Daksel

7.2.3  Afmontering af

vedligeholdelsesbakke

Vedligeholdelsesbakken kan ikke tages ud i falgende

monteringssituationer:

® enkelt montering

® tilstedende 2. emfang

o tilstadende wokkogeplade

| forbindelse med afmontering af vedligeholdelsesbakken skal

fedtfiltret og filterkarret tages ud.

» Drej de to greb pé l&seanordningen 90° udad for at 18se
vedligeholdelsesbakken op.

> Traek vedligeholdelsesbakken ud af emfanget.

Fig. 7.4 Afmontering af vedligeholdelsesbakke

[1]  Vedligeholdelsesbakke
[2] Léseanordning
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7.24 Montering af

vedligeholdelsesbakke
» Skub vedligeholdelsesbakken ind i emfanget.

» Drej de to greb pé l&seanordningen nedad for at 18se
vedligeholdelsesbakken.

Fig. 7.5  Montering af vedligeholdelsesbakke

7.2.5 Renggring af komponenterne

Dakslet, fedtfiltret, filterkarret og vedligeholdelsesbakken kan
rengeres manuelt eller i opvaskemaskinen.

Manuel renggring

» Brug fedtoplesende renggringsmiddel.

» Vask komponenterne med varmt vand.

» Renger komponenterne med en blad berste.

> Sarg for at skylle komponenterne grundigt af efter rengeringen.

Rengering i opvaskemaskine

P Fjern grove madpartikler fra komponenterne.

P Laeg de adskilte komponenter i opvaskemaskinen.

» Der ma ikke kunne samle sig vandrester i komponenterne.
» Skyl komponenterne i et skylleprogram pa maks. 65 °C.

Nar fedtfilteret i rustfrit stél ikke ikke leengere kan geres
fuldsteendig rent, skal det udskiftes (Garanti, teknisk service,
reservedele og tilbehar).

7.2.6  Afslutning af rengoring af

emfanget

Alle komponenter til fedtfilteret skal veere indsat korrekt, for

rengeringsfunktionen kan afsluttes.

» Drej drejeknappen eller ror ved emfangets betjeningsknap.

® Derved deaktiveres renggringsfunktionen.

® Betjeningsknappens display skifter fra C til 0 og emfanget er igen
klar til brug.

® Huis fedtfilteret eller daekslet ikke er indsat korrekt, vises en

fejlmelding pa betjeningsknappens display E012, EQ13 eller FF out

(se "8 Afhjeelpning af fejl").
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7.2.7 Udskiftning af

recirkulationsfilteret

I recirkulationsmodus anvendes et ekstra aktivt kulfilter. Det aktive

kulfilter binder de lugtstoffer, der opstér under madlavningen. Det

aktive kulfilter er enten monteret ved sokkelventilatoren eller ved

kanalsystemet. Hvis et aktivt-kul-filters levetid er udlgbet, vises

filterservice-visningen, og filtret skal udskiftes. Nar filtret er blevet

udskiftet, skal dets levetid nulstilles.

» Skift aktivt-kul-filtret, nér filterservice-visningen vises.

® | betjeningsanvisningen til aktivt-kul-filtret kan du se levetiden og
finde en beskrivelse af filterskift.

» Nulstil filterservice-visningen (se "5.4.5 Filterlevetid og filterservice-
visning").

Aktivt-kul-filtre kan kebes hos din specialforhandler eller via
BORA shoppen pa hjemmesiden www.mybora.com.

7.3 Rengoring af kogepladen

Farveaendringer og glinsende omrader er ikke udtryk for skader pa
kogepladen. De begranser hverken kogepladens funktionalitet eller
stabilitet.

Farveaendringer pa kogepladen opstér fra fastbraendte rester, der ikke
er blevet fjernet.

Glinsende omrader er et resultat af afslibning fra grydebunde, saerligt
ved anvendelse af gryder med bunde i aluminiumsstebning, eller fra
uegnede rengeringsmidler. Sddanne omrader er sveere at fjerne igen.

7.3.1  Renggring af glaskeramiske

kogeplader

» Kontrollér, at kogepladen er slukket.

» Vent, indtil alle kogezoner er kolde.

» Brug en skraber til glaskeramiske overflader til at fierne madrester
og groft snavs fra kogepladen.

» Kom rengeringsmidlet pa kogepladen, nar den er kold.

» Gnid forsigtigt rengaringsmidlet pa kogepladen, enten med
kokkenrulle eller en ren klud.

» Tor kogepladen af med en vad klud.

» Tor forsigtigt kogepladen efter med en ter og ren klud.

Gor folgende, nar kogepladen er varm:

» Fjern straks alle klazbende rester af plast, stanniol, sukker hhv.
sukkerholdig mad med en skraber til glaskeramiske overflader fra
den varme kogezone for at undgd fastbreending.

Staerk tilsmudsning

» Fjern groft snavs og pletter (kalkpletter, perlemorsagtigt glinsende
pletter) med renggringsmiddel, mens kogepladen endnu er varm.

» Opbled madrester fra gryder, der er kogt over, med en vad klud.

» Fjern rester fra snavs med en skraber til glaskeramiske overflader.

» Kerner, krummer og lignende, der falder ned pé kogepladen, mens
du laver mad, ber altid fjernes med det samme for at undga ridser i
overfladen.
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7.3.2 Renggring af Tepan-grillflade i

rustfrit stal

Farveaendringer og ridser er ikke udtryk for skader pa kogepladen. De
begraenser hverken funktionaliteten eller stabiliteten pa grillfladen i
rustfrit stal. Farveaendringer pa kogepladen opstar fra fastbreendte
rester, der ikke er blevet fjernet.

o Skraberen ma kun bruges til grillfladen, da der ellers kan
opsta skader pa overfladen.

Ved brug af grillskraberen og skuresvampe kan der opsta
forandringer i overfladen.

Renggaringsmidler ma ikke komme pd overfladerne ved siden

(i
(i
af kogepladen og bordpladen.
(i
(i

Brug rengeringsfunktionen til renggring af Tepan-grillen i
rustfrit stal.

Rengar kun overflader i rustfrit stél i sliberetningen.

Let snavs

» Kontrollér, at kogepladen er slukket.

» Vent, til grillsektionen er tilstreekkeligt afkalet.

» Fjern den lette snavs med en fugtig klud og opvaskemiddel.

» For at forhindre pletter fra vand og kalk (gul misfarvning) anbefaler
vi, at du bruger en blad klud, der er skyllet op med vand og vredet,
til at torre efter med.

Normalt snavs

» Kontrollér, at renggringsfunktionen er aktiveret for begge grillzoner.

» Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (= optimal
rengeringstemperatur pa 70 °C).

» Kom derefter lidt rent, koldt vand pé grillfladen.

p Lad vandet treekke i ca. 15 minutter.

» Fjern efterfolgende alt groft snavs og madrester fra grillfladen med
en Tepan-grillskraber.

» Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren klud.

P Tor kogepladen med en ren klud.

Steerk tilsmudsning

» Kontrollér, at rengeringsfunktionen er aktiveret for begge grillzoner.

» Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (= optimal
rengeringstemperatur pé 70 °C).

» Oplas en drabe opvaskemiddel i en ekstra skélfuld varmt vand (ca.
200 ml).

» Fordel oplasningen pa grillfladen.

» Lad oplasningen virke i ca. 5 - 8 minutter.

» Brug en plastberste til at lasne de fastbraendte madrester fra
grillfladen.

P Fjern snavs og vand helt med en klud.

» Fordel 50 ml vand og en drabe opvaskemiddel pa grillfladen.

P Renger hele grillfladen med den grove side af den nye skuresvamp
og kun i sliberetningen. Brug Tepan-grillskraberen til dette.

P Fjern snavs og rester fuldstaendigt med en ren klud.

» Kom rent, koldt vand pé grillfladen.

> Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren klud.

» Tor kogepladen med en ren klud.
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7.3.3  Renggring af komponenterne pa

gaskogeplade

Overflader pa dele i stabejern bliver noget matte med tiden.
Dette er normalt og pavirker ikke materialet.

Renggring af grydestativer
» Fjern gryderisten.
® Gryderisten ma kun rengeres i handen.

Fig. 7.6  Gasbrander, montering

[1]  Gaskogeplade

[2]  Grydestativ

[3] Gas-brender

[4]  Positioneringsguiden

0 Grydestativet er ikke egnet til opvaskemaskine.

Manuel renggring

» Brug fedtoplesende rengeringsmiddel.

» Skyl grydestativet af med varmt vand.

» Rengor grydestativet med en bled barste.

» Serg for at skylle grydestativet grundigt af efter rengeringen.

» Tor kogepladen omhyggeligt af med en ren klud.

® Ved sarlig hardnakket eller fastbraendt snavs kan gryderisten
legges lidt i bled i varmt vand med opvaskemiddel, og eventuelle
kalkpletter fjernes bedre med eddikevand.

Renggering af gasbraenderdelene

® Pabegynd farst rengering, nar gas-breenderen er kalet ned til
normal temperatur.

® Braenderdelene er ikke egnet til opvaskemaskine. Renger
udelukkende braenderdelene i handen.

® Anvend normalt, varmt opvaskevand med almindeligt
opvaskemiddel, og brug en bled svamp eller en almindelig
opvaskeklud.

® Du ma aldrig forsage at fjerne fastbraendte rester ved at skrabe
eller kradse i kogepladen.

» Fjern gryderisten.

P Tag breender-laget af breender-hovedet.

» Tag breender-hovedet af gasudtaget

» Rengor delene til breenderen.

» Renger alle flammeabninger for snavs med en barste, som ikke ma
veere af metal.

> Tor alle breenderens ikke-aftagelige dele af med en fugtig klud.
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» Tor teendelektroden og varmelementet forsigtigt af med en hérdt
opvredet klud.

® Tendingselektroden ma ikke blive vad. Ellers kan teendingsgnisten
ikke dannes.

» Tor til sidst alle dele af men en ren klud.

® Flammedbninger, braenderhoveder og braenderlag skal vaere
komplet tarre, inden de seettes pa plads igen.

» Sat breenderens dele sammen.

» Placér breender-hovedet korrekt pa gasudtaget.

» Sarg for, at sikkerhedstermoelementet og den elektriske
teendingsenhed er placeret i den korrekte abning.

» Laeg breender-laget lige og jeevnt pa braender-hovedet.

® Hvis delene til breenderen er placeret forkert, fungerer den
elektriske teendingsenhed ikke.

> Laeg grydestativet ngjagtigt og lige pa gas-braenderen.

» Tag gas-breenderen i brug.

Fig. 7.7  Gasbraender, montering

[11  Brender-lag

[2]  Breender-hovede

[3]  Braender-hovede

[4]  Sikkerheds-termoelement
[5]  Breender-kabinet

[6] Gasbreenderdyse

7.4 Vedligeholdelse af kogeplader

» Anvend ikke apparatet som kekkenbord eller afleegningsflade.
» Skub eller treek aldrig gryder og pander hen over apparatet.
» Loft altid pa gryder og pander.

» Hold apparatet rent.

p Fjern straks alle former for snavs.

P Brug kun kogegrej, der passer til apparatet.

7.5 Rengering af
betjeningsknappen

0 Drejeknapperne er ikke egnet til opvaskemaskine.

Rengering af drejeknappen
Drejeknappen ma kun rengares i handen.
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» Treek drejeknappen af drejeknappens hus

» Brug fedtoplesende renggringsmiddel.

» Skyl drejeknappen pa betjeningsknappen med varmt vand.

» Renger drejeknappen pé betjeningsknappen med en blad berste.

» Sorg for at skylle drejeknappen pa betjeningsknappen grundigt af
efter rengaringen.

» Tor drejeknappen grundigt.

» St den terre drejeknap tilbage pé drejeknappens hus.

Fig. 7.8

Afmontering af drejeknap

[1]  Drejeknappens indkapsling
[2]  Touchfladen
[3] Drejeknappen

Rengaring af bergringsfladen og drejeknappens hus

» Traek drejeknappen af.

» Renger beraringspladen og drejeknappens hus med en bled, fugtig
klud.

» Tor bergringsfladen og drejeknappens hus omhyggeligt.

» Set drejeknappen pé drejeknappens hus.
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8

Afhjaelpning af fejl

8.1 Afhjeelpning af fejl, emfang
Betjeningssituation Arsag Afhjaelpning
Emfanget kan ikke taendes Manglende drejeknap Seet drejeknappen pa betjeningsknappen

Sikringen eller automatsikringen i huset/
lejligheden er defekt

Udskift sikringen

Tilslut automatsikring igen

Sikringen eller automatsikringen udlgses
gentagne gange

Kontakt BORASs serviceteam

Stremforsyningen er afbrudt

Lad en specialist kontrollere stramforsyningen

Pausefunktion er aktiv

Deaktiver pausefunktionen

Finsikring i styreenhedens IEC-stik er defekt

Udskift sikringen (type: T 3,15A/250V)

Ventilatormotoren starter ikke

Dakslet er ikke sat korrekt i eller er slet ikke sat i

Seaet daekslet korrekt i

Fedtfiltret er ikke sat korrekt i eller er slet ikke
sat i

Saet fedtfiltret korrekt i

Ventilatormotor defekt

Kontakt BORAs serviceteam

Lugtdannelse under brug af det nye bordemfang

Dette fa&enomen er normalt med fabriksnye
apparater

Lugten forsvinder efter nogle driftstimer

Display pé betjeningsknap L

Barnesikringen er aktiveret

SIa bernesikringen fra (se "5.4.4 Bernesikring").

Display pa betjeningsknap r

Konstant tryk (< 8 sek.) eller snavs pa
betjeningsknappen

Slip betjeningsknappen eller rengar den.

Display pa betjeningsknap -

Aktivt-kul-filterets levetid er ndet

Indsaet nyt aktivt-kul-filter (se "7 Rengering og
vedligeholdelse")

Display pé betjeningsknap FF ouk

Fedtfiltret er ikke sat i eller er sat forkert i

Kontroller at fedtfilteret er placeret korrekt
(indseaet igen).

Dakselsensor defekt

Kontakt BORAs serviceteam.

Display pa betjeningsknap End

En genstand blokerer for deekslet

Fjern genstanden

Dakslet er ikke gaet helt i hak i feringen

Tryk let pa de smalle sider pa deekslet oppefra,
indtil du kan maerke, at deekslet gar i hak.

Dakselsensor defekt eller indstillet forkert

Kontakt BORAs serviceteam

Stremafbrydelse nar daekslet er taget ud

Kvitter med bergring. Eventuel manuel
fremgangsmade med daekslet i menupunkt C5
(se "6.4.4 Menupunkt C5: Manuel drift af
daekselmotorer")

Display pa betjeningsknap ECIE og ECIS

Dakslet er ikke sat i eller er sat forkert i

Sat dekslet korrekt i

Dakselsensor defekt

Kontakt BORAs serviceteam

Display pé betjeningsknap ECIS

Fejl ved gennemgang af touchflade

Traek drejeknappen af og saet den pa igen. Udfer
en ny touchkommando.

Kontakt BORAs serviceteam.

Display pé betjeningsknap ELICC

Knapgennemgang defekt, styring slukker efter
4-8 sekunder

Udskift betjeningsknap

Display pa betjeningsknap E 38!

Home In-kontakten er afbrudt

Kontrollér kablet eller broen til Home In-
kontakten

Display pa betjeningsknap E3E3

Home In-kontakten er afbrudt

Ved aftraeksfunktion skal man fx abne vinduet.

Display pé betjeningsknap E3HS

Ventilatoren roterer ikke under drift

Kontroller ventilatortilslutning ved
styringsboksen.

Udskift styringsboks.

Display pa betjeningsknap E3BG

Faerre ventilatorer end konfigureret under drift.

Kontroller ventilatorkonfiguration i menu CA.

Kontroller ventilatortilslutning ved
styringsboksen.

Udskift styringsboks.

Display pé betjeningsknap E3H

Flere ventilatorer end konfigureret under drift.

Kontrollér ventilatorkonfiguration i menu CA.
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Afhjaelpning af fejl

Betjeningssituation

Arsag

Afhjaelpning

Display pa betjeningsknap ESHE

Venstre kogeplade ikke tilsluttet eller uden
stram.

Kontroller forsyningsspaending i venstre
kogeplade.

Kontroller kabelfering fra kogeplade til emfang.

Udskift forbindelseskabel fra kogeplade til
emfang.

Udskift venstre kogeplades interface-printplade.

Display pa betjeningsknap E54d

Hajre kogeplade ikke tilsluttet eller uden strgm.

Kontroller forsyningsspaending i hajre kogeplade.

Kontroller kabelfering fra kogeplade til emfang.

Udskift forbindelseskabel fra kogeplade til
emfang.

Udskift hajre kogeplades interface-printplade.

Display pé betjeningsknap E5H

Kommunikation med venstre kogeplade defekt

Kontroller kabelfering fra emfang til venstre
kogeplade.

Kontroller stremtilslutning i venstre kogeplade.

Udskift venstre kogeplades interface-printplade.

Display pa betjeningsknap E54Y

Kommunikation med hajre kogeplade defekt.

Kontroller kabelfering fra emfang til hajre
kogeplade.

Kontroller stremtilslutning i hgjre kogeplade.

Udskift hajre kogeplades interface-printplade.

Display pé betjeningsknap ESH

Konfigurationsmenu kan ikke aktiveres i denne
driftstilstand. Effektniveau aktiveret pa kogeplade
eller emfang.

Deaktiver effektniveau pa emfang eller begge
kogeplader.

Bordemfangets udsugningseffekt er reduceret

Fedftfiltret i rustfrit stal er meget snavset

Rens fedftfiltret i rustfrit stal eller udskift det

Det aktive kulfilter er steerkt tilsmudset (kun ved
recirkulationsfunktion)

Udskift det aktive-kulfilter

Der befinder sig en genstand i
luftferingskabinettet (f.eks. en rengeringsklud)

Fjern genstanden

Blaeser er defekt eller en kabelforbindelse er gaet
los

Kontakt BORAs serviceteam

Daekslet er ikke helt abent/lukket

Beveegelsen blev afbrudt af en afbrydelse af
stremtilferslen

Manuel betjening af daekslet indtil slutposition (se
monteringsanvisning)

Tab. 8.1  Afhjaelp fejl

8.2 Afhjeelpning af fejl, kogeplader

Betjeningssituation Arsag Afhjeelpning

Kogepladen kan ikke teendes. Manglende drejeknap Seet drejeknappen tilbage pa betjeningsknappen.

Sikring eller automatsikring i huset/lejligheden er
defekt.

Udskift sikringen. Tilslut automatsikring igen.

Sikringen eller automatsikringen udlgses
gentagne gange.

Kontakt BORASs serviceteam.

Stremforsyning afbrudt.

Lad en specialist kontrollere stramforsyningen.

Lugtdannelse under brug af det nye bordemfang

Dette faenomen er normalt med fabriksnye
apparater

Lugten forsvinder efter nogle driftstimer

Kogepladens keleventilator kerer fortsat efter
slukning af kogepladen

Keleventilatoren kerer, indtil kogepladen er
afkolet

Vent, til kgleventilatoren slukker automatisk

En kogezone eller hele kogepladen slukker
automatisk.

Kogezonens maksimale driftstid er overskredet.

Teend for kogezonen igen.

Power-niveau slukker automatisk fer tiden

Overophedningsbeskyttelsen er udlgst

(se "3 Produktbeskrivelse")

Display pa betjeningsknap L

Barnesikringen er aktiveret

SIa barnesikringen fra (se "5.4.4 Barnesikring").

Display p3 betjeningsknap =

Intet eller uegnet kogegrej pa kogezonen

Anvend kun egnede gryder og pander

Kogegrejets starrelse skal vaelges ud fra
kogezonens sterrelse
(se "3 Produktbeskrivelse")
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Afhjaelpning af fejl

Betjeningssituation

Arsag

Afhjaelpning

Display p3 betjeningsknap

Konstant tryk (< 8 sek.) eller snavs pa
betjeningsknappen

Slip betjeningsknappen eller renger den.

Display pé betjeningsknap ECHS

Fejl ved gennemgang af touchflade

Traek drejeknappen af og saet den pa igen. Udfer
en ny touchkommando.

Kontakt BORAs serviceteam.

Display pé betjeningsknap ELICC

Knapgennemgang defekt, styring slukker efter
4-8 sekunder

Udskift betjeningsknap

Display pa betjeningsknap ELIDE, EOC!

EDST, EDBC, ELBS

)

Overtemperatur

Lad kogepladen kele af

Display pé betjeningsknap ES8!

Brug af kogepladen til induktionswok med kun en
knap. Drejeknappen er ikke blevet tilsluttet
interface-printpladens stikposition 1 i
overensstemmelse med monteringsanvisningen.

Slut betjeningsknappen til kogepladens
stikposition 1 (zone 1)

Tab.8.2  Afhjzlp fejl

8.2.1

Afhjalpning af fejl gaskogeplade

Betjeningssituation

Arsag

Afhjeelpning

Ved forste ibrugtagning eller efter leengere tids tilstand, eller efter udskiftning af gasflasken:

Breender taender ikke ved farste ibrugtagning eller Luft i gasledningen

efter lengere driftspauser

Gentag teendingsprocessen, eventuelt flere gange
(rer den onskede kogezone og indstil et
effektniveau).

Gaskomfuret viser ingen reaktion
(justeringsmotoren kalibreres ikke; ingen
teending)

En kommunikationsfejl mellem
betjeningsenheden og komfuret (f.eks.
stramudfald).

Udfer en nulstilling (se "6.5 Gas-
konfigurationens menupunkt").

Gasbraenderen kan ikke teendes elektrisk.

Sikringen eller sikringsautomaten i huset /
lejligheden er defekt eller er blevet udlast.

Udskift sikringen. Aktivér igen automatsikringen.
Kontakt en autoriseret elektriker hvis ngdvendigt.

Sikringen eller sikringsautomaten udlgses
gentagne gange.

Kontakt BORAs serviceteam.

Stremforsyningen er afbrudt.

Fa en specialist til at
kontrollere stramforsyningen.

Gasbraenderne er fugtige.

Tor gasbreenderdelene (se "7 Rengering og
vedligeholdelse").

Gasbreender-hovederne og/eller gasbrander-
lagene er ikke placeret i korrekt position.

Placér gasbreenderdelene korrekt.

Den elektriske teendingsanordning og/eller
termoelementet er snavset

Fjern snavset.

Der er snavs i gasbraenderhovedet

Renger delene til gasbraenderen.

Teendingen sker ikke automatisk.

Gentag teendingsprocessen ved hjeelp af
touchfladen pé betjeningsknappen.

Der lugter af gas i rummet.

Gas-forsyningsledningen er uteet

Sluk for gastilfarslen, og sluk straks al aben ild.
Kontakt din gas-installater. Kontrollér, at alle
forbindelser er teette (se monteringsanvisning).

Der kommer ingen gas fra gasbraenderen.

Der er lukket for gastilferslen

Abn for gastilferslen (se monteringsanvisning)

Gasflasken (ved flydende gas LPG) er tom.

Skift den tomme gasflaske ud med en fuld flaske
med den korrekte gasart.

Ved regelmaessig drift:

Gasflammen slukker efter teending.
Gasflammen slukker under brug af kogezonen.
Gasflammens flammebillede aendres.

Gasbraenderens dele (braenderhoveder og/eller
breenderdaeksel) er ikke placeret i korrekt
position.

Placér gasbreenderdelene korrekt.

Der er snavs i gasudstremningsabningen pa
gasbraenderhovedet.

Renger delene til gasbraenderen
(se "7 Renggaring og vedligeholdelse").
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Afhjeelpning af fejl

Betjeningssituation

Arsag

Afhjeelpning

Display pa betjeningsknap ECOHL ECDS

Fejl under softwareprocessen.

Udfer nulstillingen via (se "6.5 Gas-
konfigurationens menupunkt").

Sluk for apparatet ved at afbryde det fra
stramforsyningen i mindst 1 min. og genstart.

Kontakt BORASs serviceteam

Alle fejlkoder EDEER

Afbrudt gasforsyning og/eller ingen
flammedetektion. Gasflasken er tom.

Vent 5 sekunder, rar herefter den blinkende
fejlvisning E (opdater fejl)

Gentag teendingsprocessen (gasledningen har
brug for lidt tid til opfyldning efter installation).

Kontrollér gastilslutningen eller den permanente
tilslutning.

Kontakt BORAs serviceteam.

Display pa betjeningsknap ESBE

Konfigurationsmenu kan ikke aktiveres i denne
driftstilstand. Aktivér effektniveau pa kogeplade
eller emfang.

Deaktiver effektniveau pa emfang eller begge
kogeplader.

Tab.8.3  Afhjalp fejl

8.3 Fremgangsmade ved fejl

» Kvitter fejlen ved hjeelp af en touch-kommando pé betjeningsknappen.

»- Efter afhjeelpning af en fejl, skal systemet genstartes for at kontrollere, at fejlen er afhjulpet.

> Forsag at genstarte systemet.

> Afbryd kortvarigt stremforsyningen som en sidste udvej.
> | tilfeelde af fejl, der ikke er anfart her eller hyppigere fejl, skal du kontakte BORAs serviceteam og oplyse det viste fejinummer og apparatets

type.
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar

9 Garanti, teknisk
service, reservedele
og tilbehor

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

9.1 Garanti fra BORA som

producent

BORA garanterer som producent for sine produkter i 2 &r over for

slutkunden. Denne garanti geelder for slutkunden ud over de

lovmaessige garantikrav, som vi yder vores forhandlere.

Producentgarantien geelder de her anfarte BORAprodukter, der

forhandles af BORA forhandlere eller af salgere uddannet af BORA i

EU (ekskluderet oversgiske territorier), Schweiz, Liechtenstein,

Ukraine, Rusland, Norge, Serbien, Israel, UK, Island, Indien, Australien

og New Zealand, med undtagelse af BORA produkter, der betegnes

som universal- eller tilbehgrsartikler:

® Kogeplader

® Emfangssystemer

® Motorer

Ved overdragelsen af produktet til slutkunden begynder BORA

producentgarantien, som gaelder i 2 ar. Ved at registrere dit produkt

p& www.mybora.com kan producentgarantien forlaenges til 3 ar.

Producentgarantien forudsaetter en korrekt installation (iht. mélene,

der er angivet i ventilationshandbogen fra BORA og

betjeningsanvisningen pa det faktiske installationstidspunkt) af BORA

produkterne udfert af en autoriseret BORA forhandler. Slutkunden

skal under brug af produktet overholde specifikationerne og

instruktionerne i betjeningsvejledningen.

Hvis der gnskes at gares brug af producentgarantien, skal manglen

meddeles direkte til BORA og der skal fremlaegges et kabsbevis.

Endvidere kan beviset for kabet fremlaegges ved at registrere sig pa

www.mybora.com.

BORA garanterer, at alle BORA produkter er fri for materiale- og

produktionsfejl. Fejlen skal allerede have eksisteret pa det tidspunkt,

hvor produktet blev afleveret til kunden. At gere brug af en garanti

afbryder ikke garantiperioden og starter ikke forfra igen.

BORA vil efter eget sken reparere eller udskifte defekte BORA

produkter. Alle omkostninger til afhjeelpning af fejl, der er omfattet af

producentens garanti, afholdes af BORA.

Folgende er udtrykkeligt ikke omfattet af BORA producentgarantien:

® BORA produkter, der ikke er kebt hos autoriserede BORA
forhandlere eller BORA uddannede salgere

® Skader som falge af manglende overholdelse af
betjeningsvejledningen (vedrarer ogsa vedligeholdelse og rengaring
af produktet). Disse udger en forkert anvendelse af produktet.

e Skader, der er forarsaget af normalt slid er f.eks. tegn pa slid pa
kogepladen

® Skader, der skyldes ydre pavirkninger (f.eks. transportskader,
kondensvand traengt ind i apparatet og skader som falge af
pavirkning af vej, f.eks. lynnedslag)

e Skader pd grund af reparationer eller forseg pé reparationer, der
ikke er udfert af BORA eller af personer autoriseret af BORA

® Skader pa glaskeramikken

® Skader som falge af elektriske spandingsudsving

® Folgeskader eller skader, der overstiger den samlede forpligtelse til
at yde skade

e Skader pa plastdele
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Lovbestemte krav, navnlig retligt fastsatte krav vedrerende mangler
eller produktansvar, begreenses ikke af garantien og kan uden
beregning gares gaeldende.
Hvis en defekt ikke er daekket af producentens garanti, kan
slutkunden lade manglen afhjeelpe af BORA tekniske service.
De deraf folgende omkostninger vil ikke blive daekket af BORA .
Forbundsrepublikken Tysklands love finder anvendelse for disse
garantibetingelser.
Du kan kontakte os pa:
BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342 Niederndorf,
Osterreich
® Telefon: +800 7890 0987
Mandag til torsdag fra kl. 8:00 - 18:00 og fredag fra kl. 8:00 -
17:00
® E-mail: info@bora.com

9.1.1 Garantiudvidelse

Ved registrering pa www.bora.com/registration kan du forlaenge
garantien.

9.2 Service

BORAs Service:
se bagsiden af betjenings- og monteringsvejledningen

r D

© 1800 7890 0987

/

h _d

» Ved fejl, som du ikke selv kan afhjeelpe, bedes du kontakte din
BORA fagforhandler eller BORAs serviceteam.

BORAs serviceteam skal bruge typebetegnelsen og

fabrikationsnummeret pa dit apparat (FD-nummer).

Du finder begge de nadvendige oplysninger pé typeskiltet pa

naestsidste side af betjeningsanvisningen og i bunden af apparatet.

9.3 Reservedele
» Brug kun originale reservedele til reparationer.
> Reparationer ma kun udferes af BORAs Service Team.

Du kan fa reservedele hos din BORA fagforhandler eller pa
BORAs online-serviceside pa www.bora.com/service eller pa
det angivne servicenummer.

9.4 Tilbehor

® Pro drejeknap PKR3
® Pro drejeknap All Black PKR3AB

Tilbehgar til emfang:

® Pro fedftfilter af rustfrit stal PKA1FF

® Pro daeksel PKATVK

® Pro daeksel All Black PKATVKAB

® Pro filterkar PKATFW

® Stromtilslutningsledning type | UNLI (AUS)

® Stromtilslutningsledning type J UNLJ (CH)

® Strgmtilslutningsledning type G UNLG (GB-IE)
® \/indueskontakt UFKS
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar

Specielt tilbeher til luftrecirkulationssystem:
® | uftrensningsboks fleksibel ULBF
o Aktivt-kul-filtersaet ULB3AS til ULB3X

Specielt tilbehor til kogplader i glaskeramik:
® Skraber til glaskeramiske overflader UGS

Specielt tilbehor til fleksible induktionskogeplader
® Grillpande KWGPFI

Specielt tilbeher til wokkogeplade:
® |nduktions-wok HIW1

Specielt tilbeher til Tepan:
® Pro Tepan-grillskraber PTTS1

Specielt tilbehor til gaskogeplader:

® Gas dysesaet naturgas G25/25 mbar PKGDS2525

® Gas dysesaet naturgas G20/13 mbar PKGDS2013

® Gas dysesaet naturgas G20/20 mbar PKGDS2020

® Gas dysesat naturgas G25/20 mbar PKGDS2520

® Gas dysesat naturgas G20/25 mbar PKGDS2025

® Gas dysesat flydende gas G30/ G31 50 mbar PKGDS3050
® Gas dysesat flydende gas G30/ G31 28-30 mbar PKGDS3028
® Braendersaet PKGBS

® Gryderist lille PKGTK

® Gryderist stor PKGTG

bora.com
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Energidatablade

10 Energidatablade

10.1  Energidatablad PKA3/PKA3AB

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent

BORA

Modelidentifikation

PKA3 / PKA3AB PKAS3 / PKAS3AB

Symbol Veerdi Veerdi Enhed
Energiforbrug
Arligt energiforbrug AEC, . 26,3 28,0 kWh/a
Energiklasse - A++ A+ -
Energieffektivitetsindeks EEl, o4 35,2 39,8 =
Luftkapacitet
Hydraulisk effektivitet FDE, oo 36,9 34,3 =
Fluiddynamisk effektivitetsklasse - A A -
Minimal luftstrem i normal drift - 269 221 m3/h
Maksimal luftstrem i normal drift - 598 558 m?/h
Maksimal luftstrem i drift i intensiv tilstand eller turbotilstand Qi 613 670 m®/h
(power-niveau)
Mélt luftstrem i det optimale driftspunkt O 283,7 296,7 m®/h
Mélt tryk i det optimale driftspunkt P 507,3 417,0 Pa
Malt elektrisk effektoptag i det optimale driftspunkt Weep 108,3 100 W
Tidsforlaengelsesfaktor f 0,7 0,8
Belysning
Belysningseffektivitet (1= * * Ix/W
Belysningseffektivitetsklasse - * * -
Belysningssystemets nominelle effekt W, * * W
Belysningssystemets gennemsnitlige lysstyrke pa kogefladen -~ * * Ix
Fedtfilter
Fedtseparationsgrad GFE, 4 83,7 74,7 %
Fedtseparationsgradens klasse = C F =
Stoj
A-veegtet lydeffektemission ved minimal hastighed i normal drift - 47 46 dB(A) re_1pW
A-veegtet lydeffektemission ved maksimal hastighed i normal drift = 65 67 dB(A) re_1pW
A-veegtet lydeffektemission ved drift i intensiv tilstand eller - 65 70 dB(A) re_1pW
turbotilstand (power-niveau)
Lydtrykniveau ved minimal hastighed i normal drift** = B8 34 LpAidBre 20 pPa
Lydtrykniveau ved maksimal hastighed i normal drift** - 52 55 LpAidBre 20 yPa
Lydtrykniveau ved intensiv tilstand eller turbotilstand (power- = 52 58 LpAidBre 20 pPa
niveau)**
Stremforbrug
Stremforbrug i slukket tilstand P, 0,18 0,18 W
Energiforbrug i standbytilstand P * * W

Tab. 10.1 Energimarkning

* Ikke relevant for dette produkt.

* %

Frivillige oplysninger

Lydtrykniveauet er beregnet i en afstand pa 1 m (afstandsafhaengig efterklangstid) pa grundlag af lydeffektniveauet iht. normen EN 60704-2-13.
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10.2 Energidatablad PKFI3

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation PKFI3
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Enhed
Opvarmningsteknik - Induktionskogeomrade -
Antal kogeomrader - 2 -
Kogeomrader fortil LxW 23,0x 23,0 cm
Kogeomrader bagtil LxW 23,0 x 23,0 cm
Kogeomrader fortil ECHEm_— 185,0 Wh/kg
Kogeomrader bagtil ECestric ook 176,5 Wh/kg
Kogeomrader koblet sammen EC jectric cooking 204,4 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT— 188,6 Wh/kg

Tab. 10.2 Energidatablad PKFI3

10.3 Energidatablad PKI3

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation PKI3
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik - Induktionskogezone -
Antal kogezoner = 2 =
Kogezone forrest ] 23,0 cm
Kogezone bagest ] 16,5 cm
Kogezone forrest EC jectric cooking 162,7 Wh/kg
Kogezone bagest Cotectric cooking 169,3 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT—— 166,0 Wh/kg

Tab. 10.3 Energidatablad PKI3

104 Energidatablad PKC3

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation PKC3
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik = Strélingskogezoner =
Antal kogezoner - 2 -
Kogezone forrest ) 233 cm
Kogezone bagest ] 20,0 cm
Kogezone forrest ECetectric cooking 180,1 Wh/kg
Kogezone bagest EC jectic cooking 189,0 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT—— 184,6 Wh/kg

Tab. 10.4 Energidatablad PKC3
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10.5 Energidatablad PKCB3

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent

BORA

Modelidentifikation

PKCB3

Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik - Stralingskogezoner -
Antal kogezoner 2 -
Kogezone forrest ] 23,5 cm
Kogezone bagest ) 16,5 cm
Kogezone forrest EC jectric cooking 180,6 Wh/kg
Kogezone bagest ECetectric cooking 189,5 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT—— 185,1 Wh/kg
Tab. 10.5 Energidatablad PKCB3
10.6 Energidatablad PKCH3
Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.
Producent BORA
Modelidentifikation PKCH3
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik = Strélingskogezoner =
Antal kogezoner - 2 -
Kogezone forrest ] 23,5 cm
Kogezone bagest ] 20,0 cm
Kogezone forrest ECtectric cooking 175,9 Wh/kg
Kogezone bagest EC jectric cooking 189,1 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECTE—, 182,5 Wh/kg
Tab. 10.6 Energidatablad PKCH3
10.7 Energidatablad PKG3
Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66,/2014.
Producent BORA
Modelidentifikation PKG3

Symbol Veerdi Enhed
Antal gasblus - 2 -
Energieffektivitet pr. gasblus fortil EE posous 60,0 -
Energieffektivitet pr. gasblus bagtil BE ucous 60,0 =
Gaskogepladens energieffektivitet EE poskogepiace 60,0 -

Tab. 10.7 Energidatablad PKG3
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11

P& denne side vises den ngjagtige typebetegnelse for de enheder, du har installeret. Ikke alle kleebeflader skal veere forsynet med et

Typeskilte

typeskilt.

» Placér de medfalgende typeskilte pa de efterfalgende klzebeoverflader, nar installationen er afsluttet.

Emfang 1

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Venstre kogeplade
(paklaeb denne etiket)

Typeskilt
Hgjre kogeplade
(paklaeb denne etiket)

Emfang 2

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Venstre kogeplade
(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Hgjre kogeplade
(pakleeb denne etiket)
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Betjeningsanvisning: OOriginal ©O0versattelse
Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Videregivelse savel som mangfoldiggerelse, udnyttelse og formidling af indholdet er forbudt, medmindre der er givet udtrykkelig tilladelse hertil.
Vi har ved udarbejdelsen af denne betjenings- og monteringsvejledning gjort os meget umage. Alligevel kan det forekomme, at efterfolgende
tekniske andringer endnu ikke er implementerede eller at det respektive indhold ikke er tilpasset. Vi beklager meget, hvis dette skulle
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