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Informacgdes gerais

1 Informacgoées gerais

Este manual de instrugdes inclui indicagdes importantes que o
protegem de ferimentos e evitam danos no aparelho.

Leia este manual de instrugdes com atengdo antes da instalagao
ou colocagdo em funcionamento do aparelho.

Juntamente com este manual de instrugdes, outros documentos
sdo vaélidos.

Tenha especial atengdo a todos os documentos que fazem parte
do ambito de fornecimento.

A montagem e instalagdo devem ser efetuadas exclusivamente por
pessoal técnico qualificado, de acordo com as leis, disposicdes

e normas aplicaveis. Todas as instrugdes de seguranca e
adverténcias, bem como as instrugdes de procedimentos dos
documentos fornecidos, devem ser respeitadas.

1.1  Responsabilidade

A BORA Holding GmbH, a BORA Vertriebs GmbH & Co KG, a
BORA APAC Pty Ltd e a BORA Liftungstechnik GmbH, doravante
designadas como BORA, ndo se responsabilizam por danos
decorrentes da violagdo ou ndo observagao dos documentos
incluidos no @mbito de fornecimento!

Além disso, a BORA ndo se responsabiliza por danos
decorrentes de montagem indevida e da ndo observacéo das
instrugbes de seguranga e adverténcias!

1.2 Validade do manual de

instrucoes e de montagem

Este manual de instrugdes aplica-se a varios modelos de
aparelhos. E possivel que sejam descritas caracteristicas que
ndo se apliquem ao seu aparelho. As figuras apresentadas
podem variar nos detalhes de alguns modelos de aparelhos e
devem ser entendidas como uma representagdo esquematica.

1.3 Conformidade do produto

Diretivas

Os aparelhos estdo em conformidade com as seguintes diretivas
da UE/CE:

Diretiva CEM 2014 /30/UE

Diretiva Baixa Tensdo 2014 /35/UE

Diretiva Concegdo Ecoldgica 2009/125/CE

Diretiva RSP 2011/65/UE

1.4 Protecao de dados

O seu exaustor de placa grava dados pseudénimos durante o
funcionamento, como as definigdes de menu feitas por si, as horas
de funcionamento das unidades técnicas individuais e o nimero de
funcgdes selecionadas. Além disso, 0 seu exaustor de placa regista
0s €rros, juntamente com o ndmero de horas de funcionamento.
Os dados sé podem ser extraidos manualmente através do seu
exaustor de placa. Cabe-lhe, portanto, a si esta decisdo.
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Estes dados armazenados permitem uma identificagdo e uma

resolugao rapida de problemas em caso de trabalhos de manutengao.

1.5 Apresentacao de informagoes

Para que possa trabalhar de forma rapida e segura com este manual

de instrugdes, sdo utilizados formatagao, numeragéo, simbolos,

instrugdes de seguranca, abreviaturas e termos padronizados.

O termo ,,aparelho” aplica-se tanto as placas de cozinhar e aos

exaustores de placa, como as placas de cozinhar com exaustores.

As instrucdes de procedimentos s&o identificadas por uma seta:

» Deve seguir sempre as instrugdes de procedimentos pela
ordem estabelecida.

As listas sao identificadas por um marcador no inicio da linha:

® Lista 1

® lista 2

9 Uma informagdo indica aspetos especificos que deve ter
em atengdo obrigatoriamente.

Instrucdes de seguranca e adverténcias

As instrugdes de seguranca e adverténcias neste manual de
instrugdes sdo destacadas com simbolos e palavras de sinalizagéo.
As instrugdes de seguranca e adverténcias estdo estruturadas do
seguinte modo:

/N SINAL DE AVISO E PALAVRA DE
SINALIZACAOQ!

Tipo e fonte do perigo
Consequéncias do incumprimento
» Medidas de prevencdo de perigos

Aisto aplica-se:
@ Os sinais de aviso advertem para um perigo de ferimentos elevado.
® A palavra de sinalizagdo especifica a gravidade do perigo.

Sinal de aviso Palavra de Perigo potencial

sinalizagéo

Perigo Indica uma situagao perigosa iminente
' que, no caso de incumprimento, leva a
H morte ou a ferimentos graves.

Aviso Indica uma potencial situagao

perigosa que, no caso de
incumprimento, pode levar a morte
ou a ferimentos graves.

Cuidado Indica uma potencial situagao perigosa
que, no caso de incumprimento, pode
levar a ferimentos ligeiros ou menores

ou a danos materiais.

Tab. 1.1 Significado dos sinais de aviso e das palavras de sinalizagdo
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2 Seguranga

O aparelho estéd em conformidade com as normas
de seguranca aplicaveis. O utilizador é responsavel
pela limpeza, manutengdo e utilizagdo seguras

do aparelho. O seu uso indevido podera causar
ferimentos pessoais ou danos ao aparelho.

2.1 Utilizacao prevista

O aparelho destina-se exclusivamente a preparagao
de alimentos a nivel doméstico.

Este aparelho nao foi previsto para:

® o funcionamento no exterior

® 0 aquecimento de espagos

® o arrefecimento, a ventilagdo ou a desumidificagdo
de espacos

@ o funcionamento em locais de instalagao moveis,
como veiculos a motor, barcos ou avides

® o funcionamento com um temporizador externo ou
um sistema de telecomando em separado (exceto
em caso de paragem de emergéncia)

® o funcionamento a uma altitude superior a 2000 m
(acima do nivel do mar)

)

Qualquer utilizagéo diferente ou qualquer outra

utilizagdo além da descrita neste manual de

instrucdes é considerada impropria.

e A BORA néo se responsabiliza por danos
causados por uma utilizagao indevida ou
operacéo incorreta.

E proibida toda e qualquer utilizagdo abusiva!

2.2 Pessoas com capacidades
reduzidas
Criancas

O aparelho pode ser utilizado por criangas com

idade igual ou superior a oito anos se tiverem sido

supervisionadas ou instruidas acerca da utilizagao
segura do aparelho e tiverem entendido os perigos
que dai possam resultar. As criangas nao devem
brincar com o aparelho.

» Utilizar o sistema de seguranga para criangas, de
forma que as criangas nao consigam ligar o
aparelho sem supervisao ou alterar as
configuracoes.

» Supervisionar as criangas que se encontram nas
proximidades do aparelho.

» N&o armazenar objetos que possam ser de
interesse para criangas em espacos de
armazenamento acima ou atras do aparelho. Caso
contréario, as criangas sao induzidas a subir o
aparelho .

€ As tarefas de limpeza e de manutengéo néo
devem ser levadas a cabo por criangas, exceto
se estiverem sob supervisdo permanente.

Pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas

O aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e /ou conhecimento se
tiverem sido supervisionadas ou instruidas acerca da
utilizagao segura do aparelho e tiverem entendido os
perigos que dai possam resultar.

O sistema de seguranca para criangas pode limitar a
colocagdo em funcionamento.

/\ PERIGO!

Perigo de queimaduras devido a utensilio de

cozinha e comida quentes

As pegas de recipiente que ficam salientes sobre

a superficie de trabalho induzem ao toque nas

mesmas.

» Manter as criancas afastadas das placas de
cozinhar quentes, exceto se estiverem sob
supervisao.

» Nao virar as pegas de panelas e de frigideiras
para fora da superficie de trabalho, de forma a
ficarem salientes.

» Evitar que as panelas e as frigideiras quentes
possam ser puxadas para baixo.

» Se necessario, utilizar uma grelha de protecao
da placa de cozinhar ou coberturas da placa de
cozinhar adequadas.

» Utilizar apenas grelhas de prote¢do da placa de
cozinhar e coberturas da placa de cozinhar
aprovadas pelo fabricante do aparelho, caso
contrério incorre-se em perigo de acidente.

» Para escolher uma grelha de protecdo da placa
de cozinhar adequada, contactar o fornecedor
ou o servico de assisténcia técnica da BORA.

www.bora.com
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2.3 Instrucoes de seguranca gerais

/\ PERIGO!

Perigo de asfixia devido a materiais de

embalagem

Os materiais de embalagem (por ex., peliculas,

esferovite) podem representar um perigo de morte

para as criangas.

» Manter os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Eliminar a embalagem imediatamente de forma
correta.

/\ PERIGO!

Perigo de choque elétrico ou ferimentos

devido a superficies danificadas

As rachas, fissuras ou quebras na superficie dos

aparelhos (por ex., vidro danificado), especialmente

na area da unidade de comando, podem expor ou
danificar os componentes eletrénicos subjacentes.

Isto pode dar origem a um choque elétrico. Além

disso, uma superficie danificada pode provocar

ferimentos.

» Nao tocar na superficie danificada.

» Caso existam rachas, fissuras ou quebras,
desligar imediatamente o aparelho.

» Desligar o aparelho da rede elétrica em
seguranca utilizando disjuntores, fusiveis,
interruptores automaticos ou contactores.

» Contactar o servico de assisténcia técnica da
BORA.

Perigo de ferimentos devido a componentes

danificados

Os componentes danificados que ndo possam

ser removidos sem ferramentas podem provocar

ferimentos.

» Nao tentar reparar ou substituir componentes
danificados.

» Contactar o servigo de assisténcia técnica da
BORA.

www.bora.com

/A AVISO!

Perigo de ferimentos ou danos devido a

componentes incorretos ou modificacdes nao

autorizadas

Os componentes incorretos podem causar danos

pessoais ou danos no aparelho. As modificagdes,

ampliagbes ou remodelagdes realizadas ao

aparelho podem afetar a seguranca.

» Utilizar apenas componentes originais.

» Nao realizar modificagdes, ampliagcdes ou
remodelagdes no aparelho.

CUIDADO!

Perigo de ferimentos devido a queda de

componentes do aparelho

A queda de componentes do aparelho pode

causar ferimentos (por ex., suporte do recipiente,

unidades de comando, tampas, filtro de gordura

etc.).

» Colocar os componentes do aparelho removidos
em seguranca junto ao aparelho.

» Assegurar que nenhum componente do aparelho
removido esteja em risco de cair.

CUIDADO!

Perigo de ferimentos devido a sobrecarga

Durante o transporte e a montagem do aparelho,

podem ocorrer ferimentos nos membros e no

tronco devido a manuseamento incorreto.

» Se necessario, transportar e montar o aparelho
com a ajuda de uma segunda pessoa.

» Se necessario, utilizar meios auxiliares
adequados para evitar danos ou ferimentos.

CUIDADO!

Danos devido a utilizagao indevida

As superficies do aparelho ndo devem ser

utilizadas como superficies de trabalho ou apoio.

Tal poderé danificar o aparelho (especialmente se

forem utilizados objetos duros e pontiagudos). Nao

utilizar o aparelho como bancada de trabalho ou

superficie de apoio.

» Manter os objetos duros ou pontiagudos
afastados das superficies do aparelho.

Falhas e erros

» Em caso de falhas e erros, observar as indicagdes
incluidas no capitulo “Resolugao de falhas”.

» Em caso de falhas e erros ndo descritos, desligar
o0 aparelho e contactar o servico de assisténcia
técnica da BORA.



Seguranca

Animais de estimacéo
» Manter os animais de estimacao afastados do
aparelho.

2.4 Instrucoes de seguranca para

montagem

ﬂ A instalagdo e a montagem do aparelho apenas
devem ser realizadas por pessoal técnico com
formacdo adequada, que esteja familiarizado e
cumpra as disposi¢ées normalmente aplicaveis
no pais e os regulamentos adicionais da
empresa de fornecimento de energia local.

6 Durante a montagem, manter a distancia
minima de seguranca indicada no capitulo
“Montagem (distancias de seguranca)”.

€@ Os trabalhos em componentes elétricos
apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

A seguranga elétrica do aparelho s6 € garantida se o
mesmo se encontrar ligado a um sistema de ligacdo
a terra corretamente instalado. Assegurar que sao
tomadas as medidas de seguranca basicas.

O aparelho deve ser adequado a tensao e frequéncia

locais.

» Verificar as indicagOes na etiqueta de
identificacdo e, em caso de desvios, ndo ligar o
aparelho.

» Efetuar todas as tarefas com muita atengao e
consciéncia.

» Ligar os aparelhos a rede elétrica apenas apos a
instalacdo do sistema de condutas ou da
montagem do filtro de ar circulante.

» Utilizar apenas os cabos de ligacdo especificados.
Estes ja se encontram incluidos no ambito de
fornecimento, se necessario.

» Utilizar o aparelho apenas apos a sua montagem
completa, uma vez que s6 assim se podera
garantir o seu funcionamento seguro.

/\ PERIGO!

Perigo de choque elétrico devido a aparelho

danificado

Um aparelho danificado pode provocar um choque

elétrico.

» Antes da montagem do aparelho, verificar se
existem danos visiveis.

» Nao montar e néo ligar qualquer aparelho
danificado.

» Nao colocar aparelhos danificados em
funcionamento.

CUIDADO!

Perigo de queimaduras devido a colocagao

incorreta dos comandos seletores

A montagem dos comandos seletores em locais

inadequados pode resultar, durante a operagéo, em

queimaduras na superficie da placa de cozinhar.

» Montar os comandos seletores apenas em
locais adequados, que permitam uma operagao
exequivel e segura.

2.4.1 Instrucdes de seguranca para

montagem da placa de cozinhar

/\ PERIGO!

Perigo de choque elétrico devido a ligacao

incorreta a rede elétrica

Aincorreta ligacao do aparelho a tenséo da rede

elétrica representa perigo de choque elétrico.

» Assegurar que o aparelho esté ligado a tenséo
da rede elétrica através de uma ligacéo fixa.

» Assegurar que o aparelho estéa ligado a um
sistema de ligacdo a terra corretamente
instalado.

» Assegurar que é fornecido um dispositivo que
permita a separacao da rede elétrica com uma
abertura de contacto omnipolar de, pelo menos,
3 mm (disjuntores, fusiveis, interruptores
automaticos ou contactores).

/\ PERIGO!

Perigo de choque elétrico devido a cabo de
alimentagao danificado

Se o cabo de alimentacao for danificado (por ex.,
durante a montagem ou devido a contacto com
placas de cozinhar quentes), tal pode provocar um
choque elétrico (mortal).

» Assegurar que o cabo de ligagdo ndo esta preso
ou danificado.

» Assegurar que o cabo de alimentacéo ndo entra
em contacto com placas de cozinhar quentes.

2.5 Instrucoes de seguranca para

operacao

» Assegurar que a base do utensilio de cozinha e a
superficie do aparelho estdo limpas e secas.

» Levantar sempre o utensilio de cozinha (ndo
arrastar), para evitar riscos e abrasoes na
superficie do aparelho.

» N&o utilizar o aparelho como superficie de apoio.

» Desligar o aparelho apos a utilizagdo.

www.bora.com
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/\ AVISO!

Perigo de queimaduras devido a aparelhos em
aquecimento

Determinados aparelhos e os seus respetivos
componentes tangiveis aquecem durante o
funcionamento. Apos desligados, estes devem
primeiro arrefecer. O contacto com superficies
quentes pode causar queimaduras graves.

» Nao tocar em aparelhos quentes.

» Ter em atencdo a indicagéo de calor residual.

/\ AVISO!

Perigo de queimaduras devido a choque

elétrico

Durante ou apés uma falha de energia,

um aparelho que estava anteriormente em

funcionamento pode ainda estar quente.

» Nao tocar no aparelho enquanto este ainda
estiver quente.

» Manter as criancas afastadas do aparelho
quente.

/\ PERIGO!

Perigo de incéndio devido a 6leos ou gorduras

sobreaquecidas

O 6leo ou a gordura aquecem rapidamente e

podem incendiar-se.

» Nunca deixar o aparelho sem supervisao
durante a realizagao de trabalhos com éleos e
gorduras

» Nunca extinguir com agua um fogo provocado
por 6leo ou gordura.

» Desligar o aparelho.

» Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma
manta antifogo.

Perigo de queimaduras e incéndio devido a
objetos quentes
O aparelho e os seus respetivos componentes
tangiveis estdo quentes durante o funcionamento
e durante o arrefecimento. Os objetos que se
encontram em contacto com pecas do aparelho
quentes aquecem muito rapidamente e podem
provocar queimaduras graves (isto aplica-se,
particularmente, aos objetos de metal, como facas,
garfos, colheres, tampas ou componentes do
aparelho) ou incendiar-se.
» Nao deixar objetos sobre o aparelho.
» Utilizar meios de prote¢ao adequados (pegas,
luvas resistentes ao calor).

www.bora.com

2.5.1 Instrucdes de seguranca para

operacao das placas de cozinhar

/\ PERIGO!

Perigo de incéndio devido a placa de cozinhar

sem supervisao

O dleo ou a gordura aquecem rapidamente e

podem incendiar-se.

» Nunca aquecer 6leo ou gordura sem supervisao.

» Nunca extinguir com agua um fogo provocado
por 6leo ou gordura.

» Desligar a placa de cozinhar.

» Abafar o fogo, por ex., com um testo ou uma
manta antifogo.

/\ PERIGO!

Perigo de explosao devido a liquidos

inflamaveis

Os liquidos inflamaveis nas proximidades de

uma placa de cozinhar podem explodir e causar

ferimentos graves.

» Nao utilizar aerossois nas proximidades do
aparelho, enquanto este se encontrar em
funcionamento.

» N&do armazenar liquidos inflaméaveis nas
proximidades de uma placa de cozinhar.

Perigo de queimaduras devido ao derrame de
liquidos quentes

Um processo de cozedura sem supervisao pode
levar a sobreaquecimento e a derrame de liquidos
quentes.

» Vigiar todos os processos de cozedura.

» Evitar a ebuli¢do.

/\ AVISO!

Perigo de queimaduras devido a vapor quente

A existéncia de liquidos entre a zona de cozedura e

a base da panela pode causar queimaduras na pele

durante a evaporacao.

> Assegurar que a zona de cozedura e a base da
panela estdo sempre secas.



Seguranca

CUIDADO!

Danos devido a alimentos com ac¢ucar ou sal
Colocar alimentos com agucar ou sal, como sumos,
na zona de cozedura pode danificar a mesma.

» Assegurar que ndo sdo colocados alimentos
com agucar ou sal, como sumos, na zona de
cozedura quente.

» Remover imediatamente alimentos com agucar
ou sal, como sumos, da zona de cozedura
quente.

2.6 Instrucoes de seguranca para

limpeza e manutencao

O aparelho deve ser limpo regularmente. A sujidade

pode causar danos, limitagdes no funcionamento

ou odores desagradaveis. No pior dos cenarios, a

mesma pode resultar numa fonte de perigo.

» Remover imediatamente a sujidade.

» Durante a limpeza, utilizar apenas detergentes de
limpeza ndo abrasivos, para evitar riscos e
abrasdes na superficie.

» Assegurar que, durante a limpeza, ndo entra agua
para o interior do aparelho. Utilizar apenas um
pano moderadamente himido. Nunca utilizar um
jato de agua no aparelho. A entrada de agua pode
provocar danos!

» Nao utilizar qualquer aparelho de limpeza a vapor
durante a limpeza. O vapor pode causar um curto-
circuito nos componentes sob tensdo e provocar
danos materiais.

» Ter em atencdo todas as indicagdes incluidas no
capitulo “Limpeza e manutengao”.

Instrucées especiais de seguranca para

limpeza e manutencao de placas de cozinhar

» Limpar as placas de cozinhar, de preferéncia, apos
cada processo de cozedura.

» Limpar as placas de cozinhar apenas quando ja
ndo estiverem quentes.

2.7 Instrucoes de seguranca para
reparagao, assisténcia técnica e

pecas sobresselentes

e A reparacéao e os trabalhos de assisténcia
técnica no aparelho apenas devem ser
realizados por pessoal técnico com formagao
adequada, que esteja familiarizado e cumpra
as disposi¢des normalmente aplicéveis no pais
e 0s regulamentos adicionais da empresa de
fornecimento de energia local.

€ Os trabalhos em componentes elétricos
apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

» Desligar o0 aparelho da alimentacdo elétrica antes
de qualquer reparagao.

/A AVISO!

Perigo de ferimentos ou danos devido a

reparacgoes indevidas

Os componentes incorretos podem causar danos

pessoais ou danos no aparelho. As modificacdes,

ampliagdes ou remodelagdes realizadas ao

aparelho podem afetar a seguranca.

» Em caso de reparagoes, utilizar exclusivamente
pecas sobresselentes originais.

» Nao realizar modificagdes, ampliagcdes ou
remodelagdes no aparelho.

ﬂ Um cabo de alimentacéo danificado deve
ser substituido por um cabo de alimentagéo
adequado. Esta tarefa apenas deve ser
realizada pelo servigo técnico autorizado.

2.8 Instrucgoes de seguranca para

desmontagem e eliminagao

9 A desmontagem do aparelho apenas deve ser
realizada por pessoal técnico com formagao
adequada, que esteja familiarizado e cumpra
as disposi¢des normalmente aplicaveis no pais
e 0s regulamentos adicionais da empresa de
fornecimento de energia local.

€ Os trabalhos em componentes elétricos
apenas devem ser realizados por eletricistas
especializados.

» Desligar o aparelho da alimentacdo elétrica antes
da desmontagem.

/\ PERIGO!

Perigo de choque elétrico devido a desconexao

incorreta

A incorreta desconexao do aparelho da tensao da

rede elétrica representa perigo de choque elétrico.

» Desligar o aparelho da rede elétrica em
seguranca utilizando disjuntores, fusiveis,
interruptores automaticos ou contactores.

» Assegurar a auséncia de tensdo do aparelho
com um aparelho de medi¢do aprovado.

» Evitar tocar nos contactos expostos da unidade
eletrénica, pois podem conter carga residual.

www.bora.com



Dados técnicos

3 Dados técnicos

3.1 BORA Pro placa HiLight de

3 circulos/2 circulos PKC3
Parametros Valor
Tensdo de ligagdo 380-415V 2N
Frequéncia 50/60 Hz
Seguranga fusivel 2x16A
Dimensoes 370 x 540 x 73 mm

(Largura x Profundidade x Altura)

Placa de cozinhar Valor

Consumo de energia 4,4 kW

Niveis de poténcia

1-9, 2 circulos, 3 circulos

Niveis de manutengdo da temperatura 3

Zona de cozedura dianteira @ 120 mm 800 W
@180 mm 1600 W
@ 235 mm 2500 W

120 mm 800 W
© 200 mm 1900 W

Zona de cozedura traseira

Peso (incl. acessorios/embalagem) 8,7 kg

Consumo de energia
(dimensodes do recipiente regulamentadas)

Zona de cozedura dianteira (240 mm)  180,1 Wh/kg
Zona de cozedura traseira (210 mm) 189,0 Wh/kg
Total (média) 184,6 Wh/kg
Tab. 3.1 Dados técnicos PKC3
Dimensdes do aparelho PKC3
370
| S
I 1
Q
o> | &
Y
Y
Y9}
I7e) o
o I

qu
el
=

Fig. 3.1 Dimensdes do aparelho PKC3, vista de cima
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L 240 JA65
B 341 14,5
Fig. 3.2  Dimensdes do aparelho PKC3, vista dianteira
I |
L 350 J 34,5
509 15,5
Fig. 3.3  Dimensdes do aparelho PKC3, vista lateral
3.2 BORA Pro placa HiLight de
3 circulos/assadeira PKCB3
Placa de cozinhar Valor
Consumo de energia 5,1 kW

Niveis de poténcia 1-9, 2 circulos,

3 circulos, assadeira

Niveis de manutengdo da temperatura 3

Zona de cozedura dianteira 0 120 mm 800 W
@ 180 mm 1600 W
@ 235 mm 2500 W
Zona de cozedura para assadeira traseira @ 165 mm 1500 W
290 x 165 mm 2600 W
Peso (incl. acessérios/embalagem) 8,9 kg

Consumo de energia
(dimensdes do recipiente regulamentadas)

Zona de cozedura dianteira (240 mm) 180,6 Wh/kg
Zona de cozedura traseira (180 mm) 189,5 Wh/kg
Total (média) 185,1 Wh/kg
Tab. 3.2  Dados técnicos PKCB3
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Dimensoes do aparelho PKCB3

e

. 370
290
- gt
g S 0 E
S
- | /
Rl 2
~ 3

Fig. 3.4  Dimensdes do aparelho PKCB3, vista de cima
~N
| [IRE QI
| |
‘ 240 ‘ 65
341 14,5
Fig. 3.5  Dimensoes do aparelho PKCB3, vista dianteira
| |
L 350 J 34,5
509 15,5
Fig. 3.6  Dimensdes do aparelho PKCB3, vista lateral
10

3.3 Dimensoes do aparelho do
comando seletor
BORA Professional 3.0
Fig. 3.7  Comando seletor
B 90
22 . 10-40 18
=
2 ]
O o [oe]
NS ) — o)
Q U S
y E
Fig. 3.8  Dimensdes do aparelho do comando seletor
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Descri¢édo do aparelho

4 Descricao do aparelho

» Durante a operagao, ter em atencdo todas as instrugdes de
segurancga e adverténcias (ver ,2 Seguranga“).

4.1 Comando seletor

Principio de operacgédo

O exaustor de placa e a placa de cozinhar sdo operados
através de um comando seletor. Os niveis de poténcia e o
funcionamento sdo controlados rodando o aro do comando e
tocando na superficie tatil.

e O principio de funcionamento e as fungdes sdo descritos
mais detalhadamente no capitulo Operacédo.

Estrutura

Indicagao do comando seletor

Fig. 4.1 Estrutura do comando seletor
[1] Carcaga do comando seletor

[2] Porca universal

[3] Indicagdo do comando seletor

[4] Arodo comando

[5] Mola ondulada

Unidades de comando

Fig. 4.2  Unidades de comando do comando seletor

[1]  Aro do comando
[2]  Superficie tatil
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Fig. 4.3

(1]
(2]
(3]
(4]

Elementos da indicagcdo do comando seletor

Indicagé@o do temporizador/temporizador de cozinha
Indicagéo da zona de cozedura traseira

Indicagéo multifuncional

Indicagé@o da zona de cozedura dianteira

Disposi¢ao do comando seletor

1171

4

Fig. 4.4

(1]
(2]

(3]
(4]

5]

Disposi¢do do comando seletor

Comando seletor da placa de cozinhar esquerda, zona de
cozedura dianteira

Comando seletor da placa de cozinhar esquerda, zona de
cozedura traseira

Comando seletor do exaustor de placa

Comando seletor da placa de cozinhar direita, zona de
cozedura dianteira

Comando seletor da placa de cozinhar direita, zona de
cozedura traseira



Descrigcéo do aparelho

4.2 Descricao do aparelho da placa 290
de cozinhar ~ -

4.2.1 Indicagoes e simbologia - / ~N [

o Para cada zona de cozedura, sdo apresentados os niveis
de poténcia e as fungdes de cozedura na indicagao do
respetivo comando seletor. \ / 1
Indica¢ado do comando seletor
Indicagio Significado N\
0 A placa de cozinhar esta desligada
1_g Niveis de poténcia a
H Indicagéo de calor residual \/ 1
Sistema de seguranga para criangas / '

121

@

120
180
235

L

rex Y
%O /5'_/5: Circulos de aquecimento ativos
~u/zu/zu Niveis de manutengao da temperatura ativos Fig. 4.6  Estrutura da placa de cozinhar PKCB3 e tamanho das
Fungdo de temporizador ativa zonas de cozedura
H Sistema automatico de pré-aquecimento

A . - p " 3 [1]  Zona de cozedura de 3 circulos dianteira

por ex. A5 Sistema automético de pré-aquecimento ativo

= = [2] Zona de cozedura de 2 circulos/assadeira traseira
E.. Mensagem de erro (ver ,,8 Resolugao de falhas®)

Tab. 4.1  Indicagdo do comando seletor

4.2.3 Principio de funcionamento da placa de

cozinhar Hyper e da placa de cozinhar
4.2.2 Estrutura e tamanho das zonas de HiLight (PKC3, PKCB3, PKCH3)
cozedura

Por baixo de uma zona de cozedura, encontra-se uma
resisténcia elétrica com uma banda de aquecimento. Quando a
zona de cozedura é ligada, a banda de aquecimento produz calor
radiante, que irradia a zona de cozedura e a base da panela,
aquecendo-as.

Q Niveis de poténcia
y Atividade Nivel de
Q )
\//

120
200

Manter quente molhos e sopas, demolhar arroz -

1=3
Cozer batatas, massas, sopas, ragus, refogar c-h5
fruta, legumes e peixe, descongelar comida

poténcia

Derreter manteiga e chocolate, dissolver gelatina |
Fig. 4.5  Estrutura da placa de cozinhar PKC3 e tamanho das
zonas de cozedura

120
180
235

Fritar em frigideiras com revestimento, fritura
delicada (sem aquecer demasiado a gordura) de
! escalopes, peixe

Aquecer gordura, dourar carne, leve fervura de -8B
molhos ligados e sopas, cozinhar omeletes

o

-1

.

Ferver grandes quantidades de liquidos, g
dourar bifes e aquecer agua

. ) . Dourar bifes e aquecer agua
[1]  Zona de cozedura de 3 circulos dianteira ! ! gu &u P

[2] Zona de cozedura de 2 circulos traseira Tab. 4.2  Recomendagdes para os niveis de poténcia

Os dados indicados na tabela sdo valores de orientagao.
Recomenda-se reduzir ou aumentar o nivel de poténcia em
fungdo do utensilio de cozinha e da quantidade de enchimento.

12 www.bora.com



Descri¢édo do aparelho

Utensilios de cozinha adequados

0 Os tempos de aquecimento e os tempos de aquecimento
continuo da base dos utensilios de cozinha, assim
como os resultados de cozedura, sdo significativamente
afetados pela estrutura e qualidade dos utensilios de
cozinha.

Os utensilios de cozinha com este simbolo sdao
adequados para o aquecedor-radiador. Os utensilios de
cozinha utilizados na superficie de aquecimento radiante
devem ser metélicos e apresentar boas propriedades de
condugao de calor.

Os utensilios de cozinha adequados sdo constituidos por:
® Aco inoxidavel, cobre ou aluminio

® Aco esmaltado

® Ferro fundido

» Ter em atengdo a base dos utensilios de cozinha. A base
do utensilio de cozinha ndo deve apresentar curvatura. A
curvatura poderé levar a uma monitorizagao da temperatura
incorreta da zona de cozedura e causar o sobreaquecimento
do utensilio de cozinha. A base do utensilio de cozinha ndo
deve apresentar estrias salientes nem um rebordo afiado, de
forma a nao riscar a superficie da placa de cozinhar.

» Colocar o utensilio de cozinha (sem base intermédia ou
semelhante) diretamente sobre a placa vitroceramica.

4.3 Dispositivos de seguranca

4.3.1 Desconexao de seguranca
Se o aparelho for ligado, mas néo for operado durante um tempo
pré-definido, o mesmo é automaticamente desligado.

Placas de cozinhar

Cada zona de cozedura é automaticamente desligada se
ultrapassar o tempo de funcionamento maximo num dado nivel de
poténcia ou num dado nivel de manutengdo de temperatura H.

PKC3, PKCB3:

Niveis de poténcia Desconexdo de seguranca apés

horas:minutos

! 06:00
c 06:00
3 05:00
Y 05:00
g 04:00
B 01:30
7 01:30
B 01:30
g 01:30
Tab. 4.3  Desconexdo de seguranga nos niveis de poténcia

Nas zonas Hyper do PKCH3, a fun¢do booster é
automaticamente reposta no nivel de poténcia 9, ap6s
10 minutos.

www.bora.com

PKC3, PKCB3:
Nivel de manutenc¢édo da temperatura

Desligar apés
horas:minutos

1(-u) 08:00
2(zu) 08:00
3(zu) 08:00
Tab. 4.4  Desconexao de seguranga nos niveis de manutengao

da temperatura

» Voltar a ligar a zona de cozedura, se pretender voltar a
colocar a zona de cozedura em funcionamento (ver ,,Operar o
exaustor de placa®).

4.3.2 Indicacao de calor residual

0 Enquanto a indicagdo H for apresentada (indicagdo de
calor residual), ndo se deve tocar na zona de cozedura
nem colocar sobre esta objetos sensiveis ao calor. Existe
perigo de queimaduras e de incéndio!

Depois de ter sido desligada, a zona de cozedura

continua quente.

E apresentada a indicagéo H (indicac&o de calor residual).
Quando a placa de cozinhar arrefece, a indicagdo escurece até
apagar nos <60°C.

4.3.3 Protecao de sobreaquecimento

0 Se a placa de cozinhar sobreaquecer, a poténcia é
reduzida ou a placa de cozinhar serd completamente
desligada.

O aparelho esté equipado com uma protegao de

sobreaquecimento. A prote¢éo de sobreaquecimento pode ser

ativada se:

® O utensilio de cozinha for aquecido sem conteudo.

@ Oleo ou gordura forem aquecidos a um nivel de poténcia mais
elevado.

® Apds uma falha de energia, uma zona de cozedura quente for
ligada novamente.

A protecdo de sobreaquecimento inicia uma das seguintes

acdes:

® A fungdo booster ativada seré reposta.

® A funcdo booster P ndo pode ser novamente ligada.

® O nivel de poténcia configurado sera reduzido.

® A placa para cozinhar é completamente desligada.

Depois de um tempo de arrefecimento suficiente, a placa pode

ser utilizada novamente de forma total.

4.3.4 Sistema de seguranca para criancas

0 Se uma placa de cozinhar for operada em funcionamento
simples sem exaustor de placa, a ligagao involuntaria ou
ndo autorizada do aparelho pode ser evitada através da
remocdo dos aros do comando.



Montagem

5 Montagem

» Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver ,2 Segurancga®).
» Observar as instrugdes do fabricante fornecidas.

5.1 Instrucoes gerais de montagem

0 Os aparelhos nao podem ser montados sobre
equipamentos de refrigeragdo, maquinas de lavar louga,
fogdes e fornos, assim como méquinas de lavar/secar.

o As superficies de apoio das bancadas e os perfis
de remate da parede devem ser em material
termorresistente (até aprox. 100 °C).

0 Os recortes das bancadas devem ser vedados com
produtos adequados contra a humidade e, se necessario,
dotados de isolamento térmico.

o Os aparelhos externos apenas devem ser conectados as
ligagdes do exaustor de placa previstas.

e As fontes de luz extremamente claras, os focos de
luz e a iluminag&o diretamente direcionada para os
aparelhos podem causar diferencas 6ticas de cor entre
os aparelhos e devem ser evitados.

Instrucdes gerais de montagem para placas de cozinhar

6 Para manter a poténcia total das placas de cozinhar de
forma continua, deve existir ventilagéo suficiente por
baixo das placas.

o A poténcia das placas de cozinhar é afetada ou as placas
de cozinhar sobreaquecem quando o ar quente nao
consegue sair por baixo das placas de cozinhar.

o Se a placa de cozinhar sobreaquecer, a poténcia é
reduzida automaticamente ou a placa de cozinhar sera
completamente desligada (ver ,,4.3 Dispositivos de
seguranga“).

6 Se for planeada a instalagdo de uma régua de protecéo
de cabos (fundo falso) por baixo do aparelho, esta ndo
deve impedir a ventilagéo suficiente.

» Assegure uma circulagdo de ar suficiente sob a placa de

cozinhar.

Verificar o ambito de
fornecimento

5.2

» Verifique se o ambito de fornecimento estd completo e sem
danos.

» Informe o servigo pds-venda da BORA, se existirem pecas em
falta ou danificadas.

» Nunca montar pegas danificadas.

» Eliminar a embalagem de transporte de forma correta (ver ,,9
Colocagéo fora de servigo, desmontagem e eliminagao®).

Designagéo Quantidade

Placa de cozinhar 1

Comando seletor

Instrugdes de utilizagdo e montagem

2
1
Parafusos de fixagdo para placa de cozinhar 4
Conjunto de placas de compensagao da altura 1
4
2
1

Talas de montagem placa de cozinhar

Cabo do comando seletor

Cabo de comunicacéo placa de cozinhar-exaustor de
placa

Ambito de fornecimento especifico das placas de cozinhar de
vitroceramica

Instrugdes de limpeza da vitroceramica 1

Tab. 5.1  Ambito de fornecimento das placas de cozinhar

5.3 Ferramentas e meios auxiliares
Para a montagem correta dos aparelhos, sdo necessarias as
seguintes ferramentas:

® Lapis

® Fita métrica ou metro articulado

® Berbequim com ou sem fios com broca Forstner @ 50 mm
® Massa vedante de silicone, preta, resistente ao calor

® Chave de fendas de cabega plana

® Chave torx de tamanho 20

5.4 Especificacoes de montagem

5.4.1 Distancias de seguranca

» Observar as seguintes distancias de seguranca:

AN
4

S

v

Fig. 5.1 Distancia minima
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Montagem

[11  Uma distancia minima de 50 mm da parte traseira do recorte
da bancada até a aresta posterior da bancada (em placas

de cozinhar PKC3, PKCB3 e PKCH3, a distancia minima é de
70 mm se a placa de cozinhar for instalada a 180°).

Uma distancia minima de 300 mm do lado direito e do lado
esquerdo do recorte na bancada até ao armério contiguo ou
a uma parede.

Uma distancia minima de 600 mm entre a bancada e o
armario superior.

(2]

(3]

5.4.2 Dimens6es minimas de instalacao (para
instalacao padrao)

2890*

Fig. 5.2 Dimensdes minimas de instalagdo de PKA3/PKA3AB

para instalagdo padrao

810
min. 810*

760

min. 74

176

max. 545

900
(min. 890) **

o
e
£
= I | O [ EE -
|
-
219* 151*
Fig. 5.3  Dimensdes de instalacdo de PKA3/PKA3AB com

silenciador redondo USDR50 para instalagdo padréo
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5.4.3 Bancada e méveis de cozinha

» Executar o recorte na bancada tendo em consideragao as
medidas de recorte indicadas.
> Assegurar uma vedagdo correta das superficies de corte nas
bancadas.
» Observar as indicagdes do fabricante da bancada.
® Pode ser necessario remover travessas do mével na zona do
recorte da bancada.
® Ndo é necessario instalar um fundo falso por baixo da placa
de cozinhar. Se for planeada uma régua de protecéo de cabos
(fundo falso), observar o seguinte:
® Para manutencgdo, este amovivel deve ser removido.
® Para uma ventilagdo suficiente da placa de cozinhar,
deve-se respeitar uma distancia minima de 15 mm até a
extremidade inferior da placa de cozinhar.
® As gavetas ou prateleiras no armario inferior devem ser
removiveis.
® Dependendo da situagdo de montagem, os compartimentos
do armério inferior devem ser encurtados, por forma a
executar uma montagem correta.

5.5 Medidas do recorte

0 Todas as dimensdes da aresta frontal do painel frontal.

Altura da bancada

(274) ‘

Fig. 5.4  Altura da bancada
P Observe a saliéncia da bancada x ao definir o recorte da

bancada. Vélido para montagem a face e montagem por
sobreposigéao.

0 Com o exaustor de placa PKA3/PKA3AB, em combinagdo
com a peca da conduta reta PKATFEV, é também possivel
realizar a montagem a face com uma profundidade da
bancada = 650 mm.
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5.5.1 Montagem a face

5.5.2 Montagem por sobreposicao

| B +2 )
- > N
\\:%\ AL
T
_ Y
[
Y
3 g
O ~N
38 ol AN
< ~N
I oA
A
I A
Y
A
Fig. 5.7  Medidas de recorte para montagem por sobreposigao
Fig. 5.5  Medidas de recorte para montagem a face
9]
S 14
+ < >
~N
o
o <+
<t |
| o
9 —
A
Fig. 5.8  Medida do apoio para montagem por sobreposigao
Fig. 5.6  Medida de recesso para montagem a face
Placas de cozinhar / exaustor de placa B em mm
Placas de cozinhar / exaustor de Aemmm Bemmm
placa . 1/0 346
1/0 374 346
. M 1/1 457
1/1 485 457
M “ - .
2/1 856 828
“ m - o
3/2 1338 1310
m M 4/2 1681
1709 1681

Tab. 5.3  Medidas do recorte dos conjuntos de aparelhos para

Tab. 5.2
montagem a face

Medidas do recorte dos conjuntos de aparelhos para

montagem por sobreposi¢édo
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5.6 Instalagéo do comando seletor [1]1  Perfuragdes para tomadas (2x no exterior)

no painel do armario inferior [2]  Perfuragéo para comando seletor (5x)
[3] Placa de cozinhar (2x)

[4] Exaustor de placa
[5] Bancada
[6] Painel
11 11
370 110 370 110 370
. . = & . .
P9 21917 %, 1912 927
s
270 ¢z40‘ N\ T
000 ot oo B ooe
Fig. 5.9  Comando seletor em estado montado
» Perfurar previamente para evitar que o painel parta. 9090 196 196 90 196 196 9090

Fig. 5.12 Padrdo das perfuragdes para trés placas de cozinhar,

5.6.1 Perfuracdes do painel das placas de dois exaustores de placa e duas tomadas
cozinhar
[1]  Perfuragdes para tomadas (2x no exterior)
370 . [2] Perfuragdo para comando seletor (8x)
| [3] Placa de cozinhar (3x)
o ! f [4] Exaustor de placa (2x)
T | [5] Bancada
‘ : [6] Painel
j —\'016
>70 | =240 ‘ 00>
v ) !
NI 5.6.3 Montar o comando seletor
|
|
80-140

Fig. 5.10 Padrdo das perfuragdes do painel das placas de
cozinhar

[1] Placa de cozinhar
[2] Bancada
[3] Painel

Fig. 5.13 Estrutura do comando seletor
5.6.2 Exemplos de perfuracao do painel
[1]1 Carcaga do comando seletor

1 1 [2] Porca universal
- | -—
[3] Autocolante
B 370 110 . 370 _ [4] Arodo comando

[5] Mola ondulada

] , e o
? ? ? ? 0 A mola ondulada néo deve ser utilizada para frentes

: de aco. As etapas de montagem correspondentes sdo
. 270 IMO/G)”M T suprimidas.
)
e 00t o7 o0e

90 90 196 196 90 90

Fig. 5.11 Padrdo das perfuragdes para 2 placas de cozinhar,
1 exaustor de placa e 2 tomadas
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5.7.1 Instalacao da placa de cozinhar

Insercéo da placa de cozinhar (ligagdes dianteiras)

Fig. 5.14 Montar o comando seletor

/

PN

|

Fig. 5.15 Mola ondulada ap6s montagem completa

» Remover o aro do comando [4].

» Desaparafusar a porca universal [2].

» Remover a mola ondulada [5].

» Encaixar a carcaga do comando [1] a partir da parte dianteira
através do orificio no painel.

» Encaixar a mola ondulada [5] a partir da parte traseira na
carcaga do comando [1] (ndo aplicavel em frentes de ago).

» Apertar a porca universal [2] a partir da parte traseira na
carcaga do comando [1] e fixa-la, apertando ligeiramente.

» Alinhar a carcaga do comando [1] na horizontal.

» Apertar a porca universal [2].

® A mola ondulada (se utilizada) deve ser comprimida de forma
plana.

» Remover o autocolante [3].

» Encaixar o aro do comando [4] na carcaga do comando [1].

5.7 Montar as placas de cozinhar
o Esté prevista uma distancia de um milimetro entre os
aparelhos encastrados.

Esta prevista uma distancia de dois milimetros em redor
do aparelho encastrado.

o Recomenda-se a montagem de um trilho de montagem
entre as placas de cozinhar adjacentes (trilho de
montagem PZMS disponivel como acessério).

e A placa de cozinhar pode ser instalada, alternativamente,
a 180°.

Fig. 5.16 Inserir a placa de cozinhar

[1] Ligacdes para o comando seletor e interface do exaustor de
placa (dianteiro)

[2] Placa de cozinhar

[3] Recorte da bancada

» Inserir a placa de cozinhar [2] no recorte da bancada [3].

» Alinhar a placa de cozinhar [2] de forma precisa.

» Assegurar que as ligagdes dos comandos seletores e do
sistema de extragdo automatico [1] estdo na parte frontal
durante a instalagdo normal.

0 Os cabos de ligacdo devem ser orientados para tras.
Utilizar os suportes de cabos concebidos para este

propésito.

Compensacao de altura (se necessario)

@

|

~. @

Fig. 5.17 Placa de cozinhar e placas de compensacao de altura

[1] Placa de cozinhar
[2] Placas de compensagdo de altura

» Se necessario, colocar placas de compensagdo da altura [2]
por baixo.

www.bora.com
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Fixacéo da placa de cozinhar

N/

Fig. 5.18 Grampos de fixagao

[11  Grampo de fixagdo
[2] Anilha
[3] Parafuso

» Fixar o aparelho com os grampos de fixagao [1].

» Utilizando a anilha [2], apertar o parafuso [3] no grampo de
fixagdo com 2 Nm, no méaximo.

» Verificar o alinhamento correto.

5.7.2 Instalagao a 180° (variante de

instalacao alternativa)

Especificagdes de montagem especificas para as placas
de cozinhar PKC3, PKCB3 e PKCH3 durante a instalagéo a
180°

AN
/

"

Fig. 5.19 Disténcia minima da instalagdo a 180°

[11  Uma distancia minima de 70 mm da parte traseira do recorte
da bancada até a aresta posterior da bancada.

[2] Uma distancia minima de 300 mm do lado direito e do lado
esquerdo do recorte na bancada até ao armério contiguo ou
a uma parede.

[3] Uma distancia minima de 600 mm entre a bancada e o
armario superior.

www.bora.com

Instalagao a 180°

» Rodar a placa de cozinhar 180°.

» Ao instalar, proceder conforme descrito acima.

» Alterar a orientagdo da instalagdo no menu de configuragao
(v. Menu de configuragdo).

0 Se a instalagdo for realizada a 180°, as ligagdes do
comando seletor e do sistema de exaustor automatico
estardo localizadas na parte traseira.

Os cabos de comprimento suficiente estdo incluidos no
ambito de fornecimento.

5.8 Estabeleca a comunicacao e a
ligacao a corrente

» Ter em atencdo todas as instrugdes de seguranca e
adverténcias (ver ,2 Seguranga®).

® A ficha do cabo de alimentagdo deve ser acessivel apos a
montagem.

® Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, este deve ser
substituido.

0 Os componentes do aparelho sdo ligados através do cabo
plano incluido no ambito de fornecimento.

5.8.1 Ligar o comando seletor

0 Os comandos seletores apenas podem ser ligados ao
aparelho nas ligagdes previstas.

Fig. 5.20 Parte traseira do comando seletor com ligagéo
[1] Ligacdo da parte traseira do comando seletor

> Estabelecer as ligages entre os aparelhos e 0os comandos
seletores.

Ligar o comando seletor na placa de cozinhar

No alinhamento normal, as liga¢des estdo localizadas na
parte dianteira das placas de cozinhar.

o 0 comando seletor do lado esquerdo para a operagdo da
zona de cozedura dianteira (Zona 1) e o comando seletor
direito para a operagao da zona de cozedura traseira
(Zona 2) séo fornecidos de fabrica.
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ZONE1 INTERF. COM1 ZONE2
I ]

Ligacao das zonas de cozedura na instalagao a 180°

Fig. 5.21 LigagOes da placa de cozinhar

[1] Ligacdo do comando seletor da zona de cozedura dianteira
(Zona 1)

[2] Ligagdo da interface do sistema eletrénico do exaustor

[3] Ligagdo do comando seletor da zona de cozedura traseira
(Zona 2)

Ligacdo padrao das zonas de cozedura

e —

[ . g T

@J
7

17 e
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—

Fig. 5.22 Ligagdo padrdo em aparelhos com ligagdo dianteira

[1] Placa de cozinhar

[2] Zona de cozedura traseira (Zona 2)

[3] Zona de cozedura dianteira (Zona 1)

[4] Comando seletor da zona de cozedura traseira (Zona 2)
[5] Comando seletor da zona de cozedura dianteira (Zona 1)
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Fig. 5.23 Ligagdo das zonas de cozedura na instalacédo a 180°
e em aparelhos com ligagdo dianteira

[1] Placa de cozinhar

[2] Zona de cozedura traseira (Zona 1)

[3] Zona de cozedura dianteira (Zona 2)

[4] Comando seletor da zona de cozedura traseira (Zona 1)
[5] Comando seletor da zona de cozedura dianteira (Zona 2)

» Conectar a ligagdo na parte traseira do comando seletor
esquerdo [5] a ligagédo “Zona 2” na placa de cozinhar [1].

» Conectar a ligagdo na parte traseira do comando seletor direito
[4] a ligagdo “Zona 1” na placa de cozinhar [1].

» Definir corretamente no menu de configuragéo as zonas de
cozedura dentro da indicagdo do comando seletor (v. Menu de
configuragdo, instalagdo a 0° oua 180°).

www.bora.com
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5.8.2 Estabelecer comunicagao entre o
exaustor de placa e as placas de
cozinhar

=] T

ZONE1 INTERF. COM1 ZONE2
I ]

/

| —_ |

=

o

Especificagcbes do cabo de alimentagéo e do esquema de
ligacao

Ligacao Seguranca Seccao minima Cabo de

fusivel alimentagao
Ligacéo 1x25A 2,5 mm? Tipo HO5V2V2-F
monofasica
Ligagdo 2x16A 2,5 mm? Tipo HO5V2V2-F
bifasica
Tab. 5.4  Seguranca fusivel e secgao minima

T

?—@

220-240V~

Fig. 5.25 Esquema de ligagdo monofasica

Fig. 5.24 Estabelecer comunicagao entre o exaustor de placa e
as placas de cozinhar

[1] Ligagdo da linha de comunicagdo de exaustor de placa a
placa de cozinhar esquerda

[2] Ligacdo da linha de comunicagdo de exaustor de placa a
placa de cozinhar direita

[3] Ligagdo da linha de comunicagado da placa de cozinhar

[4] Cabo plano comunicagao placa de cozinhar-exaustor de placa

» Conectar o exaustor de placa [1] / [2] a placa de cozinhar ou
placas de cozinhar [3] através das ligagdes de comunicagdo
previstas.

» Utilizar unicamente os cabos de ligagdo fornecidos no ambito
do fornecimento.

o Apenas com uma ligagdo de comunicagao correta
entre o exaustor de placa e as placas de cozinhar
ficara disponivel a gama completa de fungdes para os
aparelhos.

5.8.3 Realizar a ligacdo a corrente

» Observar as leis e as disposi¢des nacionais e regionais, bem
como as disposi¢des adicionais da empresa fornecedora de
eletricidade.

o A ligacdo a corrente s6 pode ser realizada por
pessoal técnico credenciado. Este assume também
a responsabilidade pela instalagéo e colocagédo em
funcionamento corretas.

Ligacdo a corrente da placa de cozinhar

O cabo de alimentacao a utilizar (ja pré-montado) deve cumprir
determinadas especificagdes do aparelho (v. tab. Seguranga
fusivel e sec¢do minima).

e Um cabo de ligagdo a rede elétrica danificado deve
ser substituido por um cabo de ligagao a rede elétrica
adequado. Esta tarefa sé pode ser realizada pelo servigo
técnico autorizado.

www.bora.com
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Fig. 5.26 Esquema de ligagdo bifésica

Ligar a placa de cozinhar a rede elétrica

» Desligar o interruptor principal /disjuntor antes da ligagédo da
placa de cozinhar.

» Proteger o interruptor principal/disjuntor contra uma
religagdo ndo autorizada.

> Assegurar a auséncia de tenséo.

» Ligar a placa de cozinhar apenas ao cabo de ligagdo através
de uma ligagdo fixa.

» Verificar a montagem correta.

» Ligar o interruptor principal/disjuntor.

» Colocar a placa de cozinhar em funcionamento (ver ,,6
Funcgdes e operagao®).

» Verificar todas as fungdes em relagdo ao modo de
funcionamento correto.

5.9 Configuracao basica

Quando a montagem estiver concluida, devem ser efetuadas
configuragOes bésicas (estas configuragdes podem ser
novamente alteradas mais tarde, a qualquer momento).

0 Poderéa encontrar instru¢des detalhadas para a
configuragdo bésica e todas as informagdes necessérias
no capitulo “Menu de configuragdo” do manual de
instrugdes.
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5.10 Primeira colocacao em
funcionamento

As instrug6es detalhadas de operagdo do sistema BORA
Professional 3.0 podem ser encontradas no manual de
instrugdes do exaustor de placa.

> Assegurar que, antes da primeira colocagdo em
funcionamento, todos os aparelhos estdo corretamente
ligados e possuem uma fonte de tens&o (protegida).

® Excecdo: Durante a colocagdo em funcionamento, o técnico
de instalagdo da cozinha pode alimentar temporariamente a
unidade de controlo, de forma a efetuar a configuragéo basica
(por ex., durante a fase de montagem com eletricidade local).

® As configuragdes feitas sdo guardadas e mantidas, mesmo
apds a desconexao da rede elétrica.

® Aligagdo a corrente final do aparelho deve ser realizada
apenas por pessoal técnico credenciado.

5.11 Verificacao de funcionamento

» Submeter todos os aparelhos a uma verificagdo de
funcionamento completa.

» Para avisos de erro, consultar o cap. “Resolugdo de falhas”,
no manual de instrugoes.

5.12 Selar o aparelho

07

Fig. 5.27 Massa vedante de silicone na montagem a face

[1] massa vedante de silicone termorresistente preta

[

Fig. 5.28 Massa vedante de silicone na montagem por
sobreposi¢ado

[1] massa vedante de silicone termorresistente preta

» Aplicar massa vedante de silicone termorresistente preta nas
juntas dos aparelhos em redor (também entre o exaustor
de placa e a placa de cozinhar) ap6s a conclusao de todos
o0s trabalhos de montagem e da primeira colocagdo em
funcionamento [1].

» Assegurar que ndo existe massa vedante de silicone sob o
aparelho.

22

5.13 Entrega ao utilizador

Depois de a montagem ter sido concluida:

» Explicar as fun¢des bésicas ao utilizador.

» Informar o utilizador sobre todos os aspetos relevantes para a
seguranga associados a operagdo e ao manuseamento.

» Colar a placa de identificagdo fornecida na parte traseira
destas instrugdes.

» Fornecer ao utilizador os acessorios e todos os documentos
fornecidos para um armazenamento seguro.

www.bora.com
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6 Funcoes e operacao

» Durante a operagao, ter em atencdo todas as instrugdes de
segurancga e adverténcias (ver ,2 Seguranga“).

6.1 Operacao do comando seletor

6.1.1 Operar o aro do comando

O aro do comando do comando seletor pode ser rodado no
sentido dos ponteiros do relégio e no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio. A rotagdo pode ser realizada na medida do
pretendido, nédo existe qualquer posigédo 0 definida.

Fig. 6.1  Operagdo do aro do comando

Rotagao no sentido dos ponteiros do relégio (para a
direita):

® ligar

® Aumentar o valor/nivel de poténcia

® Menu de navegacéo

Rotagao no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
(para a esquerda):

® Desligar

@ Reduzir o valor/nivel de poténcia

® Menu de navegacéo

6.1.2 Operar a superficie tatil

A superficie tatil do comando seletor reage a diferentes
comandos tateis:

Comando Contacto Tempo
Toque Toque curto <1s
Toque duplo 2x toques curtos seguidos

Premir continuo Toque longo/premir continuo 2-4s
Premir continuo . .

prolongado Toque longo/premir continuo 5-8s
Tab. 6.1  Operacdo da superficie tatil

eee

Fig. 6.2 Representagao grafica dos comandos tateis

www.bora.com

[1] Representagédo do comando tétil
[2] Representacdo do premir continuo
[3] Representagdo do premir continuo prolongado

Utilizacdo dos comandos tateis:
® Aceder ao menu de fungdes
® Confirmar opgdes de menu/tempos/fungdes

Utilizacdo dos comandos de duplo toque:
® Ativar a fungdo de pausa

Utilizacdo dos comandos de premir continuo:
® Desbloquear o sistema
® Sair do menu de fungdes

Utilizacdo dos comandos de premir continuo prolongado:

® Repor a vida til do filtro
® Aceder ao menu de configuragao

6.2 Ligar/desligar o sistema

Ligar

0 © 00 —=

Fig. 6.3  Ligar o sistema
Fig. 6.4  Indicagdo padrdo apds a ativagao

» Rodar qualquer aro do comando no sentido dos ponteiros do
relégio

® O sistema ¢ ativado.

@ £m todos os comandos seletores, é apresentado .

0 Se para todos os comandos seletores for apresentado L
apds a ativagéo, o sistema de seguranga para criangas
estard ativo. A operagdo apenas se torna possivel apés
o desbloqueio (ver ,Sistema de seguranca para criangas
(fungdo de sistema)®).

Desligar

CENTI

e © 00 —=

Fig. 6.5  Desligar o aparelho
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» Rodar o aro do comando no sentido contrério ao dos
ponteiros do reldgio até ao nivel de poténcia 0.

® Todas as fungdes adicionais sdo terminadas e o aparelho é
desligado.

Se todos os aparelhos ligados forem desligados (= nivel
de poténcia 0), o sistema serd completamente desligado
apds dez segundos.

Uma placa de cozinhar estava ativada

® Em zonas de cozedura previamente ativas e ainda quentes, é
apresentada a indicagdo do comando seletor H (indicagéo de
calor residual).

® Aindicagdo apaga-se ap6s 10 segundos se ndo existir
qualquer calor residual.

6.3 Operar as placas de cozinhar

A gama completa de funcdes esté disponivel para placas
de cozinhar do sistema BORA Professional 3.0 apenas em
combinagdo com os exaustores de placa PKA3/PKA3AB
e PKAS3/PKAS3AB correspondentes.

o Antes de utilizar a placa de cozinhar pela primeira
vez, limpar as zonas de cozedura (ver ,,7 Limpeza e
manutencao®).

6.3.1 Instrucées de utilizagao gerais da placa

de cozinhar

A placa de cozinhar é operada através de 2 comandos seletores.
Para cada zona de cozedura, existem 9 niveis de poténcia, uma
funcao booster opcional e diferentes fungdes.

Cada zona de cozedura é regulada através do seu proprio
comando seletor. A zona de cozedura dianteira através do
comando seletor esquerdo e a zona de cozedura traseira através
do comando seletor direito.

(O N o0 —=

T

?

Fig. 6.6  Indicagdo da zona de cozedura

[1]  Zona de cozedura dianteira ativa

[2] Zona de cozedura traseira ativa

6.3.2 Configurar o nivel de poténcia para uma
zona de cozedura

Os niveis de poténcia sdo regulados através da rotagdo do aro

do comando para o nivel de poténcia pretendido (regulagdo
eletrénica da poténcia).
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Configurar o nivel de poténcia para uma zona de
cozedura

Fig. 6.7

® O nivel de poténcia selecionado é apresentado na indicagao
do comando seletor acionado.

Aumentar o nivel de poténcia
» Rotagdo do aro do comando no sentido dos ponteiros do
relégio

Reduzir o nivel de poténcia
» Rotagéo do aro do comando no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio

6.4 Menu de fungoes

0 Cada aparelho oferece diferentes fungdes adicionais.
Estas podem ser selecionadas e ativadas no menu de
fungdes. Para cada tipo de aparelho, o menu de fungdes
apresenta apenas as fungdes disponiveis para o respetivo
aparelho.

Menu de fun¢ées da placa de cozinhar Hyper e da placa
de cozinhar HiLight

Para a placa de cozinhar HilLight e para a placa de cozinhar
Hyper (Placa de cozinhar com aquecedor radiante) existem, no
total, 4 fungdes adicionais:

Opc¢ao de menu Denominagéo

o Conexao do circulo de aquecimento
cu Fungdo de manutengéo da temperatura (3 fases)
Jk Funcéo do temporizador
(sistema de desconexdo automético)
YA Sistema automatico de pré-aquecimento
Tab. 6.2 Menu de fungdes da placa de cozinhar Hyper e da

placa de cozinhar HiLight

6.4.1 Aceder ao menu de funcdes

(O N 0o —u ¢

Fig. 6.8  Aceder ao menu de fun¢des de uma placa de cozinhar

» Toque no comando seletor de uma placa de cozinhar

® O menu de fungdes é aberto.

® Na indicagdo do comando seletor, é apresentada a primeira
opgao de menu.

www.bora.com
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6.4.2 Conexao do circulo de aquecimento —
2 circulos, 3 circulos, assadeira

Um circulo de aquecimento maior adicional é flexivel e facil de
ligar. Isto ird permitir uma adaptagéo facil e répida aos utensilios
de cozinha utilizados.

e A conexao do circulo de aquecimento também pode
ser ativada ou desativada através das funcdes de pré-
aquecimento, de temporizador e de manutengéo da
temperatura ativas.

Na placa de cozinhar PKCB3, o elemento de aquecimento
da assadeira é tratado como um segundo circuito de
aquecimento.

o A Ultima selecdo do circulo de aquecimento definida é
guardada para o processo de cozedura seguinte.

Ativar os circulos de aquecimento adicionais
(conexao de 2 circulos/3 circulos)
» Proceder da seguinte forma:

® A duragao maxima da fung@o de manutengao da temperatura
esté limitada a 8 horas.

Fig. 6.9  Ativar os circulos de aquecimento adicionais

® O segundo ou o terceiro circulo de aquecimento é ativado
para a zona de cozedura selecionada.

@ O processo de cozedura é mantido no nivel de poténcia
configurado com dois ou trés circulos de aquecimento ativos.

® A quantidade de circulos de aquecimento ativos é
apresentada na indicagdo do comando seletor, junto ao nivel
de poténcia (porex., 5 _ ou 5= ou 5 3).

Desativar os circulos de aquecimento adicionais

» Repetir o processo conforme descrito e selecionar no menu de
fungdes um menor nimero de circulos de aquecimento ativos.

® O processo de cozedura é mantido no nivel de poténcia
configurado com a quantidade selecionada de circulos de
aquecimento.

6.4.3 Funcao de manutencao da temperatura
variavel
Com o nivel de manutengéo da temperatura 3, os alimentos

prontos podem ser mantidos quentes a uma temperatura
constante.
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Nivel de manutengdo
da temperatura

Simbolo Temperatura Utilizagdo

1 U 42 °C Derreter
chocolate

2 U 74 °C Manutengdo da
temperatura

3 = 94 °C Ferver a lume
brando

Tab. 6.3  Niveis de manutengao da temperatura

0 Na prética, as temperaturas dos niveis de manutencéo
poderdo diferir ligeiramente, uma vez que estas sédo
influenciadas pelo utensilio de cozinha, pela quantidade
de enchimento e pelas diferentes tecnologias de
aquecimento. As temperaturas também podem variar
devido a influéncia do exaustor de placa.

Ativar a fungdo de manutencgao da temperatura
» Realizar as seguintes configuragdes:

Fig. 6.10 Ativar a fun¢do de manutengdo da temperatura
(PKC3, PKCB3, PKCH3)

® £ emitido um sinal sonoro.
® O nivel de manutengdo da temperatura selecionado é ativado.
® Na indicagdo do comando seletor, é apresentado

_u/ U/,
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Aumentar ou reduzir o nivel de manutencéo da
temperatura ativo

Ativar o temporizador das zonas de cozedura
» Proceder da seguinte forma...

00 -

Fig. 6.11 Aumentar o nivel de manutengdo da temperatura ativo

Fig. 6.12 Reduzir o nivel de manutengdo da temperatura ativo

Desativar a funcao de manutencéao da temperatura

Fig. 6.13 Desativar a fungdo de manutencéo da temperatura

® A zona de cozedura é desativada e na indicagdo do comando
seletor é apresentado [

® Na indicagdo do comando seletor € apresentada, se
necessario, a indicagéo de calor residual H.

6.4.4 Funcgao de temporizador/

sistema de desconexdo automatico
Através da utilizagdo da zona de cozedura funcional, o sistema
de desconexdo automatico desliga automaticamente a fungao

do temporizador apds o final do tempo predefinido.

A fungdo do temporizador permite ajustar um intervalo
de tempo de 30 segundos a 120 minutos.

26

Fig. 6.14 Ativar o temporizador das zonas de cozedura

® O temporizador é ativado para a zona de cozedura
selecionada.

® Na indicagdo do comando seletor, é apresentado o tempo a
ajustar a partir de 300 e o simbolo de temporizador (&).

® Se ndo for configurado um periodo de tempo até 4 segundos,
o0 temporizador € novamente desativado. A indicagédo do
comando seletor altera novamente para o processo de

cozedura atual.
Ajustar o tempo e iniciar o temporizador

6 A rotacdo no sentido dos ponteiros do relégio aumenta
o periodo de tempo (a partir de 0 minutos). A rotacéo
no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio reduz o
tempo.

Fig. 6.15 Rotagdo do aro do comando no sentido dos ponteiros

do relégio

Fig. 6.16 Rotagado do aro do comando no sentido contrario ao

dos ponteiros do reldgio

® No intervalo de 0 a 10 minutos, o tempo é aumentado/
reduzido em ambos os sentidos de rotagdo em 30 segundos.

® No intervalo de 10 a 20 minutos, o tempo é aumentado/
reduzido em ambos os sentidos de rotagdo em 1 minuto, no
restante intervalo em 5 minutos.
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Funcdes e operagao

® Ap6s a confirmacgédo através de um comando tatil, é emitido
um sinal sonoro, o temporizador das zonas de cozedura é
ativado e o tempo definido comega a contar.

® Aindicacdo do comando seletor altera novamente para o
processo de cozedura atual e o simbolo de temporizador
¢é apresentado.

@ O nivel de poténcia configurado e o tempo restante sdo
apresentados alternadamente na indicagdo do comando
seletor a cada 3 segundos.

@ A partir de um periodo de tempo restante de 2 minutos,
apenas € apresentado o tempo restante.

® A partir de um periodo de tempo restante de 5 minutos, o
tempo restante é apresentado a piscar.

Alterar o temporizador ativo

> Repetir o processo para as zonas de cozedura com
temporizador ativo.

» Alterar o tempo configurado e iniciar novamente o temporizador.

Terminar o temporizador antecipadamente

Se o processo de cozedura tiver de ser retomado:

» Abrir o menu de fung¢des da placa de cozinhar.

> Selecionar a opgdo de menu ,Fungdo do temporizador
(sistema de desconexao automatico)®.

» Reduzir o tempo configurado para D00 e confirmar a
introdugao.

® O temporizador é desativado antecipadamente e é emitido um
sinal sonoro.

® Os processos de cozedura ativos continuam inalterados.

Se o processo de cozedura tiver de ser interrompido:

» Rodar o aro do comando para o nivel de poténcia .

® E emitido um sinal sonoro, a zona de cozedura é desligada e o
temporizador termina.

Tempo decorrido

® A zona de cozedura é automaticamente desligada.

® E emitido um sinal sonoro.

® Aindicagdo do comando seletor apresenta BUU e o simbolo
de temporizador () a piscar.

® Apds 5 segundos, o sinal sonoro e a indicagdo a piscar sao
automaticamente desativados.

o A indicagédo a piscar e o sinal sonoro podem ser
terminados antecipadamente através de um comando
tatil no comando seletor.

® Em seguida, é apresentada, se necessario, a indicagdo de
calor residual H.

6.4.5 Sistema automatico de
pré-aquecimento

Quando o sistema automaético de pré-aquecimento for ativado,
a zona de cozedura ird funcionar no nivel de poténcia 9 durante
um determinado periodo de tempo e voltaré automaticamente
ao nivel de manutengao da fervura configurado.

O tempo de pré-aquecimento é determinado automaticamente
pelo sistema com base no nivel de poténcia configurado.
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PKC3, PKCB3

Tempos de pré-aquecimento
em minutos/segundos.

Nivel de poténcia (nivel de
manutenc¢ao da fervura)

01:00

03:00

04:48

06:30

08:30

02:30

03:30

O o T

04:30

(|

Tab. 6.4  Vista geral dos tempos de pré-aquecimento

0 Se o nivel de poténcia de uma zona de cozedura for
aumentado enquanto o sistema automatico de pré-
aquecimento estiver ativo, o sistema automatico de
pré-aquecimento permanecerad ativo. O tempo de pré-
aquecimento é ajustado.

0 Se o nivel de poténcia de uma zona de cozedura for

reduzido enquanto o sistema automético de pré-

aquecimento estiver ativo, o sistema automatico de

preaquecimento é desativado.

Condigdes para o sistema automatico de pré-
aquecimento:
® Processo de cozedura com um nivel de poténcia entre 1 e 8.

Ativar o sistema automaético de pré-aquecimento
» Abrir o menu de fung¢des da placa de cozinhar.
» Proceder da seguinte forma...

Fig. 6.17 Ativar o sistema automaético de pré-aquecimento

@ E emitido um sinal sonoro, o sistema automético de pré-
aquecimento é ativado e o temporizador para o tempo de
pré-aguecimento comega a contar.

® Na indicagdo do comando seletor, sdo apresentados
o simbolo de pré-aquecimento H e o nivel de poténcia
configurado (por ex., H5).
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Funcdes e operagao

Desligar o sistema automatico de pré-aquecimento

antecipadamente

O sistema automatico de pré-aquecimento ativado é terminado

antecipadamente, se

» o nivel de poténcia (nivel de manutengéo da fervura) for
reduzido.

» o nivel de poténcia 3 for configurado.

» a funco booster P for ativada.

» o nivel de manutencdo da temperatura w for ativado.

» a placa de cozinhar for desligada.

Tempo decorrido

@ Quando o tempo de pré-aquecimento tiver terminado, o nivel
de manutencéo da fervura previamente configurado sera
ativado.

@ E emitido um sinal sonoro.

® O simbolo de pré-aquecimento ja ndo sera apresentado
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7 Limpeza e manutencao

» Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver ,2 Seguranga®).

» Ter em atencgdo as instrugdes do fabricante fornecidas.

» Assegurar que a placa de cozinhar e o exaustor de placa
estdo completamente desligados e que arrefeceram antes de
proceder a limpeza e manutenc&o planeadas
(v. cap. Operagéo).

® Uma limpeza e manutengao regulares asseguram uma vida Util
prolongada e um funcionamento mais otimizado.

» Observar os seguintes ciclos de limpeza e de manutengéo:

Componentes Ciclo de limpeza

Comando seletor:

Aro do comando/
carcaga do comando

Imediatamente apds a contaminagéo

Placas de cozinhar:

Placa de cozinhar imediatamente apds cada contaminagéo,
limpar completamente com produtos de

limpeza comuns

Tab. 7.1 Ciclos de limpeza

7.1 Produtos de limpeza

A utilizagdo de produtos de limpeza agressivos e bases
de panela abrasivas danifica a superficie e provoca
manchas escuras.

» Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor, esfregdes
asperos, produtos abrasivos ou produtos de limpeza quimicos
agressivos (por ex., spray para fornos).

> Assegurar que os produtos de limpeza ndo contém, em caso
algum, areia, sodio, substancias &cidas, substancias alcalinas
ou cloreto.

7.1.1  Produtos de limpeza para placa de

cozinhar de vitroceramica

Para a limpeza da placa de cozinhar, s@o necessarios produtos
de limpeza adequados e uma espétula para vitroceramica
especial.

7.2 Limpeza das placas de cozinhar

7.2.1 Limpeza das placas de cozinhar de

vitroceramica

» Assegurar que a placa de cozinhar esté desligada (ver ,,6.2
Ligar/desligar o sistema®).

» Aguardar até todas as zonas de cozedura estarem frias.

» Remover a sujidade grosseira e os restos de alimentos da
placa de cozinhar com uma espatula para vitroceramica.

> Aplicar o produto de limpeza na placa de cozinhar fria.

» Esfregar o produto de limpeza com uma folha de rolo de papel
de cozinha ou com um pano limpo.

» Enxaguar a placa de cozinhar com 4gua.
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» Secar a placa de cozinhar com um pano limpo.

Se a placa de cozinhar estiver quente:

» Remover imediatamente restos derretidos agarrados de
pléstico, folha de aluminio, agUcar ou restos de alimentos
com agUcar da zona de cozedura quente com a espatula para
vitroceramica para evitar que queimem.

Sujidade excessiva

» Eliminar sujidade excessiva e manchas (manchas de calcério,
manchas nacaradas brilhantes) com produtos de limpeza
enquanto a placa de cozinhar ainda estiver morna.

» Amolecer comida arrufada com um pano molhado.

» Remover os restos de sujidade com a espétula para
vitroceramica.

» Remover sempre imediatamente graos, migalhas ou outros
residuos que caiam na placa de cozinhar ao trabalhar na
cozinha para evitar riscar a superficie.

As descolorages e zonas brilhantes ndo sdo consideradas
danos da placa de cozinhar. O funcionamento da placa de
cozinhar e a estabilidade da placa vitroceramica ndo serdo
afetados.

As descoloragOes da placa de cozinhar surgem em
consequéncia de residuos que ndo foram removidos e
queimaram.

As zonas brilhantes surgem devido a friccdo na base da panela,
especialmente se forem utilizados utensilios de cozinha com
base de aluminio ou produtos de limpeza inadequados. E muito
dificil remové-las.

7.3 Manutencao das placas de

cozinhar

» Néo utilizar a placa de cozinhar como bancada ou superficie
de apoio.

» NZo arrastar utensilios de cozinha sobre a placa de cozinhar.

» Levantar sempre as panelas e as frigideiras para as mover.

» Manter a placa de cozinhar limpa.

» Remover imediatamente todo o tipo de sujidade.

» Utilizar apenas utensilios de cozinha adequados ao aparelho
(ver 4.2 Descri¢éo do aparelho da placa de cozinhar®).
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7.4 Limpeza do comando seletor

Fig. 7.1 Retirar o aro do comando

[1] Carcaga do comando seletor
[2]  Superficie tatil
[3] Arodocomando

Limpeza do aro do comando

o 0 aro do comando né&o é lavavel na méaquina de lavar
loica.

O aro do comando s6 pode ser limpo a méo.

» Remover o aro do comando da carcaga do comando.

» Utilizar produtos de limpeza desengordurantes.

» Enxaguar o aro do comando com 4gua quente.

» Limpar o aro do comando com uma escova macia.

» Apds a limpeza, enxaguar bem o aro do comando.

» Secar cuidadosamente o aro do comando.

» \oltar a colocar o aro do comando seco na carcaga do
comando.

Limpeza da superficie tatil e da carcaca do comando

» Remover o aro do comando.

» Limpar a superficie tétil e a carcaga do comando com um
pano macio hdmido.

» Secar cuidadosamente a superficie tétil e carcaga do
comando.

» Encaixar o aro do comando seletor na carcaga do comando.

30 www.bora.com



Resolucgéo de falhas

8

Resolucao de falhas

» Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranca e adverténcias (ver ,2 Segurancga®).

Situacao de operacgao

Causa

Solugao

A placa de cozinhar n&o liga.

aro do comando em falta.

Encaixar o aro do comando no comando seletor.

O fusivel ou o disjuntor da instalagdo elétrica
domeéstica ou residencial tem um defeito.

Substituir o fusivel. Voltar a ligar os disjuntores.

O fusivel ou o disjuntor dispara varias vezes
sucessivas.

Contactar o servigo de assisténcia técnica da BORA.

Falha de energia.

Mandar verificar a alimentagao elétrica por
um eletricista qualificado.

Formagao de odores e fumos
durante o funcionamento da nova
placa de cozinhar.

Ocorréncia normal em aparelhos novos.

Aguardar algumas horas.

Em caso de desenvolvimento de odores
persistentes, contactar o servigo de assisténcia
técnica da BORA.

O ventilador de arrefecimento
continua a funcionar depois de
o aparelho ter sido desligado

O ventilador de arrefecimento continua a funcionar
até a placa de cozinhar ter arrefecido, desligando
depois automaticamente.

Aguardar que o ventilador de arrefecimento
desligue automaticamente

Uma zona de cozedura ou a placa
de cozinhar completa desligam-se
automaticamente.

Tempo de funcionamento de uma zona de
cozedura demasiado longo.

Voltar a colocar a zona de cozedura em
funcionamento (ver ,Operar o exaustor de placa®).

A protegao contra sobreaquecimento foi ativada.

(ver 4.3 Dispositivos de seguranca®).

A fungdo booster € interrompida
prematuramente de forma
automatica.

A protecdo contra sobreaquecimento foi ativada.

(ver ,,4.3 Dispositivos de seguranga®).

Indicag&o do comando seletor L.

O sistema de seguranga para criangas esta
ligado.

Desligar o sistema de seguranga para criangas
(ver ,Sistema de seguranca para criangas (fungao
de sistema)*).

Indicag&o do comando seletor .

Premir continuo (8 segundos) do comando
seletor ou contaminagao do comando seletor.

Soltar ou limpar o comando seletor.

Indicagdo do comando seletor

ot
ED!

Erro de interpretacdo da superficie tatil

Tirar 0 anel de comutagédo e voltar a coloca-lo.

Executar novamente o comando de toque.

Contactar o servigo de assisténcia técnica da
BORA

Indicagéo do comando seletor
EC22

Defeito na avaliagao do comando.
O controlo desliga-se apds 3,5 a 7,5 segundos

Substituir o comando seletor.

Indicagdo do comando seletor
ECOOZ, ECS |, EDST, EDBL
ECE3

Sobreaquecimento

Deixar a placa de cozinhar arrefecer

Tab. 8.1  Resolugdo de falhas

Confirmar o erro através de um comando tatil no comando seletor.

» Em todas as demais situagdes, contactar o servigo de assisténcia técnica da BORA (ver ,,10 Garantia, servigos de assisténcia
técnica, pegas sobresselentes, acessorios®) e indicar o nimero de erro apresentado e o modelo de aparelho.

» Faca uma nova tentativa apds a resolugdo de uma falha e verifique se o problema ficou resolvido.

» Em todas as restantes falhas, tente uma reinicializagao do sistema.

» Em Ultimo caso, interrompa a alimentagdo elétrica por um curto periodo.

Durante ou apds uma interrupcéo da alimentacéo elétrica, a placa de cozinhar ainda pode estar quente. As placas de
cozinhar PKCH3, PKCB3 e PKG3 ndo mostrarao qualquer calor residual apds uma interrupgdo da alimentacéo elétrica,
mesmo no caso de terem estado a funcionar anteriormente e as zonas de cozedura ainda estarem quentes.

» Caso as avarias sejam frequentes, contacte o servigo de assisténcia técnica da BORA (v. cap. Garantia, servigos técnicos, pegas
sobresselentes e acessorios) e indique o nimero de erro apresentado e o modelo de aparelho (ver ,,10 Garantia, servigos de
assisténcia técnica, pegas sobresselentes, acessérios®).

www.bora.com
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9 Colocacao fora de servico, desmontagem e eliminacao

» Ter em atengdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver ,2 Seguranga®).

» Ter em atencgdo as instrugdes do fabricante fornecidas com o
equipamento.

9.1 Colocacao fora de servico

Por colocacédo fora de servigo entende-se a colocagdo fora de
servico definitiva e a desmontagem. A seguir a uma colocagao
fora de servigo, o aparelho pode ser montado noutro movel, ser
vendido a outro utilizador particular ou eliminado.

o A desconexdo e a separacdo das ligagdes elétrica e
de gas apenas podem ser levadas a cabo por pessoal
técnico credenciado.

» Para a colocagéo fora de servigo, desligar o aparelho (ver
Instrugdes de utilizagao)
» Desligar o aparelho da corrente.

9.2 Desmontagem

A desmontagem exige que o aparelho esteja acessivel e tenha

sido desligado da corrente.

» Solte as fixagdes do aparelho.

» Remover as juntas de silicone.

» Retirar o aparelho da bancada, puxando-o para cima.

» Remover os restantes acessorios.

» Eliminar o aparelho usado tal como descrito no ponto
»Eliminagdo ecoldgica“.
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9.3 Eliminacao ecolégica
Eliminacdo da embalagem de transporte

0 A embalagem protege o aparelho de danos durante o
transporte. Os materiais de embalagem foram escolhidos
tendo por base critérios de compatibilidade ambiental e
eliminagdo, sendo por isso reciclaveis.

A reintroducéo da embalagem no ciclo dos materiais poupa

matérias-primas e reduz a produgao de residuos. O distribuidor

autorizado recebe as embalagens de volta.

» Entregar a embalagem ao distribuidor

ou

» Eliminar a embalagem corretamente, respeitando as normas
regionais.

Eliminacao do aparelho usado
Os aparelhos elétricos identificados com
este simbolo ndo podem ser eliminados com
o lixo doméstico no final de vida. Tém de
ser entregues num ecoponto de reciclagem
de residuos de equipamentos elétricos
e eletrénicos. Para mais informagdes,
consultar os servigos municipalizados da
_ respetiva area.
Os residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos contém
frequentemente ainda muitos materiais valiosos. No entanto,
contém também substancias nocivas que eram necessarias para
o seu funcionamento e seguranca. Estas substancias nocivas, se
forem eliminadas junto com os residuos finais ou sujeitas a um
tratamento incorreto podem ser prejudiciais a salde humana e
ao ambiente.
» Jamais eliminar o aparelho usado junto com o lixo doméstico.
» Entregar o aparelho usado num centro regional de recolha e
valorizagdo de componentes elétricos e eletrénicos e outros
materiais.
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10 Garantia, servicos de assisténcia técnica, pecas
sobresselentes, acessérios

» Ter em atencgdo todas as instrugdes de seguranga e
adverténcias (ver ,2 Seguranga®).

10.1 Garantia do fabricante da BORA

A BORA assume uma garantia do fabricante de dois anos para

0s seus produtos para os seus clientes finais. Esta garantia

aplica-se aos clientes finais em conformidade com as alegac¢des

de defeito legais contra o vendedor do nosso produto.

A garantia do fabricante aplica-se a todos os produtos BORA,

que sejam comprados dentro da Unido Europeia através dos

distribuidores BORA autorizados ou vendedores qualificados

pela BORA, com a excecdo dos produtos BORA identificados,

como artigo universal ou acessorio.

A garantia do fabricante comega apds a entrega do produto

BORA através de um distribuidor BORA autorizado ao cliente

final e é vélida durante 2 anos.

O cliente final tem a possibilidade de alargar esta

garantia do fabricante, através do registo em

www.bora.com/registration.

A garantia do fabricante pressupde que faga uma instalagao

profissional (De acordo com o item do periodo de montagem

do BORA manual de ventilador e instru¢des operagéo atuais) do

produto BORA com a ajuda do distribuidor BORA autorizado. O

cliente final deve cingir-se as especificacdes e as informagdes das

instrugdes de operagao, durante a utilizagao.

Para acionar a garantia, o cliente final tem de indicar o defeito ao

seu distribuidor ou diretamente a BORA e comprovar através do

recibo da compra. Alternativamente, o cliente final pode apresentar

um comprovativo de compra registando-se em www.bora.com.

A BORA garante que nenhum dos produtos BORA apresenta

defeito material ou defeito de fabrico. O defeito j& deve existir

aquando da entrega ao cliente final. Ao acionar a garantia, esta

ndo comega a contar de novo.

A BORA reparara os defeitos dos produtos BORA, a seu critério,

através da reparagdo ou da substituigdo. Todos as custas de

reparagao de defeitos, cobertos pela garantia do fabricante,

serdo suportadas pela BORA.

Explicitamente ndo incluido na garantia do fabricante da BORA:

® Produtos BORA que ndo sejam adquiridos através dos distribuidores
BORA autorizados ou vendedores qualificados pela BORA

® Danos decorrentes da ndo observagao das instrugdes de
operagao (incluindo manutengao e limpeza do produto). Isto
constitui uma utilizagdo indevida.

® Danos decorrentes de desgaste normal, p. ex. sinais de
utilizagdo na placa de cozinhar

@ Danos decorrentes de influéncias externas (como danos
resultantes do transporte, da entrada de condensagao, das
condi¢des climatéricas adversas, dos relampagos)

® Danos decorrentes de reparagdes ou tentativas de reparagao,
que nao foram efetuadas pela BORA ou pelo pessoal
autorizado da BORA

® Danos na vitroceramica

® Flutuacdo de tenséo

® Danos resultantes ou pedidos de indemnizac¢éo que excedam
o defeito

www.bora.com

® Danos a pegas de plastico

Os seus direitos legais, em particular, direitos legais em caso de
defeitos ou responsabilidade decorrente do produto, ndo sdo
limitados por esta garantia.
Se um defeito ndo for coberto pela garantia do fabricante, o
cliente final pode utilizar o servigo de assisténcia técnica, mas
terd de suportar as custas.
Estes termos de garantia estdao sob a legislagcdo da Republica
Federal da Alemanha.
Entrar em contacto connosco:
® Telefone: +800 7890 0987

Segunda a Quinta das 08:00 as 18:00 e

Sexta das 08:00 as 17:00
® E-Mail: info@bora.com

10.2 Servico de assisténcia

Servico de assisténcia da BORA:

ver o verso das instrugdes de utilizagdo e de montagem

#° +800 7890 0987

» Em caso de falhas que o préprio utilizador ndo consiga
resolver, contactar o distribuidor autorizado BORA ou a equipa
de servigo de assisténcia da BORA.

O servigo de assisténcia da BORA necessita da designagao de

tipo e 0 nimero de fabrico do aparelho (ndmero FD).

Ambas as informagdes constam da placa de caracteristicas na

contracapa das instrucdes e da base do aparelho.

10.3 Pecas sobresselentes

» Para reparacgdo, utilizar exclusivamente pegas sobresselentes
originais.

» As reparagdes s6 podem ser efetuadas pelo servigo de
assisténcia da BORA.

9 As pecas sobresselentes podem ser obtidas junto do
distribuidor BORA e através da pagina de assisténcia
técnica online da BORA www.bora.com/service ou através
do nimero de telefone do servigo de assisténcia técnica.

10.4 Acessorios

® BORA Pro aro do comando PKR3

® BORA Pro aro do comando All Black PKR3AB
Acessoérios especificos para placa de vitroceramica:
® BORA Raspador para vitroceramica UGS
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Placa de caracteristicas:
(colar, se faz favor)

Instrucdes de utilizagdo e montagem:

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

A divulgacdo e a reprodugdo do presente documento, a sua utilizagdo e a

O Original

comunicagdo do seu conteldo sé sdo permitidas se forem expressamente autorizadas.

© Tradugdo

As presentes instrugdes de utilizagdo e de montagem foram elaboradas com o méximo zelo. No entanto, pode dar-se o caso de alteragdes técnicas
posteriores nédo terem sido ainda integradas e/ou de os correspondentes contetidos ndo terem sido ainda adaptados. Por tal facto pedimos as nossas
desculpas. E possivel solicitar uma versdo atualizada junto do servigo de assisténcia técnica da BORA. Reservado o direito a erros de impresséo e lapsos.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Todos os direitos reservados.

@ @

BORA Liiftungstechnik GmbH BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Rosenheimer Str. 33 InnstraBe 1

83064 Raubling 6342 Niederndorf

Alemanha Austria

T +49 (0) 8035 / 9840-0 T +43 (0) 5373 / 62250-0

F +49 (0) 8035 / 9840-300 F +43 (0) 5373 / 62250-90
info@bora.com mail@bora.com

www.bora.com www.bora.com
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BORA Holding GmbH
InnstraBe 1

6342 Niederndorf

Austria

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F +43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com
www.bora.com
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BORA APAC Pty Ltd

100 Victoria Road
Drummoyne NSW 2047
Austrélia

T+6129719 2350
F+6128076 3514
info@boraapac.com.au
www.bora-australia.com.au

/“ +800 7890 0987




