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EURO
KERA Comment garder Neuve votre

p|aque de cuisson EuroKera

Votre plaque de cuisson EuroKera est fabriquée avec un matériau extraordinaire :
la vitrocéramique.

o Elle est solide, plus solide que le verre auquel elle ressemble. Attention tout de méme
a ne pas monter dessus pour réparer une lampe et a ne pas laisser tomber le pot en étain
qui décore le haut du placard !

o Elle est résistante au chaud et au froid et méme aux alternances brutales de I'un a
I'autre. Vous pouvez verser de 'eau froide sur une zone de cuisson qui vient de chauffer,
il n'y aura pas de conséquence.

o Elle est belle et facile a nettoyer.
Elle le restera si vous respectez quelques précautions et suivez nos conseils.

PI‘éCﬂlItiOhS d'utilisation

o Vérifiez a chaque utilisation que le fond de la casserole ainsi que la surface de la zone
de cuisson soient propres et secs.

o Soulevez les casseroles, les trainer sur la plaque peut entrainer a la longue des rayures
de la surface.

o Evitez d'éplucher les légumes sur la plaque, des grains de sable peuvent rester sur la
surface et la rayer.

o Utilisez des casseroles suffisamment grandes pour prévenir tout débordement de
nourriture sur la plaque, tout particuliérement si la préparation est sucrée. Le sucre peut
endommager durablement la surface de la vitrocéramique.

o Laissez la surface de la plaque dégagée, surtout ne pas stocker d’emballages plastiques
ou aluminium, ils pourraient fondre et endommager la plaque.
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Conseils de nettoyage

Toute tache, tout dépot sur la surface du verre doit étre nettoyé rapidement, a froid,
avant tout nouveau chauffage.

Exception : En cas de dépot de sucre, enlever tout résidu avant que la plaque soit
froide (attention a ne pas se briler).

4
il

Important : n'utilisez que des Si le dépot est léger,
produits spécialement congus utilisez un chiffon sec.
pour la vitrocéramique.

Si le dépot est important,
nettoyez a éponge
et a I'eau savonneuse et rincez.

-

Si la tache résiste, En cas de dépot persistant, Aprés tout nettoyage,
nettoyez avec une éponge grattante utilisez une raclette a lame de rasoir appliquez un produit
non abrasive (couleur bleue ou spécialement congue pour vitrocéramique qui préviendra
blanche) et un produit spécial pour la vitrocéramique. les futures taches et étalez avec

vitrocéramique. un essuie-tout en papier.



EURO
KERA How to keep your EuroKera

C00K-tOP tooking brand NEW

Your EuroKera cook-top is made of an extraordinary material : glass ceramic.

o It is tough, much tougher than the glass it resembles. Nevertheless, do not stand on
it in order to repair a light and do not drop a heavy object from the top of the kitchen unit
above !

o It is resistant to heat and cold and even to extreme temperature changes. You can pour
cold water onto a cooking zone without causing any damage.

o It is attractive and easy to clean.
It will remain so if you take a few precautions and follow our advice.

Pl‘eca utlonS to be taken when using your EuroKera cook-top

o Before using your cook-top, check each time that the bottom of the saucepan and the
cooking zone are clean and dry.

o Lift up the saucepans ; sliding them across the cook-top can lead to superficial scratches.

o Avoid peeling vegetables over the cook-top as this could lead to grit on the surface and
subsequent scratching.

o Use saucepans which are large enough to avoid spillage onto the cook-top, especially if
a saucepan contains any sugar as this can cause irreparable damage to the glass ceramic.

o Keep the surface of the cook-top clear ; above all do not keep plastic or aluminium
packing on it which could melt and damage the cook-top.

English



C|eal1ing instructions

Each and every stain or deposit on the cook-top surface must be cleaned off
quickly once the cook-top has cooled down, before re-using the cook-top.

Exception: In the case of sugar deposits, remove all residues before the cook-top
cools down (Be careful not to burn yourself!).

o€
*&ﬁ :

Important: Only use cleaning products If the deposit is minimal, If the deposit is more important,

that have been specifically designed simply wipe off with a dry cloth. clean off with a moist, soapy sponge

for glass ceramic cook-tops. and rinse off,
s

ﬁ i

If the deposit does not clean off If the deposit does not clean off with Having successfully cleaned the
easily, use a non-abrasive scratch pad any of the above mentioned cook-top, apply a glass ceramic
and a specially adapted glass-ceramic methods, use a razor blade scraper, cook-top conditioner which will protect

cleaning product. specially designed for glass-ceramic the cook-top surface against any future

cook-tops. stains, with a dry cloth or equivalent.



EURO
KERA Wie Sie lhre EuroKera

GlaSkeramikplatte wie [1€LI erhalten kéinnen

Ihre EuroKera-Kochfliche wird aus einem auBergewohnlichen
Werkstoff hergestellt : Glaskeramik.

o Dieser Werkstoff ist sehr robust und viel stirker als Glas, welchem es gleicht.
Beachten Sie jedoch : Steigen Sie nicht auf die Glaskeramikplatte, um eine Lampe wieder
in Ordnung zu bringen und achten Sie darauf, daB die Zinnvase, die oben auf dem
Kiichenschrank steht, nicht darauf fallt.

o Die Kochfliche ist widerstandsfahig gegen Hitze, Kélte und groBe
Temperaturschwankungen. Sie konnen ohne Bedenken kaltes Wasser auf eine heiBe
Kochzone giessen.

o Die EuroKera-Glaskeramikplatte ist schon und einfach zu reinigen.
Sie wird auch so bleiben, wenn Sie unseren Reinigungs- und Pflegehinweisen folgen.

Vorsichtsmassnahmen vein Gesa

o Vor jeder Verwendung sollten Sie sich versichern, daB der Kochtopfboden sowie die
Flache der Kochzone sauber und trocken sind.

o Kochtopfe immer hochheben und nie ziehen, um auf die Dauer Kratzer auf der
Glaskeramikplatte zu vermeiden.

o Vermeiden Sie es, Gemiise auf der Kochplatte zu schélen. Sandkorner kénnten die
Glaskeramikplatte zerkratzen.

o Verwenden Sie Kochtopfe die groB genug sind, um ein eventuelles Uberlaufen des
Kochgutes auf die Glaskeramikplatte zu vermeiden. Dies gilt insbesondere fiir zuckerhal-
tige Speisen, da der Zucker dauerhafte Oberflichenschdden verursachen kann.

o Sie sollten lhr Glaskeramikkochfeld nicht als Ablage verwenden. Vor allem lassen Sie nie
Kunststoff- oder Aluminiumverpackungen auf der Glaskeramikplatte liegen, Sie kdnnten
schmelzen und Ihr Kochfeld beschadigen.

Deutsch




Reinigungsanweisung

Jeder Fleck, jede Ablagerung auf der Glasoberfldche, ist schnell vor jeder
neuen Benutzung, kalt zu reinigen.

Ausnahme : bei Zuckerablagerung ist jeder Riickstand zu entfernen, bevor
die Platte kalt ist.

e
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Wichtig ! Benutzen Sie nur die fii Bei leichter Ablagerung ist ein Bei umfangreicher Ablagerung wird
Glaskeramik geeigneten trockener Putzlappen zu benutzen. mit einem Schwamm und Seifenwasser
Reinigungsmittel ! geputzt, dann wird abgewaschen.
s
ﬁ i
Wenn der Fleck nicht verschwindet , Bei andauernder Ablagerung Bei sehr umfangreicher Ablagerung
putzen Sie mit einem kratzenden benutzen Sie einen Kratzer nehmen Sie ein paar Tropfen des fr
Schwamm, der nicht abschleifend sein mit Rasierklinge, Glaskeramik geeigneten Reinigungsmittels
darf (blaue und weiBe Farbe) der nur fir Glaskeramik geeignet ist. (das wird zukinftigen Flecken vorbeugen)
und mit einem nur fiir Glaskeramik und streichen Sie es mit einem

geeigneten Reinigungsmittel. Papierhandtuch auf die Glasoberfliche.



EURO
RERAL Came CONSETVAIE
la pIaStI‘a di cottura EuroKera COI11€ NUOVA

La piastra di cottura EuroKera & prodotta con un materiale straordinario :
la vetroceramica.

o E’ molto solida, piu’ solida del vetro al quale assomiglia. Attenzione, pero’, a non cari-
carla con pesi eccessivi ed evitate urti con oggetti metallici.

o Resista al caldo come al freddo ed alle piu violente escursioni termiche. Anche la
caduta accidentale di acqua fredda sulla superficie calda non provoca danni di sorta.

o E’ gradevole, facile da pulire.
E rimarra’ tale se rispetterete le nostre istruzioni d'uso e pulizia.

|St|‘u2i0ni per ['uso

o Ad ogni utilizzo, controllare che il fondo delle stoviglie nonche’ la zona di cottura siano
puliti ed asciutti.

o Inoltre : lo sfregamento del pentolame sulla piastra ceramica puo’ - nel tempo -
danneggiarne la superficie.

o La pulizia di frutta o verdura direttamente sulla piastra, provoca depositi che potrebbe-
ro causare rigature.

o Lutilizzo di pentolame di dimensioni superiori alla zona di cottura, evita che travasi acci-
dentali si depositino sulla superficie ceramica. Le soluzioni zuccherine sono particolarmen-
te dannose.

o Evitare di lasciare sulla base ceramica ogni tipo di contenitore, in particolare plastica ed
alluminio che potrebbero fondere al contatto del calore.

Italiano




Consigli di Pulizia

Tutte le macchie ed i depositi sulla superficie del vetro devono essere puliti
rapidamente, a freddo, prima di ogni nuovo riscaldamento.

Eccezione : In caso di deposito di zucchero, togliere ogni residuo prima che il piano
di cottura sia freddo (attenzione di non bruciarvi).

o€
*&ﬁ :

Importante : Usate solamente dei Se il deposito & leggero, Se il deposito & abbondante,
prodotti concepiti specialmente per usate uno straccio asciutto. pulite con una spugna e dellacqua
la vetroceramica. insaponata e risciacquate.
s

ﬁ i

Se la macchia resiste, pulite con In caso di deposito persistente, Dopo ogni pulizia, applicate un

una spugna dalla parte della fibra usate un raschietto con lama per prodotto specifico per la vetroceramica,
salvaunghie, e non abrasiva (colore blu rasoio concepito specialmente per che evitera la formazione di nuove
0 bianco) e con un prodotto specifico la vetroceramica. macchie, e spargetelo con un

per la vetroceramica. asciugatutto di carta.



EURO
KERA Para conservar su p|aca

de cocina EuroKera COIMO NUIEVA

Su placa de cocina EuroKera ha sido fabricada con un material extraordinario :
la vitroceramica.

o Es solida, mas dura que el vidrio al que se asemeja i Sin embargo, ello no le autoriza
a subirse encima de la placa para cambiar una bombilla o a dejar caer un objeto desde lo
alto del armario !

o La placa resiste al calor y al frio e incluso a los cambios bruscos de temperatura. Asi,
por ejemplo, se puede verter agua fria sobre una zona de coccion adin caliente sin que se
deteriore.

o Ademas posee un diseio elegante y es facil de limpiar.
Y asi lo sequira siendo, si usted respeta algunas precauciones y sigue nuestros consejos.

PI‘OtECCiéh y cuidado

o Compruebe cada vez que utilice la placa que el fondo de la olla y la superficie de la zona
de coccion estén limpios y secos.

o No arrastre ni deslice las ollas sobre la placa porque pueden producirse arafiazos en la
superficie.

o Evite pelar verduras sobre la placa ya que los restos de arenilla podrian rayarla.

o Utilice ollas suficientemente grandes para evitar el derrame de alimentos sobre las zonas
de coccion de la placa, sobre todo si entre los ingredientes hay aziicar. El azicar puede
daiar seria e irremediablemente la superficie de la vitrocerdmica.

o Deje bien despejada la superficie de la placa y evite colocar embalajes de plastico o de
aluminio en ella, ya que podrian derretirse y daar la placa.

Espanol



Instrucciones de Limpieza

Toda mancha, todo residuo en la superficie de la vitroceramica se debe quitar
rapidamente, una vez enfriado, siempre antés de volver a calentarlo.

Excepcion : En caso de sedimento de azticar, quitar todos los residuos antes de que
la placa se enfrie (cuidado con no quemarse).

o€
*&ﬁ :

Importante : Sélo se deben utilizar En caso de residuo leve, Si el residuo es de tamafio
productos especialmente concebidos utilizar un trapo seco. importante,
para la limpieza de la vitrocerdmica. limpiar con un estropajo y aclarar.
s
« i
Si la mancha persiste, limpiar con En caso de residuo persistente, Después de culaquier limpieza,
un estropajo mas duro (esponja) utilizar una espatula con cuchilla aplicar un producto para vitroceramica
no abrasivo y un producto especial de afeitar especialmente concebida que la protegerd de la proximas
para limpiar vitrocerdmicas. para este Uso. manchas y extenderlo con un papel

de cocina.



EURO
KERA Hoe houdt u uw EuroKera

kookplaat nieuw:

Uw EuroKera kookplaat is vervaardigd van een buitengewoon
materiaal: glaskeramiek.

o Het is stevig, steviger dan glas waar het op lijkt. Let wel op dat u er niet op gaat staan
om een lamp te repareren en laat er ook niet de decoratieve tinnen pot op vallen die boven op
de kast staat!

o De plaat is bestand tegen warmte en kou en zelfs tegen plotselinge extreme temperatuur-
schommelingen. U kunt bijvoorbeeld koud water gieten op een kookzone die zojuist is verhit.
Dit zal geen gevolgen hebben.

o De plaat is mooi en makkelijk schoon te maken.
En de kookplaat zal zo blijven met een minimum aan zorg als u onze instructies volgt.

Voorzorgsmaatregelens g

o Controleer of de bodem van de pan en de kookzone schoon en droog ziin, telkens als u
de kookplaat gebruikt.

o Til de pannen op en sleep ze niet over de plaat omdat er op den duur krassen op het
oppervlak zouden komen.

o Schil geen groente boven de plaat omdat de zandkorrels op het oppervlak zouden kunnen
achterblijven en krassen veroorzaken.

o Gebruik vrij grote pannen om overkoken te voorkomen, vooral in geval van zoete gerechten.
Suiker kan het oppervlak van het glaskeramiek blijvend beschadigen.

o Zet niets op het oppervlak van de kookplaat en vooral geen plastic of aluminium verpakking.
Deze zou kunnen smelten en de kookplaat beschadigen.

Nederlands




Schoonmaakinstructies

Alle viekken en kookresten op het glazen oppervliak moeten snel met koud
water worden schoongemaakt, voordat u de plaat opnieuw gebruikt.

Uitzondering: In geval u suiker morst, verwijdert u deze voordat de plaat
afkoelt (let op dat u zich niet brandt).

X
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Belangrijk: gebruik uitsluitend Voor lichte kookresten, Voor grotere aangekoekte kookresten,
schoonmaakmiddelen die speciaal zijn gebruikt u een droge doek. gebruikt u een met zeepsop
bestemd voor glaskeramiek. doordrenkte spons en spoelt u de plaat
vervolgens schoon.
i i
Voor hardnekkige viekken, Als de vlekken zeer hardnekkig zijn, Na elke schoonmaakbeurt, brengt u
gebruikt u een spons zonder gebruikt u een schraper met een product aan voor glaskeramiek dat
schuurlaag (blauw of wit) en een scheermes die speciaal is ontworpen toekomstige viekken voorkomt.
speciaal schoonmaakmiddel voor voor glaskeramiek. U spreidt het uit met een stukje

glaskeramiek. keukenrol.



EURO
KERAK.

Sadan bevares EuroKera-kogepladen som [1)/

EuroKera-kogepladen er fremstillet af det ekstraordinaere materiale glaskeramik.

o Glaskeramik ligner almindeligt glas, men er mere modstandsdygtigt. Dog kan det ikke tale,
at du star oven pa kogepladen, nar du skal udskifte en el-paere, eller at tunge genstande fra kak-
kenskabet falder ned pa det!

o Glaskeramik er bestandigt over for varme og kulde samt pludselige skift mellem varme og
kulde. Du kan halde koldt vand pa en varm kogezone, uden at kogepladen bliver gdelagt.

o Glaskeramik er smukt og let at rengare.
Det forbliver smukt, hvis du overholder nogle fa anvisninger og felger vores gode rad.

ANVISNINGE rtng

o Kontroller altid, at bunden af kogegrejet samt kogezonens overflade er ren og ter.

o Loft gryder og pander. Hvis du treekker dem hen over kogepladen, kan det med tiden
ridse kogepladens overflade.

o Skrel ikke grentsager direkte pa kogepladen. Grentsager kan indeholde sandkorn, der
ridser glaskeramikfladen.

o Brug gryder og pander, der er tilstrakkeligt store til at undga overleb pa kogepladen,
specielt hvis tilberedningen indeholder sukker. Sukker kan pafare den glaskeramiske over-
flade varige skader.

o Brug ikke kogepladen som opbevaringsplads. Stil f.eks. aldrig beholdere af plastik eller
aluminium pé kogepladen, da de kan smelte og adeleegge kogepladen.

Dansk




Gode rad til rengering

Alle pletter pa den glaskeramiske overflade skal rengares, sa snart kogepla-
den er afkelet, og fer den bruges igen.

Undtagelse: Hvis der er spildt sukker, skal sa meget som muligt fiernes, for
pladen er helt afkelet. Pas pa, at du ikke braender dig!

o4
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Vigtigt: Brug kun rengaringsmidler, Ved aftarring af mindre pletter kan du Huvis pletten er stor, kan du rengere
der er specielt beregnet til glaskeramik. bruge en ter klud. med en svamp og sebevand og skylle
efter med rent vand.
s
ﬁ i
Genstridige pletter kan fieres med Brug eventuelt en skraber med et Brug et beskyttelsesmiddel til
en svamp, der ikke ridser, barberblad, der er specielt beregnet glaskeramik, hver gang du har gjort
0g et specielt rengaringsmiddel til glaskeramik, hvis du ikke kan fa kogepladen ren, for at forebygge
til glaskeramik. pletten fiernet pa anden vis. pletter. Fordel beskyttelsesmidlet pa

kogepladen med et stykke kakkenrulle.



EURO
KERA

Hur du bevarar din kOkhé" EuroKera som ny.

Din EuroKera kokhall ar tillverkad av ett alldeles speciellt material: glaskeramik.

o Den ar hdllbar, ser ut som glas men haller mycket battre. Var anda forsiktig, kliv inte upp
pa den for att exempelvis byta en lampa. Om du forvarar harda, tunga foremal ovanfor spisen,
se till att inget kan falla ner pa glaset!

o Glaset ar talig mot varme och kyla och dven mot plotsliga temperaturvaxlingar. Du kan utan
problem halla kallt vatten pa en nyss anvand het vairmezon.

o Den &r vacker och ldtt att rengora.
Den forblir sadan om du iakttar vissa regler och foljer vra rad.

Anvindningsrad

o Kontrollera alltid att kokkarlens botten och varmezonernas kokytor dr rena och torra.
o Lyft kokkarlen, att dra dem 6ver kokhallen kan orsaka langsgaende repor i ytan.

o Undvik att skala gronsaker ovanpa kokhallen, sandkorn kan bli kvar pa ytan och repa
den.

o Anvind tillrdckligt stora kokkarl for att undvika dverkok speciellt om maten innehaller
socker. Socker kan varaktigt skada ytor av glaskeramik.

o Lamna kokhéllen fri, stéll framfér allt inte forpackningar av plast eller aluminium pa
kokhallen, de kan smalta och forstora hallen.

Svenska




Skotselrad

Alla flackar och spill pa glasytan skall tas bort medan kokhallen ar kall, innan
den varms upp igen.

Undantag: Om det ror sig om sockerhaltiga dverkok, skrapa genast bort alla
rester innan glaset svalnar (var forsiktig sa att du inte branner dig!).

o
il

Viktigt: anvand endast Mindre spill tas bort med en torr trasa. Vid storre spill: anvand en svamp
rengringsmedel som dr sarskilt med rengdringsmedel och torka av
avsedda for glaskeramik. med fuktig trasa.
i i
Om fldcken inte gr bort, tvatta med Vid kvarstaende beldggningar Efter varje rengdring, anvind
en icke slipande rengdringssvamp (bld anvand en rakbladsskrapa avsedd ett medel for glaskeramik som skyddar
eller vit sida) och ett rengoringsmedel for glaskeramik. mot flackar, gnid ut det med

avsett for glaskeramik. hushallspapper.



EURO
KERA Hvordan holde EuroKera-kOkeplaten

i perfEkt stand

Din EuroKera-kokeplate er laget av et unikt materiale :
glasskeramikk.

o Den er solid, mer solid enn glasset den ligner pa. Unnga likevel a sta pa kokeplaten nar du
f.eks. skal reparere en lampe, og pass pa at gjenstander som star til pynt everst oppe pa skapet,
ikke faller ned pa platen!

o Den motstar varme og kulde og bra temperatursvingninger, og taler at du heller kaldt vann
pa en sone som nettopp er oppvarmet.

o Kokeplaten har et estetisk utseende, og er lett a rengjere.
Rengjeringen er fortsatt en lett sak hvis du felger vare enkle forholdsregler og rad.

Forholdsregler

o Kontroller, hver gang du bruker platen, at grytebunnen og oppvarmingssonen er rene
og torre.

o Loft grytene nar du flytter dem - drar du dem over platen kan det i det lange lep fore
til riper pa overflaten.

o Unnga a skrelle grennsaker pa platen - sandkorn kan bli liggende pa overflaten og fare
til riper.

o Bruk tilstrekkelig store gryter for & unnga overkok pa platen, serlig hvis det er sukker i
gryteinnholdet. Sukkeret kan fare til varig skade pa glasskeramikkens overflate.

o La platens overflate ligge fri - fremfor alt ma du unnga a sette plast- eller aluminium-
semballasjer pa platen - de kan smelte og skade platen.

Norsk
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Rengjeringsrad
Alle flekker og matrester pa glassoverflaten ma rengjeres raskt, nar platen er

kald, fer den varmes opp pa nytt.

Unntak: Dersom det er kommet sukker pa platen, ma det fiernes for platen
blir kald (pass pa at du ikke brenner deg)

e

Viktig: Bruk bare midler som er spe- Bruk en terr kiut for & fiemne Hvis platen er svaert skitten, ma du
sielt beregnet pa glasskeramikk. sma rester. bruke en svamp med sapevann. Skyll

ﬁ

Hvis smusset ikke lar seg fiemne, Hvis smusset fortsatt kleber seg fast, Etter rengjering ma du alltid ha pa
rengjer du med en ikke-skurende bruker du en liten barberbladskrape, et flekkmotvirkende middel for
pussesvamp (bid eller hvit) og et spesielt beregnet pa glasskeramikk. glasskeramikk. Smer midlet utover

spesialmiddel for glasskeramikk. med terkerullpapir.



EURO
KERA Kuinka séilytit EuroKera-

keittotason uxe Veroisena

Tama EuroKera- keittotaso on erikoisvalmisteista lasikeraamista materiaalia,
jolla on seuraavia ominaisuuksia :

o Se on erittdin kestivi, vaikka muistuttaakin lasia. Ald kuitenkaan koskaan nouse seisomaan
keittotason pdlle ja varo, etteivat esim. maustepurkit putoa yldpuoliselta hyllyltd tason péélle.

o Se kestdd sekd kuumaa ettd kylmaa ja akillisia lammonvaihteluita. Voit kaataa huoletta
kylmaa vettd kuumalle keittoalueelle.

o Se on kaunis ja helppo puhdistaa
Keittotaso sdilyy kauniina, kun noudatat hoito-ohjeita ja muutamia varotoimenpiteitd.

Tarkeaa

o Tarkista jokaisella kdyttokerralla , ettd kattilan pohja ja keittoalue ovat puhtaat ja kuivat.

o Nosta kattila aina suoraan ylés, valtd sen vetdmistd edestakaisin keittotason pinnalla.
Hankaava liike saattaa aiheuttaa ajan mittaan tason naarmuuntumisen.

o Viltd multaisten kasvisten kasittelyd suoraan keittotason paalld, multaa tai hiekkaa voi
jddda tasoon ja aiheuttaa naarmuuntumisen. Taso ei myoskaan sovellu leikkuualustaksi.

o Kayta riittdvan isoa kattilaa, ettei ruoka padse kiehumaan yli. Erityisesi tulisi varoa, ettei
sokeripitoista ainetta padse kiuhumaan kuumalle keittoalueelle. Sulanut sokeri saattaa
vahingoittaa keraamisen pinnan pysyvdsti.

o Pidd keraaminen taso tyhjdna ja puhtaana. Tarkista aina ennen kdyttod, ettei tasolla ole
mitddn sinne kuulumatonta tavaraa. Varo erityisesti, ettei muovi-tai alumiinipakkauksia
padse sulamaan tasolle, koska ne voivat vahingoittaa tason pinnan.

Suomi




Puhdistusohjeet

Keittotaso puhdistetaan jokaisen kdyton jdlkeen heti kun se on jddhtynyt, ennen
uutta kuumennusta.

Poilckeus: jos sokeria tai sokeripitoista ainetta on padssyt tasolle, se poistetaan
valittomasti ennen kuin taso padsee jadhtymadn.Varo polttamasta itsedsi.

ot
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Tarkedd: Kaytd vain keraamiselle Pyyhi véhdiset tahrat kuivalla Jos tahra on tarttunut kiinni, puhdista
tasolle tarkoitettuja puhdistusaineita tai nihkedlld pyyhkeelld. pesuaineliuokseen kostutetulla sienelld
ja -valineitd. ja huuhtele.
s
ﬁ i

Jos tahra ei ldhde, Kaytd pinttyneiden tahrojen Pyyhi taso puhdistuksen

kdytd naarmuttamatonta hankaussientd irrottamiseen keraamisen tason lopuksi keraamisen tason
(sininen tai valkoinen) ja keraamisen puhdistuskaavinta. suoja/puhdistusaineella, joka ehkisee

tason erikoispuhdistusainetta. lian Kiinnitarttumista.
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KERA Para conservar como [ 10V ¢l

a sua p|aca vitroceramica

A sua placa foi fabricada com um material extraordinario : vidro ceramico.

o E duro, mais duro do que o vidro com o qual se parece. No entanto ndo permite que se
coloque sobre o vidro para trocar uma lampada nem que deixe cair um objecto do cimo de um
armario.

o A placa resiste ao calor e ao frio e inclusivamente a mudancas bruscas de temperatura.
Assim, por exemplo, pode verter agua fria sobre uma zona de aquecimento.

o Além de um desenho elegante é de limpeza muito facil.
E assim continuard, se respeitar algumas precaucdes e seguir os nossos conselhos.

Instrucoes para utilizacao

o Antes de utilizar uma zona de aquecimento comprove que tanto o tacho como a zona, estao
secos e limpos.

o Nao arraste os tachos em cima da placa pois pode riscar a superficie.

o Evite descascar frutas ou verduras em cima da placa pois os residuos podem ficar sobre o
vidro e risca-lo.

o Utilize panelas suficientemente grandes para evitar o derrame de alimentos sobre as zonas de
aquecimento, principalmente se nos ingredientes existe acticar. O agtlicar pode danificar de
modo irreparavel a superficie vitroceramica.

o Nao deixe sobre placa embalagens de plastico ou de aluminio pois podem derreter e danifi-
car a superficie.

Portugués




Conselhos de limpeza

Qualquer mancha, nédoa ou depésito na superficie do vidro deve ser limpa
rapidamente, a frio, antes de qualquer novo aquecimento.

Excepcao : Em caso de depdsito de aglicar, remover qualquer residuo antes
que a placa arrefeca (atengdo para nao se queimar).

o4
il

Importante : ndo utilize produtos Se o deposito for ligeiro, Se o depasito for importante, limpe
que ndo sejam concebidos para a utilize um pano seco. com esponja e agua de sabdo e passe
vitroceramica. com 4gua limpa.
s
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Se a mancha (nddoa) persistir, Em caso de depdsito persistente, Apds qualquer limpeza, aplique
limpe com uma esponja raspadora nao utilize um rodo de lamina um produto para vitroceramica
abrasiva (de cor azul ou branca) e um especialmente concebida para Que prevenird as futuras manchas

produto especial vitroceramico. a vitroceramica. (n6doas) e espalhe com papel

de limpeza.
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KERA Jak zachowaé [1O'W'Y/ wyglad piyty

kUChni EuroKera

Kuchnia EuroKera jest wyprodukowana z doskonatego materiatu:
szkta ceramicznego.

o Jest solidna, solidniejsza od szkta do ktdrego jest podobna. Nie nalezy wchodzié na kuchnie
przy naprawach lamp i chroni¢ jg przed upadkami cigzkich przedmiotow, np. dekoracyjny
garnek miedziany!

o Jest odporna na ciepto i zimno oraz na gwattowne zmiany temperatury. Mozna wylac zimna
wode na rozgrzang czesc ptyty bez zadnych konsekwencji.

o Jest tadna i tatwa w czyszczeniu.
Pozostanie taka jezeli beda Pafstwo przestrzega¢ naszych zalecen i rad.

Zalecenia obstug

o Przy kazdym uzyciu sprawdzac, czy dno garnka i ptyta sg czyste i suche.

o Garnki nalezy unosi¢, ich przesuwanie po plycie moze po diuzszym czasie spowodowac
powstawanie rys.

o Unika¢ czyszczenia warzyw nad plytg, ziarenka piasku moga spadac¢ na nig i powodowac
zarysowania.

o Uzywac garnkow o wystarczajacej pojemnosci, aby zapobiegac przelewaniu sie produktow
na plyte, zwlaszcza w przypadku stodkich potraw. Cukier moze trwale uszkodzi¢ ptyte
ceramiczna.

o Nie pozostawia¢ niczego na ptycie, zwtaszcza opakowan plastikowych lub aluminiowych,
moga stopic sie i uszkodzi¢ ptyte.

Polski




Zalecenia dotyczace czyszczenia

Kazda plama, osad na szklanej powierzchni muszg zostac szybko usuniete, na zimno,
przed ponownym rozgrzaniem ptyty.

Wyjatki: W przypadku zanieczyszczenia cukrem, usung¢ wszystkie pozostatosci przed
schtodzeniem sie ptyty (zachowac¢ ostroznosc, aby uniknac oparzen).

o4
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Wazna uwaga: uzywac tylko Jezeli osad jest niewielki, Jezeli osad jest duzy, czysci¢ gabka i
produkty specjalnie przeznaczone do uzy¢ suchej scierki. woda z ptynem do mycia.
piyt ceramicznych.
Jezeli plama jest trwata, wyczyscic W przypadku bardzo trwatych Po kazdym czyszczeniu stosowac
ja ostra gabka (kolor niebieski lub 0sadow, uzyc skrobaka produkt do plyt ceramicznych
biaty) i specjalnym produktem do przeznaczonego do piyt zapobiegajacy powstawaniu plam.
czyszczenia plyt ceramicznych. ceramicznych. Produkt nalezy nakladac przy

pomocy recznikow papierowych.
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KERA Kak nom4epKBaTh BalLy BapouHyko NaHenb

EBpoKepa scerna BbirnaaaLIeH Kaxk COBEPLIEHHO HOBaA?

Bawa BapoyHas naHenb EBpoKepa caenaHa u3 HeobblyHOro Matepuana -
CTEKNOKepaMunKm

© 370 04eHb MPOYHBIIA MATEPUAN, MHOTO MPOYHEE, YEM KAKETCA 0DbIYHOE CTEKNO. Tem
He MeHee, HUKOrla He BCTaBaiTe Ha MANTY, YTobbl He MOBPEAMTH MOACBEYNBAIOLLYIO
namny 1 He J0NyCKanTe NajeHna TAXENbIX NPEAMETOB Ha NaHenb.

¢ JTOT MaTepuan NpoTUBOCTOUT HArPeBY W OXNAKAEHMIO AAXe NPU IKCTPEMaNbHbIX
TEMMEPaTYPHbIX MU3MEHEHNAX. MOXHO [axe MPOAUTL XONOAHYK BOAY HA ropayyio
30HY 0€3 NOBPEeX/AEHNA NaHenu.

¢ JTOT MaTepuan BIrAAAMUT OYeHb NPUBNEKATENbHBIM U NIEFKO MOAJAETCA OYMCTKE.
MaHenb byaeT BCerna BLIrAAAETh KaK HOBAfA, €CM Bbl MpuUMUTE HeKOTOPblE Mpefo-
CTOPOXHOCTY 11 MOCAEAYeTe HallUM COBETAM.

HeobxozuMbie NPESOCTOPOXHOCTI NPK NONb30BAHUN
BAPOYHOM NOBEpXHOCTbI0 EBpoKepa

o Kaxpablit pa3, npu nonb3oBaHUM NAUTON, yOeANTECH B TOM, YTO AHO KAaCTpOAN
WK CKOBOPOAbI M ropsyas 30Ha NaHeNU Cyxue W YUCTble.

o MoaHuMaiTe KacTpoaun. Mx nepemelteHne AN CKONbXEHUE NO CTeKNOKepa-
MMUYECKON NaHeN MOXET NPUBECTU K UCKYCCTBEHHBIM LlapanuHam.

» He oumwanTe oBOWM HAaZ NOBEPXHOCTbIO MAMTH - YaCTULbl Mecka MOryT
nonacTb Ha NaHenb W nouapanartb eé.

+ Bo n3bexaHue nepetekaHus NMPOAYKTOB Yepe3 Kpam, UCMONb3yiTe KacTpronm
LOCTaTO4HOro 06bEMa, 0COOEHHO 3TO KacaeTCs Caxapocodepkalyux npoAYyKTOB,
T.K. NPUTrOpaHue caxapa NpMBOAUT K HEODPATUMOMY NOBPEXAEHMIO NAHENN.

» Bcerpa noanepxuBaiTe BapOYHY MOBEPXHOCTb CBOOOAHOW, HUKOrAa He
CKNaAupynTe Ha MOBEPXHOCTM MAWTHI YNAKOBKN M3 MAacTUKA WUAM anoMUHUA,
KOTOpble MOTYT PacnnaBuTLCA U NOBPEAUTb BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb.

PYCCKUN




WHCTPYKLMK MO 0YMCTKE BAPOYHOM NOBEPXHOCTH

Jllobbie NATHA WAM OTNOXEHMS HA BAPOYHOW MOBEPXHOCTW AOMKHbI ObITb
HeMeAJIEHHO OUMLLEHbI NPY OXNAKAEHWN NAHENN, epes, NocieAyoLL UM UCMONb30-
BAHMEM MJIUTI.

Wckntouenne: B cny4vyae OTNOXEHUN U3 caxapa HeobXxoaMMo WX yaanuTh [0
OXNaxAaeHus noeepxHocTun (byabTe OCTOPOXHbI, yTOObI HEe HAHEeCTN cebe 0XOroB)

wa_ B
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BaxHo: ucnonb3yitTe TOAbKO YNCTA- Ecnu 3arpasHeHns Ecam xe 3arpasHenns
bonee 3HaYUTENbHBI,

(Le NPOAYKTH, NPefi- Ha3HaYeHHble MUHUMaNbHB, NPOCTO ;
2 YAATNTE VX BIQXHOM,
ANA CTeKno- npoTPUTe UX CyXOil MBUTbHOT ryBKOTi
KepaMyeckux noBepxHoCTeil TKaHbi0 noToM CnonocHHTe

/.f-

-

Ecnu 3arpasHenus He yaansiorcs, Ecnv xe 3arpssHenns Mocne ycnewﬂoa o X

TO NCTIONb3VIATE He abpasuBHY He NOAAAIOTCA OYNCTKE HY OHUM MX yANeHuA 3arpsHenid, Glaskerami
RCTTIET gr 6Ky 1 cﬁe Man{Ho BblLUEYKa3aHHbIX METOA0B, TO UCMONb- MCNoAb3yuTe KOHANLMOHEP ANA CTeKN0-
WakLLyko ryOKy u 2 3yifTe CKpeBOK C OPUTBEHHBIM Ne3BU- KepamMudeckix naneneu, KoTopbi 3atn-
MPEAHA3HaYEHHbIM O4NLLIAIOLIAN €M, CNELMATbHO NPEAHA3HAYEHHbIM TUT BaO4HYI0 NOBEPX HOCTb BOYAYLIEM
NPOAYKT [L1A CTEKNOKEPAMUYECKUX MaHeneil OT NATEH, C NOMOLLIO CYXOU TKaH# wau

@€ JKBUBANIEHTA 13 Dymary
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KERA Cum s pastrati ca [10Ud placa

dumneavoastra de gatit

Placa dumneavoastra de gatit EuroKera este fabricata dintr-un material
extraordinar : vitroceramica.

o Este rezistenta, mai rezistentd decat sticla cu care se aseamana. Totusi, aveti grijd sd nu
vd urcati pe ea pentru a repara un corp de iluminat si sd nu lasati sd cada cratita din
cositor care decoreaza partea superioard a dulapului din perete !

o Este rezistenta la temperaturile Tnalte si la cele scdzute si chiar variatiilor bruste de
temperaturd. Puteti sa vdrsati apd rece pe o zond de gdtit care tocmai a fost Tncalzitd, nu
se va inta mpla nimic.

o Este frumoasa si usor de curatat.
Si va rdmane asa dacd veti respecta cateva mdsuri de prevedere si veti urma sfaturile
noastre.

Masuri de prevedere inmp iz

o Cu ocazia fiecdrei utilizdri, verificati ca fundul cratitei cat si suprafata zonei de gatit
sd fie curate si uscate.

+ Ridicati cratitele, tragerea lor pe suprafata de gatit poate produce, in timp, zgaraieturi
ale suprafetei

o Evitati curdtarea legumelor pe placd, pe suprafata acesteia pot ramane fire de nisip
care sa o zgaraie

o Utilizati cratite suficient de mari pentru a evita orice improscare cu mancare pe
placd, in special daca preparatul contine zahdr. Zahdrul poate deteriora in mod durabil
suprafata de vitroceramica.

o Ldsati libera suprafata pldcii, nu depozitati, in special, ambalaje din plastic sau din
aluminiu, acestea se pot topi si deteriora placa.

Romana




Sfaturi pentru curatare

Orice patd, orice depozit pe suprafata de sticla trebuie sa fie curatate
rapid, la rece, inainte oricarei Tncalziri.

Exceptie : In cazul depozitelor de zahdr, indepartati orice reziduu
inainte de racirea placii (aveti grija sa nu va ardeti).

Important : nu utilizati Daca depozitul este mic Dacd depozitul este important
decdt produse special utilizati o cd rpd uscatd curdtati cu buretele si cu apa
concepute pentru cu sapun si clatiti

vitroceramica

Daca pata persista, curatati cu un in cazul unui depozit persistent, Dupa orice operatiune de curatare
burette aspru neabraziv folositi o racletd cu lama, cu succes aplicati prin intindere cu

( culoare albastrd) utilizind proiectata special un prosop curat un produs special
deasemenea un produs special pentru suprafete vitroceramice pentru intretinerea suprafetelor vit-

roceramice, care va proteja in viitor

pentru curatarea vitroceramici IO
suprafata impotriva petelor.



EURO

KERA Kak aa nogabpxare Bawwa roteapckit nnor
EuroKera TaKa, ye Ja u3rnexa Buwarn HOB

Bawwuar nnot EuroKera e |/|3pa60TeH OT U3KNTIOYUTENEH MaTepKnan.
CTbK/IOKEepPaMUKa

+ Toit e 34paB, MHOrO N0O-3/1paB OT CTbK/IOTO, HA KOETO MpUANYa. Bunpeky ToBa, He CTbNBaiA-
Te Ha Hero, 3a Aia NONpPaBuTE OCBETNEHMETO U He M3NYCKANTe TEXKM MPEAMETH OT FOpHUTE
KyXHEHCKM WKadoBe BbPXY NnaoTal

+ Toil e yCTOINYMB Ha TOMAMHA W CTYA, AOPYU U HA PE3KI TeMnepaTypHi npoMeHi. MoxeTe aa
u3neeTe CTy/eHa BOAA BbPXY rOTBAPCKATA 30Ha, 6€3 TOBA A MPUYMHY NOBPEAA.

+ Ton e aTpaKTUBEH U NIeCeH 3a NOYMCTBaHe. M Lie 0CTaHe Takbe, akO B3eMeTe MpeanasHiu
MEPKWN W CNeABATE HALUUTE CbBETHU.

[peanasHu MEPKH, KOUTO A3 B3EMETE NpK U3NON3BAHETO
Ha Bawwua nnor EuroKera

«[peAn BCAKO U3MON3BaHE HA MNOTA, MPOBEPABANATE AaNM AbHOTO HA CbAa M rOTBAPCKATA 30HA (A
YUCTU W CYXMU.

+[oBaurainTe CbJ0BETE; NNDB3raHETO UM MO MOBBPXHOCTTA HA MNOTA MOXE Ad NMPUYUHWU HaApa-
CKBaHeE.

sM3bsarBaiiTe na benuTe 3eneHYYLM HA MNOTA, TbA KATO MOXE Aa OCTAHAT MECHYUHKN BbPXY
MOBLPXHOCTTA My, KOUTO B NOC/EACTBME A S HAAPACKAT.

+W3n0n38aiiTe 4OCTAaTBYHO rONEMYU CbAOBE, 32 Aa M3berHeTe pasnueaHe BbPXY roTBAPCKUA MNOT,
0C0BEHO aKo ChABT ChAbPKA 3aXap, Thi KATO TOBA MOXe 6e3Bb3BPATHO 4a MOBPEAM CTbKIOKEpa-
MuKaTa.

+lloaabpx*aiATe NOBLPXHOCTTA HA FOTBAPCKMA MAOT YACTA; NPEAMU BCUYKO HE OCTABANTE BbPXY HEro
MNACTMacoB) AW aNyMUHWEBU OMAKOBKM, 3alllOTO MOraT Aa C& Pa3ToNaT U [ ro NOBPeasT.

bvnrapcku




Metpykumn 3a [1OYUCTBAHE

Bcsko efHO METHO WM OTNaraHe BbPXy MOBLPXHOCTTA HA MjioTa Tpabea ga ce
noqgcm BeZHAra Cfief, M3CTUBAHETO HA roTBAapCKaTa 30Ha, MPeAu MOBTOPHA yno-
Tpeba.

M3knioueHue: B cnyqam Ha OTnaraHna _Ha 3axap, OTCTpaHeTe BCMYKM OCTaTbLUM
npean U3CTUBAHETO Ha NJ0Ta (BHMMaBaMTe Aa He ce U3ropuTe! D.

wa_ B

b
BaxHo:M3non3BaiiTe caMo noyMcTBaLLM AK0 OTnaraHeTo e MUHMUManHo, NPoCTo AKo 0TnaraHeTo e nNo-3HayuTenHo,
npenaparu, KouTo Ca cneumnanHo ro IA36'I>DI.LI€T€ (bC CyXa Kbpna. NoynCTeTe C HaBNAXHeHa CanyHeHa
NPeAHa3HayeHn 3a CTbKAOKepaMUyH1 rvba i u3nnakHere.

rOTBapPCKM nnoToBe

/.ﬁ-

AKO OTNaraHeTo He MOXe Aa Ce MOYUCTH AKO OTNaraHeTo He MOXe Aa Ce NOYUCTH Cnep, KaTo ycnewHo cTe noYuCTUAN
NecHo, u3non3saiTe Hea6pa3wsHa 110 HYKOIA OT ropeonucaHnTe HaunHu, rOTBAPCKUA NNOT, HaHeCeTe Npenapar 3a
rbba 3a M3CTbpraaHe 1 Cneluanto y3non3sanTe Lnartyna C pexetio ocTpue, 3allMTa Ha CTBKNOKEPAMUYHI NOTOBE,
NpeAHa3Ha4yeH 3a CTbKNOKepaMuka CNeLranHo npeaHas3HayeHa 3a KoitTo wwe npeAnasi NoBbpXHOCTTA My OT

nouncTBall, npenapar. CTbKIOKEPAMUYHM NNnoToBE. N10-HaTaTbLHO 3aLansate. /3non3saiire

CyXa Kbpra Uiy eksuBaseHT.
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