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Gebrauchsanleitung Topfset Assist 5-teilig

1 Material und
Qualitatsmerkmale

Kochtopf: Single-Ply (Edelstahl 18/10)
Kochtopfboden: Edelstahl 18/0 mit Aluminiumkern
Kippdeckel: Edelstahl, Silikon

Gareinsatz: Edelstahl 18/10

2 Allgemein

Diese Anleitung enthélt wichtige Hinweise, die Sie vor
Verletzungen schiitzen und Schaden am Geréat
verhindern. Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Verwendung des Kochgeschirrs aufmerksam durch. Das
Produkt entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fir die
sichere Anwendung des Produkts, die Reinigung und die
Pflege verantwortlich. Ein unsachgemaBer Gebrauch
kann zu Personen- und Sachschéden fiihren.

3 Sicherheit
/\ GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBes

Kochgeschirr.

Das Kochgeschirr wird wahrend des Betriebs

heiB.

P> Lassen Sie das Kochgeschirr nach dem
Gebrauch abkiihlen.

P> Halten Sie Abstand zu austretendem Dampf.

/N GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBe Griffe.

Das Berlihren heiBer Griffe kann zu schweren

Verbrennungen fiihren.

P> Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel
(Topflappen, Warmeschutzhandschuhe, ...)

Stellen Sie das heiBe Kochgeschirr immer auf
einem hitzebestandigen Untergrund ab.

Halten Sie Kinder von heiBem Kochgeschirr fern,
es sei denn, sie werden stédndig beaufsichtigt.

Lassen Sie Kochgeschirr wéhrend des Kochens
nie unbeaufsichtigt.

Kontrollieren Sie, ob sich das Kochgeschirr in
einwandfreiem Zustand befindet.
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4 Vor dem ersten Gebrauch

> Reinigen Sie das Kochgeschirr mit warmem Wasser
und Handspiilmittel und kochen Sie dieses 2-3 mal
mit Wasser aus.

P> Trocknen Sie das Kochgeschirr nach dem Reinigen
griindlich ab.

5 Bedienung

Das Kochgeschirr ist fiir Induktion, Glaskeramik,
Herdplatte, Gas und bedingt fir den Backofen geeignet.

0 Die Tépfe sind bis 200 °C backofengeeignet.
o Die Kippdeckel sind nicht backofengeeignet.

Das Kochgeschirr ist nicht fiir die Grillfunktion
geeignet.

Beachten Sie beim Offnen des Deckels, dass
dieser relativ fest auf dem Topf sitzen kann.

Bei der Verwendung auf Gas-Kochfeldern und bei
Uberhitzung kann es zu Verférbungen am
Kochgeschirr kommen. Diese Verfarbungen sind
nicht reversibel und kénnen nicht gereinigt
werden, beeintrachtigen aber nicht die
Funktionalitdt des Kochgeschirrs.

Es kdnnen Gebrauchsspuren, wie z. B. Kratzer
auftreten.

P> Benutzen Sie entsprechend des Bodendurchmessers
des Kochgeschirrs die passende Kochzone.

P> Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr tiber das
Kochfeld.

P> Heben Sie Tépfe und Pfannen immer an.

P> Achten Sie bei der Benutzung des Kochgeschirrs auf
einen sicheren und mittigen Stand auf der Kochzone.

P> Achten Sie auf einen sauberen und trockenen Boden
des Kochgeschirrs.

P> Stellen Sie bei einem Gas-Kochfeld die Flamme so
ein, dass sie nur mit dem Boden des Kochgeschirrs in
Kontakt kommt und nicht mit den Seiten.

P> Fligen Sie Salz immer der heiBen Kochfliissigkeit
oder dem Essen hinzu, damit es sich vollstandig
aufldsen kann.

6 BORA Assist

BORA Kochfelder mit Assist Funktionen stellen
Programme zur Verfligung, welche auf bestimmte
Gerichte bzw. Kochvorgdnge abgestimmt sind. Diese
Kochfelder, die BORA JOY App und das BORA Assist
Kochgeschirr sind optimal aufeinander abgestimmt.



Gebrauchsanleitung Topfset Assist 5-teilig

7 Assist Funktionen

Flr folgende Assist Funktionen ist das Kochgeschirr mit
Icons gekennzeichnet.

Assist Icon Beschreibung

Boil 1 Mit dem Assist Boil kann Wasser
aufgekocht werden. Das benétigte
Wasser wird idealerweise zwischen
die beiden Markierungen dber bzw.
unter dem Icon eingefilllt.

Steam 1Zr In Kombination mit dem Assist

Steam und dem Gareinsatz kdnnen
Lebensmittel geddmpft werden. Das
bendtigte Wasser wird idealerweise
direkt bis zur Markierung eingefiillt.

8 Gebrauch des Gareinsatz

Der Gareinsatz ist speziell fir das Dampfgaren geeignet

und gart Lebensmittel auf schonende Weise. Der

Gareinsatz ist nicht backofengeeignet.

P> Fiillen Sie in das BORA Assist Kochgeschirr Wasser
bis zur Steam-Markierung =,

P> Setzen Sie den Gareinsatz in den Topf ein und legen
Sie die Speisen auf den Gareinsatz.

P> Setzen Sie den Kippdeckel geschlossen auf den Topf
und erhitzen Sie das Kochgeschirr.

P> Reduzieren Sie die Temperatur sobald das Wasser
kocht.

Der Gareinsatz kann sehr heiB werden.
Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel zum
Herausnehmen.

9 Umgang mit heiBem
Fett/Ol

Das Kochgeschirr ist nicht zum Frittieren
geeignet. Beachten Sie, dass sich heiBes Fett
entziinden kann.

P> Geben Sie kein Wasser in heiBes Ol oder Fett.
P> Loschen Sie Ol- oder Fettbrénde nie mit Wasser.

10 Funktionsweise
Kippdeckel

Der Kippdeckel ist speziell fiir den Einsatz auf
Kochfeldern mit Kochfeldabzug konzipiert. Der
Kochdunst wird bei korrekt positioniertem Deckel durch
die Dampf6ffnung effizient in Richtung des
Kochfeldabzugs geleitet.

P> Positionieren Sie den Topf mittig auf der Kochzone.

P> Setzen Sie den Kippdeckel mit der Dampfoffnung in
Richtung Kochfeldabzug auf den Topf.

P> Achten Sie darauf, dass sich die Dampféffnung nicht
uber den Griffen befindet.

Durch die Kippfunktion kann die Dampfdffnung gedffnet

oder geschlossen werden:

P Kippen Sie den Deckel durch Druck auf die
entsprechende Seite des Griffs

Der Griff kann sehr heiB werden. Verwenden Sie
Topflappen oder Warmeschutzhandschuhe.

Funktionsweise Kippdeckel

11 Reinigung und Pflege

Das Kochgeschirr ist spilmaschinengeeignet. Um
Flugrost vorzubeugen, empfehlen wir, das Kochgeschirr
mit der Hand abzusplilen. Der Gareinsatz ist nicht
spllmaschinengeeignet.

P> Reinigen Sie das Kochgeschirr nach jeder Benutzung
und trocknen Sie es griindlich ab.

P Zum Reinigen mit der Hand verwenden Sie heiBes
Wasser, Handspllmittel und einen weichen
Schwamm.

P Weichen Sie starke, hartnéckige Verschmutzungen
flr einige Zeit ein.

P> Verwenden Sie zur Reinigung niemals kratzende
Schwamme, scharfkantige oder spitze Gegenstande.

P> Reinigen Sie den Kippdeckel zur Reduzierung von
aufgenommenen Geriichen mit einer Essig-Wasser-
Mischung.

6 Durch kalkhaltiges Wasser kdnnen Kalkflecken
entstehen. Sdurehaltige Lebensmittel und
Lebensmittel mit hohem Salzgehalt kénnen in
Verbindung mit Hitze zu Verfarbungen fiihren.
Entfernen Sie diese Kalkablagerungen oder
Verférbungen regelmaBig und zeitnah.

12 Garantie

Mit Ubergabe des BORA Produktes an den Endkunden
beginnt die Herstellergarantie und gilt fiir 3 Jahre.
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Gebrauchsanleitung Topfset Assist 5-teilig

13 Entsorgung der
Transportverpackung

Das Riickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallaufkommen. Ihr Fachhéndler nimmt die

Verpackung zuriick.

» Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhéndler

oder

p> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Berlicksichtigung der regionalen Vorschriften.
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User instructions 5-piece Assist pot set

1 Materials and properties

Cooking pot: single-ply (18/10 stainless steel)

Cooking pot base: 18/0 stainless steel with aluminium core
Tiltable lid: stainless steel, silicone

Steamer insert: 18/10 stainless steel

2 General information

These instructions contain important information to
protect you from injury and prevent damage to the
appliance. Read these instructions carefully before
using the cookware for the first time. The product
complies with the stipulated safety requirements. The
user is responsible for the safe use of the product,
cleaning and maintenance. Improper use can lead to
personal injury and damage to property.

3 Safety

Risk of burns from hot cookware.

The cookware becomes hot during use.

P> Allow the cookware to cool after use.

P> Keep your distance from steaming cookware.

/\ DANGER

Risk of burns from hot handles.

Touching hot handles can cause serious burns.

P> Use suitable accessories (pot holders, oven
gloves, etc.).

Always place the hot cookware on a heat-
resistant base.

Keep children away from hot cookware or ensure
they are supervised at all times.

Never leave cookware unattended whilst
cooking.

0 Ensure that the cookware is not damaged.

4 Before using for the first
time

P> Wash the cookware with warm water and washing-up
liquid, fill with clean water and bring to the boil 2 or 3
times, changing the water each time.

P> After cleaning, dry the cookware thoroughly.

o

5 Operation

The cookware is suitable for induction, glass ceramic
and gas cooktops, hot plates and ovens.

0 The pots are oven safe to 200°C.

The tiltable lids are not suitable for use in the
oven.

The cookware is not suitable for use with the grill
function.

When opening the lid, please bear in mind that it
may sit quite snugly in the top of the pan.

o When used on gas cooktops or overheated, the
cookware may become discoloured. Such
discolouration is non-reversible and cannot be
washed off. However, it does not impair the
cookware’s functionality.

Wear and tear marks, such as scratches, may
appear.

P> Use the cooking zone that is appropriate for the base
diameter of the cookware.

P Do not push or pull cookware over the cooktop.

P Always lift pots and pans.

P When using the cookware, ensure that it is standing
firmly in the centre of the cooking zone.

P> Ensure that the base of the cookware is clean and
dry.

P When using a gas cooktop, adjust the flame so it only
comes into contact with the base of the cookware,
not the sides.

P Always add salt when the cooking liquid or food is
hot so that it can fully dissolve.

6 BORA Assist

BORA cooktops with Assist functions provide
programmes designed for certain dishes or cooking
processes. These cooktops, the BORA JOY app and
BORA Assist cookware are designed to be used
together.

7 Assist functions

The cookware is labelled with icons for the following
Assist functions.

Assist Icon Description

Boil 1< The Assist Boil programme enables
you to boil water. The water level
should ideally be between the two

marks above or below the icon.

bora.com



User instructions 5-piece Assist pot set

Assist Icon Description
Steam 1=y You can steam food by using the

Assist Steam function with the
steamer insert. Water should ideally
be added right up to the mark.

8 Using the steamer insert

The steamer insert is specially designed for steaming

and enables food to be cooked gently. The steamer

insert is not suitable for use in the oven.

P> Add water to the BORA Assist cookware up to the
steam mark 1=

P> Place the insert in the pan and add the food.

D> Put the tiltable lid on the pan in the closed position
and heat up the cookware.

P> Turn down the heat as soon as the water boils.

The steamer insert can get extremely hot. Please
use suitable accessories to take it out.

9 Use with hot fat/oil

The cookware is not suitable for deep frying.
Bear in mind that hot fat can catch fire.

P Do not add water to hot oil or fat.
P> Never extinguish oil and fat fires with water.

10 How the tiltable lid works

The tiltable lid is specially designed for use on cooktops

with a cooktop extractor. When the lid is positioned

correctly, the cooking vapours are efficiently channelled

through the steam outlet and towards the cooktop

extractor.

P> Place the pot in the centre of the cooking zone.

P> Put the tiltable lid on the pot with the steam outlet
facing the cooktop extractor.

P> Ensure that the steam outlet is not over the handles.

The tilt function enables the steam outlet to be opened

or closed:

P> Tilt the lid by applying pressure to the corresponding
side of the handle.

The handle can get extremely hot. Use a pot
holder or oven gloves.
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How the tiltable lid works

11 Cleaning and maintenance

The cookware is dishwasher safe. To prevent flash rust,

we recommend washing the cookware by hand. The

steamer insert is not dishwasher safe.

P> Clean the cookware after each use and dry it
thoroughly.

P> To clean it by hand, use hot water, washing-up liquid
and a soft sponge.

P> Leave stubborn dirt to soak for a while.

P> Never use abrasive sponges, or sharp or pointed
objects for cleaning.

P> Clean the tiltable lid with a vinegar and water solution
to reduce the absorption of cooking odours.

o Hard water can cause limescale marks. When
combined with heat, acidic foods and foods with
a high salt content can cause discolouration.
Remove any such limescale deposits or
discolouration regularly and quickly.

12 Warranty

The manufacturer’s warranty starts as soon as the
BORA product is handed over to the end customer and
is valid for 3 years.

13 Disposal of transport
packaging

Recycling the packaging saves raw materials and

reduces waste. Your specialist retailer will take the

packaging back.

P> Give the packaging to your specialist retailer

or

P> dispose of the packaging correctly observing regional
regulations.



Manual de instrucciones Juego de 5 ollas Assist

1 Material y caracteristicas
de calidad

Olla: una capa (acero inoxidable 18/10)

Base de la olla: acero inoxidable 18/0 con centro de
aluminio

Tapa basculante: acero inoxidable, silicona
Vaporera: acero inoxidable 18/10

2 Generalidades

Este manual contiene indicaciones importantes para
protegerle frente a lesiones y evitar dafios en el
aparato. Lea atentamente este manual antes de usar el
recipiente de coccion por primera vez. El producto
cumple con la normativa de seguridad. El usuario es el
responsable del uso seguro del producto, asi como de
su limpieza y cuidados. Un uso indebido puede provocar
dafos a personas o materiales.

3 Seguridad
A\ PELIGRO

Peligro de quemaduras debido a la alta

temperatura del recipiente de coccién.

El recipiente de coccion se calienta durante el

funcionamiento.

P> Deje que el recipiente de coccion se enfrie
después de usarlo.

P> No se acerque al vapor de salida.

Peligro de quemaduras debido a las asas

calientes.

El contacto con las asas calientes puede

provocar quemaduras graves.

P> Utilice accesorios adecuados (agarradores,
manoplas de cocina...).

Coloque siempre el recipiente de coccién
caliente sobre una superficie resistente al calor.

Mantenga a los nifios alejados del recipiente de
coccién caliente a menos que estén
continuamente bajo supervision.

No deje nunca desatendido el recipiente cuando
esté cocinando algo en él.

©

Aseglrese de que el recipiente de coccién se
encuentra en perfecto estado.

4 Antes del primer uso

»> Limpie el recipiente de coccidn con agua caliente y
detergente para lavar a mano y hiérvalo 2-3 veces en
agua.

P> Después de la limpieza, seque bien el recipiente de
coccion.

5 Uso

Los recipientes de coccién son aptos para induccion,
vitroceramica, placas de coccion convencionales, gas y,
en parte, hornos.

Las ollas pueden usarse en el horno hasta
200 °C.

Las tapas basculantes no son aptas para el
horno.

Los recipientes de coccidn no son apropiados
para la funcion grill.

(i
(i
o Al abrir la tapa, tenga en cuenta que puede estar
colocada en la olla con relativa firmeza.
o Si se usa en una placa de gas o en caso de
sobrecalentamiento, pueden quedar manchas en
el recipiente de coccion. Estas manchas son
irreversibles y no pueden eliminarse con la
limpieza, pero no afectan a la funcionalidad del
recipiente de coccidn.

Por el uso pueden aparecer marcas, como
arafazos.

o

P> Use la zona de coccion adecuada segln el didmetro
de la base del recipiente de coccion.

P No empuje ni arrastre recipientes sobre la placa de
coccion.

P> Levante siempre las ollas y sartenes.

P Al usar el recipiente de coccidn, preste atencién a
que esté bien apoyado en el centro de la zona de
coccion.

» Compruebe que la base del recipiente de coccion
esta limpia y seca.

P En una placa de gas, ajuste la llama de forma que
solo Ilegue a la base del recipiente de coccion, no a
los lados.

»> Afiada siempre la sal al liquido de coccién o la
comida cuando esté caliente para que se disuelva
por completo.

bora.com



Manual de instrucciones Juego de 5 ollas Assist

6 BORA Assist

Las placas de coccion BORA con funciones Assist
ofrecen programas disefiados para platos y operaciones
de coccidn especificos. Las placas de coccion, la
aplicacion BORA JOY y el recipiente de coccion BORA
Assist estan coordinados a la perfeccion.

7 Funciones Assist

El recipiente de coccion cuenta con iconos para las
siguientes funciones Assist.

Assist Icono Descripcion

Boil -|—'~’ir La funcién Assist Boil permite hervir
agua. ldealmente, el agua necesaria
debe hallarse entre las dos marcas
sobre y debajo del icono.

Steam 1Zr En combinacion con la vaporera, la

funcion Assist Steam permite
cocinar al vapor. Idealmente, el agua
necesaria debe alcanzar la marca
respectiva.

8 Uso de la vaporera

La vaporera esta disefiada para cocinar alimentos al

vapor de forma cuidadosa. La vaporera no es apta para

horno.

P> Vierta agua en el recipiente de coccién BORA Assist
hasta la marca de Steam 1=

P> Coloque la vaporera en la olla y afiada los
ingredientes sobre la vaporera.

p> Cierre la olla con la tapa basculante y caliente el
recipiente de coccion.

P> Baje la temperatura una vez que el agua hierva.

La vaporera puede calentarse mucho. Utilice
accesorios adecuados para retirarla.

9 Manipulacion de grasa/
aceite caliente
Los recipientes de coccién no son apropiados

para freir. Tenga en cuenta que la grasa caliente
puede arder.

P No vierta agua en grasa o aceite caliente.
P Nunca apague con agua el fuego producido por
aceite o grasa.
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10 Funcionamiento de la tapa
basculante

La tapa basculante esté pensada especialmente para el
uso en las placas de coccién con extractor de
superficie. Con la tapa correctamente colocada, el
vapor de coccion se conduce eficazmente hacia el
extractor de superficie a través de la abertura para el
vapor.

P> Sitde la olla en el centro de la zona de coccion.

P> Coloque la tapa basculante en la olla con la abertura
para el vapor mirando hacia el extractor de
superficie.

P> Aseglrese de que la abertura para el vapor no quede
sobre las asas.

La funcion basculante permite abrir o cerrar la abertura

para el vapor:

P> Para inclinar la tapa, presione el lado
correspondiente del asa.

El asa puede calentarse mucho. Utilice un
agarrador o manopla de cocina.

Funcionamiento de la tapa basculante

11 Limpieza y cuidados

Los recipientes de coccién son aptos para lavavajillas.
Para prevenir la herrumbre, recomendamos, no
obstante, fregar los recipientes de coccién a mano. La
vaporera no es apta para lavavajillas.

P> Limpie los recipientes de coccion después de cada
uso y séquelos bien.

P> Para la limpieza manual, use agua caliente,
detergente lavavajillas a mano y una esponja suave.

P> En caso de suciedad persistente o incrustada, deje el
recipiente un rato en remojo.

P> No use nunca estropajos duros que puedan rayar la
superficie, ni objetos afilados o puntiagudos para la
limpieza.

P> Limpie la tapa basculante para reducir los olores que
se hayan impregnado con una mezcla de vinagre y
agua.



Manual de instrucciones Juego de 5 ollas Assist

o Con un agua muy dura pueden aparecer
manchas de cal. Los alimentos 4cidos o con un
alto contenido de sal pueden dejar manchas al
calentarse. Retire lo antes posible y
regularmente este tipo de manchas y restos de
cal.

12 Garantia

Con la entrega del producto BORA al cliente final,
comienza a correr la garantia del fabricante de 3 afios.

13 Eliminacidn del embalaje
de transporte

Devolver los embalajes al ciclo de los materiales ahorra

materias primas y reduce los residuos. Su distribuidor

especializado recogeré el embalaje.

P> Entregue el embalaje a su distribuidor especializado,

o bien

P> elimine el embalaje adecuadamente de acuerdo con
la normativa local.

bora.com



Manuel d'utilisation Ensemble de casseroles Assist (5 piéces)

1 Matériaux et
caractéristiques de
qualité

Casserole : monocouche (acier inoxydable 18/10)

Fond de casserole : aluminium revétu d’acier inoxydable
18/0

Couvercle basculant : acier inoxydable, silicone

Panier de cuisson : acier inoxydable 18/10

2 Généralités

Ce manuel contient des informations importantes pour
vous protéger contre les blessures et éviter
I'endommagement de I'appareil. Lisez attentivement ce
manuel avant la premiere utilisation du récipient de
cuisson. Les informations de sécurité fournies
précédemment s’appliquent a ce produit. L'utilisateur
est responsable de I'utilisation slre ainsi que du
nettoyage et de I'entretien du produit. Toute utilisation

inappropriée risque de conduire a des dégats matériels
ou des blessures.

3 Sécurité

Risque de brilure par le récipient de cuisson

chaud.

Le récipient de cuisson est chaud pendant

['utilisation.

P> Laissez refroidir le récipient de cuisson aprés
toute utilisation.

P> Tenezvous a distance de la vapeur dégagée.

Risque de brilure sur les poignées chaudes !

Le contact avec une poignée chaude peut causer

de graves brilures.

P> Utilisez des outils adaptés (poignées, gants
thermiques...).

Posez toujours le récipient de cuisson brilant
sur une surface thermorésistante.

Maintenez les enfants a distance du récipient de
cuisson chaud sauf sous surveillance
permanente.
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Ne laissez jamais le récipient de cuisson sans
surveillance pendant la cuisson.

Vérifiez que le récipient de cuisson est en bon
état.

4 Avant la premiére
utilisation

P> Nettoyez le récipient de cuisson avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, puis faites-y bouillir de
I'eau deux a trois fois.

P> Séchez soigneusement le récipient de cuisson aprés
le nettoyage.

5 Utilisation

Le récipient de cuisson s’adapte aux systemes
suivants : induction, vitrocéramique, plague de cuisson,
gaz et four (dans certaines conditions).

o Les casseroles passent au four jusqu’a 200 °C.

Le couvercle basculant ne doit pas étre placé au
four.

o Le récipient de cuisson n’est pas congu pour une
utilisation avec la fonction grill.

o Lorsque vous entrouvrez le couvercle, veillez a
ce qu'il soit relativement fixé a la casserole.

0 En cas d'utilisation avec une table de cuisson au
gaz et en cas de surchauffe, le récipient de
cuisson peut présenter des décolorations. Ces
décolorations sont irréversibles et ne peuvent
pas étre nettoyées, mais elles n’altérent pas la
fonctionnalité du récipient de cuisson.

o Des traces d’usure, telles que des rayures,
peuvent apparaitre.

P> Utilisez la zone de cuisson adaptée au diamétre du
fond du récipient de cuisson.

P> Ne faites pas glisser les récipients sur la table de
cuisson.

P> Soulevez toujours les récipients et poéles pour les
déplacer.

P> Lors de I'utilisation, veillez a poser le récipient de
cuisson de maniére sécurisée au centre de la zone
de cuisson.

P> Veillez a ce que le fond du récipient de cuisson soit
propre et sec.
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P> Pour une utilisation avec une table de cuisson au gaz,
réglez la flamme de sorte qu’elle soit en contact
uniquement avec le fond du récipient de cuisson et
non avec les cotés de ce dernier.

P> Ajoutez toujours du sel a la nourriture ou au liquide
de cuisson chaud afin qu’il puisse se dissoudre
complétement.

6 BORA Assist

Les tables de cuisson BORA dotées des fonctions Assist
proposent des programmes qui sont adaptés a certains
plats et processus de cuisson. Ces tables de cuisson
sont parfaitement adaptées a I'app BORA JOY et au
récipient de cuisson BORA Assist.

7 Fonctions Assist

Le récipient de cuisson est marqué d’une icdne pour les
fonctions Assist suivantes.

Assist Icone Description

Boil -|'~‘ir Le programme Assist Boil permet de
porter 'eau a ébullition. Le niveau
d’eau doit se trouver idéalement
entre les deux marques, au-dessus
ou en-dessous de I'icone.

Steam 1=y Les aliments peuvent étre cuits a la

vapeur avec le programme Assist
Steam et le panier de cuisson
adapté. Il convient idéalement de
remplir d’eau jusqu’a la marque.

8 Utilisation du panier de
cuisson

Le panier de cuisson est adapté a la cuisson a la vapeur

et permet de cuire les aliments tout en les préservant.

Le panier de cuisson n’est pas adapté au four.

P> Remplissez d’eau le récipient de cuisson BORA
Assist jusqu’au marquage Steam 2,

P> Insérez le panier de cuisson dans la casserole puis
disposez les aliments.

P> Refermez la casserole avec le couvercle basculant et
faites chauffer.

P> Réduisez la température dés que I'eau bout.

Le panier de cuisson peut étre trés chaud.
Utilisez des outils adaptés pour le retirer du feu.

9 Utilisation d’huile / de
matiere grasse chaude

Le récipient de cuisson n’est pas congu pour la
friture. N'oubliez pas que la matiére grasse
chaude peut s’enflammer.

P N'ajoutez jamais d’eau dans de I'huile ou de la
matiere grasse chaude.

P> Ne tentez jamais d’éteindre un feu d’huile ou de
graisse avec de I'eau.

10 Fonctionnement du
couvercle basculant

Le couvercle basculant est spécialement congu pour
une utilisation sur une table de cuisson avec dispositif
aspirant. Lorsque le couvercle est correctement
positionné, la vapeur de cuisson sera dirigée
efficacement en direction du dispositif aspirant via
I'ouverture pour la vapeur.

P> Positionnez la casserole au centre de la zone de
cuisson.

P> Placez le couvercle basculant sur la casserole avec
I'ouverture pour la vapeur en direction du dispositif
aspirant.

P> Veillez a ce que I'ouverture pour la vapeur ne soit pas
située au-dessus des poignées.

La fonction basculante permet d’ouvrir ou de fermer

Iévacuation de vapeur :

D> Faites basculer le couvercle en appuyant sur le coté
correspondant de la poignée.

La poignée peut étre trés chaude. Utilisez des
maniques ou un gant de cuisine.

Fonctionnement du couvercle basculant

bora.com
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11 Nettoyage et entretien

Le récipient de cuisson est adapté au lave-vaisselle.

Pour éviter la formation de rouille, nous vous

recommandons de laver le récipient de cuisson a la

main. Le panier de cuisson n’est pas adapté au lave-

vaisselle.

P Nettoyez le récipient de cuisson aprés chaque
utilisation et séchez-le soigneusement.

P> Pour un nettoyage a la main, utilisez de 'eau chaude,
du liquide vaisselle et une éponge douce.

P> Faites tremper les salissures tenaces et difficiles
pendant un certain moment.

P> Pour le nettoyage, n’utilisez pas d’éponges abrasives
ou d’objets pointus ou tranchants.

P> Nettoyez le couvercle basculant avec un mélange
eau et vinaigre afin de réduire I'absorption d’odeurs.

0 L’eau calcaire peut provoquer I'apparition de
taches de calcaire. Les aliments acides et les
aliments a forte teneur en sel peuvent causer
des décolorations en cas d’exposition a la
chaleur. Retirez ces dépdts de calcaire et ces
décolorations rapidement et de maniere
appropriée.

12 Garantie

La garantie fabricant débute au moment de I'obtention
du produit BORA et est valide pour une durée de 3 ans.

13 Mise au rebut de
'emballage de transport

Le recyclage de 'emballage permet d'économiser les

matiéres premiéres et de réduire la quantité de déchets.

Votre revendeur reprendra 'emballage.

P> Remettez I'emballage a votre revendeur spécialisé

ou

P> Mettez I'emballage au rebut en tenant compte des
réglementations locales.

bora.com



Istruzioni per I'uso Set di pentole Assist da 5 pezzi

1 Materiale e caratteristiche
di qualita

Pentola: Single-Ply (acciaio inox 18/10)

Fondo della pentola: acciaio inox 18/0 con nucleo in
alluminio

Coperchio basculante: acciaio inox, silicone

Cestello per cottura al vapore: acciaio inox 18/10

2 Informazioni generali

Questo manuale contiene informazioni importanti mirate
a proteggere da lesioni e a prevenire danni
all'apparecchio. Leggere attentamente le istruzioni
dall’inizio alla fine prima del primo utilizzo del prodotto.
Il prodotto corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. L'utente & responsabile dell'uso sicuro del
prodotto, della pulizia e della cura. L'uso non conforme
puo causare danni alle persone e danni materiali.

3 Sicurezza

/\ PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a stoviglie bollenti.

Le stoviglie diventano bollenti durante I'uso.

P> Lasciare raffreddare le stoviglie dopo I'uso.

P> Mantenere la distanza dal vapore che
fuoriesce.

/\ PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a manici bollenti.

Il contatto con manici bollenti pud causare gravi

ustioni.

P> Utilizzare ausili idonei (presine, guanti
termoisolanti, ...).

Appoggiare sempre le stoviglie bollenti su una
superficie resistente al calore.

Tenere lontani i bambini da stoviglie bollenti a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

Non lasciare mai incustodite le stoviglie durante
la cottura.

Controllare che le stoviglie siano in perfetto
stato.

14

4 Prima del primo utilizzo

P> Pulire le stoviglie con acqua calda e detersivo per
piatti e farle bollire 2-3 volte con acqua.
P> Asciugare bene le stoviglie dopo la pulizia.

5 Uso

Le stoviglie sono idonee per induzione, vetroceramica,
piastre, gas e limitatamente forno.

o Le pentole sono idonee per il forno fino a 200
°C.

| coperchi basculanti non sono idonei per il
forno.

Le stoviglie non sono idonee per la funzione
griglia.

Durante I'apertura del coperchio assicurarsi che
questo possa essere posizionato bene in sede
sulla pentola.

In caso di utilizzo su piani cottura a gas e in caso
di surriscaldamento si puo verificare
un’alterazione del colore sulle stoviglie. Queste
alterazioni del colore non sono reversibili e non
possono essere pulite, ma non danneggiano la
funzionalita delle stoviglie.

Si possono verificare segni d’uso, come ad
esempio graffi.

P> Utilizzare la zona cottura abbinata in base al
diametro del fondo delle stoviglie.

P> Non spingere o tirare le stoviglie sul piano cottura.

P> Sollevare sempre pentole e padelle.

P Durante I'uso delle stoviglie assicurarsi che queste
siano su una base sicura e centrata sulla zona
cottura.

P> Assicurarsi che la base delle stoviglie sia pulita e
asciutta.

P> In caso di un piano cottura a gas impostare la
fiamma in modo che entri in contatto solo con il
fondo della stoviglie e non con i lati.

P Aggiungere il sale sempre nel liquido di cottura caldo
o direttamente al cibo, affinché questo si possa
sciogliere completamente.

6 BORA Assist

| piani cottura BORA con funzioni Assist offrono
programmi personalizzati per piatti o processi di cottura
specifici. | piani cottura, I'app BORA JOY e le stoviglie
BORA Assist sono perfettamente combinati tra loro.

bora.com
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7 Funzioni Assist

Le stoviglie sono contrassegnate da icone per le
seguenti funzioni Assist.

Assist Icona Descrizione

La funzione Assist Boil puo essere
usata per portare I'acqua a
ebollizione. E preferibile che I'acqua
riempia la pentola fino a raggiungere
il livello compreso tra le due tacche,
sopra e sotto I'icona.

Boil 14y

Gli alimenti possono essere cotti al
vapore combinando la funzione
Assist Steam e il cestello per la
cottura al vapore. E preferibile che
I'acqua riempia la pentola fino alla
tacca.

Steam 1=y

8 Come utilizzare il cestello
per la cottura al vapore

Il cestello per la cottura al vapore € stato progettato

appositamente per la cottura al vapore e cuoce

delicatamente gli alimenti. Il cestello per la cottura al

vapore non e adatto al forno.

p> Riempire la stoviglia di cottura BORA Assist con
acqua fino alla tacca Steam per la cottura al vapore
_@r

P> Inserire il cestello per la cottura al vapore nella
pentola e posizionare sopra il cibo.

»> Chiudere la pentola con il coperchio basculante e
riscaldarla.

P> Ridurre la temperatura appena I'acqua arriva a
ebollizione.

Il cestello per la cottura al vapore puo diventare
molto bollente. Utilizzare ausili idonei per
rimuoverlo.

9 Utilizzo con grassi/oli
bollenti

Le stoviglie non sono idonee per friggere. Tenere
conto che il grasso bollente pud infiammarsi.

P> Non versare acqua sul grasso/olio bollente.
P> Non spegnere mai incendi di olio o grasso con
acqua.

bora.com

10 Funzionamento coperchio
basculante

Il coperchio basculante & concepito per I'uso su piani

cottura con aspiratore per piano cottura. Con il

coperchio correttamente posizionato, il vapore di

cottura viene convogliato in modo efficiente attraverso

I"apertura per il vapore in direzione dell’aspiratore per

piano cottura.

P> Posizionare la pentola al centro sulla zona cottura.

p> Collocare il coperchio ribaltabile sulla pentola con
I'apertura per il vapore in direzione dell’aspiratore per
piano cottura.

P> Prestare attenzione che I'uscita del vapore non si
trovi sopra il manico.

Attraverso la funzione di ribaltamento I'uscita del vapore

puo essere aperta o chiusa:

P> Ribaltare il coperchio premendo sul lato
corrispondente del manico.

Il manico pud diventare molto bollente. Utilizzare
presine o guanti termoisolanti.

Funzionamento coperchio basculante

11 Pulizia e cura

Le stoviglie sono lavabili in lavastoviglie. Per prevenire la

ruggine, consigliamo di lavare a mano le stoviglie. Il

cestello per la cottura al vapore non ¢ adatto alla

lavastoviglie.

P> Pulire le stoviglie dopo ogni uso e asciugarle bene.

p> Per pulire a mano utilizzare acqua bollente, detersivo
per piatti e una spugna morbida.

P> Lasciare inumiditi i punti particolarmente sporchi per
un po’ di tempo.

P> Non utilizzare per la pulizia spugne abrasive, oggetti
appuntiti o affilati.

> Pulire il coperchio basculante per ridurre gli odori
assorbiti con una miscela di acqua e aceto.

A causa del calcare presente nell’acqua possono
formarsi delle macchie. Alimenti acidi e alimenti
con un alto contenuto di sale possono causare



Istruzioni per I'uso Set di pentole Assist da 5 pezzi

alterazioni di colore in combinazione con il
calore. Rimuovere regolarmente e
tempestivamente questi depositi di calcare o
alterazioni di colore.

12 Garanzia

Con la consegna del prodotto BORA al cliente finale ha
inizio la garanzia del produttore della durata di 3 anni.

13 Smaltimento
dell'imballaggio di
trasporto

Il reinserimento dei materiali d’imballaggio nel loro ciclo

produttivo permette di risparmiare materie prime e

diminuire la produzione di rifiuti. Il rivenditore ritira

I'imballaggio.

»> Consegnare 'imballaggio al vostro rivenditore

oppure

P> Smaltire I'imballaggio correttamente tenendo conto
delle disposizioni regionali.

bora.com



Gebruiksaanwijzing Pannenset Assist 5-delig

1 Materiaal en
kwaliteitskenmerken

Kookpan: Single-Ply (roestvrij staal 18/10)

Bodem kookpan: roestvrij staal 18/0 met aluminium
kern

Kanteldeksel: roestvrij staal, siliconen

Stoommand: roestvrij staal 18/10

2 Algemeen

Deze handleiding bevat belangrijke instructies die u
tegen verwondingen beschermen en schade aan het
apparaat voorkomen. Lees deze handleiding aandachtig
door voordat u het kookgerei in gebruik neemt. Het
product voldoet aan de geldende
veiligheidsvoorschriften. De gebruiker is
verantwoordelijk voor de reiniging, het onderhoud en
het veilige gebruik van het product. Ondeskundig
gebruik kan leiden tot lichamelijke en materiéle schade.

3 Veiligheid

Gevaar voor verbranding door heet kookgerei.
Het kookgerei wordt heet tijdens het koken.

P> Laat het kookgerei afkoelen na gebruik.

P> Voorkom contact met vrijgekomen stoom.

Gevaar voor verbranding door hete grepen.

Het aanraken van hete grepen kan ernstige

brandwonden veroorzaken.

P> Gebruik geschikte hulpmiddelen
(pannenlappen, hittebestendige
handschoenen...).

Zet heet kookgerei altijd op een hittebestendig
oppervlak.

Houd kinderen uit de buurt van heet kookgerei,
tenzij ze voortdurend onder uw toezicht staan.

Laat kookgerei nooit onbeheerd achter tijdens
het koken.

Controleer of het kookgerei in goede staat
verkeert.
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4 Voor ingebruikname

P> Maak het kookgerei schoon met warm water en
handafwasmiddel en kook het 2-3 keer uit met water.
P Maak het kookgerei na reiniging goed droog.

5 Bediening

Het kookgerei is geschikt voor inductie, glaskeramiek,
kookplaat en gas en is tot op zekere hoogte
ovenbestendig.

o De kookpotten zijn tot 200 °C ovenbestendig.
0 De kanteldeksels zijn niet ovenbestendig.

Het kookgerei is niet geschikt voor de
grillfunctie.

Denk er bij het openen van het deksel aan dat dit
relatief stevig op de kookpot vast kan zitten.

Bij gebruik op gaskookvelden en bij
oververhitting kan het kookgerei verkleuren.
Deze verkleuringen zijn onomkeerbaar en
kunnen niet gereinigd worden, maar ze hebben
geen negatieve invloed op de functie van het
kookgerei.

Er kunnen gebruikssporen, zoals krassen,
optreden.

P> Gebruik de kookzone die past bij de doorsnede van
het kookgerei.

P> Schuif of trek kookgerei niet over het kookveld.

P> Til kookpotten en -pannen altijd op.

P> Wanneer u het kookgerei gebruikt, moet u ervoor
zorgen dat het stevig en midden op de kookzone
staat.

P> Zorg ervoor dat de onderkant van het kookgerei
schoon en droog is.

P> Stel bij een gaskookveld de vlam zo in dat deze
alleen met de bodem van het kookgerei in contact
komt en niet met de zijkant.

P> Voeg zout altijd pas toe als het kookvocht of het
gerecht heet is, zodat het zout volledig kan oplossen.

6 BORA Assist

BORA kookvelden met Assist-functies bieden
programma's aan die zijn afgestemd op specifieke
gerechten of kookprocessen. Deze kookvelden, de
BORA JOY-app en het BORA Assist-kookgerei zijn
perfect op elkaar afgestemd.



Gebruiksaanwijzing Pannenset Assist 5-delig

7 Assist-functies

Het kookgerei is voorzien van pictogrammen voor de
volgende Assist-functies.

Assist Pictogram Beschrijving

Boil 1 Met de Assist Boil kan water worden
gekookt. Idealiter wordt de pan met
water gevuld tot tussen de twee
markeringen boven en onder het
pictogram.

Steam 1Zr Voedsel kan worden gestoomd met
de Assist Steam in combinatie met
de stoommand. Idealiter wordt de
pan tot aan de markering met water
gevuld.

8 Gebruik van de

stoommand

De stoommand is speciaal ontworpen voor stomen,

waarbij voedsel op zachte wijze wordt gegaard. De

stoommand is niet ovenbestendig.

P> Vul het BORA Assist-kookgerei tot aan de Steam-
markering 1ZF met water.

P> Plaats de stoominzet in de pan en leg het voedsel
erin.

P> Plaats het kanteldeksel gesloten op de pan en
verwarm het kookgerei.

P> Draai de temperatuur lager als het water kookt

De stoommand kan erg heet worden. Gebruik
geschikte hulpmiddelen om deze eruit te tillen.

9 Omgaan met heet vet/
hete olie

Het kookgerei is niet geschikt om in te frituren.
Houd er rekening mee dat heet vet kan
ontbranden.

P> Voeg geen water toe aan hete olie of heet vet.
P> Blus olie- of vetbranden nooit met water.

10 Werking kanteldeksel

Het kanteldeksel is speciaal ontworpen voor kookvelden

met een kookveldafzuiging. Wanneer het deksel correct

geplaatst is, worden de kookdampen via de

stoomopening effectief naar de kookveldafzuiging

geleid.

P> Plaats de pot in het midden van de kookzone.

P> Plaats het kanteldeksel op de pot met de
stoomopening in de richting van de
kookveldafzuiging.

P> Let erop dat de stoomopening zich niet boven de
handgreep bevindt.

Dankzij de kantelfunctie kan de stoomopening geopend

of gesloten worden:

P> Kantel het deksel door op de betreffende kant van de
handgreep te drukken.

De greep kan erg heet worden. Gebruik
pannenlappen of hittebestendige handschoenen.

Werking kanteldeksel
11 Reiniging en onderhoud

Het kookgerei is vaatwasserbestendig. Om vliegroest te

voorkomen, raden wij aan om het kookgerei met de

hand af te spoelen. De stoommand is niet

vaatwasserbestendig.

P Maak het kookgerei na gebruik goed schoon en
droog.

P Voor handmatige reiniging kunt u heet water,
handafwasmiddel en een zachte spons gebruiken.

P> Laat hardnekkig vuil enige tijd weken.

P> Gebruik voor het reinigen geen schuursponzen, of
scherpe of spitse voorwerpen.

P Maak het kanteldeksel schoon met een mengsel van
azijn en water om kookgeurtjes tegen te gaan.

o Door kalkhoudend water kan er kalkaanslag
ontstaan. Zure voedingsmiddelen en
voedingsmiddelen met een hoog zoutgehalte
kunnen bij hitte tot verkleuringen leiden.
Verwijder deze kalkaanslag of verkleuringen
tijdig en regelmatig.

12 Garantie

De fabrieksgarantie gaat in zodra het BORA product aan
de eindklant is overgedragen. Deze garantie geldt
gedurende 3 jaar.

bora.com
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13 Verwijdering van de
transportverpakking

Als we de verpakking terugbrengen in de

materiaalkringloop besparen we grondstoffen en

ontstaat er minder afval. Uw vakhandelaar neemt de

verpakking weer in.

P> Geef de verpakking aan uw vakhandelaar

of

»> Verwijder de verpakking op de juiste wijze in
overeenstemming met de regionale voorschriften.

bora.com



WHcTpykumsa 3a ynotpeba Komnnekr Tenmxepu Assist ot 5 uactu

1 Marepuan u KaueCTBeHH
XapaKTepUCTUKH

Tenmkepa: eNHOMNAcToBA (Hepwkaaema CTomMaHa
18/10)

[IbHo Ha TeHmKepaTa: Hepbxaaema ctomaHa 18/0 ¢
anym1HWeBa CbpLeBnHa

HaknaHsw ce kanak: Hepbkaaema CToMaHa, CUINKOH
lMpucTaska 3a roteeHe: Hepbxaaema ctomara 18/10

2 O6wa uHcdopmauus

Tasu MHCTPYKUMA ChIbpXa BaxHa MHPOpMaLms, KOSTO
lie Bu npeanasy ot HapasBaHe v Le npenoTepath
nospena Ha ypena. lpoyeTete BHMMATENHO Taau
MHCTPYKLMS, NPeau fa 13non3sate CboBeTe 3a roTBEHE
3a MbpBY MbT. MPOAYKTLT OTrOBaps Ha NpeanucaHuTe
npasuna 3a beaonacHocT. Motpebutenst Hocw
OTFOBOPHOCT 3a 6€30MacHOTO M3NON3BAHE Ha NPOAYKTa,
HeroBoTO NOUNCTBaHe U NOAAPbXKA. HenpasunHara
ynoTpeba Moxe fa oBefe [0 HapaHsBaHe 1
VIMYLLECTBEHM LLETH.

3 besonacHocTt

/\ OMNACHOCT

OnacHocT OT M3rapsiHe Ha ropeLuy CbAoBe 3a

roTBeHe.

Mo BpeMe Ha roTBeHe CbAOBETE Ce HarpsBear.

P> OcraseTe cbioseTe fa ce oxnandT cres
ynotpeba.

P> Crolite Ha pascTosHye OT U3NW3aLLaTa napa.

/\ OMNACHOCT

OnacHOCT OT U3rapsiHe OT FOpeLLUTE APBXKH.

[lokocBaHeTo Ha ropeLLnTe APHKKMA MOXE Aa

[O0BELe 10 CEPUO3HU U3TapsHUS.

P> V3nonssalite NoAXOAALM MOMOLLHM CPeACTBa
(xBaTKM 3a TEHMKEPH, pbKaBULM 3a 3aLLuTa OT
TOM/NH, ...)

BuHaru noctassiTe ropeLuuTe ChaoBe 3a roTBeHe
BbPXY TOMNOYCTONYMBA OCHOBA.

[lpbXTe neuata aaney oT ropeluuTe Chaose 3a
roTBEHE, OCBEH aKo He ca Nof, NOCTOSHHO
Habnonexue.

Hukora He ocTagsiiTe cbaoseTe 6e3 Haa3op no
BPEME Ha FOTBEHE.

[poBepsiBaTe fanu cbaoBeTe 3a roTBEHE Ca B
M3MPaBHO CbCTOSIHUE.

4 Tpepnu nbpBata ynotpeba

P> MouncTeTe ChaoBeTe 3a roTBEHE C TOMNa BOAA U
npenapar 3a MAeHe 1 KUMHeTe 2-3 MbTh BOAA B TAX.

P Cnen nouncTeaHeTo noacylete nobpe cbaoseTe 3a
roTBeHe.

5 YnpaeneHnue

CbaoBeTe 3a roTBeHe ¢a NOAXOAALLM 33 UHAYKLUMOHHH,
CTbK/IOKePamuyHu, 0OWKHOBEHM 11 ra30BM KOTNIOHM U B
OrpaHWyeHa CTeneH 3a fypHa.

TeHmKepuTe ca NOAXOASLM 3a U3MON3BaHe BbB
thypHa fo 200 °C.

6 HaknaHsLuuTe ce KanaLu He ca Noaxoasiim 3a
13M0N3BaHe BbB (ypHa.

0 CbpoBeTe 3a roTBeHe He ca NoAXOAsALLM 3a
(yHKUMATa rpun.

0 Korato oTBapsiTe kanaka, ce yBepeTe, ye ToM
MOXEe fia CTOM CPaBHUTENHO CTabUNHO BbPXY
TeHmKepata.

0 KoraTo ce u3nonasar Ha ra3oBu MaoTOBE 3a
rOTBEHE U MpY NperpsiBaHe, ChLOBETE 3a FOTBEHE
MOXe [1a Ce OLBETAT. Te3n OLBeTABaHUs ca
HeobpaTMK 1 He moraT Aa 6baat NoYNCTEHH, HO
He HapyLuaBaT (hyHKLMOHaNHOCTTa Ha CbaoBeTe
3a roTeeHe.

o Moxe na ce nossaT cnean ot ynotpeba, kato
Hanpumep ApackoTUHM.

P> V13nonssaiite 30HaTa 3a roteeHe, noaxoasiua 3a
[MaMeTbpa Ha OCHOBaTa Ha Cbla.

P> He byraiite unu He TerneTe ChaoseTe 3a roTBeHe Mo
nnota.

P> BiHarv nosauraiTe Ch0BeTe U TUraHuTe.

> Korato nanonasare cbaa 3a roTeeHe, ce ysepeTe, ue
TOW € NocTaBeH CTabWMHO W LEHTPaHO BbpXY 30HaTa
3a roTBeHe.

D> YBepeTe ce, Ye OCHOBATA Ha CbAa 3a rOTBEHE € UncTa
v cyxa.

P> [pu ragosu NNoTOBE 3a roTBEHE perynupante
nnambka Taka, Ye Aa Bn13a B KOHTaKT Camo C AbHOTO
Ha Cbfa 3a roTBEHE, @ HE CbC CTPAHMUTE My.

P> BiHarv nobassiite con B ropeluarta Te4HOCT 3a
rOTBEHe MW B XpaHaTa, 3a 1a MOXe T fia Ce PasTBOpu
HarbHo.
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WHcTpykums 3a ynotpeba Komnnekr Tenmxepu Assist ot 5 uactu

6 BORA Assist

lnoTosete 3a roteerHe BORA ¢ dyHkumm Assist
npeanarat Nporpamu, KouTo ca cbobpaseHn ¢
KOHKPETHH SCTMSA CbOTB. NPOLIECH Ha roTeeHe. Teaun
nnoTose 3a roteexe, npunoxernetro BORA JOY u
cbaoseTe 3a rotBeHe BORA Assist ca ontumanto
CbrnacyBanu.

7 OyHkuuu Assist

Cuaosete 3a roteHe ca 0603Ha4YeHM C UKOHM 3a
cneanute yHKUMK Assist.

Assist MkoHa Onucanue

Boil 1 Oyhkuvsta Assist Boil Moxe pa ce
13M10n3Ba 3a k1nBaHe Ha Boga. B
uaeanHua cydain Heobxoaumara
BOfiA CE HambnBa MeXay AeTe
MapKMPOBKM Hafl CbOTB. MOJ MKOHATa.

Steam 12 XpaHuTenHuTe NPOAYyKTM MOXE fa ce

MPUroTBAT Ha Napa B KOMBMHaLMA ¢
(yHKumsTa Assist Steam v
npucTaekata 3a roteexe. B uaeantusa
cnyyait HeobxoaMmaTa Bofa ce
MBAHN AMPEKTHO 10 MapKupoBKaTa.

8 WsnonsBaHe Ha
npucTaBKaTa 3a rotBeHe

lpucTaskata 3a roTBeHe e creuManto NpoekTMpaHa 3a

rOTBEHE Ha napa 1 NPUroTBs XpaHUTENHUTE NPOAYKTU NO

laaaul HaunH. MpucTaBkata 3a roTBeHe He e Noaxoaslla

3a 13Mon3eaHe BbB (hypHa.

p> Hanbanete cbaa 3a rotseHe BORA Assist ¢ Boga 10
MapkupoBkata Steam =

p> MocTaseTe npucTaskara 3a roTeeHe B TeHaXepaTa 1
NOCTaBETE XpaHaTa BbpXy MpUCTaBkara 3a roTBeHe.

P> MocTaBeTe HaknaHsLMa ce Kanak 3aTBopeH Ha
TEH[Kepara v 3arpeiTe cbaa 3a roTeeHe.

»> Hamanete Temnepatypara BefiHara cnef kato Bofata
3aBpy.

lMpucTaBkaTa 3a roTBEHe MOXe [ia CTaHe MHOMO
ropetla. ManonasanTte NoaxoaaLLM NOMOLLHH
CpeacTBa 3a U3BaXaaHETO.

9 Pab6ora c ropewa
Ma3HWHa/Macno

ChoBeTe 3a roTBEHE He Ca NoaXoasLy 3a
nbpxeHe. Mons, umaiiTe npeasug, ye ropetiata
MagHKWHa MOXe fia Ce Bb3NnamMeHHu.

»> He nobassiite Bona B ropetio oMo Uau MasH1Ha.
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P> Hukora He racete 3ananunu ce Macna wim MasHuHI C
BOAa.

10 HauuH Ha
(pyHKUMOHMpPaHE Ha
HaKnaHsWwma ce Kanak

HaknaHswmsT ce kanak e creunanHo npoekT1paH 3a

113n0N3BaHe BbPXy MOTOBE 3a rotBeHe ¢ abcopbatop Ha

nnoTa 3a roteeHe. Korato kanakbT e npaBuaHO NOCTABEH,

napuTe OT FTOTBEHETO Ce HAcOUBaT EPEKTMBHO KbM

abcopbaTopa Ha nnoTa 3a roteeHe Npea 0TBOpa 3a napa.

P> MocTaseTe TeHMKepaTa B LEHTbPA Ha 30HaTa 3a
rOTBEHE.

P> MocTaseTe HaknaHAWMA ce kanak Bbpxy TEHMKepaTa ¢
0TBOpA 3a napa, 0bbpHaT kbM abcopbatopa Ha nnoTa
3a rOTBEHE.

D> YBepete ce, ue OTBOPLT 3a Napa He e Hafl APbXKKHUTE.

OTBOPbT 3a Napa MOXe Ja ce 0TBaps W 3aTBaps C

NOMOLLTa Ha (YHKUMATA 3a HaKNaHsHe:

P> HaknoHeTe kanaka, Kato HaTMCHETe CbOTBETHATA
CTpaHa Ha apbxkarta.

[lpbxKaTa MOXe fia CTaHe MHOTO ropeLa.
N3non3saiTe XBaTku 3a TEHMKEPU MW PbKaBULM
3a 3alUuTa OT TOMNMHA.

HaunH Ha QyHKUMOHMpaHe Ha HaknaHaLwya ce kanak

11 TlouncTBaHe M noaApbXKKA

CboBeTe 3a roTBeHe Ca NOAXOMALUN 3a MUEHE B

CbAOMMANHA MalLWHa. 3a 4a NpeaoTBpaTMTe NosBsata Ha

pbxaa, Npenopbysame Aa u3nnakHeTe ChaoBeTe 3a

roTBeHe Ha pbka. lpucTaBkara 3a roteeHe He MoXe fa

Ce MMe B CbAOMUANHA MalLMHa.

P> MouncTBaifTe CbaoseTe 3a roTBeHe cnef Beaka
ynotpeba 1 rv noacylasaiTe nobpe.

P> 3a 1a noumncTuTe Ha pbKka, K3NoN3BaiiTe ropelua Bosa,
npenapar 3a M{eHe Ha CbioBe W Meka rsba.

P> HakucHeTe cunHuTe, ynoputi 3amMbpcsiBanms 3a
N3BECTHO BPEME.
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WHcTpykumsa 3a ynotpeba Komnnekr Tenmxepu Assist ot 5 uactu

P> Hukora He uanonsearite abpasusHy rebu, npeamety ¢
0CTpY pbboBe MK 3a0CTPEHN NpeaMeTH 3a
noyYnCTBaHe.

P> MouncTeTe HaknaHsLMs ce Kanak CbC CMec OT OUET U
BOfa, 32 fia HaManuTe NoeTuTe MUPH3MA.

o Mopaau BapoBuUTa BOAA MOXE [ia Ce NOsBAT NeTHa
OT KOT/IEH KaMbK. KUCenuTe XpaHUTesHH
NpOAYKTU W XPaHUTENHUTE MPOAYKTH C BUCOKO
ChbpXaHKe Ha con MoXe [a Npeaus3BuKkat
NpOMSsHa Ha LiBeTa B KOMBUHALMA C TOMMHA.
OTcTpaHsBaiTe Te3u OTNaraHus oT KOTNEH KaMbk
WK OLBETSBAHWS PELOBHO U CBOEBPEMEHHO.

12 TapaHuus

[apaHuusTa Ha MPoM3BOAUTENS 3aMoyBa OT AaTara Ha
npenasaHe Ha npoaykta BORA Ha KpaiiHus KIMeHT 1
BaXW 3 rOAMHN.

13 WU3xBbpnsiHe Ha
TpaHCNOpTHaTa ONaKoBKa

BpblliaHeTo Ha onakoskata B MaTepyantmus UMKb

CNecTsiBa CYpPOBMHW W HaMansBa KonuyecTBoTo

OTnafbUy. BawwsT Thprosell Ha ApebHO Lie B3eMe

onakoBkata 06paTHo.

P> Mpenalite onakoskara Ha Baluus Tbproeu Ha ApebHo

U

P> V13xBbpreTe onakoskara NpasuiHo, Kato B3eMeTe
npemas1a pervoHanHuTe pasnopendm.
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Névod k pouziti 5dilna sada hrnci Assist

1 Material a vlastnosti

Hrnec: jednovrstva nerezové ocel 18/10

Dno hrnce: nerezova ocel 18/0 s hlinikovym jadrem
Odklopna poklice: nerezova ocel a silikon
Naparovak: nerezové ocel 18/10

2 Obecné informace

Tento nédvod obsahuje dileZité pokyny, jak se chréanit
pfed Urazem a jak zabranit poskozeni spotebice. Pred
prvnim pouZitim nadobi si dlikladné prectéte tento
navod. Produkt vyhovuje pfedepsanym bezpecnostnim
ustanovenim. Spotfebitel je odpovédny za bezpeéné
pouzivani produktu, za jeho Cisténi a péci o néj. Pouziti
v rozporu s Ucelem mize vést ke Skodam na zdravi

a majetku.

3 Bezpecnost

/\ NEBEZPECI

Hrozi nebezpeci popéleni horkym kuchynskym
nadobim.

Nadobi se pfi vareni zahfiva.

P> Nédobi nechte po pouZiti vychladnout.

P> Udrzujte odstup od unikajici pary.

/\ NEBEZPECI

Nebezpeci popaleni o horka ucha.
Pri kontaktu s horkym uchem mize dojit
k zdvaznym popéleniném.
P> Pouzivejte vhodné pomicky (chfiapky,
ochranné rukavice apod.).
Horké n&dobi vzdy odklddejte na Zaruvzdorny
podklad.

Nepoustéjte k horkému nadobi déti, pokud
nejsou pod stalym dozorem.

o Nadobi nikdy nenechévejte pfi vareni bez dozoru.
0 Zkontrolujte, jestli na nadobf nejsou zavady.

4  Pred prvnim pouzitim

P> Nédobi umyjte teplou vodou s mycim prostfedkem
a nasledné v ném 2-3krét dejte vafit vodu.
P> Po umyti nddobi dikladné osuste.
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5 Ovladani

Nédobi je vhodné na indukci, sklokeramiku, plyn a do
trouby.

o Hrnce miZete pouzivat v troubé pri teploté do
200 °C.

o Odklopna poklice neni vhodna do trouby.
0 Nadobi neni vhodné na funkci grilovani.

Dévejte pozor pfi otvirani poklice, protoze mize
byt na hrnci nasazena pomérné pevné.

PFi pouziti na plynové varné desce a pfi priliSném
zahtati mize dojit u nadobi ke zméné barvy.
Zména barvy je nevratnd a nelze ji vycistit, ale
nema vliv na funkénost nadobi.

Mohou se objevit zndmky opotfebeni, jako napf.
Skrabance.

P> PouZivejte varnou zonu odpovidajici priméru dna
kuchynského nadobi.

P> Neposunujte po varné desce kuchyriské nadobi.

P> Chcete-li hrnce a panve premistit, vZdy je
nadzvednéte.

p> Pii pouzivani nadobi dbejte na to, aby bylo na varné
z6né bezpecné umisténo a vystfedéno.

»> Dbejte na to, aby dno nadobi bylo Cisté a suché.

P> Plamen plynové varné desky nastavte tak, aby byl
v kontaktu pouze se dnem kuchynského nadobi
a nepresahoval pres jeho okraje.

P> Sil vzdy pridévejte az do horké tekutiny nebo jidla,
aby se mohla UpIné rozpustit.

6 BORA Assist

Varné desky BORA s funkei Assist nabizi programy
prizplsobené konkrétnim pokrmm nebo postuptm.
Tyto varné desky, aplikace BORA JOY a kuchynské
nadobi BORA Assist jsou optimalizovéany pro spole¢né
pouziti.

7 Funkce Assist

Nédobi podporujici funkce Assist je oznaceno
prislusnymi ikonami.

Assist lkona Popis
Boil 15 Funkei Assist Boil Ize pouZit k vareni

vody. V ideéInim pfipadé byste méli
nalit vodu v poZadovaném mnoZstvi
tak, aby byla mezi dvéma znackami -
nad nebo pod ikonou.

23



Névod k pouziti 5dilna sada hrnct Assist

Assist lkona Popis
Steam 125 Jidlo Ize vafit v pafe v kombinaci

s funkci Assist Steam

a napafovéakem. V idedInim pfipadé
byste méli vodu nalit pfimo po
znacku.

8 Pouziti naparovaku

Naparovak je specialné navrzen pro vareni potravin
v pare Setrnym zplsobem. Naparovak nepouzivejte
v troubé.
P> Napliite nddobi BORA Assist vodou aZ po znacku
funkce Steam 1= .
P> VloZte naparovék do hrnce a polozte na néj jidlo.
P Na hrnec nasadte zavienou odklopnou poklici
a zapnéte varnou desku.
P> Jakmile voda zaCne vrit, teplotu stahnéte.

Naparovak se dokaze rozehfat na vysokou
teplotu. PouZivejte vhodné pomticky.

9 Nakladani s horkym
tukem/olejem

Nadobi neni vhodné na fritovani. Pamatujte na
to, Ze horky tuk se miZe vznitit.

P> Do horkého oleje ¢i tuku neprilévejte vodu.
»> Horici olej nebo tuk nikdy nehaste vodou.

10 Jak funguje odklopna
poklice

Odklopné poklice je specialné navrzena k pouziti na

varnych deskéch s odsavacem. Pokud je poklice

spravné umisténa, je para z vareni G€inné odvadéna

otvorem pro paru smérem k odsavaci varné desky.

P Hrnec umistéte do stfedu varné zény.

P Odklopnou poklici umistéte na hrnec tak, aby otvor
na paru sméfoval k odsavadi varné desky.

»> Dbejte na to, aby se otvor na paru nenachézel nad
uchy.

Otvor na paru miZete diky odkldpéni otevfit nebo zavrit:

» Odklopnou poklici oteviete zatlatenim na prislusnou
stranu ucha.

Ucho se dokaze hodné rozehtat. PouZivejte
chiiapky nebo kuchyriské rukavice.
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Jak funguje odklopné poklice

11 Cisteni a péce

Nadobi Ize myt v my&ce. Abyste zabranili vzniku bodové

koroze, doporucujeme nadobi myt v ruce. Naparovak

nemyjte v mycce.

P> Po kazdém pouZiti nadobi umyjte a diikladné osuste.

P K ruénimu myti pouZijte horkou vodu, myci
prostfedek a mékkou houbicku.

P> Odolné a zaschlé necistoty nechte néjakou dobu
odmocit.

P K umyvéni nepouzivejte abrazivni houbicky, ostré ani
Spicaté predméty.

P Abyste redukovali zachyceny pach, omyjte odklopnou
poklici roztokem octa a vody.

0 Voda s vysokym obsahem mineral( mize
zpUsobit skvrny od vodniho kamene. Kyselé
potraviny a potraviny s vysokym obsahem soli
mohou v kombinaci s vysokou teplotou zpUsobit
zménu barvy. Tyto usazeniny vodniho kamene
nebo zmény barvy pravidelné a véas odstrarujte.

12 Zaruka

Zaruka vyrobce zagina v okamZiku predani produktu
BORA koncovému zékaznikovi a plati po dobu 3 let.

13 Likvidace prepravnich
oball

Recyklaci obalu Setfite suroviny a sniZujete mnoZstvi
odpadu. Obaly miZete odevzdat u svého autorizovaného
prodejce.

P> Obal odevzdejte u svého autorizovaného prodejce
nebo

P> obal fadné zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.

bora.com



Brugsanvisning Assist-grydeszet med 5 dele

1 Materiale og egenskaber

Gryde: enkelt lag (18/10 rustfrit stal)

Grydebund: 18/0 rustfrit stdl med aluminiumskerne
Vippelag: rustfrit stal, silikone

Dampindsats: rustfrit stal 18/10

2 Generelt

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som
beskytter dig mod kvaestelser og forhindrer skader pa
apparatet. Lees denne vejledning grundigt igennem for
forste brug af kogegrejet. Produktet lever op til de
foreskrevne sikkerhedsbestemmelser. Brugeren er
ansvarlig for den sikre brug af produktet, rengering og
vedligeholdelse. Ukorrekt brug kan medfere
personskader og materiel skade.

3 Sikkerhed

Risiko for forbraendinger fra varmt kogegrej.
Kogegrejet bliver varmt under brug.

P> Lad kogegrejet kele af efter brug.

P> Hold afstand til damp, der slipper ud.

/\ FARE

Risiko for forbraendinger pa grund af varme

greb.

Bergring af varme greb kan medfare alvorlige

brandsér.

P> Brug altid egnede hjaelperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende handsker, ...).

Seet altid det varme kogegrej pa et
varmebestandigt underlag.

Hold bern vaek fra det varme kogegrej,
medmindre de er under konstant opsyn.

Lad aldrig kogegrej veere uden opsyn under
madlavningen.

o Kontroller, om kogegrejet er i fejlfri tilstand.

4 Rengor grillpanden

P> Renger kogegrejet med varmt vand og
opvaskemiddel, og skyl det 2-3 gange med kogende
vand.

P Tor kogegrejet grundigt efter rengeringen.
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5 Betjening

Kogegrejet er egnet til induktion, glaskeramiske
overflader, kogeplade, gas og til en vis grad til ovnen.

o Gryderne er egnet til ovnen op til 200 °C.
0 Vippelagene er ikke egnet til ovnen.
o Kogegrejet er ikke egnet til grillfunktionen.

Vear opmaerksom pa, at laget kan sidde ret godt
fast pa gryden.

Hvis kogegrejet anvendes pé gaskogeplader eller
bliver overophedet, kan det blive misfarvet.
Disse misfarvninger forsvinder ikke og kan ikke
renses, men de pavirker ikke kogegrejets
funktion.

0 Der kan komme brugsspor, som fx ridser.

P> Brug den kogezone, der passer til diameteren pa
kogegrejets bund.

P> Skub og traek aldrig gryder og pander hen over
kogepladen.

P> Loft altid pa gryder og pander.

P> Serg for, at kogegrejet star sikkert midt pa
kogezonen, nar det er i brug.

P> Sorg for, at kogegrejets bund er ren og tr.

P> Ved en gaskogeplade skal du indstille flammen
sadan, at den kun kommer i kontakt med kogegrejets
bund og ikke med siderne.

P> Salt skal altid tilsaettes til varm madlavningsvaeske
eller til maden, sé det kan opleses fuldsteendigt.

6 BORA Assist

BORA-kogeplader med Assist-funktioner er udstyret
med programmer, der er tilpasset bestemte retter eller
tilberedningsprocesser. Disse kogeplader, BORA JOY-
appen og BORA Assist-kogegrejet er tilpasset hinanden
perfekt.

7 Assist-funktioner

Kogegrejet er maerket med ikoner for felgende Assist-
funktioner.

Assist lkon Beskrivelse

Boil 1+ Assist Boil kan bruges til at koge
vand. Ideelt set fyldes vandet mellem
de to markeringer over og under

ikonet.
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Brugsanvisning Assist-grydesaet med 5 dele

Assist Ikon Beskrivelse

A

Steam 1=

Mad kan dampes i kombination med
Assist Steam og kogeindsatsen.
Ideelt set fyldes vandet direkte op til
maerket.

8 Brug af dampindsats

Dampindsatsen er specielt designet til dampkogning og

tilbereder maden skansomt. Dampindsatsen taler ikke

bageovn.

P> Fyld BORA Assist-kogegrejet op med vand til Steam-
markeringen =,

P> Placer dampindsatsen i gryden, og anbring maden i
dampindsatsen.

P Laeg vippelaget pa gryden, og varm kogegrejet op.

P> Skru ned for temperaturen, sé snart vandet koger.

Dampindsatsen kan blive meget varm. Brug altid
egnede hjalperedskaber.

9 Handtering af varmt fedt/
varm olie

Kogegrejet er ikke egnet til friturestegning. Veaer
opmaerksom pa, at varmt fedt kan antaendes.

P> Heeld ikke vand pé varm olie eller fedt.
P> Forsgg aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

10 Vippelagets funktion

Vippelaget er specielt konstrueret til anvendelse pa

kogeplader med emfang. Madosen ledes effektivt

gennem dampabningen og i retning af emfanget, nar

laget er placeret korrekt.

P> Placer gryden midt pé kogezonen.

P> Szt laget pa gryden med dampébningen mod
emfanget.

P> Sorg for, at dampébningen ikke er lige over grebene.

Dampabningen kan abnes eller lukkes ved hjeelp af

vippefunktionen.

P> Vip laget ved at trykke pa den pageeldende side af
grebet.

Grebet kan blive meget varmt. Brug grydelapper
eller ovnhandsker.
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Vippeldgets funktion
11 Rengering og
vedligeholdelse

Kogegrejet téler maskinopvask. For at undg flyverust

anbefaler vi at vaske kogegrejet op i handen.

Dampindsatsen taler ikke opvaskemaskine.

P> Rengar kogegrejet efter brug, og ter det grundigt.

P Brug varmt vand, handopvaskemiddel og en blad
svamp til opvask i handen.

P> Opbled kraftig, hdrdnakket snavs i lidt tid.

P> Brug aldrig kradsende svampe, spidse genstande
eller genstande med skarpe kanter.

P> Renger vippeldget med en blanding af eddike og vand
for at reducere lugte.

0 Der kan komme kalkpletter pa grund af
kalkholdigt vand. Syreholdige fedevarer og
fadevarer med hgjt saltindhold kan medfere
misfarvninger i forbindelse med varme. Fjern
disse kalkaflejringer eller misfarvninger
regelmassigt og hurtigt.

12 Garanti

BORAs 3 ars producentgaranti over for slutkunden
begynder ved overdragelsen af produktet til slutkunden.

13 Bortskaffelse af
transportemballage

Nar emballagen sendes tilbage i materialekredslgbet,

sparer man rastoffer og reducerer affaldet. Din

forhandler tager gerne imod emballagen.

P Giv emballagen til din forhandler

eller

P> Bortskaf emballagen korrekt efter de regionale
bestemmelser.
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0dnyieg xpnong et KaroapoAag Assist 5 Tepayiwv

1 YAIKO Kail XOPAKTNPIOTIKK
TOIOTNTAG

Karoopoha poyeipikric: Single-Ply (AvoZeidwTo xahuBa

18/10, povo QuArO)

Baion karaapolag: AvoteidwTo xahuBa 18/0 pe muprva

ahoupiviou

AvakAivopevo kamaki: AvogeidwTo xaAuBa, oINKovn
Kaha6i: AvoEeidwto otaah 18/10

2 Tevika

AuTO TO £yxeIPidIo 00NYIWY XPRONG TEPIEXET CNUOVTIKES
TANPoPopieg TIoU Bai 00 TIPOCTATEUGOUV aTIO
TPOUHOTIONO Kol Ba amoTpewouv {npid 0T OUOKEUT 00G.
AiaBdoTe MPOOEKTIKG QUTEG TIC 0dnyieg mEIv
XPNOILOTIOINTETE TO HAYEIPIKO OKEUOC YIa TIPWTN POPA.
To MPOIOV GUPHOPPWVETAI e TOUG TOOBAETIOPEVOUG
kavoviopoUc aopaleiag. Ymeubuvog yio TNy aopoAn
Xprion, Tov kaBopIopo Kol TNV GPovTidn TOU TIPOidvTog
eival 0 xprotng. H akardMnAn xprjon Tou mpoiovtog
eVOEXETOI VOl EXEI WG OMOTEAEOPA TPOUPATIOUOUG KOl
Bopd Teplouaiag.

3 AopaAeia

Kivduvog eyKAUHATWY Qo KOUTA HOYEIPIKG

okeun.

Ta poyelpika okeun (eaTaivovTal KaTa TN

OIGpKEID TNC AeiToupyia.

P> AprioTe o HayEIpIKA OKEUN VOl KPUWOOUY
HETA TN Xprion.

P> Meivete pakpid amo omolovrmoTe
€EepyoOUeVO OTUO.

Kivouvog eyKaupaTwy amo KouTeG AaBEc.

To QyyIypa KAUTWV AABwV PTToPEi Vol TIPOKOAETE!

0oBopA eyKAUHOTA.

P> Xpnoipomoigite katdAAnAa BondnTika péoa
(maoTpaKia, yOvTIo poUpvou K.AT.).

TomoBeTeiTe MOVTO TO KOUTA HAYEIPIKA OKEUN O
i emMQAveIn avBeKTIKN OTn BeppoTnTa.

Kpardme To maidid pokpId omo KOUTS HayEIpIKA
oKeUn, EKTOC £GV BpiokovTal UTd ouver
emBAeyn Kkamoiou eviAika.

bora.com

Mnv o@rveTe TIOTE TOl HOYEIPIKA OKEUN XWPIg
emiBAewn Kot TN OIGPKEIQ TOU PAYEIPEHUOTOC.

BeBaiwbeite 0TI TO poyeIpIKG OKEUN givail o8
ApIOTN KOTAOTAON.

4 Tpiv amo TV mpwTN XPrion

P> KoBopiore Tor payelpika okeun pe (eoTd vepod Kai bypo
amopPEUMOVTIKO Kol BAATE T 2-3 POPEC Vo Bpdioouy e
vepo.

P> S1eyvaoTe Ko T payelpIk akeln HeTd Tov
kaBopiopo.

5 Xeipiopoc

Ta payelpika okeun eivar KaTaMNAa yia ETaywyIK,
YUONI-KEPOAIKG, EOTIEC HOYEIPEUATOC, OEQIO KOl UTTO
OpouC yia To PoUpvo.

0 O1 KATOOPOAEC EiVal AOPANEIC VIO POUPVO EWC
200 °C.

Ta avakAivopeva Kamakia Oev eival KaTadMnAa
ylo Xpion o€ poupvo.

To payeipikd okelog dev eival KOTAAANAO yior
Aerroupyia yKpIA.

Otov avoiyeTe To KamAKkI, TPooeETe va kABeTal
OXETIKG OTOOEPA OTNV KOTOAPOAQ.

o Otav xpnoigomoleital og €aTieq agpiou, pmopei va
EUPAVIOTE] OMOXPWHOTIOUOC TOU HOYEIPIKOU
0KeUoUG. AUTOI 01 aMOXPWHATIOHOI OgV €ival
QVOOTPEWIHOI Kl eV Pmopouv va kabapioTouy,
aMa Oev emmpedlouv Tn AeIToUpyIKOTNTA TOU
HayEIPIKOU OKEUOUC.

Mropei va epavioBolv ixvn xprnong, ..
YPOTOOUVIEG.

P> Xpnaipomoinare Tnv KoTaMNAN {wvn HoyeIpEPaToC
avahoya e TN SIGUETPO TOU TIUBHEVD TOU HOYEIPIKOU
okeUoug.

P> Mnv opveTe Kail g TpaBATE TOr HOYEIPIKA OKEUN
eMavw oTIC (WVEC HAYEIPENOTOC.

P> SnKwveTe TIAVTOTE KOTOOPOAES Kal TNYAvVIO Ao TV
eatia.

P> Kardi xprjon Tou payelpikol oKeUoug, ppovTioTe va
oteékeaTe oTaBEPA Kal KEVTPIKA aTn {wvn
{OyEIPEOTOC.

P> BeBaiwBeite 0T 0 MuBpEvac Tou payelpikol
OKEUAOPOTOC eival KaBOpOC Kal aTEYVOG.

P> e pia eatia oepiou, pubuioTe TN PAOYQ £T01 WOTE VOl
EPXETOI O ETAP HOVO HE TO KOTW PEPOC TOU
HOYEIPIKOU OKEUOUC Kail Ox1 pe Ta TAdiva.
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0dnyieg xpnong et karoapoAag Assist 5 Tepayiwv

P> Mavro va mpoaBéTeTe aAdT 0TO (EATO HOYEIPIKO UYPO
) OTO GOyNTO VIO Vo TO oprioeTe var SlaAuBel TeAeiwg.

6 BORA Assist

O1 eortiec BORA pe Aeitoupyieg Assist mapeyouv
TIPOYPALLATA TTOU €iVOI TTPOCOPLOCHEVD OF GUYKEKPILEVQ
mara 1y dladikaoieg payelpepartoc. O1 ev Adyw eaTiec, n
eappoyn BORA JOY kai Ta payelpika okeun BORA
Assist poooppoovTal dpioTa LeTaEl Toug.

7 Aeitoupyieg Assist

To payelpikd okeUog emonuaiveTal e gikovidia yia Tic
akohouBec Aermoupyieg Assist.

Assist Eikovidio  Mepiypoagn

Boil 1 To vepo pmopei va Bpdioe! pe n
Aerroupyia Assist Boil. To payeipiko
okeUog okemadeTal e 10
QMAITOULEVO VEPO, TO OTOI0 1GAVIKA
BpiokeTal peTatl Twv dUO oNUAvoEwWY
IOV Kall KOTw AT To €IKOVISIO.

Steam @ € 0UVOUOOPO e Tn AeiToupyia Assist

Steam Kai T0 KoAG6I, T TPOPILOL
pmopolV va HayeIpeuTolV TOV OTHO.
To vepo MPEME! VOl KAAUTITE! I0aVIKA
EXPI TO anueio TG onpavonc.

8 Xpnon Tou KaAaBiou

To kod6I eivan 1010iTepa KATGAANAO yior Jayeipepor aTov

aTHO Kol HoyelpeUel wpaia To aynTo. To koAb dev

eivar KatdMnAo yia To poupvo.

P> lepiote Ta poyelpikd okeun BORA Assist pe vepo
EXPI TO onueio Steam .,

P> TomoBeTnoTe To KNGO oTNV KOTOOPOAX Kail piETe TO
QOyNTO aTO KOAGO!.

P> TomoBeTraTe TO avaKAIVOUEVO KOMAKI KAEIOTO otV
KaToopOAa kal (EOTAVETE Ta JayEIPIKA OKeUN.

P Meiwarte T Beppokpaacio ONG T vepd Epber oe
onueio Bpaopou.

To koAOI pmmopei va {eaTabei ToAU.
Xpnoiporolgite KoardMnAa BondnTika pEoa yia
™mv opaipean.
9 Avtigetwmon {eoTou
Aimoug/Aadiwv
To payelpikd okeuog dev gival KATAMNAo yia

BabU Tnyaviopa. AdBete umdyn, 6TI To (e0TO
Nirtog pmopei va avapAeyei.

P Mnv mpooBéTeTe vepod o kautd AGdI f Airog.
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P Mnv eTixelpeite va oBroeTe WTIEG TTOU £X0UV
mpokAnBei amo avapAegn Aadiol 1y Aimoug pe vepo.

10 AeIToupyiKOTNTA TOU
AVAKAIVOHEVOU KOTIAKIOU

To avokhivopevo Komak eivai 101K oxedINOEVO VIOl
XPion O€ €0TIEC [E AMOPPOPNTAPA £0TIWY. ME TO KOMAKI
OWOTA TOTIOBETNEVO, O ATHOC HOYEIPEUATOC EEEPXETAI
amoTeAeOPATIKA JEOW TOU AVOIYUATOC OTHOU OTNV
kateuBuvon e e€odou TG aTiag.

P> TomobeTrioTe TNV KoToapoAa e To KEVTPo otn {wvn
HayeIpEPOTOC.

P> TomobeTr\aTe TO AVAKAIVOUEVO KOMAKI OTNV KATOOPOAX
{E TO AVOIYHO TOU aTHOU aTnv KomeUBuvon g e€6dou
™C eoTiog.

P> BeBaiwBeite o1 n BUpa aTpou Oev BpiokeTal mavw amo
TIc Aapéc.

H Aerroupyia khiong emTpemel To Gvolypa 1y To KAIoIo

TOU QVOIyHOTOG OTHOU:

P> Teipete 10 Kamaki mEdovtac TV KaTdMNAN meupa
™G AaBig.

H AaBn pmopei va (eotabei moAU. Xpnoipotoirote
YOVTIO KOTOOPOAQG 1) yavTIa BEPIKNG OVTOXNC.

AeIToUpYIKOTNTA TOU aVOKAIVOLEVOU KOTIOKIOU

11 KaOapiopog kai ppovTida

To payelpikd okelog eival cupRATO e TAUVTRAQIO TTIATWY.
[0 va amo@UYETE Tr) OKOUPIA, OUVIOTOUE VOl EETAEVETE
T0 OKEUOG pe To Xepl. To KahddI dev evdeikvuTal yia
TAUGILO OTO TIAUVTIPIO THATWV.

P> KabBapileTe T0 oKeUoC peTdr amo Kabe xprion Ko
OTEYVWVETE KOAQ.

P> o mAboIpo oTo XEpl, Xpnalporoifote (eaTo vepo,
QTTOPPUIONTIKO Y10 TO XEPION KO EVO JAAOKO
OpOUYYapI.

P> MouhidiaTe yia Aiyo pOvo Tal onpgia OTiou UTapxouV
EVTOVEG, ETTIHOVEG BPWHIEC.

P Mnv xpnoiporoleire oTé 0poUyyapaKia EucilaTog,
avTIKeileva e aixunpa AKpa 1 axUned avTikeieva
yia koBapiopo.
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0dnyieg xpnong et KaroapoAag Assist 5 Tepayiwv

P> KoBopiote 1o avokAIvopevo Komaki He eva peiypa
EI010U-vEPOU VIO VO LEIWOETE TIC AMOPPOPNHEVES
OOEG.

o Nekédeg amd GAATa UMopEi Vol EPPavIOTOUV Adyw
TOU OKANPOU vepou. Ta 6EIva TPOPIHG Kal T
TPOPIUO PE UYPNAT TTEPIEKTIKOTNTA O€ OAATI
ummopei o ouvOUAOHO pe TN BeppodTNTa Va
TIPOKAAECOUV OMTOXPWHATIONO. AQAIPEDTE AUTEG
TIG EVOTOBEDEIC OAATWV I TOV OMOXPWHATIOHO
TOKTIKG KOl APEOWC.

12 EyyuUnon

H eyylnon Tou kataokeuaaTr opxiler amo Ty
nUepopnvia MapAadoong Tou TEOIGVTOG aToV TEAIKO
neAaTn Kai yio mepiodo dUo (3) eTwv.

13 A16Ogon TG OUOKEUNOING
HETAPOPAC

H avokukAwon TG oUoKEUAGIog EE0IKOVOLEI TIOWTEG

UAEC KOl HEIQVET TNV TTOOOTNTO TWV ATOPPIIHOTWY.

Mropeite va emoTpEweTe TNV OUCKEUATION OTOV

£E0U0I000TNUEVO 0O EPMOPO.

P> MNapadwore T cUokeuaaior aTov €E0UCIO0TNHEVO GG
EUmopo

f

P> Opovriore yia TNy 610007 TNC e MOYYEAUOTIONO Kal
OUMPWVA PE TOUC 10XUOVTEG TIEPIPEPEIAKOUG
KavOoVIoHOUC.

bora.com
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Kasutusjuhend 5-osaline pottide komplekt Assist

1 Materjal ja
kvaliteediomadused

Keedupott: thekihiline (18/10 roostevaba teras)
Keedupoti pohi: alumiiniumist sisuga 18/0 roostevaba
teras

Kallutatav kaas: roostevaba teras, silikoon
Aurutussdel: 18/10 roostevaba teras

2 Uldine teave

See juhend sisaldab olulisi juhiseid, mis aitavad dra
hoida vigastusi ja seadme kahjustamist. Lugege juhend
enne keedundu esmakordset kasutamist
tahelepanelikult I&bi. Toode vastab ettendhtud
ohutuseeskirjadele. Kasutaja vastutab toote ohutu
kasutamise, puhastamise ja hooldamise eest. Ebadige
kasutamine v6ib pdhjustada kehavigastusi ja varalist
kahju.

3 Ohutus
A\ OHT

Pdletusoht kuuma keedundu tottu.

Keedundu muutub kasutamise ajal kuumaks.

P> Laske keedundul pérast kasutamist maha
jahtuda.

P> Hoiduge véljuva auru eest.

A\ OHT

Péletusoht kuumade kaepidemete tottu.
Kuumade kdepidemete puudutamine vib
pdhjustada raskeid pdletusi.
P> Kasutage sobivaid abivahendeid (pajalapid,
pajakindad jne).
Asetage kuum keedundu alati kuumakindlale
alusele.

Arge lubage lapsi kuuma keedunéu juurde, kui
nad ei ole pideva jarelevalve all.

Arge jatke keedundud toiduvalmistamise ajal
kunagi jérelevalveta.

Kontrollige, kas keedundu on laitmatus
seisukorras.

4 Enne esimest kasutamist

p> Puhastage keedundu sooja vee ja
noudepesuvahendiga ning keetke 2-3 korda veega
|&bi.

P> Pérast puhastamist kuivatage keedundu pdhjalikult.

5 Tegevus

Koogindu sobib kasutamiseks induktsioon-, elektri-,
gaasi- ja keraamilisel pliidil ning teatud tingimustel ka
ahjus.

0 Potte v&ib ahjus hoida kuni 200 °C juures.
0 Kallutatavad kaaned ei sobi ahjus kasutamiseks.
o K66gindu ei sobi kasutamiseks grillfunktsiooniga.

Arvestage kaant avades, et see vdib olla
suhteliselt kdvasti poti kiljes kinni.

Gaasipliidil kasutamise ja tlekuumenemise
korral voib kddgindu varv muutuda.
Vérvimuutused on pé6rdumatud ja neid ei saa
puhastades korvaldada, aga need ei mdjuta
kodgindu kasutatavust.

Tekkida voivad kasutusjéljed, néiteks
kriimustused.

P> Kasutage pliidil kddgindu labimdddule vastava
suurusega keedutsooni.

> Arge liikake ega tdmmake keedundusid iile
pliidiplaadi.

P> Tostke potid ja pannid alati Gles.

»- Jalgige, et kddgindu seisaks kasutamise ajal ohutult
keedutsooni keskel.

P> Veenduge, et k6ogindu pdhi oleks puhas ja kuiv.

P> Reguleerige gaasipliidi leek nii, et see puutuks
iksnes vastu kodgindu pohja, mitte kiilgi.

P> Soola téieliku lahustumise tagamiseks lisage seda
ainult kuumale keeduvedelikule vdi toidule.

6 BORA Assist

Assisti funktsioonidega BORA pliidiplaadid pakuvad
programme, mis on kohandatud teatud toitudele vi
toiduvalmistusviisidele. Need pliidiplaadid, rakendus
BORA JOY ja BORA Assisti keedundud on omavahel
optimaalselt kohandatud.

7 Assisti funktsioonid

Jargmiste Assisti funktsioonide jaoks on keedundud
tahistatud ikoonidega.
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Kasutusjuhend 5-osaline pottide komplekt Assist

Assist lkoon Kirjeldus

Boil 1 Assistiga Boil saab vee keema ajada.
Kdige parem oleks veega téita ikooni
kohal ja all asuvate mérgistuste
vahele.

Steam 12y Assisti Steam ja aurutussdela

kombineerimisega saab toiduaineid
aurutada. KGige parem oleks veega
téita otse margistuseni.

8 Aurutussoela kasutamine

Aurutussdel sobib spetsiaalselt aurutamiseks ning
klipsetab toiduaineid drnalt. Aurutussdel ei sobi
kasutamiseks kipsetusahjus.
P> Téitke BORA Assisti keedundu veega kuni
2
margistuseni Steam 1=f.
P> Asetage aurutussdel potti ja pange toidud
aurutussoelale.
P> Asetage kallutatav kaas suletult potile ja kuumutage
keedundud.
p> Vdhendage temperatuuri kohe, kui vesi keeb.

Aurutussoel voib muutuda véga kuumaks.
Kasutage véljavotmiseks sobivaid abivahendeid.

9 Kuuma rasvaga/odliga
tootamine

Kodgindu ei sobi frittimiseks. Arvestage, et kuum
rasv voib sittida.

| 2 /:Srge valage kuuma 0li ega rasva sisse vett.
P> Arge kunagi kustutage pGlevat i voi rasva veega.

10 Kallutatava kaane
toopohimote

Kallutatav kaas on spetsiaalselt vélja téotatud

Shupuhastiga pliitidel kasutamiseks. Kui kaas on diges

asendis, liigub keeduaur t6husalt 1abi auruava

pliidiplaadi 6hupuhasti suunas.

P> Asetage pott keedutsooni keskele.

P> Pange kallutatav kaas potile nii, et auruava oleks
poodratud Shupuhasti poole.

P> Jélgige, et auruava ei jadks kdepidemetega kohakuti.

Kallutusfunktsioon vdimaldab auruava avada ja sulgeda.

P> Kaane kallutamiseks vajutage kdepideme vastavale
kiljele.

Kaepide v6ib olla vdaga kuum. Kasutage pajalappe
vi -kindaid.
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Kallutatava kaane t60p&himdte

11 Puhastamine ja hooldus

Keedundu sobib pesemiseks néudepesumasinas.

Pinnarooste valtimiseks soovitame pesta keedundud

késitsi. Aurutussoel ei sobi ndudepesumasinas

pesemiseks.

P> Puhastage keedundu iga kord pérast kasutamist ja
kuivatage see hoolikalt.

P> Kasitsi puhastamiseks kasutage kuuma vett,
ndudepesuvahendit ja pehmet kdsna.

P> Leotage raskesti eemaldatavat tugevat mustust
mdnda aega.

> Arge mitte kunagi kasutage puhastamiseks kriipivaid
késnu, teravaservalisi ega teravaotsalisi esemeid.

P> Kiilge jadva I6hna vahendamiseks puhastage
kallutatavat kaant dadika ja vee seguga.

Kare vesi voib tekitada katlakiviplekke.
Happelised toiduained ja suure soolasisaldusega
toiduained voivad koos kuumusega pdhjustada
varvimuutusi. Eemaldage katlakivi voi
varvimuutused regulaarselt ja aegsasti.

12 Garantii

Tootjagarantii algab BORA toote tleandmisel
|6ppkasutajale ja kehtib kolm aastat.

13 Transpordipakendi
korvaldamine

Pakendi materjalide tagasi ringlusse suunamine aitab

saasta tooraineid ja vahendada jaatmete hulka. Pakendi

vOtab tagasi kohalik jaemiitja.

»> Andke pakend kohalikule jaemiitjale

VO

P> korvaldage see nduetekohaselt kooskdlas kohalike
eeskirjadega.
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Kéyttoohje 5-osainen Assist-kattilasarja

1 Materiaalit ja muut
ominaisuudet

Kattila: yksikerroksinen rakenne (ruostumaton terés
18/10)

Kattilan pohja: ruostumaton teras 18/0, alumiiniydin
Kallistettava kansi: ruostumaton terés, silikoni
Hoyrytysosa: ruostumaton terés 18/10

2 VYleista

Tama ohje siséltaa tarkeité ohjeita, jotka suojaavat
loukkaantumisilta ja ehkaisevat laitevaurioita. Lue tdma
kdyttoohje huolellisesti ennen ruoanvalmistusastian
ensimmaistd kéyttokertaa. Tuote on voimassa olevien
turvallisuusmaardysten mukainen. Kayttdja on vastuussa
tuotteen turvallisesta kaytosta sekd puhdistuksesta ja
ylldpidosta. Epdasianmukainen kdyttd voi aiheuttaa
henkild- ja esinevahinkoja.

3  Turvallisuus

/\ VAARA

Kuumien ruoanvalmistusastioiden aiheuttama

palovammojen vaara.

Ruoanvalmistusastiat kuumenevat kdytén

aikana.

P> Anna ruoanvalmistusastioiden jadhtyd kéyton
jalkeen.

P> Pysy etddlld ulos tydntyvastd hoyrysta.

Kuumien kahvojen aiheuttama palovammojen

vaara.

Kuumien kahvojen koskettaminen voi aiheuttaa

vakavia palovammoja.

P> Kéyté soveltuvia apuvilineitd (patalappuja,
patakintaita jne.).

Aseta kuuma ruoanvalmistusastia aina
kuumuutta kestavalle alustalle.

Pida lapset poissa kuuman ruoanvalmistusastian
léheisyydestad, ellei heitd valvota jatkuvasti.

Al j&ta ruoanvalmistusastiaa ruoanvalmistuksen
aikana koskaan ilman valvontaa.

Tarkista, ettd ruoanvalmistusastia on
moitteettomassa kunnossa.

4 Ennen ensimmaista
kayttoa

P> Pese ruoanvalmistusastia ldmpimalla vedelld ja
kasitiskiaineella, ja puhdista keittdmalla siind vetta
2-3 kertaa.

P> Kuivaa ruoanvalmistusastia puhdistuksen jalkeen
huolellisesti.

5 Kaytto

Ruoanvalmistusastiat soveltuvat kaytettaviksi induktio-,
lasikeramiikka- ja kaasukeittotasoilla, valurautaliedelld
sekd tietyin rajoituksin uunissa.

o Kattilat ovat uuninkestavia 200 °C:seen saakka.
0 Kallistettavat kannet eivét ole uuninkestavia.

Ruoanvalmistusastiat eivat sovellu kdytettaviksi
grillitoiminnolla.

Huomioi kantta avatessasi, etta se voi olla melko
lujasti kiinni kattilassa.

Jos ruoanvalmistusastiaa kdytetdan
kaasukeittotasolla tai se ylikuumenee, se voi
varjaantyd. Nama varjaytymét ovat pysyvia
eivatka lahde pesussa, mutta ne eivat vaikuta
ruoanvalmistusastioiden toimintaan.

Ruoanvalmistusastioihin voi tulla kayttéjalkia,
esim. naarmuja.

P> Kéyté keittoaluetta, joka vastaa kooltaan
ruoanvalmistusastian pohjan halkaisijaa.

> Al3 tydnna tai veds keittoastioita keittotasolla.

P> Nosta aina kattilat ja pannut tasolta.

P> Varmista ruoanvalmistusastiaa kayttaessasi, ettd se
on keskelld keittoaluetta ja ettd sen asento on vakaa.

»> Varmista, etté ruoanvalmistusastian pohja on puhdas
ja kuiva.

P> S44d4 kaasukeittotason liekki siten, ettd se on
kosketuksissa vain ruoanvalmistusastian pohjan
kanssa eik& ulotu reunoihin.

P> Lisad suola aina kuumaan ruoanvalmistusnesteeseen
tai ruokaan, jotta se liukenee kokonaan.

6 BORA Assist

BORA-keittotasoissa, joissa on Assist-toiminnot, on
ohjelmia, jotka on tarkoitettu tietyille ruokalajeille tai
ruoanvalmistustavoille. Nama keittotasot, BORA JOY
-sovellus ja BORA Assist -ruoanvalmistusastiat on
suunniteltu kaytettaviksi yhdessa.
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Kéyttoohje 5-osainen Assist-kattilasarja

7 Assist-toiminnot

Ruoanvalmistusastioissa on kuvakkeet seuraaville
Assist-toiminnoille.

Assist Kuvake Kuvaus

Boil 15 Assist Boil -toiminto on tarkoitettu
veden keittdmiseen. Lisaa vetta niin,
ettéd veden pinta on kuvakkeen yla-
tai alapuolella olevien kahden
merkinnan vélissa.

Steam 1=y Assist Steam -toiminto on tarkoitettu

ruoan hoyryttdmiseen hoyrytysosaa
kayttamalla. Lisaa vetta niin, ettd
veden pinta on merkinnén kohdalla.

8 Hoyrytysosan kaytto

Hoyrytysosa on tarkoitettu ruoan kypsentamiseen

hellavaraisesti hdyryttamalla. Hoyrytysosa ei ole

uuninkestava.

P> Lisad BORA Assist -ruoanvalmistusastiaan vettd
Steam-merkintéan 12 asti.

P> Laita hoyrytysosa kattilaan ja lisda hoyrytettévé ruoka
hoyrytysosaan.

D> Laita kallistettava kansi suljetussa asennossa kattilan
paélle ja kuumenna ruoanvalmistusastia.

P> Laske ldmpdtilaa, kun vesi alkaa kiehua.

Hoyrytysosa voi kuumentua voimakkaasti. Kéyta
soveltuvia apuvdlineitd sen ottamiseen kattilasta.

9 Kuuman rasvan tai 6ljyn
kasittely

Ruoanvalmistusastiat eivét sovellu kaytettéviksi
friteeraukseen. Kuuma rasva voi syttya
palamaan.

> /}:Ié kaada vettd kuumaan rasvaan tai oljyyn.
D> Ald koskaan sammuta palavaa 6ljya tai rasvaa
vedelld.

10 Kallistettavan kannen
toimintatapa

Kallistettava kansi on tarkoitettu kaytettavaksi

keittotasoilla, joissa on keittotason hdyrynpoisto. Kun

kansi on asetettu oikein, ruoanvalmistuksesta syntyva

hoyry johdetaan kannen hdyryaukon kautta keittotason

hoyrynpoiston suuntaan.

P> Aseta kattila keittoalueen keskelle.

P> Aseta kallistettava kansi kattilan paalle niin, etta
hoyryaukko on keittotason hdyrynpoiston suuntaan.
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P> Varmista, etté hdyryaukko ei ole kahvojen
ylapuolella.

Kallistustoiminnon avulla hdyryaukko voidaan avata tai

sulkea:

> Kallista kansi painamalla kahvan vastaavaa puolta.

Kahva voi kuumentua voimakkaasti. Kayta
patalappuja tai -kintaita.

Kallistettavan kannen toimintatapa

11 Puhdistus ja yllapito

Ruoanvalmistusastiat voi pesté astianpesukoneessa.

Suosittelemme pesemaéan ruoanvalmistusastiat kasin,

jotta niihin ei muodostu lentoruostetta. Hoyrytysosaa ei

saa pesta astianpesukoneessa.

P> Pese ruoanvalmistusastiat jokaisen kayttékerran
jalkeen ja kuivaa ne huolellisesti.

P> Kaytd kdsin pesuun kuumaa vettd, kasitiskiainetta ja
pehmedd sienté.

P> Pinttynyt lika irtoaa liottamalla ruoanvalmistusastiaa
jonkin aikaa.

> Al3 koskaan kaytd puhdistukseen naarmuttavia sienia
tai terdvia esineita.

P> Jos kallistettavaan kanteen on tarttunut hajuja,
puhdista se etikan ja veden seoksella.

Kalkkipitoisesta vedesta voi jadda kalkkitahroja.
Happamat tai voimakassuolaiset elintarvikkeet
voivat kuumennettuina aiheuttaa varjaytymia.
Poista kalkkitahrat ja varjaytymat viipymétta ja
saanndllisesti.

12 Takuu

Valmistajan takuu astuu voimaan silloin, kun BORA-
tuote luovutetaan loppukdyttéjalle. Takuu on voimassa 3
vuotta.
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Kéyttoohje 5-osainen Assist-kattilasarja

13 Kuljetuspakkauksen
havittaminen

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sadstaa

raaka-aineita ja vahentaa jatteiden maaraa. Voit

palauttaa pakkauksen jalleenmyyjélle.

P> Palauta pakkaus jélleenmyyjalle

tai

P> Havitd pakkaus asianmukaisesti paikallisten
madraysten mukaisesti.
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Upute za uporabu 5-dijelni set lonaca Assist

1 Materijal i obiljezja
kvalitete

Lonac za kuhanje: jednoslojan (nehrdajuci éelik 18/10)
Dno lonca za kuhanje: nehrdajuci celik 18/0 s
aluminijskom jezgrom

Nagibni poklopac: nehrdajuci celik, silikon

Umetak za kuhanje: nehrdajuci ¢elik 18/10

2 Opcenito

U ovim uputama nalaze se vaZne napomene za
izbjegavanje ozljeda i sprjeCavanje oSteéenja uredaja.
Pazljivo proCitajte ove upute prije prve uporabe posuda.
Proizvod odgovara propisanim sigurnosnim odredbama.
Korisnik je odgovoran za sigurnu uporabu, ¢is¢enje i
odrzavanje proizvoda. Nenamjenska uporaba moze
uzrokovati ozljede i materijalne Stete.

3 Sigurnost

/\ OPASNOST

Opasnost od opeklina zbog vruéeg posuda.
Posude se tijekom kuhanja zagrijava.

P> Pustite posude da se ohladi nakon uporabe.
P> Driite se podalje od izlazeée pare.

/\ OPASNOST

Opasnost od opeklina zbog vruéih rucki.

Dodirivanje vruéih ruc¢ki moZe uzrokovati teSke

opekline.

P> Upotrebljavajte prikladna pomoéna sredstva
(krpe, kuhinjske rukavice itd.).

Vruée posude uvijek odloZite na podlogu otpornu
na toplinu.

Pazite da se djeca ne priblizavaju vruéem
posudu, osim ako su pod neprestanim nadzorom.

Nemojte tijekom kuhanja nikada ostavljati
posude bez nadzora.

o Uvijek provjerite je li posude u ispravnom stanju.

4  Prije prve uporabe
P> Ocistite posude toplom vodom i deterdzentom za

rucno pranje posuda i prokuhajte ga 2 - 3 puta.
P> Nakon ¢is¢enja temeljito osusite posude.
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5 Rukovanje

Ovo posude namijenjeno je za primjenu na indukcijskoj,
staklokeramickoj, grijacoj i plinskoj ploci za kuhanje te
ogranicenu primjenu u pecnici.
Lonci su prikladni za uporabu u pe¢nici na
temperaturama do 200 °C.

Nagibni poklopci za ispustanje pare nisu
prikladni za uporabu u pec¢nici.

Ovo posude nije namijenjeno za uporabu s
funkcijom rostilja.

Prilikom otvaranja poklopca imajte na umu da
poklopac moZe relativno ¢vrsto prianjati uz
lonac.

U slucaju uporabe na plinskoj ploci za kuhanje i
pregrijavanja posude moZe promijeniti boju.
Takva promjena boje ne moZe se ukloniti ni
oCistiti, ali ne narusava funkcionalnost posuda.

Mogu se pojaviti znakovi istroSenosti, primjerice
ogrebotine.

P> Upotrebljavajte odgovarajuéu zonu za kuhanje s
obzirom na promjer dna posuda.

P Nemojte gurati ili povlaciti posude po plo¢i za
kuhanje.

P Uvijek podignite lonce i tave.

P> Prilikom uporabe posuda vodite racuna o tome da je
posude stabilno postavljeno i da se nalazi na sredini
zone za kuhanje.

P> Vodite racuna o tome da je dno posuda Cisto i suho.

P> Namjestite plamen na plinskoj plo¢i za kuhanje tako
da dodiruje samo dno posuda, ali ne i bocne strane
posuda.

P> Sol uvijek dodajte u vruéu tekuéinu od kuhanja ili jelo
kako bi se u potpunosti otopila.

6 BORA Assist

Ploge za kuhanje BORA s funkcijama Assist nude
programe koji su prilagodeni odredenim jelima odnosno
postupcima kuhanja. Te ploce za kuhanje, aplikacija
BORA JOY i posude BORA Assist optimalno su
medusobno uskladeni.

7 Funkcije Assist

Posude je oznaceno ikonama za sljedeée funkcije
Assist.
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Upute za uporabu 5-dijelni set lonaca Assist

Assist lkona Opis

Boil 15 Pomoéu funkcije Assist Boil moZe se
zakuhati voda. Potrebnu koli¢inu
vode u idealnom je slu€aju potrebno
uliti izmedu dviju oznaka iznad ili
ispod ikone.

Steam 12r U kombinaciji s funkcijom Assist

Steam i umetkom za kuhanje
namirnice se mogu kuhati na pari.
Potrebnu koli¢inu vode u idealnom je
slu€aju potrebno uliti ravno do
oznake.

8 Upotreba umetka za
kuhanje

Umetak za kuhanje prikladan je posebno za kuhanje na

pari, a namirnice kuha na njeZan nacin. Umetak za

kuhanje nije prikladan za uporabu u pecnici.

» Ulijte vodu u posude BORA Assist do oznake Steam
Zr.

P> Stavite umetak za kuhanje u lonac i poloZite hranu na
umetak za kuhanje.

»> Zatvorite lonac nagibnim poklopcem i zagrijte
posude.

P> Smanjite temperaturu ¢im voda prokuha.

Umetak za kuhanje moze biti vrué.
Upotrebljavajte prikladna pomo¢na sredstva za
vadenje.

9 Rukovanje vruéom
masnoc¢om/uljem

Ovo posude nije namijenjeno za przenje. Imajte
na umu da se vruéa mast moZe zapaliti.

P Nemojte dodavati vodu u vruée ulje ili mast.
P> PoZare uzrokovane uljem ili masnoéom nikada
nemojte gasiti vodom.

10 Nacin rada nagibnog
poklopca

Nagibni poklopac za ispustanje pare osmisljen je
posebno za primjenu na plo¢ama za kuhanje s odvodom
pare. Kada se poklopac nalazi u ispravnom poloZaju,
para od kuhanja se kroz otvor za paru ucinkovito odvodi
prema odvodu pare.

P> Postavite lonac na sredinu zone za kuhanje.

P> Stavite nagibni poklopac za ispustanje pare na lonac
tako da je otvor za ispustanje pare usmjeren prema
odvodu pare.

P> Vodite racuna o tome da otvor za ispustanje pare nije
okrenut prema drskama.
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S pomodu funkcije naginjanja otvor za ispustanje pare

moze se otvoriti ili zatvoriti:

P Nagnite poklopac tako da pritisnete odgovarajuéu
stranu rucke prema dolje.

Rucka moZe biti vru¢a. Upotrijebite krpu ili
kuhinjske rukavice.

Nacin rada nagibnog poklopca

11 Ciséenje i odrzavanje

Ovo posude smije se prati u perilici posuda. Kako biste

izbjegli trenutacnu hrdu, preporuc¢ujemo da posude

isperete ruéno. Umetak za kuhanje ne smije se prati u

perilici posuda.

P> Ocistite posude nakon svakog koristenja i temeljito
ga osusite.

P> Za ru¢no CiS¢enje upotrijebite toplu vodu, deterdzent
za ruéno pranje posuda i mekanu spuzvu.

P> U slucaju jake, tvrdokorne prljavstine pustite posude
da se malo namace.

P> Pri ¢iséenju nemojte nikada upotrebljavati spuzve
koje grebu ni ostre ili Siljaste predmete.

P> Kako biste uklonili mirise od kuhanja, o€istite nagibni
poklopac mjesavinom octa i vode.

Uporaba vode bogate kamencem moze dovesti
do pojave mrlja od kamenca. Kisele namirnice i
namirnice s visokim udjelom soli u kombinaciji s
toplinom mogu uzrokovati promjene boje. Takve
naslage kamenca ili promjene boje uklanjajte
redovito i brzo.

12 Jamstvo

Jamstvo proizvodaca zapo€inje pri predaji BORA
proizvoda krajnjem kupcu i vrijedi 3 godine.
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Upute za uporabu 5-dijelni set lonaca Assist

13 Zbrinjavanje transportne
ambalaze

Vraéanjem ambalaZe u ciklus kruzenja materijala Stedi

se na sirovinama te se smanjuje koli€ina otpada. Vasa

specijalizirana trgovina uzet ¢e ambalazu natrag.

P> Predajte ambalazu svojoj specijaliziranoj trgovini

ili

P> Zbrinite ambalaZu na odgovarajuci nacin uz
poStovanje regionalnih propisa.

bora.com
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Hasznélati Gtmutaté Assist 5 darabos edénykészlet

1 Anyag- és mindségi
jellemzék

Fézéedény: egyrétegli (18/10 rozsdamentes acél)
Fézéedény alja: 18/0 rozsdamentes acél aluminium
maggal

Dénthetd fedél: rozsdamentes acél, szilikon
Féz6betét: Nemesacél 18/10

2 Altalanos tudnivalék

Ez az (tmutat6 fontos informéciokat tartalmaz, amelyek
révén megévhatja magat a sériilésektdl, és
megakadalyozhatja a késziilék karosodésat. A
féz6edény els6 hasznalata elétt figyelmesen olvassa el
az Utmutatot. A termék megfelel az el6irt biztonsagi
szabélyozasnak. A felhasznélé felel a termék
biztonsagos hasznélataért, tisztitasaért és
gondozésaért. A szakszer(tlen hasznalat személyi
sériilésekhez és anyagi karokhoz vezethet.

3 Biztonsag

A forr f6z6edény égési sériilést okozhat.

A f6z6edény lizemelés kozben felforrdsodik.
P> Hasznalat utén hagyja a f6z6edényt lehdilni.
P> Maradjon tavol a kidramlé g6ztol.

A forré fogantyuk égési sériilést okozhatnak.

A forré fogantydk megérintése sulyos égési

sérlilést okozhat.

P> Hasznaljon megfeleld segédeszkdzoket
(edényfogo, héalld kesztyd, ...)

0 A forr6 f6z6edényt mindig h6all6 feliiletre allitsa.
Tartsa tévol a gyerekeket a forré f6z6edénytdl,
kivéve, ha édllanddan feliigyelet alatt vannak.

F6zés kozben soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a
f6z6edényt.

Ellendrizze, hogy a f6z8edény kifogéstalan
éllapotban van-e.

4 Az elso hasznalat elott

P Tisztitsa meg a féz6edényt meleg vizzel és kézi
mosogatoszerre, és vizzel fézze ki 2-3 alkalommal.
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P> Tisztitds utdn alaposan széritsa meg a f6z6edényt.

5 Uzemeltetés

A f6z6edény indukcios fézélaphoz, livegkeramighoz,
tlizhelylaphoz, gdzhoz és korlatozottan siitéhoéz
alkalmas.

0 Az edények 200 °C-ig siit6h6z alkalmasak.
0 A donthetd fedelek siit6h6z nem alkalmasak.
0 A f6z6edény nem alkalmas grillezés funkciéhoz.

A fedél kinyitasakor vegye figyelembe, hogy elég
szorosan lehet az edényen.

0 Ha gézféz6lapon hasznélja a f6z6edényt, és
tllmelegedés esetén elszinezédhet. Ezek az
elszinezédések visszafordithatatlanok, és nem
lehet letisztitani 6ket, de nem befolyasoljék a
f6z6edény mikddését.

Hasznalatbdl eredé foltok, példdul karcolasok
lehetnek rajta.

P A f6z6edény aljanak atmérdjéhez ill6 f6z6z6nat

hasznélja.

P Ne toljon vagy hiizzon 4t semmilyen fézéedényt a

fézblapon.

P Mindig emelje fel az edényeket és a serpenydket.

P A f6z6edény haszndlata sorén ligyeljen arra, hogy

biztonsagosan és kozépen alljon a f6z6zonan.

» Ugyeljen arra, hogy a f6z6edény alja tiszta és széraz

legyen.

P Gézféz6lap esetén Ugy allitsa be a langot, hogy csak

a féz6edény aljat érje, az oldalét ne.

P Mindig a forrd féz6folyadékot vagy ételt sézza meg,

hogy teljesen fel tudjon oldédni.

6 BORA Assist

Az Assist funkcidval elladtott BORA f6zélapok olyan
fézési programokat biztositanak, amelyek
meghatarozott ételekhez vagy f6zési folyamatokhoz
igazodnak. Ezek a f6zélapok, a BORA JOY alkalmazés és
a BORA Assist féz6edények tokéletesen illeszkednek
egyméashoz.

7 Assist funkciok

A f6z6edények a kovetkezd segédfunkcidk ikonjaival
vannak felcimkézve.
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Hasznélati Gtmutaté Assist 5 darabos edénykészlet

Assist Icon Leiras

Boil 1 Az Assist Boil vizforralasra
hasznélhaté. Idedlis esetben a
sziikséges vizmennyiség az
Iconfeletti és alatti két jelolés kozott
talalhato.

Steam 12y Az ételek parolhatok az Assist Steam

és a féz6betét kombincidjaval. A
sziikséges vizmennyiséget a
megadott jelig kell feltdlteni.

8 A parol6betétet
hasznalata

A féz6betét kifejezetten gézzel vald péroléshoz lett

tervezve, igy kiméletesen fézi az ételt. A f6zébetét

slitéhoz nem alkalmas.

P> Toltse meg a BORA Assist f6z6edényt vizzel a g6z
szimbolumig 1.

P> Helyezze a fézébetétet a serpenyébe, és helyezze az
ételt a fézGtalcara.

P> Helyezze a donthetd fedelet zart 4llapotban a
serpenydre, és melegitse fel a f6z6edényt.

P> Csokkentse a hémérsékletet, amint a viz felforrt.

A f6z6betét nagyon forrd lehet. Hasznéljon
megfelel§ segédeszkozoket a kivételhez.

9 Forro zsir/olaj kezelése

A f6z6edény nem alkalmas siitéshez. Vegye
figyelembe, hogy a forré zsir meggyulladhat.

P> Ne dntson vizet forrd olajra vagy zsirra.
P> Az olaj vagy zsir okozta tlizet sose oltsa vizzel.

10 A donthet6 fedél funkcidi

A ddnthet6 fedél specidlisan féz6lapba épitett elszivoval
rendelkezé féz6lapokon torténd hasznalatra készlilt. Ha
a fedél megfeleléen van pozicionélva, akkor a f6zéskor
keletkezd parat a gbznyilas hatékonyan a fézélapba
épitett elszivo irdnyaba vezeti.

P Az edényt a f6z6z6na kozepére pozicionalja.

P A géznyildssal rendelkezd dontheté fedelet a
féz6lapba épitett elszivd irdnyaban helyezze az
edényre.

» Ugyeljen arra, hogy a géznyilés ne legyen a foganty(k
felett.

A dontési funkcid révén a géznyilés kinyithaté vagy

lezérhato:

P> A fogantyl megfelel§ oldalanak megnyoméséval
dontse meg a fedelet.

A foganty felforrésodhat. Hasznéljon
edényfog6t vagy h6alld kesztydt.
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A donthet6 fedél funkcioi

11 Tisztitas és apolas

A féz6edény mosogatdgépben mosogathato. A fellileti

rozsda megelézése érdekében javasoljuk, hogy a

féz6edényt kézzel mosogassa. A f6zébetét

mosogatgépben nem mosogathatd.

P> Minden hasznélat utén tisztitsa meg a f6z6edényt, és
alaposan szaritsa meg.

P> Kézi tisztitdshoz hasznéljon forré vizet, kézi
mosogatoszert és puha szivacsot.

P> Kis ideig ztassa be az erds, makacs
szennyezédéseket.

P> A tisztitashoz doha ne hasznéljon karcold
szivacsokat, éles széll vagy hegyes targyakat.

P> A beszivodott fozési szagok csokkentése érdekében
a donthetd fedelet ecet-viz keverékével tisztitsa meg.

A mésztartalmu viz miatt vizkéfoltok
keletkezhetnek. A savtartalmu ételek és a magas
sétartalmu ételek hé hatdsara elszinezédéseket
okozhatnak. Rendszeresen és révid idén belil
tavolitsa el ezeket a vizkélerakddésokat vagy
elszinez6déseket.

12 Garancia

A gyértdi garancia a BORA-termék végfelhasznaldnak
torténd atadasatol veszi kezdetét, és harom évig
érvényes.

13 A szallitasi csomagolas
artalmatlanitasa

A csomagolas visszavezetése az anyagok korforgasaba

nyersanyagot takarit meg, és csokkenti a keletkezd

hulladék mennyiségét. A szakkeresked§ visszaveszi a

csomagolast.

P> Adja 4t a csomagolast a kereskedének

vagy

P> A regionélis el6irdsok betartéséval artalmatlanitsa
szakszer(ien a csomagolast.
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Notkunarhandbdk Assist-pottasett, 5 stk

1 Efni og gaedaeiginleikar

Pottur: Einlaga (ryofritt stal 18/10)

Botn i potti: 18/0 rydfriu stéli med éalkjarna
Hallalokio: Rydfritt stal, silikon
Eldunarinnleggio: Ryofritt stal 18/10

2 Almennt

Pessi handbdk inniheldur mikilvaegar upplysingar sem
vernda pig fyrir meioslum og koma f veg fyrir skemmdir
a teekinu. Lestu pessar leidbeiningar vandlega adur en
pd notar pottinn i fyrsta skipti. Petta teeki uppfyllir
|6gbodnar dryggiskrofur. Notandinn er &byrgur fyrir
oruggri notkun teekisins, hreinsun og umhirdu. Rong
notkun getur haft i for med sér likams- og eignatjon.

3 Oryggi

Heetta 4 bruna vegna heitra matreidsluahalda.
Matreidsluahdldin verda heit vid notkun.

P> L4tio matreidsluaholdina kélna eftir notkun.
P> Haltu fjarlego fra gufu sem sleppur (t.

Heetta 4 bruna vegna heitra handfanga.

Snerting & heitum handféngum getur valdid

alvarlegum brunasarum.

P> Notadu videigandi hjélparteeki (pottasleppa,
hitavarnarhanska, ...)

Settu heit matreidsluéhdld alltaf & hitapolid
yfirbord.

Haltu bérnum fra heitum matreiosludhéldum
nema stodugt sé haft eftirlit med peim.

Skildu aldrei matreidsluahold eftir eftirlitslaus
medan pu eldar.

Athugadu hvort matreiosluéhdldin séu i
fullkomnu astandi.

4  Fyrir fyrstu notkun

P> Hreinsio matreidsludhdldin med volgu vatni og
handpvottaefni og sj6di0 2-3 sinnum med vatni.

P> Eftir hreinsun skaltu purrka matreidsluaholdin
vandlega.

5 Notkun

Eldunarahdldin henta fyrir innleidslu, glerkeramik,
hellubord, gas og ad takmadrkudu leyti ofninn.

0 Pottarnir henta i ofn allt a6 200°C.
o Hallaloki¢ virkar henta ekki fyrir ofninn.
o Matreidsluahdld henta ekki fyrir grilladgerdina.

Pegar lokid er opnad skaltu athuga a6 pad getur
setid tiltlulega pétt 4 pottinn.

0 Pegar pad er notad & gashellubord og ofhitnad
geta matreidsluahdld mislitast. Pessar mislitanir
ganga ekki til baka og ekki er haegt ad prifa paer,
en hafa ekki &hrif & virkni eldunaréhdldanna.

0 Pad geta verid merki um slit, svo sem: rispur.

P Notadu videigandi eldunarsvaedi eftir pvermal
botnsins & pottinum.

P> Ekki mé yta eda draga matreidsluahold yfir
hellubordio.

P Geetid pess ad lyfta alltaf pottum og pdnnum.

P> Pegar eldunarahdld eru notud skaltu ganga Ur skugga
um ad hann sé stadsettur a ruggan hatt og & midju
eldunarsvaedisins.

P> Gakktu Ur skugga um ad botninn & pottinum sé
hreinn og purr.

P> Fyrir gashellubord skaltu stilla logann pannig ad hann
komist adeins i snertingu vid botninn & pottinum en
ekki hliGunum.

P> Bzetio alltaf salti vid heitan eldunarvékva eda mat til
ad hann leysist alveg upp.

6 BORA Assist

BORA hellubord med Assist-adgerdum bjdoda upp & forrit
sem eru sérsnidin ad akvednum réttum eda
matreidsluferlum. Pessar hellubord, BORA JOY appio og
BORA Assist-matreidsluahdld eru einstaklega samreemd
hvert vid annad.

7 Assist-adgeroir

Matreidsluahéld eru merkt med téknum fyrir eftirfarandi
Assist-adgeroir.

Assist Taknmynd Lysing

Haegt er ad sj60a vatn med Assist
Boil. Vatnid sem parf er helst fyllt &
milli merkjanna tveggja fyrir ofan og
nedan taknid.

Boil 14
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Notkunarhandbdk Assist-pottasett, 5 stk

Assist Téknmynd Lysing
Steam 1=y Asamt Assist Steam og

eldunarinnlegginu er haegt ad gufa
mat. Vatnid sem parf er helst fyllt
beint upp ad merkingunni.

8 Notkun
eldunarinnleggsins

Eldunarinnleggid hentar sérstaklega vel i gufueldun og

eldar mat & varlegan hatt. Eldunarinnleggid hentar ekki i

ofninn.

P> Fylltu BORA Assist matreidsludhdld af vatni upp ad
Steam-merkinu 1= .

P> Setjid eldunarinnleggid i pottinn og setjié matinn &
eldunarinnleggio.

P> Setjio hallalokid lokad & pottinn og hitid bad upp.

P> Laekkio hitann um leid og vatnid syour.

Eldunarinnleggiod getur ordid mjog heitt. Notadu
videigandi verkfeeri til ad fjarleegja pad.

9 Meohondlun heitrar fitu/
oliu
Eldunarahéldin henta ekki fyrir
djupsteikiadgerdina. Athugid, a0 kviknad getur i
heitri feiti.
P> Ekki beeta vatni i heita oliu eda fitu.

p> Aldrei skal reyna ad slokkva brennandi oliu eda feiti
med vatni.

10 Hvernig hallalokid virkar

Hallalokid er sérstaklega hannad til notkunar &

hellubordi med frasogsviftu. Pegar lokid er rétt komio

fyrir er eldunargufunum beint i gegnum gufuopio i tt ad

hellubordinu.

P> Settu pottinn i midju eldunarsveedisins.

P> Settu hallalokid 4 pottinn med gufuopio i att ad
hellubordinu.

P> Gakktu Ur skugga um ad gufuopid sé ekki fyrir ofan
handféngin.

Haegt er ad opna eda loka gufuopinu med pvi ad nota

hallaadgeroina:

P> Halladu lokinu med pvi ad yta & samsvarandi hlid
handfangsins.

Handfangid getur ordid mjég heitt. Notadu
pottaleppa eda hitahanska.
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Hvernig hallalokio virkar

11 Prif og umhirda

Matreidsluahéldin pola upppvottavél. Til ad koma i veg

fyrir ryofilmu maelum vid med pvi ad pvo

matreidsluéhéldin i hondunum. Eldunarinnleggio ma

ekki fara i upppvottavél.

P> Hreinsadu matreidsluaholdin eftir hverja notkun og
purrkadu pau vel.

P> Til ad prifa med hondunum skaltu nota heitt vatn,
upppvottasépu og mjikan svamp.

P> Leggid pung og prjésk éhreinindi  bleyti i nokkurn
tima.

P> Notadu aldrei kldrandi svampa, skarpa eda
oddhvassa hluti til a6 prifa.

P> Til ad draga Ur frésoginni lykt skaltu hreinsa hallalokio
med ediki og vatnsblondu.

Kalkblettir geta komid fram vegna hards vatns.
Sur matveeli og matur sem inniheldur mikid af
salti getur valdio mislitun pegar pad er blandad
saman vio hita. Fjarleegdu pessar kalkutfellingar
eda mislitun reglulega og tafarlaust.

12 Abyrgd

Framleidsluabyrgdin hefst vio afhendingu BORA
vérunnar til endanlegs vioskiptavinar og gildir i 3 4r.

13 Forgun umbuda vegna
flutnings

Med pvi ad skila umbadum aftur i efnahringrasina

sparast hraefni og pad dregur Ur magni drgangs.

Séluadilinn mun taka aftur vio umbadunum.

P> Skilié umbadunum til s6luadila

eda

P> Fargio umbddunum med videigandi heetti samkveemt
gildandi reglum & hverjum stao.
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Naudojimo instrukcija 5 daliy ,Assist" puody rinkinys

1 Medziagos ir kokybinés
charakteristikos

Puodas: vieno sluoksnio (nertdijancio plieno 18/10)
Puodo dugnas: 18/0 nerudijantis plienas su aliuminio
Serdimi

Atlenkiamas dangtis: nertdijantis plienas, silikonas
Virimo garuose jdéklas: Nerudijantis plienas 18/10

2 Bendrieji duomenys

Sioje instrukcijoje pateikiama svarbi informacija,
apsauganti Jus nuo suZalojimy ir nuo prietaiso
sugadinimo. Prie$ pirma kartg naudodami puodus,
atidZiai perskaitykite Sig instrukcija. Gaminys atitinka
privalomus saugos nuostatus. Naudotojas tam, kad
gaminys buty naudojamas saugiai, privalo jj valyti ir
prizitréti. Dél netinkamo naudojimo gali bti padaryta
Zala Zmonéms ir turtui.

3 Sauga
/\ PAVOJUS

Nusideginimo karStais maisto gaminimo indais
pavojus.

Naudojami maisto gaminimo indai jkaista.

P> Leiskite po naudojimo jiems atvésti.

P> Laikykités atokiai nuo besiverZianGiy gary.

/\ PAVOJUS

Nusideginimo j karStas rankenas pavojus.

Paliete karStas rankenas galite stipriai

nusideginti.

P> Naudokite pagalbines priemones (puodkéles,
nuo Silumos saugancias pirstines...).

Maisto gaminimo indus visada dékite ant kars¢iui
atsparaus pavirsiaus.

Stebeékite kad vaikai bty atokiai nuo maisto
gaminimo indy, nebent jie tuo metu buty nuolat
prizitirimi.

Gamindami maista niekada nepalikite maisto
gaminimo indy be prieZiuros.

Patikrinkite, ar maisto gaminimo indai yra puikios
bukleés.

4 PrieS pirma naudojima

P> I3plaukite indus Siltu vandeniu su plovikliu ir 2-3
kartus pavirkite juose vandens.
P> I8plautus indus kruop$ciai nusausinkite.

5 Veiksmas

Maisto gaminimo indai tinkami indukcinéms, stiklo
keramikos, ketaus, dujinéms virykléms ir, i$ dalies, orkaitéms.

Puodai tinkami naudoti orkaitéje iki 200 °C
temperaturos.

o | orkaite negalima déti atlenkiamy danggiu.
0 Maisto gaminimo indy negalima naudoti ant keptuvo.

Atidarydami dangtj atkreipkite démesj j tai, kad
jis gali gana tvirtai laikytis ant puodo.

o Naudojant ant dujiniy kaitlenéiy ir perkaitinus
maisto gaminimo indus, gali pakisti jy spalva. Sie
spalvos pakitimai negriztami ir jy negalima
nuvalyti, tadiau jie neturi jtakos maisto gaminimo
indo funkcionalumui.

o Gali atsirasti naudojimo zymiu, pvz., jbrézimy.

»> Naudokite kaitviete, atitinkancig maisto gaminimo
indy dugno skersmenj.

P> Per kaitlente nestumkite ir netraukite indy.

P> Puodus ir keptuves visada pakelkite.

»> Naudodami maisto gaminimo indus jsitikinkite, kad
jie ant kaitvietés padéti saugiai ir per vidurj.

» [sitikinkite, kad maisto gaminimo indy dugnas yra
$varus ir sausas.

P> Jei naudojate dujing kaitlente, liepsna sureguliuokite taip,
kad ji liesty tik maisto gaminimo indo dugna, o ne Sonus.

P> Druska visada berkite | karsta maisto ruoSimo skystj
arba patiekala, kad ji visiskai istirpty.

6 ,BORA Assist"

BORA kaitlentés su ,Assist” funkcijomis sitlo
programas, pritaikytas konkretiems patiekalams ar
gaminimo procesams. Sios kaitlentes, programélé BORA
JOY ir ,,BORA Assist“ maisto gaminimo indai yra
optimaliai suderinti tarpusavyje.

7 Assist” funkcijos

Ant maisto gaminimo indy yra Siy ,Assist” funkcijy
piktogramos.
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Naudojimo instrukcija 5 daliy ,Assist” puody rinkinys

JAssist”  Piktograma ApraSymas

,Boil 1 Naudojant ,Assist Boil“ galima
uzvirinti vandenj. Geriausia, jei
reikiamas vandens kiekis pripildomas
tarp dviejy vir§ ir Zemiau
piktogramos esanciy zymy.

,Steam* {2} Kartu su ,Assist Steam* ir virimo

garuose jdéklu maistg galima virti
garuose. Geriausia, jei reikiamas
vandens kiekis pripildomas iki pat
Zymos.

8 Virimo garuose jdéklo
naudojimas

Virimo garuose [déklas yra specialiai sukurtas maisto

gaminimui garuose ir gamina maista Svelniai. Virimo

garuose jdéklas netinkamas naudoti orkaitéje.

P> Pripildykite ,,BORA Assist“ maisto gaminimo inda
vandens iki ,Steam* Zymos .

P> |dékite virimo garuose jdékla | puoda ir sudékite
maisto produktus j virimo garuose jdékla.

p> Uzdékite ant puodo uzdaryta atlenkiama dangtj ir
jkaitinkite maisto gaminimo indg.

P> Kai tik vanduo uzvirs, sumaZinkite temperatira.

Virimo garuose jdéklas gali biti labai karstas.

Jam iSimti naudokite tinkamas pagalbines
priemones.

9 Elgesys su karstais
riebalais / aliejumi

Maisto gaminimo indy negalima naudoti
gruzdinimui. Atkreipkite démesj, kad karsti
riebalai gali uzsidegti.

D> | karsta aliejy arba riebalus nepilkite vandens.
»> Deganciy aliejy ir riebaly niekada negesinkite vandeniu.

10 Atlenkiamo dangcio
veikimo budas

Atlenkiamas dangtis specialiai sukurtas naudoti ant

kaitlenciy su gartraukiais. Tinkamai uzdengus dangtj,

maisto ruosimo garai per gary anga veiksmingai

nukreipiami j kaitlentés gartraukj.

P> Puoda pastatykite kaitvietés centre.

p> UZdékite atlenkiama dangtj ant puodo taip, kad anga
baty nukreipta j kaitlentés gartraukj.

P> Stebékite, kad gary anga nebaty virs rankenu.

Gary anga galima atidaryti arba uzdaryti naudojant

atlenkimo funkcija:

P> Atlenkite dangt] spausdami atitinkama rankenos puse.
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Rankena gali buti labai kar3ta. Naudokite puodkéles
arba nuo karscio apsaugancias pirstines.

Atlenkiamo dang€io veikimo bidas
11 Valymas ir prieziura

Maisto gaminimo indus galima plauti indaplovéje. Kad

iSvengtuméte ridziy, rekomenduojame indus plauti

rankomis. Virimo garuose jdéklas netinkamas plauti

indaplovéje.

p> Po kiekvieno naudojimo maisto gaminimo indus
iSvalykite ir kruopS€iai nusausinkite.

P> Jei indus plaunate rankomis, naudokite karstg
vandenj, jprasta ploviklj ir minksta kempine.

P> Sunkius, jsisenéjusius nesvarumus kurj laika
pamirkykite.

»> Valymui niekada nenaudokite abrazyviniy kempiniy,
astriabriauniy ar smailiy daikty.

P> Kad sumazintuméte jsigérusius kvapus, nuvalykite
atlenkiama dangtj acto ir vandens miSiniu.

0 Dél kalkingo vandens gali atsirasti kalkiy
nuosédy démiy. Rugstus ir didelj druskos kiekj
turintys maisto produktai gali dazyti, kai jie yra
termiSkai apdorojami. Reguliariai ir nedelsdami
pasalinkite Sias kalkiy nuosédas arba spalvos
pakitimus.

12 Garantija

Gamintojo garantija prasideda perdavus ,BORA® gaminj
galutiniam klientu ir galioja 3 metus.

13 Transportavimo pakuotés
Salinimas

Pakuotés grazinimas | medziagy perdirbimo ciklg taupo

Zaliavas ir sumaZina atlieky kiekj. Jusy pardavéjas

pasiims pakuote.

P> Perduokite pakuote specializuotam pardavéjui

arba

»> tinkamai iSmeskite pakuote, laikydamiesi regioniniy
taisykliy.
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LietoSanas instrukcija Katlu komplekts Assist, 5 gab.

1 Materiala un kvalitates
ipasSibas

Ediena gatavo3anas katls: viena karta (neriiséjoss
térauds 18/10)

Ediena gatavo3anas katla pamatne: neriiséjoss térauds
18/0 ar aluminija kodolu

Noliecamais vaks: neriisejoSais térauds, silikons
Sautésanas ieliktnis: nerisejoss térauds 18/10

2 \Vispariga informacija
Sirokasgramata sniedz biitiskus noradijumus, kas jis
pasargas no savainojumiem un noversis ierices
bojajumus. Pirms pirmas katla lietoSanas reizes ripigi
izlasiet $o instrukciju. Sis izstradajums atbilst
noteiktajiem droSibas noteikumiem. Lietotajs ir atbildigs
par izstradajuma drou lietoSanu, tirianu un kopSanu.

Neatbilsto$a lietoSana var izraisit miesas bojajumus un
mantiskos zaudéjumus.

3 Drosiba

Apdeguma risks karstu édiena gatavoSanas

trauku del.

Ediena gatavo$anas trauki gatavosanas procesa

klUst karsti.

P> Péc lietosanas |aujiet édiena gatavosanas
traukiem atdzist.

P> Turieties dro3a attaluma no tvaika izpludes.

Apdeguma risks karstu rokturu del.

PieskarSanas karstiem rokturiem var izraisit

smagus apdegumus.

P> Lietojiet piemérotus paliglidzek|us
(pieméram, karstumizturigu dranu katliem,
virtuves cimdus)

Karsto gatavoSanas trauku vienmér novietojiet uz
karstumizturigas pamatnes.

Turiet bérnus drosa attaluma no gatavo$anas
trauka, ja vien vini netiek pastavigi uzraudziti.

Nekad neatstajiet gatavoSanas trauku
gatavoSanas laika bez uzraudzibas.

Parbaudiet, vai gatavoSanas trauks ir
nevainojama stavokli.

4 Pirms pirmas lietoSanas
reizes

P Notiriet gatavosanas trauku ar siltu Gdeni un trauku
mazgajamo lidzekli un 2-3 reizes uzvariet taja udeni.
P> Péc tirisanas gatavoSanas trauku rlipigi nozavéjiet.

5 Lietosana

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti indukcijas, stikla
keramikas, plits virsmai, gazei un ierobezota mera -
cepeskrasnij.

0 Katli ir drosi cepeskrasni lidz 200 °C.
o Noliecamie vaki nav piemeéroti cepeskrasnij.

Ediena gatavosanas trauki nav pieméroti
griléSanas funkcijai.

Atverot vaku, nemiet véra, ka tas var bt visai
stingri uzlikts uz katla.

o Lietojot uz gazes plits virsmas un parkarsejot
gatavosanas trauki var mainit krasu. Sis krasas
izmainas ir neatgriezeniskas, un tas nevar notirit,
tacu tas neietekmé gatavoSanas trauku
funkcionalitati.

Var paradities nodiluma pazimes, pieméram,
skrapéjumi.

P> Izmantojiet atbilstoSo gatavoSanas zonu atkariba no
ediena gatavoSanas trauka apakseja diametra.

P> GatavoSanas traukus nebidiet vai nevelciet pa plits
virsmu.

P> Katlus un pannas vienmér parvietojiet, tos pacelot un
noliekot.

P> Lietojot €diena gatavoSanas traukus, paripéjieties,
lai tie butu drosi novietoti gatavoSanas zonas vidu.

P> Parliecinieties, ka €diena gatavosanas trauka
pamatne ir tira un sausa.

P> Gazes plits virsmai noreguléjiet liesmu ta, lai ta
saskartos tikai ar gatavoSanas trauku, nevis ar
malam.

> Vienmér pievienojiet sali karstam Skidrumam vai

bora.com



LietoSanas instrukcija Katlu komplekts Assist, 5 gab.

6 BORA Assist

BORA plits virsma ar Assist funkcijam piedava
programmas, kas ir pielagotas konkrétiem édieniem vai
gatavosanas procesiem. Sis plits virsma, BORA JOY
lietotne un BORA Assist gatavoSanas trauks viens otram
ir lieliski pielagoti.

7 Assist funkcijas

GatavoSanas trauks ir markets ar ikonam, kas apzimé
$adas Assist funkcijas.

Assist lkona Apraksts

Boil oy Ar Assist Boil var uzvarit Gdeni.
Ideala gadijuma nepiecieSamais
udens tiek iepildits starp divam
atzimém virs un zem ikonas.

Steam 1Zr Izmantojot Assist Steam kopa ar

sautésanas ieliktni, édienus var
tvaicet. Ideala gadijuma
nepiecieSamais Udens tiek iepildits
tieSi lidz atzimei.

8 Sautésanas ieliktna
izmantoSana

Sautésanas ieliktnis ir pasi izstradats sautésanai ar

tvaiku, un edieni tiek pagatavoti saudziga veida.

Sautésanas ieliktnis nav piemérots lietoSanai

cepeskrasnl.

P> Piepildiet BORA Assist gatavoSanas trauku ar Udeni
lidz atzimei Steam 1=

P> levietojiet sautésanas ieliktni katla un ievietojiet
édienu sautésanas ieliktni.

P> Uzlieciet katlam aizvértu noliecamo vaku un
uzkarséjiet gatavoSanas trauku.

p> Samaziniet temperataru, tiklidz ddens sak varities.

Sautésanas ieliktnis var k|ut |oti karsts. Lietojiet
piemeérotus paliglidzek|us ta iznem3anai.
9 Apiesanas ar karstu ellu /
taukiem
Ediena gatavosanas trauki nav pieméroti

friteSanai. Nemiet vera, ka karstie tauki var
aizdegties.

»> Nepievienojiet Udeni karstai ellai vai taukiem.
P> Ja aizdegas ella vai tauki, nekad nedzésiet uguni ar
udeni.
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10 Ka darbojas noliektais
vaks

Noliecamais vaks ir ipasi paredzets lietoSanai uz plits

virsmam ar plits virsmas nostk$anu Ja vaks ir pareizi

novietots, gatavosanas tvaiki tiek efektivi novirziti caur

tvaika atveri uz plits virsmas nosucéju.

P> Novietojiet katlu gatavoSanas zonas vid.

P> Uzlieciet katlam noliecamo vaku ar tvaika atveri pret
plits nosuceju.

D> Parlipéjieties, lai tvaika atvere neatrastos virs
rokturiem.

Tvaika atveri var atvert vai aizvért, izmantojot

noliekSanas funkciju:

P> Nolieciet vaku, nospiezot attiecigo roktura pusi.

Rokturis var klat |oti karsts. Lietojiet
karstumizturigas virtuves dranas vai virtuves
cimdus.

Ka darbojas noliektais vaks

11 TiriSana un kopSana

Ediena gatavo3anas traukus var mazgat trauku

mazgajama masina. Lai novérstu rusas kartinas rasanos,

iesakam édiena gatavoSanas traukus mazgat ar rokam.

Sautésanas ieliktnis nav piemérots trauku mazgajamai

masinai.

P> Péc katras lietoSanas reizes notiriet diena
gatavoSanas traukus un rapigi nosusiniet.

P> Tirisanai ar rokam izmantojiet karstu ddeni, trauku
mazgajamo lidzekli un mikstu sukli.

P> Spécigus, noturigus netirumus uz kadu laiku
iemércejiet.

P> TiriSanai nekad nelietojiet abrazivus stk|us,
priekSmetus ar asam malam vai galiem.

P> Lai mazinatu uznemtas smarZas, tiriet noliecamo
vaku ar etika un tdens maisijumu.

Kalkaina udens de| var rasties kalka traipi. Skabi
saturo§i partikas produkti un partikas produkti ar
augstu sals saturu kombinacija ar karstumu var
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LietoSanas instrukcija Katlu komplekts Assist, 5 gab.

radit krasas izmainas. Regulari un nekavejoties
notiriet kalka nogulsnes vai noversiet krasas
izmainas.

12 Garantija

RaZotaja garantija sak darboties no briza, kad BORA
produkts tiek nodots gala patéretajam, un ir speka
3 gadus.

13 Transportésanas
iepakojuma utilizacija

lepakojuma parstrade materialu dzives cikla palidz

ietaupit izejvielas un samazina radito atkritumu

daudzumu. Specializétais tirdzniecibas parstavis pienem

atpakal iepakojumu.

P Atdodiet iepakojumu specializétajam tirdzniecibas
parstavim

VA

P> likvidéjiet to atbilstosa veida, ieverojot vietéjos
piemérojamos noteikumus.
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Bruksanvisning Grytesett Assist 5 deler

1 Materiale og
kvalitetstrekk

Gryte: enkelt lag (rustfritt stal 18/10)

Grytebunn: rustfritt stal 18/0 med aluminiumskjerne
Vippelokk: rustfritt stal, silikon

Dampinnsats: rustfritt stal 18/10

2 Generelt

Denne anvisningen inneholder viktig informasjon som
hjelper deg unnga personskader og skader pa
apparatet. Les denne anvisningen noye for kokekaret
tas i bruk for forste gang. Produktet oppfyller de gitte
sikkerhetshestemmelsene. Brukeren er ansvarlig for
sikker bruk av produktet, rengjering og stell. Feil bruk
kan fare til personskader og materielle skader.

3 Sikkerhet
/\ FARE

Fare for brannskader fra varme kokekar.
Kokekaret blir varmt under bruk.

P> Avkjel kokekaret etter bruk.

P> Hold avstand til damp som kommer ut.

Fare for forbrenninger fra varme handtak.

Bergring av varme handtak kan fere til alvorlige

forbrenninger.

P> Bruk egnede hjelpemidler (grytelapper,
grytevotter, ...)

Sett alltid det varme kokekaret pa et
varmebestandig underlag.

Hold barn unna varme kokekar med mindre de er
under konstant oppsyn.

La aldri kokekar sta uten tilsyn under
matlagingen.

o Kontroller at kokekaret er i feilfri tilstand.

4 For forstegangs bruk

P> Rengjor kokekaret med varmt vann og
oppvaskmiddel og kok opp vann 2-3 ganger i det.
P> Tork grundig av kokekaret etter rengjaringen.
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5 Betjening

Kokekaret er egnet for induksjon, glasskeramikk,
komfyrplate, gass og i begrenset grad for stekeovnen.

o Grytene er egnet for opptil 200 °C i stekeovnen.
0 Vippelokket er ikke egnet for bruk i stekeovnen.
o Kokekaret er ikke egnet for grillfunksjonen.

Pass pa nar du apner lokket at det kan sitte
relativt godt fast pa gryten.

0 Ved bruk pa gassplatetopper og ved
overoppheting kan det bli misfarginger pa
kokekaret. Denne misfargingen er ikke reversibel
og kan ikke rengjeres, men pavirker ikke
kokekarets funksjonalitet.

0 Det kan oppsta bruksmerker, som f.eks riper.

P> Bruk kokesone som passer til kokekarets
bunndiameter.

P> Ikke skyv eller trekk kokekar over platetoppen.

P> Loft alltid gryter og panner.

P> Pass pa at kokekaret stér sikkert og midt pa
kokesonen under bruk.

»> Serg for at bunnen av kokekaret er ren og terr.

P> Still inn flammen pa gassplatetoppen slik at den kun
har kontakt med bunnen av kokekaret og ikke slikker
opp langs sidene.

P> Tilsett alltid salt i varme vaesker eller varm mat slik at
den kan lgses opp fullstendig.

6 BORA Assist

BORA kokesoner med Assist-funksjoner gir programmer
som er tilpasset bestemte retter eller
tilberedningsprosesser. Disse platetoppene, BORA JOY-
appen og BORA Assist kokekar er ideelt tilpasset
hverandre.

7 Assist-funksjoner

For folgende Assist-funksjoner er kokekaret merket
med ikoner.

Assist lkon Beskrivelse
Boil 1 Med Assist Boil kan vann kokes opp.

Nadvendig vannmengde fylles pa,
ideelt sett mellom de to
markeringene over eller under
ikonet.
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Bruksanvisning Grytesett Assist 5 deler

Assist Ikon Beskrivelse
Steam 125 I kombinasjon med Assist Steam og

dampinnsatsen kan matvarer
dampes. Nedvendig mengde vann
fylles ideelt sett direkte pa opp til
markeringen.

8 Bruke dampinnsatsen

Dampinnsatsen er spesiell egnet for dampkoking og

damper mat pa en skansom mate. Dampinnsatsen

egner seg ikke til bruk i stekeovn.

P> Fyll BORA Assist-kokekaret med vann opp til steam-
merket 12

P> Legg dampinnsatsen ned i gryten og legg matvarene
péa dampinnsatsen.

P> Sett vippelokket lukket pa gryten og varm opp
kokekaret.

P> Reduser temperaturen sd snart vannet koker.

Dampinnsatsen kan bli sveert varmt. Bruk egnede
hjelpemidler for & ta maten ut.

9 Omgang med varmt fett /
varm olje

Kokekaret er ikke egnet for frityrsteking. Merk at
varmt fett kan ta fyr.

»> Ikke hell vann i varm olje eller fett.
P> Ikke slukk olje- eller fettbranner med vann.

10 Funksjonsmate vippelokk

Vippelokket er spesielt designet for bruk pa platetopper

med avtrekk. Matosen ledes effektivt mot avtrekket

gjennom dampapningen hvis lokket er posisjonert riktig.

P> Plasser gryten midt pa kokesonen.

P> Sett vippelokket pa gryten med dampéapningen mot
avtrekket.

P> Serg for at dampépningen ikke befinner seg over
héndtakene.

Med vippefunksjonen kan dampapningen apnes eller

lukkes:

P> Vipp lokket ved & trykke pa tilsvarende handtaksside.

Héndtaket kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter
eller grytevotter.
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Funksjonsméte vippelokk

11 Rengjoring og stell

Kokekaret er egnet for oppvaskmaskin. For a forebygge

rust anbefaler vi at kokekaret vaskes opp for hand.

Dampinnsatsen egner seg ikke for oppvaskmaskin.

P> Rengjor kokekaret etter hver bruk og ter det grundig.

»> Bruk varmt vann, oppvaskmiddel og en myk svamp
for rengjering for hand.

P> Sett i blat en stund for & myke opp kraftige,
hardnakkede forurensninger.

P Bruk aldri skuresvamper, skarpe eller spisse
gjenstander til rengjaring.

P> Rengjor vippelokket med en blanding av vann og
eddik for & redusere at det tar opp lukter.

Kalkholdig vann kan fare til kalkflekker.
Syreholdige neeringsmidler og naeringsmidler
med heyt saltinnhold kan i forbindelse med
varme fgre til misfarging. Fjern disse
kalkavleiringene eller misfargingene regelmessig
og umiddelbart.

12 Garanti

Produsentgarantien starter nar BORA-produktet
overleveres til sluttkunden og er gyldigi 3 ar.

13 Avhending av
transportemballasjen

en tilbakefering av emballasjen til materialkretslopet

sparer ravarer og reduserer avfallmengden.

Forhandleren kan ta imot emballasjen.

» Gi emballasjen til forhandleren

eller

P> kast emballasjen pé forsvarlig méte under
overholdelse av regionale forskrifter.
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Instrukcja obstugi 5-cze$ciowy zestaw garnkéw Assist

1 Materiat i wtasciwosci

Garnek: jednowarstwowy (stal szlachetna 18/10)

Dno garnka: stal szlachetna 18/0 z rdzeniem
aluminiowym

Pokrywka uchylna: stal szlachetna, silikon

Wktadka do gotowania na parze: Stal szlachetna 18/10

2 Informacje ogodlne

Niniejsza instrukcja zawiera wazne wskazéwki chronigce
uzytkownika przed obrazeniami, a urzadzenie przed
uszkodzeniem. Przed pierwszym uzyciem naczyn nalezy
dokfadnie przeczytac te instrukcje obstugi. Produkt
spetnia odpowiednie wymagania dotyczace
bezpieczeAstwa. Uzytkownik odpowiada za bezpieczne
uzytkowanie produktu oraz za jego czyszczenie

i konserwacje. Nieprawidtowe uzytkowanie moze
prowadzi¢ do obrazen u 0séb lub do szkdd rzeczowych.

3 Bezpieczenstwo

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzenia przez gorace
naczynia.

Podczas uzytkowania naczynia staja sie gorace.
P> Po uzyciu odczekaé na schtodzenie naczyn.
P> Zachowaé odstep od wydostajgcej sie pary.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczehstwo poparzenia przez gorace
uchwyty.
Dotkniecie gorgcych uchwytéw moze
spowodowaé powazne oparzenia.
P> Uzywac¢ stosownych pomocy ($ciereczek do
garnkéw, rekawic itp.).
Gorace naczynia odstawia¢ zawsze na podfoze
odporne na wysoka temperature.
Nie dopuszczaé dzieci w poblize goracych
naczyn, chyba ze znajduja sie one pod ciggtym
nadzorem.
Nie pozostawia¢ naczyn bez nadzoru podczas
gotowania.

o Kontrolowaé, czy naczynia sa w dobrym stanie.
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4 Przed pierwszym uzyciem

P Umy¢ naczynia ciepta woda i 2-3 razy przegotowac
w nich wode.
P> Po umyciu dokfadnie osuszy¢ naczynia.

5 Obstuga

Naczynia sg przeznaczone do ptyt indukcyjnych,
ceramicznych, zeliwnych i gazowych oraz
w ograniczonym zakresie do piekarnikow.

Garnki nadaja sie do uzycia w piekarniku
w temperaturze do 200°C.

Pokrywka uchylna nie nadaje sie do uzycia
w piekarniku.

Naczynia nie sg przeznaczone do funkcji
grillowania.

Podczas otwierania pokrywki upewnic¢ sie, ze jest
ona dostatecznie dobrze osadzona na garnku.

0 Gotowanie na gazowej ptycie grzewczej oraz
przegrzanie moze spowodowa¢ odbarwienie
naczyn. Takie odbarwienia sg nieodwracalne
i niemozliwe do wyczyszczenia, jednak nie
wptywaja na funkcjonalno$¢ naczyn.

0 Moga pojawi¢ sie $lady zuzycia, np. zadrapania.

P> Postawi¢ naczynie na polu grzewczym odpowiednim
do $rednicy dna.

P> Nie przesuwaé naczyn po ptycie grzewcze;.

P> Garnki i patelnie nalezy zawsze podnosic.

P> Podczas uzytkowania naczyn zwrécié uwage na
stabilne i wysrodkowane ustawienie na polu
grzewczym.

p> Dopilnowac, aby dno naczynia byto czyste i suche.

P W przypadku gazowych plyt grzewczych ustawi¢
ptomien w taki sposob, aby dotykat wytacznie dna
naczynia, a nie jego $cianek.

P> Zawsze dodawaé sol do goracych ptynéw lub dan, tak
aby catkowicie sie rozpuscita.

6 BORA Assist

Ptyty grzewcze BORA z funkcjami Assist oferuja
programy dopasowane do okreslonych dan lub
procesow gotowania. Te pyty, aplikacja BORA JOY oraz
naczynia do gotowania BORA Assist sg idealnie do
siebie dopasowane.
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Instrukcja obstugi 5-czeSciowy zestaw garnkéw Assist

7 Funkcje Assist

Naczynia do gotowania sg oznaczone ikonami
odnoszacymi sie do ponizszych funkcji Assist.

Assist lkona Opis

Boil ﬂr Funkcja Assist Boil stuzy do
zagotowywania wody. Poziom wody
powinien optymalnie mie$cic sie
pomiedzy obydwoma oznaczeniami -
nad lub pod ikona.

Steam 1Zr W pofaczeniu z funkcjg Assist Steam

oraz specjalng wktadka mozna
gotowaé Zywno$¢ na parze. Poziom
wody powinien optymalnie
znajdowacé sie dokfadnie na
oznaczeniu.

8 Uzywanie wktadki do
gotowania na parze

Wktadka jest przeznaczona specjalnie do gotowania na
parze, ktére jest delikatng metoda przyrzadzania
zywnosci. Wktadka do gotowania na parze nie nadaje
sie do umieszczania w piekarniku.
P> Nala¢ wody do naczynia BORA Assist az do
oznaczenia Steam 1.
P> Wiozy¢ wktadke do garnka i utozy¢ na niej zywno$c¢.
P> Przykry¢ garnek zamknieta pokrywka uchylng
i nagrzac go.
P> Zredukowaé temperature bezpo$rednio po
zagotowaniu wody.

Wktadka do gotowania na parze moze bardzo
mocno sie nagrzewac. Uzywac¢ stosownych
pomocy podczas wyjmowania.

9 Postepowanie z goragcym
ttuszczem/olejem
Naczynia nie sg przeznaczone do smazenia na

gtebokim ttuszczu. Nalezy pamietac, ze goracy
ttuszcz moze ulec zaptonowi.

P> Nie dodawaé wody do goracego oleju ani ttuszczu.
P> Ptomieni spowodowanych przez oleje i ttuszcze nie
nalezy gasi¢ woda.

10 Spos6b dziatania
pokrywki uchylnej

Pokrywka uchylna jest zaprojektowana specjalnie do

uzytku na ptytach grzewczych z wyciagiem oparéw. Przy

prawidtowym ustawieniu pokrywki opary sa wydajnie
odprowadzane przez otwor do wyciagu oparow.
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P> Ustawic garnek centralnie na polu grzewczym.

P Umiesci¢ pokrywke na garnku w taki sposéb, aby
otwdr byt zwrécony w kierunku wyciagu oparéw.

P Uwazaé przy tym, aby otwor nie znajdowat sie nad
uchwytami.

Funkcja uchylania pozwala na otwarcie lub zamkniecie

otworu:

P> Uchyli¢ pokrywke, naciskajac na odpowiednia strone
uchwytu.

Uchwyt moze bardzo mocno sie nagrzewag.
Uzywaé chwytakéw do garnkéw lub rekawic
kuchennych.

Sposdb dziatania pokrywki uchylnej
11 Czyszczenie i pielegnacja

Naczynia nadaja sie do mycia w zmywarce. Zalecamy
jednak mycie ich recznie, co zapobiegnie powstawaniu
rdzy nalotowej. Wktadka do gotowania na parze nie
nadaje sie do mycia w zmywarce.

P> Naczynia nalezy my¢ po kazdym uzyciu i doktadnie

wycieraé je do sucha.

P Do zmywania recznego nalezy uzyé cieptej wody,

ptynu do mycia naczyn i miekkiej gabki.

P> Silne, uporczywe zabrudzenia namoczy¢ przez

pewien czas.

P> Do czyszczenia nigdy nie uzywac ostrych gabek ani

ostrych lub szpiczastych przedmiotéw.

P W celu pozbycia sie zapachdw nalezy czysci¢

pokrywke uchylng roztworem octu z woda.

0 Twarda woda moze powodowac powstawanie
osadéw z kamienia. Zywno$é o duzej zawartosci
kwaséw lub soli moze powodowac przebarwienia
pod wptywem wysokiej temperatury. Nalezy
regularnie i bezzwtocznie usuwacé takie osady
z kamienia lub przebarwienia.
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Instrukcja obstugi 5-cze$ciowy zestaw garnkéw Assist

12 Gwarancja

Wraz z przekazaniem produktu BORA klientowi
koncowemu gwarancja producenta staje sie wazna
i obowigzuje przez okres 3 lat.

13 Utylizacja opakowania
transportowego

Ponowne wprowadzenie opakowan do obiegu
materiatow oszczedza surowce i zmniejsza ilo$¢
odpadéw. Materiaty opakowaniowe mozna przekazaé
sprzedawcy.
P> Przekaza¢ materiaty opakowaniowe sprzedawcy
lub
P> Zutylizowa¢ materiaty opakowaniowe

z uwzglednieniem lokalnych przepisow.
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Instrugao de utilizagdo Conjunto de panelas Assist de 5 pecas

1 Caracteristicas de
qualidade e de material

Panela: Camada Unica (ago inoxidavel 18/10)

Base da panela: Ago inoxidavel 18/0 com nicleo de
aluminio

Tampa inclinada: Ago inoxidavel, silicone

Cesto: ago inoxidavel 18/10

2 Informacgdes gerais

Este manual de instrugdes inclui indicagdes importantes
que o protegem de ferimentos e evitam danos no
aparelho. Leia este manual de instrugdes com atengao
antes da primeira utilizagdo do utensilio de cozinha. O
produto esta em conformidade com as normas de
seguranga aplicaveis. O utilizador é responsével pela
limpeza, manutencéo e utilizagdo seguras do produto. O
seu uso indevido podera causar ferimentos pessoais ou
danos ao aparelho.

3 Seguranca

Perigo de queimaduras devido a utensilios de

cozinha quentes.

Os utensilios de cozinha aquecem durante a

utilizagdo.

P> Deixe arrefecer os utensilios de cozinha apés
a utilizagdo.

P> Mantenha a distancia do vapor libertado.

Perigo de queimaduras devido a pegas

quentes.

O contacto com pegas quentes pode causar

queimaduras graves.

P> Utilizar meios de protegéo adequados (pegas,
luvas resistentes ao calor, ...)

Colocar sempre o utensilio de cozinha sobre
uma superficie termorresistente.

Manter as criangas afastadas do utensilio de
cozinha quente, exceto se estiverem sob
supervisdo.

Nao deixar o utensilio de cozinha sem supervisao
enquanto cozinha.

Verificar se o utensilio de cozinha estd em
perfeitas condigdes.

4 Antes da primeira
utilizacao
»> Limpar o utensilio de cozinha com 4gua morna e
detergente para a louga e ferve-lo duas a trés vezes

com agua.
P> Secar o utensilio de cozinha depois de o lavar.

5 Operacao

Os utensilios de cozinha sdo adequados para indugo,
vitroceramica, placa de fogdo, gas e, até certo ponto,
para o forno.

As panelas sdo adequadas para utilizagdo no
forno até 200 °C.

A tampa inclinada ndo é adequada para
utilizagdo no forno.

Os utensilios de cozinha nédo sdo adequados
para a fungdo de grelhar.

Ao abrir a tampa, tenha em atengdo que esta
pode ficar ligeiramente presa a panela.

0 A utilizagdo em placas de cozinhar a gés e o
sobreaquecimento podem provocar
descoloragdes nos utensilios de cozinha. Estas
descoloragdes sdo irreversiveis e ndo podem ser
limpas, mas néo afetam a funcionalidade dos
utensilios de cozinha.

0 Podem surgir sinais de utilizagdo, como riscos.

P> Utilize uma zona de cozedura adequada ao didmetro
da base dos utensilios de cozinha.

P> Néo arrastar utensflios de cozinha sobre a placa de
cozinhar.

P> Levantar sempre as panelas e as frigideiras para as
mover.

P> Ao utilizar os utensilios de cozinha, certifique-se de
que estes se encontram bem colocados e centrados
na zona de cozedura.

P> Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha
se encontra limpa e seca.

» Numa placa de cozinhar a gés, ajuste a chama de
modo a que esta apenas entre em contacto com a
base dos utensilios de cozinha e ndo com as laterais.

P Adicione sempre sal ao liquido de cozedura ou aos
alimentos quentes para que este se dissolva
completamente.
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Instrugao de utilizagdo Conjunto de panelas Assist de 5 pecas

6 BORA Assist

As placas de cozinhar BORA com fungdes Assist
colocam a disposigao programas especificos para
determinadas receitas ou processos de cozinhar. Estas
placas de cozinhar, a aplicagdo BORA JOY e os
utensilios de cozinha BORA Assist sdo combinados de
forma ideal entre si.

7 Funcgoes Assist

Para as seguintes fungdes Assist, os utensilios de
cozinha estdo identificados com icones.

Assist icone Descri¢ao

A fung&o Assist Boil pode ser
utilizada para ferver dgua. A
quantidade de dgua necesséria
deveré idealmente corresponder a
um nivel que fica entre as duas
marcas acima ou abaixo do icone.

Boil 14

Combinando a fungdo Assist Steam
e 0 cesto, é possivel cozer alimentos
a vapor. A quantidade de dgua
necessaria é idealmente diretamente
colocada até a marca.

Steam 12

8 Utilizacao do cesto

O cesto € especialmente indicado para cozinhar a vapor

e a preparagdo de alimentos de forma muito suave. O

cesto ndo é adequado para utilizagéo no forno.

p> Encha o utensilio de cozinha BORA Assist com 4gua
até & marca de Steam 12

p> Coloque o cesto na panela e deite os alimentos para
dentro do cesto.

p> Coloque a tampa inclinada fechada na panela e
aquega o utensilio de cozinha.

P> Reduza a temperatura assim que a dgua comegar a
ferver.

0O cesto pode ficar muito quente. Utilize meios
de protecdo adequados para retirar.

9 Manuseamento de 6leo ou
gordura quentes
Os utensilios de cozinha ndo sdo adequados

para fritar. Tenha em atencéo que a gordura
quente pode inflamar-se.

P Ndo adicione &gua ao 6leo ou a gordura quentes.
P> Nunca extinga com dgua um fogo provocado por
6leo ou gordura.
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10 Funcionamento da tampa
inclinada

A tampa inclinada foi especialmente concebida para ser
utilizada em placas de cozinhar com exaustor de placa.
Quando a tampa esta corretamente posicionada, 0s
vapores de cozedura sdo eficazmente direcionados para
0 exaustor de placa através da abertura de vapor.
P> Posicione a panela no centro da zona de cozedura.
»> Coloque a tampa inclinada na panela com a abertura
de vapor na dire¢do do exaustor de placa.
P> Certifique-se de que a abertura de vapor nao se
encontra por cima das pegas.
A abertura de vapor pode ser aberta ou fechada com a
funcdo de inclinagdo:
P> Incline a tampa ao premir o lado correspondente da
pega.
A pega pode ficar muito quente. Utilize pegas ou
luvas resistentes ao calor.

Funcionamento da tampa inclinada

11 Limpeza e manutencao

Os utensilios de cozinha sao lavaveis na maquina de

lavar loiga. Para evitar o aparecimento de ferrugem,

recomenda-se a lavagem dos utensilios de cozinha a

mao. O cesto ndo € lavavel na maquina de lavar loiga.

P> Limpe os utensilios de cozinha apés cada utilizagéo e
seque-0s bem.

P> Para limpar a mdo, utilize dgua quente, detergente
para a loica e uma esponja macia.

P> Deixe a sujidade excessiva e persistente de molho
durante algum tempo.

P Nunca utilize esponjas abrasivas ou objetos com
rebordos afiados ou pontiagudos para a limpeza.

P> Limpe a tampa inclinada com uma mistura de vinagre
e dgua para reduzir os odores absorvidos.

As éguas calcarias podem provocar manchas de
calcério. Os alimentos &cidos e com elevado teor
de sal, em combinagdo com o calor, podem
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Instrugao de utilizagdo Conjunto de panelas Assist de 5 pecas

provocar descoloragées. Remova os depdsitos
de calcério ou as descoloragdes regular e
prontamente.

12 Garantia

A garantia do fabricante comega apds a entrega do
produto BORA ao cliente final e é vélida durante trés
anos.

13 Eliminagao de embalagem
de transporte

0O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgéo de

residuos. O seu fornecedor aceitara a embalagem de

volta.

P> Entregar a embalagem ao seu fornecedor

ou

P> Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragdo as disposi¢es regionais.
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Manual de instructiuni Set de oale Assist, 5 piese

1 Caracteristici de material
si calitate

Oala de gdtit: un singur strat (otel inoxidabil 18/10)
Baza oalei: otel inoxidabil 18,/0 cu miez de aluminiu
Capacul rabatabil: otel inoxidabil, silicon

Insert pentru gatire la abur: otel inoxidabil 18/10

2 Informatii generale

Acest manual de instructiuni contine informatii
importante care va vor proteja de accidentdri si vor
preveni avarierea aparatului. Cititi cu atentie acest
manual de instructiuni inainte de a utiliza vasul de gatit
pentru prima datd. Produsul corespunde dispozitiilor
specificate privind siguranta. Utilizatorul este
responsabil pentru folosirea sigura a produsului,
curdtarea si ingrijirea acestuia. Utilizarea neadecvata
poate duce la vatédmari corporale si daune materiale.

3 Siguranta
/\ PERICOL

Pericol de arsuri din cauza vaselor de gatit

fierbinti.

Vasele de gétit se incing in timpul gatitului.

P> Lsati vasele de gatit sa se raceasca dupa
utilizare.

P> Nu stati aproape de vaporii care se degaja.

Pericol de arsuri din cauza manerelor fierbinti.
Contactul cu méanerele fierbinti poate duce la
arsuri grave.
P> Utilizati mijloace adecvate (lavetd pentru
oald, manusi de protectie impotriva
caldurii, ...)
Asezati intotdeauna vasele de gatit fierbinti pe o
suprafata rezistenta la caldura.
Tineti copiii departe de vasele de gatit fierbinti,
dacd nu sunt supravegheati constant.
Nu lasati niciodata vasele de gatit
nesupravegheate in timp ce gatiti.
Verificati daca vasele de gatit sunt in stare
perfecta.
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4 Tnainte de prima utilizare

»> Curdtati vasele de gdtit cu apd calda si detergent de
vase si fierbeti-le de 2-3 ori cu apa.
P> Uscati bine vasele de gatit dupa curatare.

5 Operare

Aceste vase de gatit sunt potrivite pentru inductie, sticla
ceramica, plita, aragaz si, intr-o anumita masurd, pentru
cuptor.

o Tigaia saute rezistd in cuptor pana la 200 °C.

Capacele rabatabile nu sunt adecvate pentru a fi
utilizate Tn cuptor.

Vasele de gdtit nu sunt potrivite pentru functia
de grétar.

La deschiderea capacului, asigurati-va ca acesta
este bine fixat pe oald.

Atunci cand sunt utilizate pe plite cu gaz si cand
sunt supraincalzite, este posibil ca vasele de
gatit sa se decoloreze. Aceste decolorari sunt
ireversibile si nu pot fi curatate, dar nu afecteaza
functionalitatea vasului de gatit.

Pot aparea urme de utilizare, de exemplu
zgarieturi.

D> Folositi zona de gatit adecvata in functie de diametrul
bazei vasului de gatit.

P Nu impingeti si nu trageti vasele peste plita.

P> Ridicati intotdeauna oalele si tigdile.

p> Atunci cand utilizati vasele de gatit, asigurati-va ca
acestea sunt pozitionate in sigurantd si central pe
zona de gatit.

P> Asigurati-va cd baza vasului de gatit este curatd si
uscata.

P> Pe o plitd pe gaz, reglati flacara astfel incat sd intre in
contact numai cu baza vasului de gatit si nu cu
partile laterale.

P> Addugati intotdeauna sarea in lichidul de gatit sau in
alimentele fierbinti, astfel incét sd se dizolve
complet.

6 BORA Assist

Plitele BORA cu functii Assist pun la dispozitie programe
care sunt adaptate pentru anumite feluri de mancare
sau procese de gatit. Aceste plite, aplicatia BORA JOY si
vasele de gatit BORA Assist sunt coordonate optim intre
ele.
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Manual de instructiuni Set de oale Assist, 5 piese

7  Functii Assist

Vasele de gdtit sunt marcate cu pictograme pentru
urmatoarele functii Assist.

Assist Pictogram Descriere
a
Boil 1 Functia Assist Boil este destinatd
fierberii apei. In mod ideal, umpleti
cu apd intre cele doud marcaje de
sub pictograma.
Steam 12 Alimentele pot fi gatite la abur

utilizénd combinatia Assist Steam cu
insertul pentru gétire la abur. In mod
ideal, umpleti cu apd pana la marcaj.

8 Utilizarea insertului de
gatit
Insertul de gatit este destinat special pentru gétirea cu
abur si gateste alimentele intr-un mod delicat. Insertul
pentru gatire la abur nu este potrivita pentru a fi utilizata
in cuptor.
P Umpleti vasele de gétit BORA Assist cu apé pana la
marcajul Steam. 1Zr
P> Introduceti insertul pentru gatire la abur in oala si
asezati alimentele induntru.
P Inchideti capacul rabatabil al oalei si incalziti vasul de
gatit.
P> Reduceti temperatura de indaté ce apa incepe sa
fiarbd.
Insertul pentru gatire la abur se poate incinge
foarte tare. Utilizati mijloace adecvate pentru
indepartare.

9 Manipularea vaselor care
contin ulei sau grasime
fierbinti

Vasele de gatit nu sunt potrivite pentru prajit.

Acordati atentie, grasimii incinse care se poate
aprinde.

P Nu addugati apa in ulei sau grasime fierbinte.
P> Nu stingeti cu apa incendiile provocate de uleiuri sau
grasimi.
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10 Functionalitatea capacului
rabatabil

Capacul rabatabil este special conceput pentru a fi

utilizat pe plite cu hote. Atunci cand capacul este

pozitionat corect, vaporii de gatit sunt directionati in

mod eficient catre hotd prin orificiul pentru aburi.

P Pozitionati oala in centrul zonei de gatit.

P> Asezati capacul rabatabil pe oald, cu orificiul pentru
aburi orientat spre hota.

P> Asigurati-va cd orificiul pentru abur nu se afla
deasupra manerelor.

Orificiul pentru abur poate fi deschis sau inchis cu

ajutorul functiei de rabatare:

P> Rabatati capacul apasand pe partea corespunzdtoare
a manerului.

Manerul se poate incinge foarte tare. Folositi
lavete termice pentru oale sau manusi de
protectie termica.

Functionalitatea capacului rabatabil

11 Curatarea si ingrijirea

Vasele de gétit pot fi spalate in masina de spélat vase.

Pentru a preveni rugina prematurd, va recomandam sa

spalati vasele de gatit cu mana. Insertul pentru gétire la

abur nu poate fi spélat in masina de spalat vase.

»> Curdtati vasele de gétit dupa fiecare utilizare si
uscati-le bine.

P> Pentru curdtarea manuald, utilizati apd caldd,
detergent de vase si un burete moale.

P Inmuiati murdaria grea si persistents o perioadd mai
lungd de timp.

> Nu utilizati niciodata bureti abrazivi, obiecte cu
margini ascutite sau cu varf pentru curatare.

»> Curatati capacul rabatabil cu un amestec de otet si
apa pentru a reduce mirosurile absorbite.

Petele de calcar pot aparea din cauza apei
calcaroase. Alimentele acide si alimentele cu un
continut ridicat de sare pot provoca decolorari
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Manual de instructiuni Set de oale Assist, 5 piese

atunci cand sunt combinate cu céldura.
Indepartati aceste depuneri de calcar sau
decolorari in mod regulat si prompt.

12 Garantie

Odatd cu predarea produsului BORA la clientul final,
garantia producdtorului intrd in vigoare si este valabild
timp de 3 ani.

13 Eliminarea ambalajelor de
transport

Returnarea ambalajelor in circuitul materialelor

economiseste materii prime si reduce cantitatea de

deseuri. Distribuitorul dumneavoastra va lua ambalajul

inapoi.

P> Predati ambalajul la distribuitorul dumneavoastra

sau

P> Eliminati ambalajul in mod corespunzétor, tindnd
cont de reglementdrile regionale.

bora.com
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Navod na poutzitie 5-dielna stprava hrncov Assist

1 Material a znaky kvality

Hrniec: Jednovrstvovy (nehrdzavejica ocel 18/10)
Dno hrnca: Nehrdzavejlca ocel 18/0 s hlinikovym jadrom
Vyklapacia pokrievka: Nehrdzavejdca ocel, silikon
VloZka na varenie: Nehrdzavejlca ocel 18/10

2 Vseobecne

Tento navod obsahuje dolezité pokyny, ktoré Vés
chrénia pred poraneniami a zabrariuji Skodam na
spotrebici. Pred prvym pouzitim kuchynského riadu si
pozorne preéitajte tento névod. Vyrobok vyhovuje
predpisanym bezpe€nostnym nariadeniam. PouZivatel je
zodpovedny za bezpeéné pouZivanie, Cistenie a
oSetrovanie vyrobku. Nespravne pouzitie moze viest k
poraneniu 0s6b a Skoddm na majetku.

3 Bezpeénost

/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo popalenia o hortci kuchynsky

riad.

Kuchynsky riad sa pocas prevédzky zohreje.

P> Po pouZiti nechajte kuchynsky riad
vychladnat.

P> UdrZiavajte odstup od unikajlicej pary.

/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo popalenia pri kontakte s

hordcimi rackami.

Pri kontakte s hordcimi rickami moze dojst k

tazkym popéaleninam.

P> Pouzivajte vhodné pomdcky (chiapky,
teplovzdorné ochranné rukavice,...)

Hordci kuchynsky riad vzdy umiestnite na
teplovzdorny podklad.

Nedovolte detom, aby sa pribliZili k horGcemu
kuchynskému riadu, pokial nie sd pod neustalym
dozorom.

Kuchynsky riad pocas varenia nenechavajte bez
dohladu.

o Skontroluijte, ¢i je kuchynsky riad v bezchybnom stave.

4 Pred prvym pouzitim

P> Kuchynsky riad vyCistite teplou vodou a prostriedkom na
rucné umyvanie riadu a 2 - 3-krat v iom vyvarte vodu.
P> Kuchynsky riad po umyti dokladne vysuste.

5 Ovladanie

Kuchynsky riad je vhodny na indukciu, sklokeramiku, platiu
sporéka, plyn a za istych podmienok do riry na pecenie.

o Hrnce sti vhodné do riiry na peéenie do teploty 200 °C.
0 Vlyklpacie pokrievky nie st vhodné do riry na pecenie.
0 Kuchynsky riad nie je vhodny na grilovanie.

Pri skladani pokrievky nezabudnite, Ze této moze
byt na hrnci relativne pevne nasadena.

Pri pouziti na plynovych varnych doskach a pri
prehriati moZe dojst k zmene farby kuchynského
riadu. Tieto zmeny farby st nezvratné a nie je
mozné ich vycistit, ale nemaja Ziadny vplyv na
funkénost kuchynského riadu.

MoZu sa objavit stopy po pouZivani, ako
napriklad Skrabance.

P> Podla priemeru dna kuchynského riadu pouzite
vhodn( varna zénu.

P> Po varnej doske neposivajte ani netahajte
kuchynsky riad.

P> Hrnce a panvice vzdy nadvihnite, ak ich chcete
premiestnit.

P> Pri pouzivani kuchynského riadu ho stabilne postavte
do stredu varnej zény.

P Dno kuchynského riadu musi byt Cisté a suché.

P> Plamefi na plynovej varnej doske nastavte tak, aby
prisiel do kontaktu len s dnom kuchynského riadu a
nie s jeho stranami.

P> Vzdy pridajte do horlcej variacej sa tekutiny alebo
pokrmu sol, aby sa mohla rozpustit.

6 BORA Assist

Varné dosky BORA s funkciami Assist poskytuju
programy, ktoré s prispésobené pre urcité jedla alebo
postupy varenia. Tieto varné dosky, aplikécia BORA JOY
a kuchynsky riad BORA Assist st navzajom optimélne
prispdsobené.

7 Funkcie Assist

Kuchynsky riad pre tieto funkcie Assist je oznaceny ikonami.
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Navod na pouzitie 5-dielna stprava hrncov Assist

Assist lkona Popis

S funkciou Assist Boil je mozné
uviest vodu do varu. Potrebné
mnoZstvo vody sa v idedlnom
pripade naplni na hladinu medzi
dvomi znac¢kami alebo pod ikonu.

Boil 14

=

Steam 1= V kombinacii s funkciou Assist
Steam a vlozkou na varenie je mozné
naparovat potraviny. Potrebné
mnoZzstvo vody sa v idedinom

pripade naplini aZ po znacku.

8 Pouzivanie vliozky na
varenie

Vlozka na varenie je Speciélne vhodnd na varenie v pare

a potraviny sa v nej pripravia Setrnym sposobom. Vlozka

na varenie nie je vhodna do rlry na pecenie.

P> Do kuchynského riadu BORA Assist nalejte vodu po
znacku Steam 1.

P> Vlozte vlozku na varenie do hrnca a polozte na fiu
pokrmy.

» Na hrniec polozte zatvoren( vyklapaciu pokrievku a
kuchynsky riad zohrejte.

P> Ked sa voda zacne varit, zniZte teplotu.

VloZka na varenie moZe byt velmi hortca.
PouZivajte vhodné pomdcky na vyberanie.

9 Manipulacia s horicim
tukom /olejom

Kuchynsky riad nie je vhodny na fritovanie.
Dévajte pozor, aby sa hortci tuk nevznietil.

P Do hordceho oleja alebo tuku nepridavajte vodu.
p> Horiaci olej alebo tuk nikdy nehaste vodou.

10 Spdsob fungovania
vyklapacej pokrievky

Vykldpacia pokrievka je Speciélne navrhnuta na pouZitie

na varnych doskéach s odtahom par. Vypary z varenia sa

pri sprdvnom umiestneni pokrievky efektivne odvedu

cez otvor na paru v smere odtahu par.

P> Hrniec poloZte do stredu varnej zény.

P> Na hrniec nasadte vykldpaciu pokrievku s otvorom na
paru v smere odtahu par.

p> Pritom dévajte pozor, aby sa otvor na paru
nenachédzal nad rukovatami.

Vdaka vyklapacej funkcii je mozné otvor na paru otvorit

alebo zatvorit:

P> Pokrievku vyklopte zatlaenim na prislusnd stranu
rukovate.
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Rukovat moze byt velmi horlca. PouZzite chiiapky
alebo ochranné rukavice.

Spbsob fungovania vyklapacej pokrievky

11 Cistenie a starostlivost

Kuchynsky riad je vhodny do umyvacky riadu. Aby ste

predisli vzdusnej korézii, odpori¢ame umyvat

kuchynsky riad ruéne. VloZka na varenie nie je vhodné

do umyvacky riadu.

P> Kuchynsky riad po kazdom pouziti umyte a dokladne
utrite.

P> Na Cistenie rukou pouZite horticu vodu, prostriedok
na ruéné umyvanie riadu a makka hubku.

P> Silné, odolné negistoty nejaky ¢as odmocte.

P> Na Cistenie nikdy nepouZivajte abrazivne hubky,
predmety s ostrymi hranami alebo Spicaté predmety.

P> Vlyklapaciu pokrievku na znizenie zachytenych
pachov vycistite zmesou octu a vody.

o Pri pouZiti vapenatej vody mozu vzniknGt Skvrny
od vodného kamena. Potraviny obsahujtce
kyseliny a potraviny s vysokym obsahom soli
moZu v spojeni s teplom viest k zmene farby.
Tieto usadeniny vodného kamena alebo zmeny
farby pravidelne a v€as odstranujte.

12 Zaruka

Odovzdanim produktu BORA koncovému zakaznikovi
zaCina plynat zaruka vyrobcu a tato plati 3 roky.

13 Likvidacia prepravného
obalu

Vréatenie obalu na materialového cyklu Setri suroviny a

znizuje mnozstvo vzniknutého odpadu. Vas

Specializovany predajca od vés prevezme obal.

p> Odovzdajte obal vasmu Specializovanému predajcovi

alebo

P> Obal odborne a spravne zlikvidujte v silade s
regionalnymi predpismi.
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Navodila za uporabo 5-Delni komplet loncev Assist

1 Material in podatki o
kakovosti

Kuhalni lonec: 1-slojni (nerjavno jeklo 18/10)
Dno kuhalnega lonca: nerjavno jeklo 18/0 z
aluminijastim jedrom

Preklopni pokrov: nerjavno jeklo, silikon
VloZek za kuhanje: Nerjavno jeklo 18/10

2 Splosno

Ta navodila vsebujejo pomembne informacije, ki vas
SCitijo pred poskodbami in preprecujejo poskodbe
naprave. Pred prvo uporabo kuhalne posode pozorno
preberite ta navodila. Izdelek ustreza predpisanim
varnostnim predpisom. Uporabnik je odgovoren za
varno uporabo izdelka, ¢is¢enje in vzdrZzevanje.
Nenamenska uporaba lahko privede do Skode ali
poskodb oseb.

3 Varnost

/\ NEVARNOST

Nevarnost opeklin zaradi vroce kuhalne

posode.

Kuhalna posoda se med uporabo segreje.

P> Pustite, da se kuhalna posoda po uporabi
ohladi.

P> Ne priblizujte se uhajajoci pari.

/\ NEVARNOST

Nevarnost opeklin zaradi vroéih rocajev.

Dotikanje vro€ih ro¢ajev lahko povzro¢i hude

opekline.

P> Uporabljajte primerne pripomocke (kuhinjska
krpa, toplotno zas€itene rokavice itd.).

Vroo kuhalno posodo vedno odloZite na
podlago, odporno na toploto.

Poskrbite, da v bliZini vro¢e kuhalne posode ne
bo otrok, razen ¢e so neprestano pod nadzorom.

Kuhalne posode med kuhanjem nikoli ne pustite
brez nadzora.

Preverite, ali je kuhalna posoda v brezhibnem
stanju.

4 Pred prvo uporabo

P> Kuhalno posodo odistite s toplo vodo in pomivalnim
sredstvom ter jo 2-3-krat prekuhajte.

P> Po ¢iséenju kuhalno posodo temeljito posusite.
5 Upravljanje
Kuhalna posoda je primerna za indukcijo,
steklokeramiko, ploSce Stedilnika, plin in pogojno za
pecico.
Lonci so primerni za uporabo v pe€ici do
temperature 200 °C.

Preklopni pokrovi niso primerni za uporabo v
pecici.

o Kuhalna posoda ni primerna za funkcijo Zara.

Pri odpiranju pokrova pazite, da je lahko
relativno trdno names¢en na loncu.

o Pri uporabi na plinskih kuhalnih plo$¢ah in pri
pregrevanju lahko pride do obarvanja kuhalne
posode. Ta obarvanja so trajna in jih ni mogoce
oCistiti, vendar pa ne vplivajo negativno na
delovanje kuhalne posode.

o Lahko se pojavijo sledi uporabe, npr. praske.

P> Uporabite ustrezno kuhalisCe glede na premer dna
kuhalne posode.

P> Kuhalne posode ne vlecite ali potiskajte po kuhalni
plosci.

P Lonce in ponve vedno dvigujte.

P> Pri uporabi kuhalne posode pazite, da je varno
postavljena na sredini kuhalisca.

» Dno kuhalne posode mora biti ¢isto in suho.

P> Plamen na plinski kuhalni plo$¢i nastavite tako, da se
dotika le dna kuhalne posode in ne tudi njenih
stranic.

»> Sol vedno dodajte v vroco kuhalno tekocino ali
hrano, da se popolnoma raztopi.

6 BORA Assist

BORA kuhalne plosce s funkcijo Assist zagotavljajo
programe, ki so posebej prilagojeni dolo¢enim jedem ali
postopkom kuhanja. Kuhalne plo3ce, aplikacija BORA
JOY in BORA Assist kuhalna posoda so med seboj
optimalno usklajene.

7 Funkcije Assist

Kuhalna posoda je oznacena z ikonami, in sicer za
naslednje funkcije Assist.
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Navodila za uporabo 5-Delni komplet loncev Assist

Assist lkona Opis

Boil 1 S funkcijo Assist Boil lahko zavrete
vodo. Posodo napolnite z vodo do
viine med obema oznakama
oziroma nad in pod ikono.

Steam 12y S funkcijo Assist Steam in v

kombinaciji z viozkom za kuhanje
lahko pripravljate jedi na pari. Vodo
napolnite vse do oznake.

8 Uporaba vlozka za
kuhanje

VloZek za kuhanije je idealen za pripravo jedi na pariin

poskrbi za nezno kuhane jedi na pari. VloZek za kuhanje

ni primeren za uporabo v pecici.

p> V BORA Assist kuhalno posodo nalijte vodo do
oznake Steam 1=

P> Vstavite vioZek za kuhanje v lonec, jed pa poloZite na
vlozek za kuhanije.

P> Zaprt preklopni pokrov postavite na lonec in segrejte
kuhalno posodo.

P> Temperaturo zmanjsajte takoj, ko voda zavre.

VloZek za kuhanje se lahko zelo segreje.
Uporabljajte primerne pripomocke za
odstranjevanje vlozka.

9 Ravnanje z vro¢o
mascobo/oljem

Kuhalna posoda ni primerna za cvrtje.
Upostevaijte, da se lahko vro¢a mascoba vname.

P>V vroce olje ali mas€obo ne dodajajte vode.
»> Pozarov, povzrogenih zaradi olja ali mascobe, nikoli
ne gasite z vodo.

10 Delovanje preklopnega
pokrova

Preklopni pokrov je zasnovan posebej za uporabo na

kuhalnih plo$&ah z odvodom pare. Ce je pokrov pravilno

namescen, se para, ki nastaja med kuhanjem, ucinkovito

odvaja skozi odprtino za paro v smeri odvoda pare.

P> Lonec postavite na sredino kuhalisca.

p> Preklopni pokrov poloZite na lonec tako, da bo
odprtina za paro obrnjena v smeri odvoda pare.

D> Pazite, da odprtina za paro ni nad rocaji.

Funkcija preklopa omogoca odpiranje oz. zapiranje

odprtine za paro:

»> Pokrov preklopite s pritiskom na ustrezno stran
rocaja.
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Rocaj se lahko zelo segreje. Uporabljajte
prijemalke ali toplotno zascCitene rokavice.

Delovanje preklopnega pokrova
11 Ciscenje in vzdrzevanje

Kuhalna posoda je primerna za pomivanje v pomivalnem

stroju. Priporo¢amo, da kuhalno posodo pomivate

roéno, da preprecite nastanek rje. VloZek za kuhanje ni

primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

P> Kuhalno posodo oistite po vsaki uporabi in jo
temeljito posusite.

P> Za rocno ¢iscenje uporabite vroco vodo, sredstvo za
ro¢no pomivanje posode in mehko gobico.

P> Mocno in trdovratno umazanijo nekaj ¢asa namakajte.

P> Za ¢iscenje nikoli ne uporabljajte abrazivnih gobic ter
ostrih ali konicastih predmetov.

> Preklopni pokrov oistite z mesanico kisa in vode, da
zmanj$ate navzeti vonj.

o Zaradi vode, ki vsebuje vodni kamen, lahko
nastanejo madeZi vodnega kamna. Zivila, ki
vsebujejo kislino, in Zivila z visoko vsebnostjo
soli lahko skupaj s toploto povzroéijo obarvanje.
Te usedline vodnega kamna oz. obarvanja redno
in pravo¢asno odstranjujte.

12 Garancija

Garancija proizvajalca, ki velja 3 leti, zacne teci v trenutku,
ko prodajalec preda izdelek BORA konEnemu kupcu.

13 Odlaganje transportne
embalaze

Vracanje embalaZe v krogotok materiala prihrani

surovine in zmanjsa koli¢ino odpadkov. Va$ strokovni

prodajalec bo prevzel embalaZo.

»> EmbalaZo lahko predate svojemu strokovnemu
prodajalcu

ali

P> pa jo ustrezno odstranite v skladu z lokalnimi
predpisi.
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Uputstvo za upotrebu 5-delni komplet lonaca Assist

1 Materijal i obelezja
kvaliteta

Lonac za kuvanje: jednoslojan (nerdajuci celik 18/10)
Dno lonca za kuvanje: nerdajuéi elik 18/0 s
aluminijumskim jezgrom

Nagibni poklopac: nerdajuéi celik, silikon

Umetak za kuvanje na pari: nerdajuéi éelik 18/10

2 Uopsteno

Ovo uputstvo sadrZi vazne napomene, koje Vas Stite od
povreda i spreCavaju Stete na uredaju. PaZljivo
proCitajte ovo uputstvo pre prve upotrebe posuda.
Proizvod odgovara propisanim odredbama za
bezbednost. Korisnik je odgovoran za sigurnu primenu
proizvoda, ¢iséenje i negu. Nestrucna upotreba moze da
dovede do povreda lica i materijalnih Steta.

3 Bezbednost
/\\ OPASNOST

Opasnost od opekotina zbog vrele posude za

kuvanje.

Posude za kuvanje se zagreva tokom rada.

P> Nakon koridcenja, ostavite posude da se
ohladi.

P> Drite odstojanje od pare koja izlazi.

/\\ OPASNOST

Opasnost od opekotina zbog vrelih drski.

Dodirivanje vrelih drski moZe da dovede do

teSkih opekotina.

P> Upotrebljavajte adekvatna pomocna sredstva
(drzadi za lonce, rukavice za zastitu od
toplote, ...)

Vrelo posude uvek ostavljajte na podlozi koja je
otporna na toplotu.

Udaljite decu od vrelog posuda, osim ako nije
pod stalnim nadzorom.

Nikada ne ostavljajte posude tokom kuvanja bez
nadzora.

o Proverite da li je posude u besprekornom stanju.

4 Pre prve upotrebe

P> Operite posude toplom vodom i sredstvom za ru¢no
pranje posuda i prokuvajte ga 2-3 puta u vodi.
P Nakon pranja temeljno osusite posude.

5 Rukovanje

Posude za kuvanje je pogodno samo za indukciju,
staklokeramiku, ringlu na Sporetu, gas i, pod odredenim
uslovima, za rernu.

0 Lonci su pogodni za rernu do 200 °C.
o Nagibni poklopci nisu pogodni za rernu.
0 Posude nije pogodno za funkciju rostilja.

Vodite rauna da poklopac prilikom otvaranja
moZze priliéno ¢vrsto da pristaje na loncu.

Prilikom upotrebe na plocama za kuvanje na gas
moZe da dode do promena boje posuda. Te
promene boje ne mogu da se uklone niti mogu
da se odiste, ali one ne umanjuju funkcionalnost
posuda.

Mogu se pojaviti tragovi upotrebe, npr.
ogrebotine.

P> Koristite zonu za kuvanje koja odgovara pre¢niku dna
posude za kuvanje.

P Nemojte gurati ili vuéi posude za kuvanje po ploci za
kuvanje.

P Uvek podignite lonce i tiganje.

> Prilikom upotrebe posuda, obratite paznju na
bezbedan poloZaj u sredini zone za kuvanje.

P> Vodite raduna da dno posude za kuvanje bude €isto i
Suvo.

P> Kod ploce za kuvanje na gas, podesite plamen tako
da dolazi u kontakt samo sa dnom posuda, a ne sa
stranicama.

P> Uvek dodajte so u vrelu tecnost za kuvanje ili u hranu
kako bi mogla potpuno da se rastvori.

6 BORA Assist

BORA ploce za kuvanje sa Assist funkcijama nude
programe koji su prilagodeni odredenim jelima odn.
postupcima kuvanja. Te ploge za kuvanje, aplikacija
BORA JOY i BORA Assist posude su uzajamno optimalno
prilagodeni.
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Uputstvo za upotrebu 5-delni komplet lonaca Assist

7 Assist funkcije

Posude je obelezeno ikonama za sledeée Assist
funkcije.

Assist lkona Opis

Boil 15 Pomogu funkcije Assist Boil moZe se
zakuvati voda. Potrebna voda se
idealno sipa izmedu dve oznake
iznad odn. ispod ikone.

Steam 1=y U kombinaciji sa funkcijom Assist

Steam i umetkom za kuvanje na pari,
namirnice se mogu kuvati na pari.
Potrebna voda se idealno sipa
neposredno do oznake.

8 Upotreba umetka za
kuvanje na pari

Umetak za kuvanje na pari je posebno pogodan za

kuvanje na pari i pomoc¢u njega se namirnice nezno

kuvaju. Umetak za kuvanje na pari nije pogodan za

rermu.

P> Sipajte vodu u BORA Assist posude do oznake Steam
Zr

»> Umetnite umetak za kuvanje na pari u lonac i stavite
namirnice na umetak za kuvanje na pari.

P> Poklopite lonac nagibnim poklopcem i zagrejte
posude.

»> Smanjite temperaturu ¢im voda provri.

Umetak za kuvanje na pari moze da bude veoma
vru¢. Upotrebljavajte adekvatna pomoéna
sredstva za vadenje namirnica.

9 Postupanje sa vrelom
mascu/uljem

Posude nije pogodno za przenje. Vodite raduna
da vrelo ulje moZe da se zapali.

P> Nemojte dodavati vodu u vrelo ulje ili mast.
P> PoZare od ulja i masti nikada nemojte gasiti vodom.

10 Nacin funkcionisanja
nagibnog poklopca

Nagibni poklopac je posebno osmisljen za upotrebu na

plocama za kuvanje s odvodom pare. Isparenje od

kuvanja se pri pravilno postavljenom poklopcu efikasno

odvodi kroz otvor za paru u pravcu odvoda za paru.

P> Postavite lonac na sredinu zone za kuvanje.

P> Stavite nagibni poklopac sa otvorom za paru na lonac
u pravcu odvoda za paru.
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P> Vodite racuna da se otvor za paru ne nalazi iznad
rucki.

Otvor za paru moZe da se otvara ili zatvara pomodéu

funkcije naginjanja:

»> Nagnite poklopac pritiskom na odgovarajuéu stranu
rucke.

Drska moZe da bude veoma vruéa. Koristite
drzace za lonce ili rukavice za zastitu od toplote.

Nacin funkcionisanja nagibnog poklopca

11 Ciséenje i odrzavanje

Posude je pogodno za masinu za pranje sudova. Da bi

se izbegla povrSinska rda, preporucujemo ruéno pranje

posuda. Umetak za kuvanje na pari nije pogodan za
masinu za pranje sudova.

p> Nakon svake upotrebe o€istite posude i temeljno ga
osusite.

P> Za rucno Ciscenje koristite vrelu vodu, sredstvo za
ruéno pranje posuda i mekani sunder.

P> Jaka, tvrdokorna zaprljanja natopite neko vreme
vodom.

P> Za ciscenje nikada nemojte da koristite grube
sundere kao ni predmete ostrih ivica ili ostre
predmete.

P> Da biste smanijili upijanje mirisa, Ocistite nagibni
poklopac mesavinom siréeta i vode.

o Voda koja sadrZi kamenac moZe dovesti do
pojave mrlja od kamenca. Namirnice koje sadrZe
kiselinu i namirnice sa visokom koncentracijom
soli pri velikoj toploti mogu da dovedu do
promena boje. Uklanjajte ove naslage kamenca
ili promene boje redovno i blagovremeno.

12 Garancija

Kada se BORA proizvod preda krajnjem korisniku,
poCinje garancija proizvodaca koja vazi 3 godine.
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Uputstvo za upotrebu 5-delni komplet lonaca Assist

13 Odlaganje na otpad
ambalaze za transport

Recikliranje ambalaze u cirkulaciji materijala Stedi

sirovine i smanjuje nastanak otpada. Va$ specijalizovani

trgovac prima ambalazu nazad.

P> Ambalazu predajte svom specijalizovanom trgovcu

ili

P> ambalazu uklonite na otpad propisno uz uzimanje u
obzir regionalnih propisa.
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Bruksanvisning Grytset Assist i 5 delar

1 Material och
kvalitetskannetecken

Gryta: Single-Ply (rostfritt stal 18/10)

Grytans botten: rostfritt stal 18/0 med aluminiumkarna
Vipplock: rostfritt stal, silikon

Tillagningsinsats: rostfritt stal 18/10

2 Allmént

Denna anvisning innehaller viktig information som ska
forhindra att du skadar dig eller att apparaten. L&s noga
igenom bruksanvisningen innan du anvénder kokkarlet
forsta gangen. Produkten motsvarar foreskrivna
séakerhetsbestdmmelser. Anvandaren ansvarar for att
produkten anvands pa ett sakert satt och att den
rengors och halls i gott skick. En felaktig anvéndning
kan leda till person- och sakskador.

3 Sakerhet
/\ FARA

Risk for bréannskador p.g.a. heta kokkarl.
Kokkarl blir heta under anvéndningen.

P> Lat kokkarlet svalna efter anvéndningen.
P> Hall dig borta fran &nga som strémmar ut.

/\ FARA

Risk for bréannskador p.g.a. heta handtag.
Heta handtag kan orsaka svara brannskador om
du kommer i beréring med dem.
P> Anvind lampliga hjalpmedel (grytlappar,
grytvantar, ...).
Placera alltid det heta kokkarlet pa ett
varmebestandigt underlag.

Hall barnen borta fran heta kokkérl, sdvida de
inte standigt dvervakas.

Lat aldrig kokkarlet utan uppsikt under
matlagningen.

o Kontrollera att kokkarlet &r i oklanderligt skick.
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4 Fore den forsta
anvandningen

P> Rengdr kokkarlet med varmt vatten och
handdiskmedel och sterilisera det 2-3 ganger med
vatten.

P> Torka kokkarlet noga efter rengdringen.

5 Anvandning

Kokkarlet lampar sig for induktion, glaskeramik,
spishéllar, gas och i begransad omfattning for ugnen.

Grytorna lampar sig for ugnen upp till en
temperatur pa 200 °C.

0 Vipplocken lampar sig inte for ugnen.
o Kokkarlet lampar sig inte for grillfunktionen.

laktta att locket kan sitta relativt fast pa
kokkérlet nar du dppnar det.

Kokkarlet kan missfargas vid 6verhettning och
nar det anvéands pa gasspishéllar. Dessa
missférgningar &r irreversibla och kan inte diskas
bort. Kokkarlets funktion paverkas dock inte.

0 Férslitningsspar som t.ex. repor kan uppsta.

P> Anvand en kokzon som passar till kokkarlets
bottenyta.

P> Kokkarl far inte skjutas eller dras Gver spishéllen.

»> Lyft alltid upp grytor och pannor.

P> Se till att kokkarlet star sakert mitt p& kokzonen nar
du anvénder det.

P> Se till att kokkarlets botten &r ren och torr.

P> Stéll in 13gan pa gasspishéllen s& att den bara
kommer i kontakt med kokkérlets botten och inte
med sidorna.

P> Salt bér alltid tillséttas den heta matlagningsvétskan
eller den heta maten sd att det kan I6sa upp sig helt.

6 BORA Assist

BORA spishéllar med Assist funktioner erbjuder program
som dr anpassade till vissa matratter resp.
kokprocesser. Dessa spishéllar, BORA JOY App och
BORA Assist kokkarl &r perfekt avstdmda mot varandra.

7 Assist funktioner

Kokkarlet ar markt med ikoner for foljande Assist
funktioner.
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Bruksanvisning Grytset Assist i 5 delar

Assist Ikon Beskrivning

Boil 15 Med Assist Boil kan du koka upp
vatten. Det nddvéndiga vattnet fylls
helst pa mellan de bada
markeringarna Gver resp. under
ikonen.

Steam 12r | kombination med Assist Steam och

tillagningsinsatsen kan du angkoka
livsmedel. Det nddvéndiga vattnet
fylls helst pa direkt upp till
markeringen.

8 Anvanda
tillagningsinsatsen

Tillagningsinsatsen lampar sig speciellt fér angkokning

och dngkokar livsmedel pd ett skonsamt sétt.

Tillagningssatsen lampar sig inte for ugnen.

P> Fyll pé vatten i BORA Assist kokkarlet upp till Steam-
markeringen =,

P> Satt in tillagningsinsatsen i grytan och placera maten
pa tillagningsinsatsen.

P> Sétt det stdngda vipplocket pa grytan och vérm upp
kokkérlet.

P> Reducera temperaturen sa snart vattnet kokar.

Tillagningsinsatsen kan bli mycket het. Anvand
lampliga hjdlpmedel nér du tar ut den.

9 Hantering av hett fett/het
olja
Kokkarlet lampar sig inte for fritering. Observera
att hett fett kan borja brinna.

P> Inget vatten far komma in i het olja eller hett fett.
P> Slack aldrig olje- eller fettbrander med vatten.

10 Vipplockets funktionssatt

Vipplocket har speciellt konstruerats for anvandning pa

spishallar med angsug. Nér vipplocket sitter pa korrekt

leds matoset effektivt genom angdppningen i riktning

mot &ngsugen.

P> Placera grytan mitt pa kokzonen.

P> Sétt vipplocket pd grytan med angdppningen i
riktning mot angsugen.

P> Var noga med att angéppningen inte befinner sig
dver handtagen.

Vippfunktionen gor att angéppningen kan dppnas eller

stangas:

P> Tippa locket genom att trycka pd handtagets
motsvarande sida.

Handtaget kan bli mycket hett. Anvand
grytlappar eller grytvantar.
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Vipplockets funktionssatt

11 Rengoring och skotsel

Kokkarlet tal maskindisk. Vi rekommenderar att diska

kokkarlet for hand for att forebygga flygrost.

Tillagningsinsatsen tal inte maskindisk.

P> Rengor kokkérlet efter varje anvandning och torka av
det noga.

P Anvéand hett vatten, handdiskmedel och en mjuk
svamp nar du diskar for hand.

P Mjuka upp intorkade, kraftiga nedsmutsningar.

P Anvand aldrig repande svampar, vassa eller spetsiga
foremadl for rengdringen.

P> Rengdr vipplocket med en blandning av &ttika och
vatten for att minska absorberad lukt.

Kalkhaltigt vatten kan orsaka kalkflackar.
Syrahaltiga livsmedel och livsmedel med hég
salthalt kan orsaka missférgningar nér de varms
upp. Avlagsna regelbundet kalkavlagringar eller
missfargningar sa snabbt som majligt.

12 Garanti

Tillverkargarantin borjar nar BORA produkten
Gverldmnas till slutkunden och géller i 3 ar.

13 Avfallshantera
transportférpackningen

Forpackningens aterforing till materialkretsloppet sparar

ravaror och reducerar avfall. Din aterforsaljare tar

tillbaka forpackningen.

» Ldmna férpackningen till din dterférséljare.

eller

P Avfallshantera forpackningen pa foreskrivet satt
enligt géllande regionala bestdmmelser.
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[l  VincTpykuus 3a ynotpeba: OOpurunan O©Tlpeson
Mpoussoputen: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
MpenpataHeTo 1 PasMHOXaBaHETO Ha T3 JOKYMEHT, U3N03BaHETO U ChOBLUABAHETO HA HETOBOTO CbAbPXaHWUE HE Ca PA3PELLEHH, OCBEH ako
He € M3PUUHO paspeLeHo.
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TEXHUYECKM MPOMEHM BCe OLLe He ca 406aBeHy W CbOTBETHOTO ChbPXaHWe BCe OLle He e afanTipaHo. Moaum Aa Hi M3BMHUTE 3a ToBa.
AkTyanuanpaHa Bepcus Moxe fa 6bae nouckaHa ot cepauaHus ekun Ha BORA. 3anassa ce npaBoTo 3a NeYaTHU U TEXHUYECKM TPeLLK.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Bcuuku npasa sanasexu.
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Vyrobce: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
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tekniske @ndringer endnu ikke er implementerede eller at det respektive indhold ikke er tilpasset. Vi beklager meget, hvis dette skulle
forekomme. Det er muligt at bestille den seneste version hos BORAs serviceteam. Med forbehold for trykfejl og andre fejl.
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IS Kasutusjuhend: OOriginaal OTolge
Tootja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Selle dokumendi edasiandmine, paljundamine, realiseerimine ja selle sisu avaldamine ei ole lubatud ilma selgesénalise loata.

Selle kasutus- ja paigaldusjuhendi koostamisel on tehtud véga hoolikat t6d. Sellegipoolest on vdimalik, et hiljem tehtud tehnilisi muudatusi
ei ole veel juhendis kajastatud vdi vastavat sisu ei ole kohandatud. Palume selles osas méistvat suhtumist. Ajakohastatud versiooni saate
tellida BORA teenindusmeeskonna kaudu. Avaldaja ei vastuta trikivigade ja eksituste eest.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaik digused kaitstud.

Kayttoohje: OAlkuperéinen OKaannos
Valmistaja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Tamén asiakirjan luovuttaminen edelleen ja kopioiminen seka sisallén hyddyntdminen ja ilmoittaminen on kielletty ilman nimenomaista lupaa.

Nama kaytto- ja asennusohjeet on laadittu erittdin huolellisesti. Siitd huolimatta myhempié teknisid muutoksia ei mahdollisesti ole ehditty
vield lisatd tai vastaavaa siséltéd péivittda. Pahoittelemme, jos néin on tapahtunut. Voit tilata péivitetyn version BORA-huoltotiimiltd. Oikeus
painovirheisiin ja erehdyksiin pidéatetaan.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaikki oikeudet pidatetdan.

138 Upute za uporabu: OOriginal ©Prijevod
Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Prosljedivanje ili umnoZavanje ovog dokumenta, primjena i priop¢avanje njegovog sadrzaja nisu dopusteni, osim ako to nije izri¢ito odobreno.

Ove upute za uporabu i montaZu sastavljene su s posebnom paznjom. Medutim, moZe se dogoditi da naknadne tehnicke izmjene jos nisu
dodane odnosno da odgovaraju¢i sadrzaji jo$ nisu prilagodeni. IspriCavamo se na tome. AZuriranu verziju moZete zatraziti od servisne sluzbe
BORA. Ne odgovaramo za moguce pogreske i tiskarske greske.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava pridrZana.

2 [VB Hasznalati Gtmutato: OEredeti OForditas
Gyartd: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

A dokumentum tovabbadésa, valamint sokszorositasa, tartalmanak értékesitése és megosztésa kifejezett hozzajérulds nélkil nem
engedélyezett.

A jelen kezelési és szerelési tmutatét nagy gondossaggal éllitottuk dssze. Ennek ellenére eléfordulhat, hogy az Utmutaté még nem egésziilt
ki utélagos miszaki modositésokkal, illetve a vonatkozo részek még nem frissiiltek ennek megfelelen. Ezért elnézést kérlink. Naprakész
véltozatot a BORA szervizcsapaténadl lehet igényelni. A nyomdai hibak és a tévedés jogat fenntartjuk.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Minden jog fenntartva.

(R Notkunarhandbék: OFrumitgafa ©Pyding
Framleidandi: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Dreifing og fjolféldun pessa skjals, sem og notkun og birting & efni pess, er bonnud nema sérstaklega hafi verid fengio leyfi til pess.

Mikillar vandvirkni var geett vid gerd pessara notkunar- og uppsetningarleiébeininga. Engu ad siour er ekki haegt ad Utiloka ad sidari
teeknilegar breytingar hafi ekki enn verio felldar inn i skjalio eda vickomandi efni hafi ekki enn verid adlagad. Vio bidjumst velvirdingar ef svo
er. Haegt er ad panta nyjustu Gtgafu skjalsins hja pjonustudeild BORA. Med fyrirvara um prentvillur og villur.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Oll réttindi askilin.
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(NI  Naudojimo instrukcija: OOriginalas OVertimas
Gamintojas: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Draudziama §j dokumenta perduoti ar kopijuoti, naudoti jo turinj ar perduoti, iSskyrus atvejus, kai tai vienareikSmiai leidziama.

Sudarant Sias valdymo ir montavimo instrukcija buvo dirbama itin ripestingai. Nepaisant to, gali biiti, kad vélesni techniniai pakeitimai dar | ja
yra nejtraukti arba atitinkamas turinys dar nepritaikytas. Labai dél to atsipraSome. Aktualig versijg galite paprayti i ,BORA Service Team*.
Gali bty spaudos ar kitokiy klaidy.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visos teisés saugomos.

(VA | ictosanas instrukcija: OOriginals ©Tulkojums
Razotajs: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Si dokumenta parsiitisana un dublésana, ta satura izmanto$ana un pazinosana nav atlauta, ja vien tas nav skaidri atlauts.

izmainas vél nav pievienotas vai atbilstoSais saturs vél nav pielagots. Atvainojamies par sagadatajam neértibam. Atjauninatu versiju var
pieprasit BORA servisa dienesta. Drukas k|idas un k|imes ir rezervétas.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visas tiesibas aizsargatas.

m Bruksanvisning: OOriginal ©O0versettelse
Produsent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Videre distribusjon eller kopiering av dette dokumentet samt bruk og deling av innholdet er ikke tillatt uten uttrykkelig tillatelse.

Denne bruks- og monteringsanvisningen er utviklet med sterste neyaktighet. Likevel kan det veere at tekniske endringer som ble gjort i
etterkant, ennd ikke er lagt til, eller at slikt innhold ennd ikke er blitt endret. Vi ber om forstéelse for dette. Ta kontakt med BORA service
team for a fa en oppdatert versjon. Med forbehold om trykkfeil og andre feil.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Med enerett.
Instrukcja obstugi: OOryginat O©Tlumaczenie

Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Udostepnianie i powielanie niniejszego dokumentu, jak réwniez wykorzystywanie i informowanie o jego tresci bez wyraznej zgody jest
niedozwolone.

Przy sporzadzaniu niniejszej instrukcji obstugi i montazu pracowano z najwyzsza starannoscia. Niemniej jednak moze sie zdarzy¢, ze
péZniejsze zmiany techniczne nie zostaly jeszcze uzupetione badZ odpowiednie tresci nie zostaly jeszcze dostosowane. Chcieliby$my
Pafstwa za to przeprosié. Zaktualizowana wersje mozna zaméwi¢ u zespotu serwisowego BORA. Zastrzega sie btedy drukarskie i pomytki.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Wszelkie prawa zastrzezone.
Instrugéo de utilizagéo: OOriginal ®Tradugao

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

N&o é permitida a transmissdo e a reprodugdo deste documento, assim como a utilizagdo e a comunicagdo do seu contetdo, a menos que
expressamente concedidas.

Estas instrugdes de utilizacdo e de montagem foram elaboradas com o méximo rigor. No entanto, pode acontecer que as alterages técnicas
subsequentes ainda ndo tenham sido concluidas ou o contetdo relevante ainda ndo tenha sido adaptado. Pedimos desculpa por isto. Pode
ser solicitada uma versdo atualizada através do servigo de assisténcia técnica da BORA. Reservado o direito a erros tipogréficos e lapsos.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos os direitos reservados.
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m Manual de instructiuni: OOriginal O©Traducere

Producator: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Nici o parte a acestui document nu poate fi reprodusd sau transmisa sub nicio formé sau prin niciun mijloc, electronic sau mecanic, inclusiv
prin fotocopiere, inregistrare sau in orice alt mod, fard permisiunea expresd a proprietarului drepturilor de autor.

La intocmirea acestor instructiuni de utilizare si montaj s-a acordat o atentie deosebita. Cu toate acestea, se poate intdmpla ca modificarile
tehnice ulterioare sa nu fi fost inca adaugate sau continutul corespunzétor sd nu fi fost incd adaptat. Ne cerem scuze pentru aceasta situatie.
0 versiune actualizata poate fi solicitata de la echipa de service BORA. Cu exceptia greselilor de tipar si a erorilor.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Toate drepturile rezervate.

B Navod na pouzitie: OOriginal OPreklad
Vyrobca: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Poskytovanie, ako aj rozmnoZovanie tejto dokumentécie, zuZitkovanie a sprostredkovanie jej obsahu je zakézané, pokial nie je vyslovne
povolené.

Tento névod na poufZitie a montaz bol vyhotoveny s maximalnou dokladnostou. Napriek tomu sa moZe stat, Ze dodatocné technické zmeny
este neboli doplnené prip. este neboli prispdsobené prislusné obsahy. Za to sa vam vopred ospravediiujeme. Aktualizovan( verziu si moZzete
vyZiadat prostrednictvom servisného timu BORA. Tlacové chyby a omyly vyhradené.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vsetky préva vyhradené.

SIM  Navodila za uporabo: OOriginal ®©Prevod
Proizvajalec: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Posredovanje in podvajanje tega dokumenta, uporaba in sporocanje njegove vsebine ni dovoljeno, razen ¢e je podano izrecno soglasje.

Ta navodila za uporabo in montaZo so bila ustvarjena z veliko natan¢nostjo. Kljub temu pa se lahko zgodi, da dodatne tehniéne spremembe
Se niso bile dopolnjene oz., da dolocene vsebine $e niso bile prilagojene. Opravicujemo se za nevsecnosti. Posodobljeno razli¢ico lahko
narocite pri servisni ekipi BORA. Tiskarske napake in zmote so pridrzane.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vse pravice pridrZane.

Uputstvo za upotrebu: OOriginal ®Prevod

Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Prosledivanje kao i umnoZavanje ovog dokumenta, eksploatacija i saopStavanje njegovog sadrzaja nisu dozvoljeni, ukoliko to nije izri¢ito
dopusteno.

Prilikom izrade ovog uputstva za upotrebu i montazu radilo se veoma briZljivo. Medutim, ipak moZe da se dogodi da jos nisu dopunjene
naknadne tehnicke izmene odnosno da odgovaraju¢i sadrzaji jos nisu uskladeni. Izvinjavamo se za to. Najaktuelniju verziju moZete da
zahtevate preko BORA servisne sluzbe. Zadrzavamo pravo na Stamparske greske i zabune.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava zadrzana.

BB Bruksanvisning: OOriginal ©0verssttning
Tillverkare: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Overlatande samt kopiering av dessa underlag, utnyttjande och delgivande av innehéllet &r inte tillatet, savida inte detta uttryckligen
medgivits.

Denna bruks- och monteringsanvisning har tagits fram med stérsta noggrannhet. Trots detta kan det hénda att tekniska &ndringar som gjorts
i efterhand @nnu inte har aktualiserats eller anpassats. Vi hoppas pa forstaelse for detta. En aktualiserad version kan erhallas fran BORA
serviceteam. Tryckfel och misstag férbehalles.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alla rattigheter forbehallna.
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