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Allmant

1 Allmant

1.1 Malgrupp

Denna bruksanvisning vander sig till féljande malgrupper:

1.3 Underlag som ocksa géller

Denna anvisning galler tillsammans med andra underlag
som maste beaktas, i synnerhet monteringsanvisningen
System BORA Classic 2.0.

Det ar viktigt att alla underlag som medféljer leveransen
beaktas.

Malgrupp Krav

Anvéndare  Apparaten kan anvédndas av barn fran 8 ar samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller bristande erfarenhet och/
eller kunskap, savida de 6vervakas eller undervisas
om apparatens sékra anvandning och har forstatt
vilka faror som kan uppstéa vid hanteringen. Barn
ska héllas under uppsyn. Alla sdkerhets- och
varningsanvisningar samt bruksanvisningens

instruktioner maste beaktas.

INFO BORA 6vertar inga garantier for skador som
uppstatt p.g.a. att dessa underlag har ignorerats!

tab. 1.1 Malgrupper

INFO BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH
& Co KG, BORA APAC Pty Ltd och BORA
Liftungstechnik GmbH - i det féljande kallade
BORA - ansvarar inte for skador som uppstatt
p.g.a. att dessa underlag har missaktats
eller ignorerats och som orsakats av felaktig
montering! Strém- och gasanslutningar far
bara genomféras av en godkand fackman.
Monteringen far bara ske enligt gallande normer,
féreskrifter och lagar. laktta alla sdkerhets- och
varningsanvisningar samt instruktionerna i bruks-
och monteringsanvisningen.

1.2 Giltighet

INFO Denna anvisning beskriver systemet

BORA Classic 2.0 med mjukvaran 03.00..

Anvisningen galler for olika varianter av apparater. Darfor
kan det handa, att vissa funktioner som beskrivs inte
finns pa din apparat. En del detaljer pa bilderna kan
avvika fran en och annan apparatvariant och bilderna ska
ses som principbeskrivningar.

www.bora.com

Direktiv

Dessa apparater motsvarar foljande EU/EG-direktiv:
2014 /30/EU EMK-direktivet

2014 /35/EU lagspanningsdirektivet
2009/125/EG ekodesigndirektivet

2011/65/EU RoHS-direktivet

Férordningar

Gasapparater motsvarar foljande EU-direktiv:

(EU) 2016/426 om anordningen for férbranning av
gasformiga brénslen

1.4 Dataskydd

Din angsug lagrar under drifttiden pseudonymiserad data
som t.ex. de menyinstallningar du valt, drifttimmar for de
olika tekniska enheterna och antalet valda funktioner.
Dessutom dokumenterar din angsug fel i kombination
med antal drifttimmar.

Datan kan bara avldsas manuellt pa din angsug vilket gor
att det ar upp till ditt eget beslut.

Vid service mdjliggdr den lagrade informationen en snabb
felsékning och felavhjélpning.

1.5 Framstallning av information

For att du ska kunna arbeta snabbt och sdkert med

hjélp av anvisningarna, anvands enhetliga formateringar,

numreringar, symboler, sékerhetsanvisningar, begrepp

och forkortningar.

Instruktionerna marks med en pil.

P> Genomfor alltid alla hanteringsinstruktioner i den
ordningsféljd som anges.

Uppréakningarmarks med ett fyrkantigt

upprakningstecken i borjan av raden.

M Upprékning 1

M Upprékning 2

INFO Om det ar nagot sarskilt som du maste iaktta, sa
uppmarksammas du pa det.




Allmént

Sakerhets- och varningsanvisningar
Sakerhets- och varningsanvisningarna i denna anvisning
utmaérks med symboler och signalord.

Sakerhets- och varningsanvisningar ser ut som féljer:

VARNINGSTECKEN OCH SIGNALORD!
Farans art och kélla

Foljder om anvisningarna inte beaktas
» Atgarder for att undvika fara

Déarvid galler:

M Varningstecknet uppmarksammar pa faran.
M Signalordet visar pa farans omfattning.

Varningstecken Signalord

Hot

Fara

Indikerar en omedelbar
farlig situation, vilken kan
leda till doden eller allvarliga
kroppsskador om den inte
beaktas.

Varning

Indikerar en eventuellt farlig
situation, vilken kan leda

till doden eller allvarliga
kroppsskador om den inte
beaktas.

Se upp

il o

Indikerar en eventuellt farlig
situation, vilken kan leda

till obetydliga eller latta
kroppsskador om den inte
beaktas.

Se upp

Indikerar en situation, vilken kan
leda till sakskador om den inte
beaktas.

tab. 1.2 Varningstecknens och signalordens betydelse

www.bora.com



Sakerhet

2 Sakerhet

2.1 Allmanna sakerhetsanvisningar

INFO  Apparaten motsvarar foreskrivna
sakerhetsbestammelser. Anvandaren
ansvarar for apparatens rengoring,
skotsel och séakra anvandning. En
felaktig anvéndning kan leda till

person- och sakskador.

M Bruks- och monteringsanvisningen innehaller
viktiga anvisningar for monteringen och
anvandningen. Darigenom skyddar du dig
sjalv mot skador och férhindrar skador pa
apparaten. Pa baksidan hittar du
kontaktuppgifter for mer information och
fragor betraffande anvandningen.

M Begreppet apparat anvands bade for
spishallar, angsugar och for spishéllar med
angsug.

» Las igenom hela bruks- och
monteringsanvisningen innan du tar apparaten
i drift.

» Ha alltid bruks- och monteringsanvisningen till
hands s& att den vid behov alltid finns att
tillga.

» Om du séljer apparaten, ldamna alltid bruks-
och monteringsanvisningen vidare till nasta
agare.

» Genomfor alla arbeten uppmarksamt och
noggrant.

» Kontrollera apparaten pa synliga skador nar
du packat upp den.

» Anslut aldrig en skadad apparat.

» Koppla inte apparaterna till elnatet innan
kanalsystemet har monterats och
luftcirkulationsfiltret har satts i.

» Anvand bara den i leveransen bifogade
anslutningskabeln.

» Anvand inte apparaten forran den ar helt
monterad, forst da kan vi garantera saker
drift.

» Forvissa dig om att inga heta kokzoner
vidrors.

» Stall eller lagg inga féremal pa panelen eller
angsugens instromningsmunstycke.

» Sténg av apparaten efter anvandningen.

» Lat inte husdjur komma i narheten av
apparaten.

www.bora.com

SE UPP!

Risk for personskador genom att

apparatkomponenter kan falla ner!

Nerfallande apparatkomponenter som

t.ex. gjutjarnsgaller, manoverdetaljer,

tackplattor, fettfilter osv kan fororsaka
skador.

» Lagg de avtagna
apparatkomponenterna sakert vid
sidan av apparaten.

» Sakerstéll att inga avtagna
apparatkomponenter kan falla ner.

Egenmaktiga forandringar

Genom egenmaktiga férandringar kan risker
uppsté med apparaten.

» GOr inga andringar pa apparaten.

Barn och personer i hushallet med speciella
behov

» Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och
av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala fardigheter eller
avsaknad av erfarenhet och/eller kunskap
sdvida de ar under uppsikt eller undervisas i
hur apparaten anvands pa ett sakert satt och
de darigenom har forstatt riskerna.

» Hall ett 6ga pé barn som uppehaller sig i
narheten av apparaten.

» Barn far inte leka med apparaten.

B Anvand barnsédkringen, sa att barnen inte kan
sdtta pa apparaterna eller andra
instéllningarna pa dem.

» Forvara inga sadana féremal som kan
intressera barn i utrymmena oOver eller bakom
apparaten. Barnen kan annars lockas till att
klattra pa apparaten.

» Hall barn och andra personer borta fran heta
kokzoner/brannare.

Luftcirkulation

INFO  Vid varje kokprocess avges genom
kokningen ytterligare fuktighet till
rumsluften.

INFO  Luftcirkulationen tar bara bort en ringa

del av fuktigheten i matoset.

» Nar luftcirkulationen ar i drift, se till att det
tillfors tillrackligt med frisk luft t.ex. genom ett
oppet fonster.



Sakerhet

» Sakerstall ett normalt och behagligt
rumsklimat (45-60% luftfuktighet) genom att
t.ex. 6ppna naturliga luftningséppningar eller
sdtt pa rumsventilationen.

» Efter varje anvandning av luftcirkulationen,
satt dngsugen pa en lagre effekt under ca 20
minuter eller aktivera fordrojd avstangning.

2.2 Sakerhetsanvisningar

Anvandning Spishallar

» Undvik 6verkokning.

» Observera restvéarmeindikatorn.

» Se till att kokkarlets botten och kokzonen ar
rena och torra.

» Lyft alltid pa kokkérlet (aldrig dral), for att
undvika repor och nétningar pa ytan.

» Stall inga heta kokkarl pa angsugens
instromningsmunstycke eller pa angsugens
driftenhet.

FARA!

Brandfara genom att spishallen

lamnas utan uppsikt!

Olja och fett kan hettas upp fort och ta

fyr.

» Hetta aldrig upp olja eller fett utan
uppsikt.

» Slack aldrig olje- eller fettbrander
med vatten.

» Sténg av spishéllen.

» Kvav elden med t.ex. ett lock.

A

FARA!

Explosionsrisk p.g.a. antandbar

vatska!

Antandbara vatskor i narheten av en

spishéll kan explodera och orsaka

svara skador.

» Forvara inga antandbara vatskor i
narheten av en spishall.

A

FARA!

Risk for elektriska stotar!

Genom skaror, sprickor eller

bristningar i glaskeramiken kan

elektroniken darunder exponeras och
skadas. Det kan leda till elektriska
stotar.

» Sténg genast av spishéllen om
bristningar, skaror eller sprickor
uppstatt pa glaskeramiken.

» Skilj apparaten med hjalp av LS-
brytare, sakringar, automatsakringar
eller relder sékert fran elnatet.

VARNING!

Risk for brannskador p.g.a. het

spishall!

Spishallen och dess delar som du kan

komma i berdring med blir heta under

driften. Efter att kokzonen stangts av

maste den forst svalna under 60 °C.

Den heta ytan kan orsaka svara

brannskador om du kommer i berdring

med den.

» ROr inte den heta spishéllen.

» Hall barnen borta fran den heta
spishallen, savida de inte standigt
overvakas.

VARNING!

Under eller efter ett elavbrott kan

spishallar fortfarande vara heta!

Vid ett elavbrott kan en spishall som

dessférinnan varit paslagen fortfarande

vara het aven om den inte indikerar

nagon restvarme.

» Ror inte vid spishéllen sé ldnge den
fortfarande ar het.

» Hall barn borta fréan heta spishallar.

VARNING!

Brandfara p.g.a. foremal pa
matlagningsytan!

Spishéllen och dess delar som du

kan komma i berdring med ar heta

nar kokzonerna &r pa och dven under
tiden de svalnar. Foremal som befinner
sig pa spishéllen kan bli heta och
antandas.

» Lat inga foremal ligga pa spishallen.

www.bora.com



Sakerhet

VARNING!

Risk for brannskador p.g.a. heta

foremal!

Spishéllen och dess delar som du

kan komma i beroring med ar heta

nar den ar pa och dven under tiden

den svalnar. Féremal som ligger pa

spishallen, blir snabbt heta och kan

leda till svéra brannskador. Detta

géller i synnerhet for foremal av metall

(t.ex. knivar, gafflar, skedar, lock eller

angsugsholjen).

» Lat inga foremal ligga pa spishallen.

» Anvand lampliga hjalpmedel
(grytlappar, grytvantar).

SE UPP!

Skador p.g.a. socker- och salthaltiga

matratter!

Socker- och salthaltiga matratter samt

safter pa den heta kokzonen kan skada

den.

» Se till att inga socker- och salthaltiga
matratter samt safter hamnar pa
den heta kokzonen.

» Avlagsna genast socker- och
salthaltiga matrétter samt safter fran
den heta kokzonen.

VARNING!

Risk for brannskador p.g.a. heta

kokkarl!

Handtag som sticker ut Over arbetsytan

lockar barn att ta tag i dem.

» Vrid inga kokkarls- eller
stekjdrnshandtag sa de sticker ut
over arbetsytan.

» Forhindra att barn kan dra ner heta
grytor eller stekpannor.

» Anvand lampliga skyddsgaller for
spishallar.

» Anvand inga olampliga skyddsgaller
for spishallar (olycksrisk).

» Nar du ska valja ett lampligt
skyddsgaller for spishallar, kontakta
din fackhandel eller BORA
serviceteam.

SE UPP!

Heta vatskor kan stromma ut!

Obevakad anvéandning kan leda till

overkokning och att heta vatskor

strommar ut.

» Anvand aldrig spishallar utan
uppsikt.

» En snabb kokprocess maste alltid
bevakas.

SE UPP!

Risk for skador genom féremal pa

spishallen!

Foremal som t.ex. kastrullock som

ligger pa spishéllen kan orsaka skador

pa glaskeramiken.

» Lagg inga foremal pa den heta
spishallen.

VARNING!

Risk for brannskada!

Vatska mellan kokzon och kokkarlets

botten kan leda till brannskador pa

huden nér vatskan foérangas.

» Se till att kokzonen och kokkarlets
botten alltid ar torra.

2.2.1 Speciellla sékerhetsanvisningar for
induktionsspishallar
» Lita inte enbart pa kokkarlsidentifieringen.

Paverkan pa pacemaker, horapparater och
implantat av metall

SE UPP!

Skador p.g.a. harda och spetsiga

foremal!

Harda och spetsiga foremal kan skada

spishéllens glaskeramik.

» Anvand inte spishallens yta som
arbetsskiva.

» Anvand inga harda och spetsiga
foremal nar du arbetar pa spishallen.

INFO  Induktionshallar skapar ett
hogfrekvent, elektromagnetiskt falt
inom kokzonomradena. | kokzonens
omedelbara narhet kan pacemaker,
horapparater eller implantat i metall
bli negativt paverkade eller storas i
sin funktion. En negativ inverkan pa
pacemakern ar inte trolig.

www.bora.com

» Vid tveksamhet, vand dig till tillverkaren av
din medicinska apparat eller till din lakare.

2.2.2 Speciellla sékerhetsanvisningar for
gasspishallar
» Anvénd inte apparaten for uppvarmning av
lokalen.
» Anvand eller bevara inga brannbara material i
narheten av apparaten.



Sakerhet

A

FARA!

Risk for explosion p.g.a. gas!

Gas som lackt ut, kan utl6sa

en explosion och orsaka svara

personskador.

» Hall tdndkallor (6ppen eld,
stralningsvarmare) pa sakert
avstand.

» Sténg gastillférseln och koppla fran
sakringen i husinstallationen.

A

FARA!

Risk for kvavning p.g.a. gas!

Gas som lackt ut kan orsaka kvavning.

» Konstateras gaslukt under driften,
ska apparaten genast stangas av.

» Stéang omedelbart gastillforseln.

» Tillfor frisk luft (6ppna dorrar ech
fonster).

» Tand inte ljuset och sétt inte pa
apparater.

» Dra inte ut stickkontakter ur uttag
(risk for gnistbildning).

» Anvand inga elektriska apparater.

» Informera utan dréjsmal kundtjanst
eller gasinstallator.

VARNING!

Risk for brannskada p.g.a. het

angsug!

Angsugen och dess berdringsbara

delar (sperreklaff, fettfilter av rostfritt

stal och fettfilterkar) blir heta nar

gasspishallen ar paslagen. Efter att

gasspishéllen stangts av maste den

forst svalna till under 60 °C. Den heta

ytan kan orsaka svara brannskador om

du kommer i berdring med den.

» Ror inte vid den heta angsugen.

» Hall barnen borta fran den heta
angsugen, savida de inte standigt
overvakas.

Sakerhetsanyisningar
Anvandning Angsug

» Anvédnd dngsugen endast tillsammans med
BORA spishéllar. Det géller sarskilt for BORA
gasspishallar.

» Stéll inga heta kokkarl i narheten av
kontrollpanelen, sa att inte elektroniken
darunder skadas.

FARA!

Brandrisk pga. 6ppen laga!

En 6ppen laga kan antdnda brénnbara

foremal.

» Stéll in gaslagan pa lagsta niva nar
du helt kort tar av kokkarl eller
pannor fran spisen.

» Lamna aldrig spisen med Oppen laga
obevakad.

» Kvav en brand exempelvis med ett
lock eller brandtacke.

» Sténg gastillférseln och koppla fran
sakringen i husinstallationen.

FARA!

Livsfara genom rokforgiftning!
Vid anvandning av en rumluftberoende

eldstad uppstar forbranningsgaser.
Anvander man angsugen samtidigt med
en rumluftberoende eldstad kan giftiga
forbranningsgaser (kolmonoxid) dras
fran kaminen eller utsugningskanalen
in i rummet.
» Se till att det alltid finns tillrackligt
med tilluft.

SE UPP!

Risk for skador genom sprickor,

bristningar eller skaror pa

glaskeramiken!

En skadad glaskeramikyta kan

fororsaka personskador.

» ROr inte vid apparatens yta.

» Stéang omedelbart av alla brannare
och alla elektriska kokplattor.

» Skilj apparaten med hjalp av LS-
brytare, sakringar, automatsakringar
eller relder sakert fran elnatet.

» Anvand inte apparaten.

FARA!

Brandrisk p.g.a. flambering!

Sa ldnge angsugen ar i drift, suger den

upp koksfett. Genom flamberingen kan

koksfettet fatta eld.

» Rengor angsugen regelbundet .

» Arbeta aldrig med Gppen laga nér
angsugen ar i drift.

FARA!

Brandrisk p.g.a. fettavlagringar!

Om det fettfiltret i rostfritt stal inte

rengors regelbundet, kan en dkad

fetthalt uppsta i det. Darigenom okar

brandrisken.

» Rengodr och byt ut filtret i jamna
intervaller.

www.bora.com
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VARNING!

Risk for skador p.g.a. det rorliga
motorhjulet!

Risk for skador nar motorhjulet snurrar.

» Installera bara apparaten i
spanningsfritt tillstand.

» Koppla ihop motorn pé béada sidorna
med kanalsystemet fore
idrifttagningen.

» Se till att intagsstutsen ar last fore
den forsta idrifttagningen.

SE UPP!

Delar som du kan komma i beroring

med kan bli mycket hetal

Angsugen och dess delar som du kan

komma i berdring med ar heta nar

kokzonerna ar pa och dven under tiden

de svalnar.

» Lat inga foremal ligga pa spishallen.

» Anvand lampliga hjalpmedel
(grytlappar, grytvantar).

SE UPP!

Skador p.g.a. att féremal eller papper

sugits in!

Sma och latta foremal som exempelvis

putstrasor av tyg eller papper, kan

sugas in av angsugen. Darigenom kan

motorn skadas eller utsugseffekten

paverkas negativt.

» Forvara inga foremal eller papper pa
angsugen.

» Anvand angsugen endast
tillsammans med imonterat fettfilter.

SE UPP!

Skador p.g.a. fett- och

smutsavlagringar!

Fett- och smutsavlagringar kan paverka

angsugens funktion negativt.

» Anvand aldrig &ngsugen utan det
fettfiltret i rostfritt stal.

2.4  Sakerhetsanvisningar for
rengoring och skétsel

Apparaten maste rengoras regelbundet. Smuts
kan leda till att apparaten blir skadad, forsémrad
funktion eller till att obehaglig lukt uppstar.
Avlagsna genast smuts.

M Rengorings- och skdtselarbeten far inte

genomfdras av barn, sdvida de inte Gvervakas
av nagon hela tiden.

www.bora.com

» Anvénd ingen dngrengorare for rengdringen.
Angan kan utlésa en kortslutning pa
spanningsforande delar och leda till sakskador
(se kap. Rengoring och skotsel).

» Se till att inget vatten kommer in i apparatens
inre vid rengoringen. Anvand bara en lagom
fuktig trasa. Spruta aldrig vatten dver
apparaten. Vatten som kommer in i apparaten
kan orsaka skador!

» Rengor spishallar helst efter varje anvandning.

» Rengor glaskeramiska spishallar endast nar
de har kallnat (se kap. Rengoring och skotsel).

» Anvand rengoringsfunktionen nar du ska
reng6ra BORA Classic Tepan-grill i rostfritt stal
CKT.

» Anvand aldrig skrapande rengoringsmedel vid
rengoringen for att undvika repor och
ndtningar pa ytan.

» Undvik att det kommer in smuts i
underskdpet genom ventiléppningen.

2.5 Sakerhetsanvisningar

reservdelar

VARNING!

Risk for person- och sakskador!

Fel byggnadsdetaljer kan leda till
personskador eller till att apparaten
skadas. Andringar, pa- och ombyggnad
av apparaten kan paverka sakerheten
negativt.

» Anvand enbart originalreservdelar
vid reparationer.

INFO  En skadad stromforsorjningsledning
maste ersattas med en passande
stromforsorjningsledning. Det far bara
goras av auktoriserad kundtjanst.

2.6 Regelratt anvandning

Apparaten far inte tas i drift hdgre upp an
2 000 m (meter Gver havsnivan).

Anmarkning géllande gasspishallar:
Med dkande hojd dver havet reduceras
spishallens brannareffekt.

Apparaten ar enbart till for att anvéndas vid
matlagning i privata hushall.

Denna apparat ar inte lamplig for:

M att anvandas utomhus
M att byggas in i fordon



Sakerhet

W att varma upp lokalen

M att anvandas pa ickestationara
uppstéllningsplatser (t.ex. fartyg)

W att anvandas med en extern timer eller en
separat fjarrkontroll

Annan anvandning an vad som beskrivs i
denna bruks- och monteringsanvisning eller
anvandning utover vad som har beskrivits,
géller som oldmplig. BORA star inte for skador
som orsakats genom olamplig eller felaktig
anvandning.

Varje felaktig anvandning ar forbjuden!

INFO  BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd
och BORA Liftungstechnik GmbH star
inte for skador som uppstar genom att
sakerhets- och varningsanvisningar har
ignorerats.

www.bora.com



Energiférbrukningsméarkning

3 Energiforbrukningsmarkning

Produktbeteckning BORA Classic angsug CKA2

Driftssatt Utsug

Energiférbrukning Varde Norm EN
Energiférbrukning per ar (AEC, ) 30,7 kWh/a 61591
Energieffektivitetsklass A+ 61591
Transportvolym

Fluiddynamisk effektivitet (FDE, ) 33,7 % 61591
Fluiddynamisk effektivitetsklass A 61591
Luftstréom niva 1 minimalt 225,2 m3/h 61591
Luftstrém niva 5 maximalt 520,9 m3/h 61591
Luftstrém powerniva (Q,,) 565,5 m3/h 61591
Belysning

Belysningseffektivitet (LE, ) * Ix/Watt *
Belysningseffektivitetsklass * *
Fettavskiljning

Nivé 5 maximalt (GFE, ) 96,5 % 61591
Klass max.-niva A 61591
Ljudeffektniva

Niva 1 minimalt 41,6 dB(A) 60704-2-13
Niva 5 maximalt 62,1 dB(A) 60704-2-13
Powerniva 63,8 dB(A) 60704-2-13
Ljudtrycksniva (extra uppgift)

Niva 1 minimalt 28,9 dB(A) *x
Niva 5 maximalt 49,4 dB(A) **
Powerniva 51,1 dB(A) **
Uppgifter enligt 66/2014

Energiférbrukning i avstangt lage (P,) 0,3 W 61591
Tidférlangningsfaktor 0,8 61591
Energieffektivitetsindex (EEI ) 42 61591
Luftvolymstrom Bestpunkt (Q,.,) 265,6 m3/h 61591
Luftstrém powerniva (Q,,_) 578,6 m3/h 61591
Tryck Bestpunkt (P.,) 480 Pa 61591
Ingangseffekt Bestpunkt (W) 105,0 W 61591

tab. 3.1 Energiforbrukningsméarkning enligt EU-férordningarna 65/2014 resp. 66/2014

* Denna position géller inte for denna produkt.

** Ljudtrycksnivan har méatts pa 1 meters avstand (avstandsberoende nivamatning) pa grundval av ljudeffektnivan enligt

EN 60704-2-13.

www.bora.com



Beskrivning av apparaten

4  Beskrivning av
apparaten

laktta alla sdkerhets- och varningshéanvisningar vid all
hantering (se kap. Sakerhet).

4.1 System BORA Classic 2.0

P Anvénd alltid den nyaste systemmjukvaran vid drift av
systemet BORA Classic 2.0.

INFO Den nyaste mjukvaran finns att hdmta gratis
pa BORA:s hemsida (www.bora.com, produkter,
BORA Classic 2.0, BORA Classic angsug CKA2,
dokument).

P Kontrollera vid behov vilken mjukvaruversion
som ar installerad (se kap. Meny, avlasning av
mjukvaruversionen).

P Uppdatera vid behov systemets mjukvara (se kap.
Meny, Uppdatering av systemets mjukvara ).

4.1.1 Kontrollpanel och anvandningsprincip

INFO Systemet BORA Classic 2.0 hanteras via
kontrollpanelen pa angsugen CKA2.

INFO Pro angsug kan 1 eller 2 spishéllar styras och
hanteras.

INFO Anvéndningsprincip och funktionerna beskrivs
noggrannare i kapitlet Anvandning.

,&ngsugen och spishéllarna drivs via en central
kontrollpanel. Kontrollpanelen ar utrustad med
elektroniska sensorknappar och indikeringsfélt.
Sensorknapparna reagerar pa fingertryck (touch-
omraden).
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bild 4.1 Central touch-/slider-panel
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bild 4.2 Touch-omraden
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Satta pa/av

6verordnade funktioner

Navigering

Instaliningsomrade Effektnivder Plus/Minus
Val av kokzon (4x)

Touch-slider (instéllningsomrade effektnivéer)
Bryggningsfunktion (2x)

Motor

Extra kokfunktioner och meny
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bild 4.3 Displayomraden

[
[2]
[3]
[4]
[5]

Multifunktionsdisplay

Indikation heta kokzoner resp. restvarmeindikator (4x)

Kokzonindikator (4x)
Bryggningsfunktionsindikator (2x)
Indikator for extra kokfunktioner (4x4)

www.bora.com

4.1.2 Symbolik

Allménna Beteckning Funktion/betydelse

symboler

@ Powerknapp Satta pa/av

Pausknapp Aktivera/avaktivera
pausfunktion

ﬂ Rengdringsknapp Aktivera/avaktivera
rengoringssparr

@ Startknapp Starta timern

Timer-knapp Stalla in timer (dggklocka)

Sparrknapp Driftsparr

m Slider Instélining av varden

Plusknapp Hoja varden

= Minusknapp Minska vardet

Framatknapp Navigering at hoger

Bakatknapp Navigering at vénster

Motorknapp Aktivera/avaktivera
utsugningsautomatiken,
bekrafta fordrojd avstangning

E Meny-knapp Hamta menyn, stang menyn

Kokzon- Beteckning Funktion/betydelse

symboler

Vérmekretsknapp 2-krets-inkoppling

Timer-knapp Stélla in kokzon-timer

o Uppkokningsknapp  Aktivera/avaktivera

n
2

uppvarmningsfunktion

Varmhallningsknapp

Aktivera/avaktivera
varmhaliningsfunktion

Bryggningsknapp

m &b

Aktivera/avaktivera
bryggningsfunktion

—Cco—| Bryggningsindikering

Bryggningsfunktionen ar
aktiv

n Hot-indikering

Kokzonen varms upp eller ar
fortfarande varm

tab. 4.1 Symbolernas (ikonernas) betydelse
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4.1.3 7-segment-display 4.1.4 Fargkoncept
Multifunktionsdisplay Betydelse INFO | princip visar kontrollpanelen alla
Motorindikator ~ {_5 Effektnivéer motorinstéliningsomraden i blatt och alla
fa] Powerniva kokzoninstéllningsomraden i rott. Fér funktion och
A Utsugningsautomatik meddelanden anvénds ytterligare farger.
Multifunktions- tex. {50° Temperaturindikator Lista p4 alla fargade indikatorer:
display (bara pa CKT)
00:00:00  Resterande tid pé timer resp. Indikation Motor (dngsug) Farg

aggklocka P | Slider Bl

tex. £ {£3 Felkod

Kokzonindikator Betydelse = Plus/minus Bla
Kokzonindikator -5 Effektnivéer Motorsymbol/ BlI&
<
= Powerniva utsugningsautomatik
] Varmhaliningsniva 1 Indikation Kokzoner Farg
- Varmhéllningsniva 2 m Slider Rod
= Varmhaliningsnivéa 3 = Plus/minus Rod
g Inaktiv n Kokzon het Signalréd
H Restvarmeindikator
(kokzonen ar avstingd men Indikation Funktioner Farg
fortfarande varm) (31100331 Sétt pa/sténg av-animation Beige
r Rengdring (bara pé Tepan-grill i — -
rostfritt stal CKT) m Stéll in timern Beige
E Fel Indikation Rapporter Farg
Animationer YoaY Kokkérlsidentifiering m Varningar Orange
(bara pa induktionsspishallar)
o%n0 Rengoring (bara pa Tepan-grill i m Fel Signalréd

rostfritt stal CKT)

m OK Gron

tab. 4.3  Férgad indikator

tab. 4.2 7-segment-displayns betydelse

4.1.5 Lyskraftkoncept

INFO Kontrollpanelen har 4 olika belysningsnivaer.
(100%, 75%, 50% och 0%).

INFO Principiellt anpassar systemet belysningsnivan
till den aktuella situationen. Relevanta
informationsenheter lyser mer medan de andra
morkas ner. Funktioner som ej ar disponibla

slacks.
Lyskraft Anvandning
100% Funktionen aktiverad och vald
75% Funktionen ar aktiv men inte vald
50% Funktionen ar inaktiv men valbar
0% Funktionen é&r inte tillgénglig

tab. 4.4 Lyskraftkoncept

16 www.bora.com
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Exempel: 4.2.1 Typbeskrivning
o) Typ Lang beskrivning
/ ) CKA2 BORA Classic angsug flexibelt system med separat
@ Y 8 6—8a styrenhet, kombinerbar med Classic spishéllar och
L2 D andra BORA Universal-komponenter
° + tab. 4.6 Typbeskrivning
g I . .
i [ 4.2.2 Installationsvarianter
Beroende pa hur du véljer, kommer angsugen att drivas
bild 4.4 Kontrollpanelens lyskraftkoncept som utsugnings- eller luftcirkulationsvariant.

[
[2]

Aktiv och vald funktion (lyser ljust, 75%)
Inaktiva, men tillgéngliga funktioner (mdrkas ner, 50%)

4.1.6 Ljud-koncept

INFO Signalernas ljudniva kan stallas in i menyn (10%
till 100%).
INFO Sakerhetsrelevanta signaler ges alltid med 100%

ljudstyrka.

Systemet skiljer principiellt mellan tre olika typer av
signaler:

.—-!*7 | Utsugsdrift

Luften som sugs ut renas genom ett fettfilter och leds ut i

fria luften via ett kanalsystem.

Franluften far inte ga till:

M en i drift varande rok- eller gasolkamin

M ett schakt som anvands for luftning av lokaler med
eldstader.

Ska franluften ledas till en rok- eller gasolkamin som inte

ar i drift, maste installationen kontrolleras och godkénnas

av ansvarig skorstensfejare.

Akustisk signal Syfte

En kort ton (0,25 s) Bekraftelse av ett val

Pipton-sekvens Interaktion kravs

En léng ton (0,75 s) En funktion avslutas

tab. 4.5 Ljudkoncept

4.1.7 Systemfunktioner
Timer (dggklocka)

Timern utléser en optisk och akustisk signal nar den tid
som anvandaren stéllt in gatt ut
och erbjuder den funktion som en vanlig dggklocka har.

4.2 Angsug

INFO Om angsugen anvands i ett utsugningssystem
sa blir utsugningseffekten automatiskt hogre
under de férsta 20 sekunderna (yttervaggsventil-
funktion) nar man valjer en lag effektniva.

Luftcirkulation
N

Den utsugna luften renas genom ett fettfilter och ett
aktivtkolfilter och aterfors sedan till installationsrummet.
For att binda lukt i luftcirkulationsdrift, maste ett luktfilter
anvédndas. Av hygieniska och halsoskél maste detta bytas
ut i de rekommenderade intervallerna (se kap. Rengéring
och skotsel).

INFO Angsugen CKA2 ar den centrala komponenten
och innehaller den kompletta elektroniken for hela
systemet BORA Classic 2.0. Det ar inte mojligt att
driva systemet, eller enstaka komponenter, utan
angsug.

INFO Vid luftcirkulationsdrift maste man sorja
for tillracklig ventilation for att minska
luftfuktigheten.

www.bora.com

INFO Anvénds angsugen i ett luftcirkulationssystem, sa
kommer drifttiden automatiskt att réknas av fran
luftcirkulationsfiltrets brukstid ndr man staller in
effektnivan. Aterstaende brukstid for filtret kan
man avlasa i menyn under menypunkt A (se kap.

Anvandning).
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4.2.3 Kannetecken och funktionsoversikt

Powerniva utsug

Nar powernivan aktiveras star den maximala
utsugningseffekten till férfogande under en i fortid
angiven tid.

Med powernivan kan man snabbare suga ut starkt matos.
Efter 10 minuter gar powernivan automatiskt ner till
effektniva 5.

Automatisk styrning av angsugen.

Angsugens effekt regleras automatiskt efter de aktuella
instéllningarna pa spishéllen. Inga manuella ingrepp i
motorstyrningen behdvs, men ar dock alltid mojliga.
Utsugningseffekten anpassas automatiskt till den hégsta
anvanda effektnivan pa alla i drift varande kokzoner.

Kénnetecken CKA2
automatisk motoridentifikation v
Elektronisk effektreglering v
Granssnittkommunikation v
kompakt fettfilterenhet v
Funktioner

Fordrdjd avstangning v
Powerniva v
Utsugningsautomatik v
Filterservice-indikering (luftcirkulation) v
Sakerhetsanordningar

Driftsparr v
Sékerhetsavstangning v
Aktiv felovervakning v

tab. 4.7 Kannetecken och funktionsdversikt
4.2.4 Uppbyggnad

Angsug CKA2

bild 4.5 BORA Classic angsug CKA2
[
[2]
[3]
[4]

Instromningsmunstycke
Fettfilterenhet

Angsug

Styrenhet

4.2.5 Angsugens funktioner

Effektreglering

Regleringen av effektnivaerna sker éver kontrollpanelen
genom berdring av resp. rorelseimpulser till touch-slidern.
Som alternativ kan effektnivderna aven stallas in via
touch-ytan och = over resp. under touch-slidern.

Funktion Effektnivaer
Kokniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Utsugningseffekt 3 3 3 4 4 4 5 5 5 P

tab. 4.8 Utsugningseffekt och kokniva

B N&r man andrar effektnivan pa en kokzon resulterar
det i en automatisk anpassning av angsugseffekten
efter 20 sekunder pa induktionsspishallar och 30
sekunder pa alla andra spishéllar.

Fordréjd avstangning

Angsugen gar vidare pa en 13g niva och stinger

automatiskt av sig efter en angiven tid.

Tiden for den fordréjda avstangningen kan stéllas in i

menyn (10 till 30 minuter). Fran fabrik har man stéllt in en

fordrojd avstdngning pa 20 minuter.

B N&r man stangt av dngsugen aktiveras automatiskt den
férdrojda avstangningen.

M Nér tiden for den fordrojda avstédngningen gétt ut
stdnger angsugen av sig sjalv.

INFO BORA rekommenderar starkt att man anvander
sig av fordrojd avstangning.

Serviceindikation luftcirkulationsfilter
,&ngsugens filterservice-indikering aktiveras automatiskt
nar aktivtkolfiltrets brukstid har uppnatts (endast vid
luftcirkulation).

Il Om motorsymbolen &y lyser gult nér du satter pa
angsugen och multifunktionsdisplayn visar (F ILE, s&
ar det ett tecken pa att filtret snart maste bytas.

Il Om motorsymbolen lyser rott nar du satter
pa angsugen och felkoden EF [LE visas i
multifunktionsdisplayn, sa har filtrets brukstid uppnatts
och det maste bytas ut (se dven kap. Rengdring och

skotsel).

INFO Overskrids aktivtkolfiltrets brukstid kan systemets
drift paverkas. Det gar visserligen fortfarande att
anvdnda angsugen, men alla garantiansprak blir
da ogiltiga for denna apparat.
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INFO Oberoende av filterservice-indikeringen behdver
fettfilterkomponenterna rengéras regelbundet (se

kap. Rengoring och skotsel).

4.3.2 Kannetecken och funktionsoversikt

Spishéllarna BORA Classic 2.0 har féljande kannetecken

och funktioner:

4.2.6 USB-granssnitt = _ = B #H < @
" A 7 2 A 7 2 A
Kénnetecken O O O o o o o
INFO USB—gran'ssmttet ar ?ndast avsett for Elektronisk effektreglering v v o o
uppdateringar eller fér att exportera data och
har ba.ra forsetts med el for dessa pro'cesse"r.. Powerniva S v v v J v
Laddningsprocesser eller andra funktioner ar inte — - -
. Aggklockefunktion (timer) v v v V V V V/
mojliga.
Tandningsautomatik och v
Systemet har ett USB-grénssnitt. Detta granssnitt &r bara ~ 2utomatisk atertandning
avsett for Mass-Storage-Devices (USB-sticks). Dessa USB-  Elektroniskt v
sticks méaste vara formaterade med FAT32-filsystemet. gasregleringssystem
(e-gas-system)
4.2.7 Granssnitt for externa apparater. Kokfunktioner
Det interna granssnittet for styrenheten kan anvandas for ~ Automatisk varmefunktion v v v v V/ Ve
utdkade styrningsmojligheter. Det har en Home-In och en Kokkarlsidentifiering S /7
Home-Out kontakt (se kap. Montering). .
Varmhalinin
M Kontakten Home-In kan anvéndas for ' g - A
signalingdngen till externa kopplingsenheter (t.ex. Bryggningsfunktion v 7/
fonsterkontaktbrytare). Timerfunktion v v v v/ v
B Kontakten Home-Out kan anvéndas for att styra Pausfunktion S v v v 7 V7
externa enheter. 2-krets inkoppling J v
(bakre kokzonen)
o e Rengoringssparr v v v v vV vV /
4.3 SpISha”ar (avtorkningsfunktion)
s Rengoringsfunkti
INFO  Spishéllarna CKFI, CKI, CKIW, CKCH, CKCB, engoringstunktion i
CKG och CKT &r de variabla komponenterna Sékerhetsanordningar
for systemet BORA Classic 2.0 och kan bara Barnsékring v v v v vV v /
anvandas tillsammans med angsugen CKA2. Restvarmeindikator v v v v v v/
. — Sékerhetsavsténgning v v v v v v /
INFO ynka apparater soren helt .Ifonk.ret ar. |nby'ggda Bvernettningsskydd S v v v v T v
i ert system framgéar av nést sista sidan i
bruksanvisningen (se kap. Typskyltar). tab. 4.10  Funktionsoversikt
4.3.1 Typbeskrivning * géller bara den framre kokzonen
Typ Lang beskrivning
CKFI' BORA Classic glaskeramisk induktionshall med 2
rektangulara kokzoner
CKI BORA Classic glaskeramisk induktionshall med 2
kokzoner
CKIW  BORA Classic glaskeramisk wok-induktionshall
CKCH BORA Classic Hyper-glaskeramisk spishall med 2
kokzoner 1-krets/2-krets
CKCB BORA Classic HiLight-glaskeramisk spishéll med 2
kokzoner 1-krets/2-krets/stekzon
CKG  BORA Classic glaskeramisk gashéll med 2 kokzoner
CKT BORA Classic Tepan-grill i rostfritt stal med 2 kokzoner
tab. 4.9 Typbeskrivning
www.bora.com 19
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4.3.3 Uppbyggnad
Spishall CKFI

Spishall CKI

bild 4.6 BORA Classic spishall CKFI

bild 4.8 BORA Classic spishéll CKI

230

230

230

2165

NSNS
VAN T

@ 230

bild 4.7 Kokzonernas storlek

[1]  Induktionskokzon fram (zon 1)
2100 W (powerniva 3680 W)

[2] Induktionskokzon bak (zon 2)
2100 W (powerniva 3680 W)
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bild 4.9 Kokzonernas storlek

[1] Induktionskokzon fram (zon 1)
2300 W (powerniva 3680 W)

[2] Induktionskokzon bak (zon 2)
1400 W (powerniva 2200 W)
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Spishall CKIW Spishall CKCH

bild 4.12  BORA Classic spishall CKCH
bild 4.10  BORA Classic spishall CKIW

, N S
Fi — —
/—\ // \\\ S ®
e
' SN0 |

bild 4.13  Kokzonernas storlek

bild 4.11  Kokzonens storlek
[1] Hyper-kokzon fram (zon 1)
[1]  Induktions-wok-kokzon 2100 W (powerniva 3000 W)
2400 W (powerniva 3000 W) [2]  2-krets-kokzon bak (zon 2)
600 W (2-krets-inkoppling 1600 W)
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Spishéall CKCB

Spishall CKG

bild 4.14  BORA Classic spishéll CKCB bild 4.16  BORA Classic glaskeramisk gasspishéll CKG
@ 180
N 7 a ! g S
NS o s o
7N © '
7 AN
a | = r
\\\ /// 8| 9
e z @ s 8
[S)
/ \ |
bild 4.15  Kokzonernas storlek bild 4.17  Kokzonernas storlek

[1] Kokzon fram (zon 1)
1600 W
[2] Stekzon
3680 W
[3] 2-krets-kokzon bak (zon 2)

600 W (2-krets-inkoppling 1600 W)

22

[1] Hogeffektsbrannare fram 3000 W
[2] Normalbrannare bak 2000 W

[3] Galler bak

[4] Galler fram
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Spishall CKT

bY

bild 4.18  BORA Classic Tepan-grill i rostfritt stal CKT

- 250 -
(. ) A Y
2
g
a &
\ ) Y Y

4.3.4 Funktionsprincip induktionsspishallar
(CKFI, CKIl, CKIW)

Under induktionskokzonen befinner sig en

induktionsspole. Nar kokzonen sétts pa, skapar denna

spole ett magnetfélt som verkar direkt pa kokkarlets

botten och hettar upp den. Kokzonen véarms bara

indirekt genom den vdrme som avges fran kokkarlet.

Kokzoner med induktion fungerar bara nar kokkarl med

magnetiserbar botten anvands.

Induktionen tar automatiskt hansyn till kokkarlets storlek,

d.v.s. i kokzonen varms bara den yta upp som tacks utav

kokkarlets botten.

P> Beakta kokkérlets minimidiameter.

Effektnivaer

Induktionsspishéllarnas hoga effekt ger en mycket snabb
upphettning av kokkarlet. For att undvika att matratten
branns vid, maste man ténka lite annorlunda nar det
galler val av effektniva an vid konventionella spissystem.

Aktivitet Effektniva

Smélta smor och choklad, I6sa upp gelatin {

Varmhallning av séser och soppor, blotldggning -3
av ris
Kokning av potatis, pasta, soppor, raguer, Z-f

sjudning av frukt, gronsaker och fisk, upptining
av matratter

Stekning i belagda stekpannor, skonsam
stekning (utan overhettning av fettet) av
schnitzel, fisk

Upphettning av fett, stekning av kott,
uppkokning av redda saser och soppor,
bakning av omeletter

.
1
oo

Uppkokning av stérre mangder vatska, stekning g
av biffar

Upphettning av vatten =]

bild 4.19  Kokzonernas storlek

[1]  Grillzon fram (zon 1)
1750 W

[2]  Grillzon bak (zon 2)
1750 W

www.bora.com

tab. 4.11  R&d for effektnivéderna
Uppgifterna i tabellen ar riktvarden.
Beroende pa kokkarl och fyllnadsméngd &r det Iampligt

att minska eller hoja effektnivan.

Lampligt kokkarl

INFO Uppkokningstid, genomhettningstid av kokkarlets
botten samt kokresultaten paverkas i hog grad av
hur kokkarlet &r uppbyggt och beskaffat.

QQQ Kokkéarl med detta marke lampar sig for
induktionshéllar. Kokké&rlet som anvands
pa induktionsytan maste vara av metall, ha

magnetiska egenskaper och en tillrackligt stor
bottenyta.
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Ett lampligt kokkarl bestar av:
M rostfritt stdl med magnetiserbar botten
M emaljerat stal

4.3.5 Funktionsprincip Hyper- och HiLight-
spishallar (CKCH, CKCB)

Under en kokzon finns en stralningsradiator med ett

M gjutjarn varmeband. N&r kokzonen satts pé alstrar virmebandet
stralningsvdrme som strélar pa kokzonen och kokkérlets
Apparat Kokzon Minsta diameter botten och hettar upp denna.
CKFI fram bak 120 mm
120 mm Effektnivaer
CKI fram bak 120 mm
90 mm Aktivitet Effektniva
CKIW Wok 210 mm Smalta smdr och choklad, I5sa upp gelatin !
tab. 4.12  Minsta diameter p& kokkarl Varmhélining av séser och soppor, blétldggning -3
av ris
INFO For induktionswokhéllen CKIW lampar sig BORA Kokning av potatis, pasta, Soppor, raguer el
induktions-wokpanna HIW1 som finns att kpa sjudning av frukt, gronsaker och fisk, upptining av
som tillbehor. matratter
- . i Stekning i belagda stekpannor, skonsam stekning 57
P Gor eventuellt en magnettest. Faster en magnet pé (utan dverhettning av fettet) av schnitzel, fisk
karlets botten, ar de"t i regel mduktlons.fjugllgt. Upphettning av fett, stekning av kott, uppkokning 1A
P Var noga med kokkérlets botten. Kokkarlets botten av redda saser och soppor, bakning av omeletter
far inte ha nagra utbuk?mngar (undant.gg: V\{okspmhall Uppkokning av storre méngd vitska, stekning av g
CKIW). Genom utbuktningar kan kokkarlet dverhettas biffar och varmning av vatten
p.g.a. att kokzonens temperaturdvervakning blir Frasning av biffar och varmning av vatten "

felaktig. For att undvika repor pa spishéllen far
kokkérlets botten inte ha nagra skarpa faror eller
nagon rand med vassa kanter.

P> Satt kokkérlet direkt pa den glaskeramiska ytan (utan
underlagg e.d.).

Ljud

Né&r man anvéander induktionskokzoner kan det

uppkomma ljud i kokkarlet beroende pa karlets material

och botten:

B Ett brummande ljud kan horas vid en hog effektniva.
Ljudet blir svagare eller upphér helt nar effektnivan
reduceras.

M Ett prasslande eller pipande ljud kan horas nar
kokkérlets botten bestar av olika material (t.ex.
sandwichbotten).

M Klickljud kan uppkomma vid elektroniska processer,
séarskilt pa laga effektnivaer.

M Surrande ljud kan uppkomma nér nerkylningsflakten
arigang. For att 6ka elektronikens livslangd
ar spishallen forsedd med en nerkylningsflakt.

Vid intensiv anvandning av spishallen, startar
nerkylningsflakten automatiskt. Du hor ett surrande
ljud. Nerkylningsflakten kan fortsatta att ga efter det
att apparaten sténgts av.
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tab. 4.13  Ré&d for effektnivaerna

Uppgifterna i tabellen ar riktvarden.
Beroende pa kokkarl och fyllnadsméngd &r det Iampligt
att minska eller hoja effektnivan.

Powerniva pa spishallen CKCH

Den framre kokzonen pa Hyper-glaskeramisk spishall
CKCH ar férsedd med en i tid begrdnsad powerniva.

M P3 kontrollpanelen F visas.

Med powernivan kan man snabbt vdrma upp en stor

mangd vatten. Nar powernivan ar aktiverad, arbetar

kokzonen med extra hog effekt. Efter 10 minuter gar
kokzonen automatiskt ner pa effektniva 5.

Lampligt kokkarl

INFO Uppkokningstid, genomhettningstid av kokkarlets
botten samt kokresultaten paverkas i hog grad av
hur kokkarlet &r uppbyggt och beskaffat.

N

=

§> Kokkarl med detta méarke lampar sig for

2’| stralningsvarmeelement. Kokké&rlen som anvands
for stralningsvarmeytan maste vara av metall och
ha goda varmeledande egenskaper.

N
0

(

1

=

Il

Ett lampligt kokkarl bestar av:

M rostfritt stél, koppar eller aluminium
M emaljerat stal

M gjutjarn
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Beskrivning av apparaten

P> Var noga med kokkarlets botten. Kokkarlets botten
far inte ha nagra utbuktningar. Genom utbuktningar
kan kokkarlet 6verhettas pga. att kokzonens
temperaturdvervakning blir felaktig. For att undvika
repor pa spishallen far kokkarlets botten inte ha nagra
skarpa faror eller ndgon rand med vassa kanter.

P> Satt kokkérlet direkt pa den glaskeramiska ytan (utan
underlagg e.d.).

4.3.6 Funktionsprincip glaskeramisk
gasspishall CKG

INFO Varje gasbrannare ar utrustad med ett
sékerhetstermoelement. Detta element kanner
av nér lagan har slocknat (t.ex. nar nagot kokar
over eller genom ett starkt luftdrag). Da avbryts
gastillférseln och sedan sker en automatisk
téndning. Skulle det misslyckas, stangs
gastillforseln. Det férhindrar att gas strémmar ut.

Lampligt kokkarl

INFO Spishéllen har en automatisk téndning.

whod,| Kokkérl med detta marke lampar sig for
gasspishallar.

Nar en kokzon sétts pa, alstrar gasldgan varme som
direkt varmer upp kokkarlets undersida. Reglering av
gasflamman sker via ett mycket exakt elektroniskt
gasregleringssystem (e-gas-system). Bland annat
anvands har styrdon for varje gasbrannare for noggrann
instéllning. Dessa styrdon kalibrerar sig sjélva da och da
vilket ger typiska surrljud som &r helt normala och inte
innebér att nagot ar fel.

Fordelen med det elektroniska gasregleringssystemet
ligger i den optimala och reproducerbara
varmeregleringen, dvs de valda effektnivaerna ar
identiska vid varje kokningsprocess. Dessutom kan man
i varje effektniva fa en ren, konstant 6kande flambild.

Dessutom foljer vid behov en automatisk aterantandning.

Effektnivaer

Effektinstéliningen sker via effektnivderna 1 - 9 och P.
Effekten hos gasspishallar gér att matratterna varms upp
mycket snabbt. For att undvika att matratten branns vid,
maste man tanka lite annorlunda nér det galler val av
effektniva @n vid konventionella spissystem.

Uppkokningstid, genomhettningstid av kokkarlets
botten samt kokresultaten paverkas i hog grad av
hur kokkérlet &r uppbyggt och beskaffat. Kokkarl
med tjock botten ger en battre och jamnare
varmefordelning. Om kokkarlet har tunn botten
finns risken for att matratterna delvis dverhettas.
Dessutom kan spishéllen skadas.

INFO Se framforallt till att kokkéarlet inte dverhettas,
eftersom kéarlets botten da kan deformeras.

Upphetta darfor inte kokkéarlet nar det ar tomt.

Om kokkaérlet har en deformerad botten finns risk
for att kokkarlet vélter. Ett minimalt vippande kan
inte helt uteslutas.

INFO

Aktivitet Effektnivaer

Varmhallning av fardiga matratter -2

Frasning av skurna gronsaker, agg, kalvkatt, J-5
fagel

Frasning av rakor, majskolvar och snitzel, g
oxkott, fisk och kottbullar

Uppkokning av storre mangder vatska, stekning 7-5
av biffar

Upphettning av vatten P

tab. 4.14  Ré&d for effektnivaerna

Uppgifterna i tabellen &r riktvarden.
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Ett lampligt kokkarl bestar av:
M koppar

M rostfritt stal

M aluminium

M gjutjarn

P> laktta méatten i tabellen:

Rekommenderad
kokkarlsdiameter

Minsta
kokkarlsdiameter

Brannare

Normalbrannare 120 mm 140-200 mm

Hogeffektsbrannare 160 mm 180-240 mm

tab. 4.15 Kokkarlsdiameter

INFO Anvéand bara kokkéarl som varken ar storre eller
mindre an den angivna diametern. Om diametern
ar for stor kan de avgaser som strommar fram
under botten skada arbetsplattan eller en ej
varmebestandig t.ex. panelkladd vagg samt delar
av spishallen och angsugen. Bora kan inte hallas
ansvarig for sddana skador.
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4.3.7 Funktionsprincip Tepan-grill i
rostfritt stal CKT

Under grillzonen sitter det ett varmeelement. Nar en

grillzon sétts pa, alstrar varmeelementet varme som

direkt varmer grillytan.

Effektnivaer och temperaturomraden
Effektregleringen sker genom effektnivaer som i
kontrollpanelen ocksa visas i °C (temperaturindikering).

Effektniva Temperatur °C

= 150

= 160

= 170

= 180

190

= 200

= 210

O |IN|N|O| B~ |OIN|—
I

= 220

9 = 230

P (powerniva) = 250

tab. 4.16  Temperaturer som motsvarar effektnivaerna

Effekt av Tepan-grillen i rostfritt stal ger en snabb

Powerniva kokzoner

Nar powernivan aktiveras star den maximala
kokzoneffekten till forfogande under en i fortid angiven
tid. Den tillgédngliga effekten koncentreras pa kokzonen,
d.v.s. max.-effekten pa de andra kokzonerna reduceras
tillfalligt.

Efter 10 minuter gar kokzonen automatiskt ner pa
effektniva 9.

INFO Hetta aldrig upp olja, fett och liknande pa
powerniva. Pa grund av den hoga effekten kan
kokkarlets botten dverhettas.

2-krets-inkoppling

En andra, stérre varmekrets ar flexibel och enkel att
koppla till. Det mojliggdr en enkel och snabb anpassning
till det aktuella kokkarlet.

Automatisk varmefunktion

Vid aktivering av den automatiska varmefunktionen
arbetar kokzonen med full effekt under en bestamd
tid och satts sedan automatiskt ner till den instéllda
koknivan.

Effektniva Upphettningstid i min:sek

upphettning av matrétterna. Fér att undvika att (kokningsniva) Spishallar Spishallar
matratterna branns vid, maste man tinka lite annorlunda CKEFI, CKI, CKIW, CKG CKCH, CHCB
nér det géller val av effektniva @n vid konventionella | 00:40 01:00
spissystem. 2 01:00 03:00
Aktivitet Temperatur °C 3 02:00 04:48
Sjudning av frukt, t.ex. dppelklyftor, 160 - 170 1 03:00 06:30
persikohalvor, bananer g 04:20 08:30
Frésning av skurna gronsaker, dgg, kalvkott, 180 - 190 [ 07:00 02:30
fagel 7 02:00 03:30
Stekning av panerad fisk gllef fisk i deg?wantel, 190 - 200 g 03:00 04:30
pannkakor, stekkorvar, griskott, lammkott

tab. 4.18  Oversikt uppvarmningstid

Stekning av raggmunkar, rékor, majskolvar och 200 - 210
schnitzel

Kraftig stekning av oxkott, fisk, kottbullar 220 - 230

Stekning av biffar 250 (powerniva)

tab. 4.17 Rekommenderade temperaturer (uppgifterna i
tabellen ar riktvarden)

4.3.8 Spishallarnas funktioner

Effektreglering

Regleringen av effektnivaerna sker éver kontrollpanelen

genom beroring av resp. rorelseimpulser till touch-slidern.

Som alternativ kan effektnivderna dven stéllas in via
touch-ytan och = over resp. under touch-slidern.
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Variabel varmhaliningsfunktion
Med de 3 varmhallningsnivaerna kan fardiga matrétter

hallas varma vid en konstant temperatur och utan fara for

vidbranning.

B Den maximala tiden for varmhallningsfunktionen &r
begransad till 8 timmar.

Det finns tre olika varmhallningsnivaer:

Varmhallningsniva Symbol Temperatur

1 B ~42°C (90 °C pa CKT)
2 - ~74°C (110 °C pé CKT)
3 = ~94 °C (130° C pa CKT)

tab. 4.19  Varmhéllningsnivéer
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INFO | praktiken kan temperaturerna i
varmhallningsnivaerna avvika nagot eftersom de
paverkas av kokkarlet, fyllnadsmangden och de
olika varmeteknologierna. Aven genom péverkan

av angsugen kan temperaturerna variera.

Bryggningsfunktion

Tva kokzoner kan genom bryggningsfunktionen
kombineras till en stor kokzon. Styrningen av

den kombinerade zonen sker da via en styrenhet.
Effektregleringen sker synkroniserat (bada kokzonerna
drivs med samma effektniva).

Bryggningsfunktionen ar lamplig for att varma upp
matratter i t.ex. en gryta.

Kokkarlsidentifiering vid induktionsspishallar
Kokzonen kanner automatiskt av kokkérlets storlek och
avger energi riktat direkt till denna yta. Aven avsaknaden
av kokkarl eller for litet kokkarl identifieras automatiskt.
En kokzon arbetar inte, om det i displayn visas -’ och det
blinkar. Detta sker nar...

M ...den satts pa utan eller med oldmpligt kokkarl

B ...bottenytan pa kokkérlet &r for liten.

B ...kokkérlet avlagsnas frén den péslagna kokzonen.
Om inget kérl har identifierats inom 9 minuter efter

det att en effektniva har satts pa, stangs kokzonen
automatiskt av.

Timer kokzoner (avstangningsautomatik)
Vid kokzoner som &r paslagna stangs den valda kokzonen
av automatiskt efter en i forvag installd tid.

Om den valda kokzonen inte ar aktiv nar timern aktiveras,
ljuder bara en akustisk signal nar tiden I6pt ut.
Timer-funktionen kan anvéndas pa upp till 4 kokzoner
(multi-timery).

Pausfunktion

Med pausfunktionen kan man snabbt och enkelt stdnga
av alla kokzoner tillfalligt. Nar funktionen havs fortsatter
driften med de ursprungliga instéllningarna.
Kokprocessen kan avbrytas i max. 10 minuter. Efter

10 minuter avbryts alla kokprocesser automatiskt.

Rengoringsfunktion pa Tepan-grill i rostfritt
stal

Rengoringsfunktionen reglerar Tepan-grillen i rostfritt stal
pa en for rengoring optimal temperatur av 70 °C. Denna
temperatur bibehalls sedan under 10 minuter.
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4.4 Sakerhetsanordningar

4.4.1 Driftsparr

Driftsparren forhindrar oavsiktlig mandvrering av den i

drift varande angsugen eller spishallen.

M Ar driftsparren aktiverad lyser symbolen .

M Funktionerna har spérrats och displayn har slackts ner
nagot (med undantag fér Powerknapp).

4.4.2 Rengoringssparr

(avtorkningsfunktion) g1
Rengoringssparren forhindrar oavsiktliga kommandon
nar kontrollpanelen torkas av under kokprocessen. Nar
den aktiveras, sparras kontrollpanelen under en viss tid
(fabriksinstallning: 15 sekunder). Den resterande tiden
visas. Alla installningar pa apparaten forblir oférandrade.
Avtorkningstiden kan stallas in i menyn (5 - 30 sekunder).

INFO Om kontrollpanelen rengérs med fuktig trasa, kan
det hdnda att det bildas ett vattenskikt och att
power-knappen utléses trots rengéringssparr. Da
hjalper det att direkt torka torrt efterat.

4.4.3 Sakerhetsavstangning

Om apparaten slas pa, men inte tas i drift under 2 minuter
sa sténger systemet automatiskt av apparaten (standby-
lage).

Angsug

,&ngsugen stangs automatiskt av 30 minuter efter det
att alla kokzoner har stangts av (= effektniva 0) eller den
fordrojda avstangningen aktiveras.

Spishillar
Varje kokzon sténgs automatiskt av efter en i forvag
installd tid om inte effektnivan andras.

Effektnivaer Sakerhetsavstangning efter tim:min.

Spishéllar CKFI, Spishéllar Spishall
CKI, CKIW, CKT CKCH, CKCB CKG
{ 08:24 06:00 08:24
c 06:24 06:00 06:24
3 05:12 05:00 05:12
Y 04:12 05:00 04:12
g 03:18 04:00 03:18
A 02:12 01:30 02:12
7 02:12 01:30 02:12
[} 01:48 01:30 01:48
g 01:18 01:30 01:18
P 00:10 00:10 00:20
(endast pa CKCH)
tab. 4.20  Sékerhetsavstangning pé effektnivéderna
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Beskrivning av apparaten

Varmhallningsniva  Sakerhetsavstangning efter tim:min.

1(2) 08:00
2(2) 08:00
3(2) 08:00

tab. 4.21  Sédkerhetsavstdngning pa varmhallningsnivderna

P> Sitt pa kokzonen igen nér du vill anvinda kokzonen
igen (se kap. Anvandning).

4.4.4 Restvarmeindikator H

Om en kok- eller grillzon fortfarande &r het nar den
stingts av, bestar risk for brdnnskada resp. brand. Sa
lange Hot-symbolen n och H visas (restvdarmeindikator),
far du inte réra denna kok- eller grillzon och inte lagga
nagra varmekansliga foremal pa den. Efter tillracklig
avsvalningstid (temperatur < 50 °C) slocknar indikatorn.

INFO Under eller efter ett elavbrott kan spishéllarna
fortfarande vara heta. Nar det géller spishéllarna
CKCH CKCB och CKG indikeras ingen restvarme
vid stromavbrott, dven om de precis varit
paslagna och de fortfarande &r heta.

4.4.5 OQOverhettningsskydd

INFO Om en spishéll éverhettas, reduceras dess effekt
eller spishallen stdngs av helt och hallet.

INFO Om kontrollpanelen 6verhettas kan spishéllar eller
hela systemet stangas av.

Apparaterna ar forsedda med ett 6verhettningsskydd.
Overhettningsskyddet kan utlésas nar:

B .. kokkarl utan innehall hettas upp.

B ..olja eller fett upphettas pa en hog effektniva.

B ...en het kokzon sétts pa igen efter ett elavbrott.

B ..ett hett kokkéarl upphettar kontrollpanelen.
Overhettningsskyddet gor att en av féljande

atgérder paborjas:

B Den aktiverade powernivan sanks.

B Den instéllda effektnivan reduceras.

M Kokzonen sténgs av helt och hallet.

M Spishallen stidngs av helt och héllet.

B Systemet sténgs av helt och héllet.

Efter tillrdcklig avsvalningstid kan apparaten anvandas pa
full effekt igen.

4.4.6 Barnsakring

Barnsdkringen férhindrar att apparaterna oavsiktligt
sétts pa.
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5 Forsta idrifttagning

Sarskilda forutsattningar for forsta idrifttagning av
gasspishallen CKG:

INFO Minimikrav for drift av gasspishallen CKG:
Systemmjukvara 03.00 (eller hogre)

P> Kontrollera vid behov vilken mjukvara som &r
installerad i systemet (se kap. Meny).

P Uppdatera vid behov systemets mjukvara (se kap.
Meny).

5.1  Grundkonfiguration

INFO
Det ar absolut nédvandigt att gé igenom
menypunkterna i grundfigurationen.

Systemet maste figureras vid forsta idrifttagandet.

INFO For att indikera att grundkonfigurationen
fortfarande saknas, visas ConF pa displayn och

motorsymbolen blinkar rott.

INFO Avbryts konfigurationen maste den fortsatta pa

samma stalle ndsta gang man kallar fram menyn.

INFO Sa lange grundkonfigurationen inte har avslutats
ordentligt, kommer motsvarande fraga att dyka

upp varenda gang menyn kallas fram.

INFO Hamtas en menypunkt fram, visar systemet
automatiskt efter 2 sekunder det aktuella
installda vardet. Undantag: Om ingen instéllning

har skett an, indikerar systemet SEE.

INFO Systemet behaller och lagrar de valda
installningarna nar man lamnar varje menypunkt

resp. nar menyn avslutas.

INFO En video som visar hur man genomfér

grundkonfigurationen finns pa BORAs hemsida.

Skanna in QR-koden eller folj denna lank:

L]
=

www.bora.com/service/configuration-classic-2-0
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5.1.1 Genomfdra grundkonfigurationen

Starta grundkonfigurationen

P Touch pa den rétt blinkande motorsymbolen

B Menyn visar den forsta menypunkten i
grundkonfigurationen (menypunkt H).

P Gor instéliningarna.

Manuellt avbrott i grundkonfigurationen

P Long-press pd menyknappen

Vill man avbryta grundkonfigurationen i fortid t.ex. for

att en motor inte har identifierats ratt, s maste alla
menypunkter som inte har avslutats korrekt absolut kéras
vid en senare tidpunkt.

5.1.2 Menypunkt H: A /-
Konfiguration av utsugningssystemet

INFO Utsugsystemets driftsatt maste stéllas in.

Man kan valja mellan tva driftsatt:
InlN

M Utsugningssystem (LLUE)
M Luftcirkulationssystem (C1 c)

bild 5.1 Konfigurera information om utsugningssystem

P> Vilj det passande driftsséttet (Touch pd motsvarande
segment i slidern ﬂ).

P> Bekréfta och lagra instaliningen genom att g till nasta
menypunkt (touch pa den blinkande navigationspilen

(> )
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Forsta idrifttagning

5.1.3 Menypunkt J: FE4F Starta Motorkonfiguration
Vilja filtertyp
(endast vid luftcirkulation)

O) O)

INFO Menypunkten J visas bara om man vid
konfiguration av utsugningssystemet har valt < | FHA >
driftssatt luftcirkulation”.

< >

Filtertypen maste definieras.
Man kan valja mellan tva olika filter: i

M Filtertyp 1 (F /)= BORA Luftrengéringsbox ULB1/ULBF
M Filtertyp 2 (F3) = BORA Luftrengéringsbox ULB3

O, | O, | O,
- = 3 - \\\//3 N — — =
< dhEbk <R 7/‘>\q‘ AR o N> & = = =
i ; bild 5.3 Starta displayn Motorkonfiguration
» Touch p3 slider-knappen BB
M Konfiguration av motorn startar.
B Medan motorn konfigureras blinkar slider-knappen och
motorsymbolen.
INFO Nar motorkonfigurationen ar avslutad , slutar
| ! knappen att blinka.
1 ‘ INFO Om konfigurationen av motorn lyckats, lyser
bild 5.2 Valja filtertyp pé displayn slider-knappen m och motorsymbolen g5 gront.
P> Valj den inbyggda filtertypen (Touch pd motsvarande INFO Om konfigurationen av motorn misslyckats, lyser
segment i slidern ﬂ). slider-knappen m och motorsymbolen rott.
P> Bekréfta och lagra instéliningen genom att gé till nista
menypunkt (touch pa den blinkande navigationspilen Kontrollera motoridentifikationen
). P Kontrollera att systemet har identifierat alla motorer
korrekt.
INFO Vid filter fran andra tillverkare maste man vélja
filtertyp 1 (F /). Indikation  Farg Resultat
m gron 1 motor identifierad
5.1.4 Menypunkt L: FAn
Motorkonfiguration E E gron 2 motorer identifierade
INFO Vid konfiguration av motorn identifieras m rod 0 mOtQ.r.er @entlflerade, fel (se kap.
. Felavhjélpning)
de inbyggda motortyperna och deras antal
automatiskt av systemet och konfigurationen tab. 5.1 Maojliga resultat av motoridentifikationen
genomfors enligt detta. Vid det forsta
idrifttagandet maste montdren kontrollera att INFO Om det vid motoridentifikationen finns
identifieringen av motorerna &r korrekt. en ansluten fonsterkontaktbrytare, maste

man kontrollera att den ocksa levererar ett
frislappande (fénstret 6ppet).
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5.1.5 Avsluta grundkonfigurationen

Alla menypunkter i grundkonfigurationen har korts

igenom med lyckat resultat:

P Touch pa den blinkande navigationspilen

B Systemet behaller och lagrar den valda instéliningen
och standardmenyn visas.
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6 Anvandning

P> laktta alla sdkerhets- och varningshanvisningar vid all
hantering (se kap. Sakerhet).

INFO Spishéllarna i systemet BORA Classic 2.0 kan
endast anvandas med angsugen CKA2.

INFORMATION  Angsugen far endast anviandas om
fettfilterkomponenterna har monterats.

6.1 Allmanna och specifika
anvandningshanvisningar

Angsugen och spishallarna drivs via en central
kontrollpanel. Kontrollpanelen ar utrustad med
elektroniska sensorknappar och indikeringsfalt.
Sensorknapparna reagerar pa fingertryck (se kap.
Apparatbeskrivning).

Du anvander apparaten genom att med fingret réra vid
(touch-funktion) eller géra en svepande rérelse (slider-
funktion).

INFO Alla symboler férekommer inte pa varje apparat.
Beroende pa vilka apparater som har monterats,
kommer funktioner och indikationer att aktiveras
automatiskt.

6.1.1 Sarskilda anvandarhéanvisningar for
Tepan-grill i rostfritt stal CKT
Forsta idrifttagning:
P> Varm upp grillplattan fére den forsta idrifttagningen
i ca 25 minuter till 220 °C (= effektniva 8 for bada
grillzonerna).

INFO Under denna tid kan storande lukt bildas.

Bruksanvisningar:

INFO Rengor grillytan innan du anvénder den forsta
gangen (se kap. Rengoring).

INFO Vid grillning och upphettning pa en hogre
effektniva kan grillplattan fa en svagt brun
fargton.

6.1.2 Speciella bruksanvisningar for den
glaskeramiska gasspishallen CKG

INFO Minimikrav for drift av gasspishallen CKG:
Systemmjukvara 03.00 (eller hogre)

INFO Rengor kokzonen innan du anvander spishallen
forsta gangen (se kap. Rengoring).

INFO Nar den tas i bruk forsta gangen eller efter det
att den varit oanvand en langre tid eller efter byte
av gasflaskan kan det hdnda att brénnaren inte
tander. Det kan finnas luft i gasledningen eller den
elektroniska gasregleringen maste kalibrera sig pa
nytt. F6lj anvisningarna for forsta anvandningen
(se kap. Forsta anvandningen).

INFO Genom anvéndandet av emaljerade
gjutjarnsdetaljer kan det férekomma sma
fargavvikelser eller oregelbundenheter. Dessutom
kan det uppkomma flygrost pa ytbehandlingen men
den tas latt bort med en fuktig trasa. Dessa prickar
ar normala och innebér ingen skadlig inverkan.

INFO Vissa delar pa gasspishallen kan missfargas
genom anvandningen. Denna missfargning ar
normal och paverkar inte gasldgan och spishéllens
funktion.

INFO Under gasbrannarens drift kan gas horbart
strdmma ut ur brdnnaren. Bréannarlagan blir
orange efter langvarigt bruk och/eller genom
smuts pa brénnaren eller i omgivningsluften
(damm). Detta ar normalt och kan uppsta
oberoende av varandra.

INFO Sténg av gastillférseln och frankoppla
husinstallationens sakringar om rok eller brand
skulle uppsta medan gasspishallen &r i drift.

INFO Varm upp grillzonen i 5 minuter fore varje
anvandning.

INFO Nar grillplattan varms upp eller svalnar kan det
lata om den. Detta &r normalt.

INFO Tepan-grillen i rostfritt stal har en inbyggd motor
for kylning, som sorjer for lang livslangd pa
elektroniken och att grillytan svalnar snabbt. Med
olika atgéarder forsoker man halla ljudet sa lagt
som mojligt, men det kan inte helt undvikas.

INFO Vid anvéndning kan grilllplattan vélva sig.
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INFO Sténg gastillférseln nar det luktar gas eller vid
stérningar pa gasinstallationen. Oppna fonstren
och tillfor frisk luft.

Bruksanvisningar:

Anvandningen av en gasspishéll medfor att varme och
fukt bildas i uppstallningsrummet. Vid en intensiv och
langvarig anvdndning kan en extra ventilation, t.ex.

ett 6ppet fonster eller en effektiv ventilation, t.ex. en
mekanisk ventilationsutrustning pa en hogre effektniva,
bli nédvandig.

P> Se till att ventilationen &r tillrdcklig.

P Hall naturliga ventilations6ppningar 6ppna.

P Anviand om mojligt en mekanisk ventilationsutrustning.
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Anvéndning

INFO Anvéand bara kokkéarl som varken ar storre eller
mindre an den rekommenderade storleken (se
kap. Apparatbeskrivning ”lampliga kokkarl”).
Om diametern ar for stor kan de avgaser och
ldgor som strommar fram under botten skada
arbetsplattan eller en ej varmebestéandig yta,
t.ex. panelkladd véagg samt delar av spishallen
och angsugen. Bora kan inte hallas ansvarig for

sadana skador.

INFO Anvénd aldrig gashéllen utan kokkarl och i
kombination med angsugen under en langre tid
(> 5 min). Da uppstar mycket hoga temperaturer
och det kan uppsta skador pa gashallen och

angsugens luftférande byggnadsdelar.

INFO Lagornas spetsar ska halla sig under kokkarlets
botten. Lagornas spetsar som sticker ut

avger onddig varme till luften, kan skada
kokkarlshandtag, luftférande byggnadsdelar
(dngsug) och okar faran for brannskador.
Dessutom ar den yttersta delen av gaslagan

mycket hetare an ldgans centrum.

INFO Skydda dina hdnder med grytlappar eller
grythandskar nar du handskas med heta karl.
Anvand bara torra handskar eller grytlappar. Vata
eller fuktiga textilier leder varmen béattre och kan
fororsaka brannskador av angan. Var noga med
att dessa textilier inte kommer nara lagorna.
Anvand darfor inga stora lappar, diskhanddukar

eller liknande.

INFO Fettstank och andra brénnbara (livsmedels-)
rester pa spishallen kan ta fyr. Ta bort dem sa fort

som mojligt.

P> Stall aldrig kokkarl med ojdmn botten pé gallret.

P Hetta aldrig upp tomma kokkarl.

P> Satt kokkérlet alltid p& det medlevererade gallret.
Kokkarlet far inte stéllas direkt pa brannaren.

P Anvénd inga grytor, stekpannor eller grillstenar som
ar sa stora att de técker flera brannare. Den da
uppdéamda hettan kan skada spishallen.

P> Se till att bréannardelarna och gallerna &r ratt
positionerade.

P> Tand inte gashéllen forran alla brannarens delar &r rétt
ihopmonterade.

P> Se till att bréannarens lagor inte sticker fram under
kokkérlets botten och slar upp emot karlets utsida.

P Ha inga lattanténdliga saker i ndrheten av spishallen.

For maximal effekt vid minimal gasférbrukning

rekommenderas:

P> Anvind kokkérl vars botten técks helt av ldgan och déar
lagan inte brinner ut dver bottnens sidor.

P Anvénd ldmpliga kokkarl for gasbrannarna.

www.bora.com

P Stall kokkarlet mitt pa gasbrénnaren.

P> Satt gasbrénnaren pa en lagre effektniva (liten laga)
nar innehallet i kokkarlet kokar.

P> Anpassa effekten pa dngsugen till effektnivan pé
gashallen.

Anvandning av gashall med angsug

Om gashallen anvands med en angsug, kan dess luftdrag

paverka gaslagan.

P Undvik att anvénda en for hog effekt pa &ngsugen nér
gashaéllen star pa en lag effektniva.

P Reducera vid behov effekten pa &ngsugen nar du
tander gasspishallen.

P Anvind bara gasspishallen med kokkéarl. Genom
gallrets form och kokkérlet avskarmas gaslagan fran
angsugens luftdrag.

P Reducera vid behov effekten pa dngsugen for att
forbattra varmeinputen eller varmefordelningen.

INFO Lagor kan skada eller satta eld pa angsugens
fettfilter eller de luftledande byggnadsdelarna.

Anvand aldrig en angsug nar du flamberar.

INFO Gasspishallens egenskaper (t.ex. uppkokningstid,
effekt...) paverkas av dngsugen. Angsugen
paverkar ocksa varmeinputen och

varmefordelningen.

INFO Vid luftcirkulationsdrift paverkar den tillbakaledda
luften gasspishallen. Om gaslagan slocknar, en
Okande fordrojning av lagan intréffar och/eller
ldgans utseende inte stdmmer (t.ex. sotbildning,
lagan slar tillbaka,...) maste backstromsdéppningen

absolut goras storre.

6.2 Touch-funktion

INFO Systemet kanner igen 3 olika touch-kommandon.
Det skiljer mellan kort beroring (touch), langre
beroring (long-press) och vertikal sveprorelse med

fingret (slide).

Touch-kommando anvandbart pa  Tid (kontakt)

Touch (kort berdring) Knappar + slider 0,065 - 0,95s
Long-Press (lang bertring) Knappar + slider  1-8 sek
Slide (vertikal rorelse) Slider 0,15 - 8 sek

tab. 6.1 Touch-funktion

Om touch-kommandona inte fungerar eller inte ar att lita

pa, bor foljande beaktas:

P Ror vid touch-omradet bara med ett finger.

P> Se till att inte handflatan ocksé ligger mot
driftspanelen.

P Vid berdéring av touch-omradet bor kontaktytan vara sa
liten som majligt.

P> Se till att fingrarna &r rena och torra vid kontakten.
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6.3 Anvandning av systemet

6.3.1 Anvandningsprincip

Anvandning Kommando

Touch pa en funktion Aktivera funktion

Long-press pa en funktion Avaktivera funktion

Slide (Slider) Stélla in varde (t.ex. effektniva)

tab. 6.2 Anvandningsprincip

6.3.2 Satta pa

P> Long-press pé power-knappen @ tills signal ljuder

M Ikonen lyser upp och pé slidern visas
pakopplingsanimationen.

B Efter systemstarten visas standarddisplayn i
panelfaltet.

Spishallen var pakopplad:

M P3 kokzoner som precis anvants och som fortfarande
ar varma, lyser restvarmesymbolen n signalrétt och
H visas.

M Indikeringen slocknar nér ingen restvarme kvarstar.

INFO Man kan nadr som helst stanga av systemet: Long-
press pa powerknappen

6.3.4 Driftsparr

Aktivera driftsparr

P> Long-press pé spérrknappen

M Kontrollpanelen mérkas ner.

M Sparrknappen lyser.

M Alla funktioner utom powerknappen och sparrknappen
ar sparrade.

+

174
%

bild 6.1 Standarddisplay efter paslagningen

INFO Om det fortfarande finns restvarme pa nagon
kokzon, syns inte menyknappen nar systemet
startas.

INFO Om barnsdkringen ar aktiverad, lyser
sparrknappen efter det att systemet har
startat. Standarddisplayn visas férst nar sparren
ar havd (se aven Barnsakring).

INFO Om det efter paslagningen indikeras | [onf, da
har grundkonfigureringen @nnu inte avslutats och
maste genomforas (se kap. Forsta idrifttagning).

6.3.3 Stanga av

P> Long-press pé power-knappen @ tills signal ljuder

B Avstdngningsanimationen visas och indikationen
slocknar.

i\ngsugen var pakopplad:

B Motorsymbolen blinkar och férdrdjd avstédngning
aktiveras.

B Nar den fordrdjda avstédngningen gér ut, visas
avstangningsanimationen och indikationen slocknar.
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INFO Om driftsparren ar aktiv nar systemet stangs av,
ar den inte langre aktiverad nésta gang systemet
slas pa.

Avaktivera driftsparr

P> Long-press pé spérrknappen (3s)

M Kontrollpanelen tands och &r ater aktiverad.
M Sparrknappen morkas ner.

6.3.5 Rengoringssparr (avtorkningsfunktion)

Aktivera rengoringssparr

P Touch pa rengéringsknappen ﬂ

M Kontrollpanelen mérkas ner.

M Rengoringsknappen lyser.

M Panelen &r spérrad.

M Samtliga instéllningar kvarstar.

B | multifunktionsdisplayn bérjar tiden réknas ner.

Tiden har I6pt ut
M Efter att den instéllda tiden har gatt ut forsvinner
spérren pa panelen automatiskt.

INFO Om rengdringssparren ar aktiverad och systemet
kanner av att kontrollpanelen ar dvertackt (> 8
sek.) sa satts alla aktiva kokzoner pa paus nar
rengoringssparren avaktiverats.

6.3.6 Barnsakring
Pa kontrollpanelen lyser sparrsymbolen .

Aktivera barnsakringen permanent
se kap. Meny, menypunkt 2: Barnsakring

Avaktivera barnsékringen for en kokprocess
P> Long-press pé spérrknappen (3s)

M Kontrollpanelen tdnds och &r ater aktiverad.
M Sparrknappen morkas ner.
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6.3.7 Timer (aggklocka)

Aktivera timern
P Touch pa timer-knappen
M | 7-segment-displayn ovanfor slidern visas
tidsangivelsen i timmar, minuter och sekunder (/:01:
).
B Systemet byter till fargmodus “"beige”.
B Kokzonerna morkas ner pa displayn.

Stélla in tiden
se 6.5.9 kokzon-timer

Starta aggklockan

» Touch pa startknappen (©)

B En akustisk signal ljuder och det instéllda vardet
bekréftas .

B Den instéllda tiden rdknas ner.

B Kontrollpanelen dndras till standarddisplayn.

B Systemet visar den kvarvarande tiden ner pa
sekundniva.

B 10 sekunder innan tiden gatt ut borjar resttid- och
timer-knapparna att blinka.

Tiden har I6pt ut

B Nar den instéllda tiden har gatt ut hors en akustisk
signal (max 60 sekunder).

M Tid-displayn och timer-knappen blinkar (max 60
sekunder).

B Resttiden rdknas ner ytterligare i max 60 sekunder

ot

efter tiden gatt ut (- U:00:0 1...)

INFO Du kan avbryta ljudsignalen och den blinkande
signalen genom ett touch-kommando pa timer-
knappen.

Avaktivera timern i fortid

P> Long-press péa timer-knappen

B Aggklockefunktionen avslutas.

B Kontrollpanelen &dndras till standarddisplayn

6.4 Anvanda angsugen

6.4.1 Stélla in motorns effektnivan
Motorns effektnivaer kan regleras pa olika satt:
» Touch pa E@ eller B

P Reglering via slidern R

P Touch pa en bestdmd slider-position.

P Long-press pa [@g eller @ (reglering i tva steg)

Oka effektnivan

P> Slide uppét till dnskad effektniva.

eller

» Touch pa B till dnskad effektniva.

eller

P Touch pa en hogre slider-position

eller

P Long-press pé [g@ (effektnivan hojs i tva steg: 0, 2, 4...)

Sanka effektnivan

P> Slide nerét till dnskad effektniva.

eller

» Touch pa [ till 5nskad effektniva.

eller

P Touch pa en lagre slider-position

eller

» Long-press pa [ (effektnivan sinks i tvé steg: ...4, 2,
0)

6.4.2 Motorpowerniva

Aktivera powerniva

P Long-press pé slidern m vid position 5.

eller

» Touch pa E@ vid aktiv effektniva 5.

M | slidern visas en animation.

M P4 displayn visas F (forst 3x blinkande, sedan stadigt).

INFO Efter 10 minuter gar powernivan automatiskt ner
till effektniva 5.

Avaktivera powerniva
Motorns powerniva avaktiveras i fortid sa fort man staller
in en annan effektniva (se Stalla in motorns effektniva).

6.4.3 Utsugningsautomatik

INFO For att kunna anvdnda angsugen maste
motorfunktionen vara aktiverad i kontrollpanelen
(fargmodus “bla”).

Slidern och motorsymbolen lyser blda i standarddisplayn.
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INFO Utsugningseffekten anpassas automatiskt till den
hogsta anvanda effektnivan pa alla i drift varande
kokzoner. Andras kokzonernas effektniva anpassar
sig angsugens effekt automatiskt.

INFO Anpassningen av utsugningseffekten sker med
20 sekunders fordrojning pa induktionsspishallar
och med 30 sekunders fordréjning pa alla andra
spishéllar.

INFO Det automatiska utsuget kan ndr som helst

stoppas manuellt.
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Aktivera utsugningsautomatiken permanent
se kap. Meny, menypunkt 3: Automatisk styrning av
angsugen

Aktivera barnsakringen for en kokprocess
P Touch pa motorknappen .

B Motorsymbolen lyser bla.

M Pa slidern visas en animation.

M P3 7-segment-displayn visas A.

6.4.4 Stanga av motorn

P> Slide nerét till effektniva 0.

eller

» Touch pa [ till effektniva 0.

eller

P Long-press p& motorknappen .

B Fordrojd avstangning startar.

B Nar den fordrojda avstdngningen har I6pt ut, stangs
angsugens motor av.

6.4.5 Avsluta den automatiska fordrojda
avstangningen i fortid

P Touch pa motorknappen .

eller

» Touch pa minusknappen E@.

[ | Angsugens fordréjda avstangning avslutas.

INFO Anvéndningen av en kokzon kan avbrytas i
fortid genom ett nytt touch-kommande pa
kokzondisplayn. Systemet gar da direkt over till
motordrift.

Direkt byte till en annan kokzon

INFO Nar du befinner dig i spishall-funktionen
(fargmodus rod) och gor installningar for en
kokzon, kan du ga direkt till en annan kokzon och
anvanda den.

P Touch pa en annan kokzon inom 3,5 sekunder

M Kokzonen ténds pa kontrollpanelen.

M Den andra kokzonen aktiveras.

M Den forsta kokzonen morkas ner pa kontrollpanelen
men de tidigare gjorda instéllningarna forblir aktiva och
Overtas.

6.5.2 Stilla in effektniva for en kokzon

INFO Effektnivaerna for spishéllar visas i 7-segment-
skrift i resp. kokzonindikator.

INFO BORA rekommenderar starkt att man anvander
sig av fordrojd avstangning.

Kokzonernas effektnivaer kan regleras pa olika satt:
» Touch pa E@ eller B

P Reglering via slidern

P Touch pa en bestdmd slider-position.

P Long-press pé [gg eller = (reglering i tre steg)

Sarskilda anvisningar for gasspishéllen CKG:

INFO Nar en effektniva har stéllts in pa gasspishéllen
CKG, sker en automatisk téndning och kokzonen
drivs med den instéllda effektnivan.

INFO Tandningen sker flera ganger efter varandra och
orsakar typiska klick-ljud.
INFO Om ingen tandning sker, kan proceduren

upprepas. Genom val av 6nskad kokzon och
instéllningen av en effektniva sker ater en
automatisk tandning.

6.5 Anvandning av spishallar

INFO For att kunna anvéanda spishéllarna maste
kokzonfunktionen vara aktiverad i kontrollpanelen
(fargmodus "rod”).

INFO Om det, nar spishallen ar aktiverad, inte ges
nagot kommando under 3,5 sekunder, gar
systemet automatiskt tillbaka till motordrift
(standarddisplay).

6.5.1 Kokzonurval

INFO Med systemet kan du anvénda och styra 4

kokzoner samtidigt.

P Touch pa en kokzon.

B Systemet byter till fargmodus "réd”.

B Systemet vaxlar ver till effektindikering.

M Extrafunktionerna for kokzonen visas.

M Kokzonfunktionen aktiveras och du kan stalla in de
onskade kokzonerna.

P Upprepa denna process vid behov for att ta ytterligare
kokzoner i drift.
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Reglering av effektnivaerna pa spishéllarna
CKFI, CKI, CKIW, CKCH, CKCB och CKG

Oka effektnivan

» Touch pa dnskad kokzon

P> Slide uppét till dnskad effektniva.

eller

» Touch pa B till dnskad effektniva.

eller

P Touch pa en hogre slider-position

eller

P Long-press pé [gg (effektnivén hojs i tre steg: 0, 3, 6...)
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Anvéndning

Sénka effektnivan

P Touch pa énskad kokzon

P> Slide nerét till dnskad effektnivé

eller

» Touch pa [ till 6nskad effektniva.

eller

P Touch pa en lagre slider-position

eller

» Long-press pa [ (effektnivan sinks i tre
steg: ...6, 3, 0)

INFO Om det efter 9 minuter efter instéllandet av en
effektniva pa induktionsspishallarna CKFI, CKI
och CKIW inget 1ampligt kokkarl har identifierats
(kokkarlsidentifiering), stdngs motsvarande
kokzon automatiskt av.

Reglering av effektnivan pa Tepan-grill
i rostfritt stal CKT.

INFO Effektnivaerna for Tepan-grillen i rostfritt stal visas
i 7-segmentskrift i respektive kokzondisplay (
! -9, F). N&r en kokzon valts visas temperaturen
i °C i multifunktionsdisplayn ovanfér slidern
(temperaturindikering).

6.5.3 Stanga av kokzonen

P Touch pa dnskad kokzon.

P> Slide helt ner tills kokzondisplayn visar .
eller

» Touch pa = tills I visas i kokzondisplayn.
W Darefter visas restvarmeindikatorn H.

Snabb avstdngning av en kokzon (Quick Off)

P Long-press pé kokzonen

M Som bekréftelse ljuder en langre signal.

M | kokzondisplayn indikeras eventuellt restvarmen H.
Finns ingen restvarme kvar, visas genast [I.

6.5.4 Automatisk varmefunktion

INFO Uppvarmningstiden berdknas automatiskt av
systemet enligt den instéllda effektnivan.

Aktivera automatisk varmefunktion

P Touch pa dnskad kokzon

P> Stélla in effektnivé (= sjudningsnivé)

» Touch pa varm-upp-knappen

M Den automatiska varmefunktionen aktiveras.

M Sidan om kokzonen visas knappen for automatisk
varmefunktion .

INFO Under den férsta uppvarmningsfasen visas den INFO Hojs kokzonens effektniva medan
aktuella temperaturen i multifunktionsdisplayn varmefunktionen ar aktiv, forblir den automatiska
tills den valda temperaturen har uppnatts pa den varmefunktionen aktiv. Varmefunktionen
valda kokzonen. anpassas.

Hdja temperaturen INFO Sanks kokzonens effektniva medan

P Touch pa énskad kokzon

P> Slide uppét till den 6nskade temperaturen

eller

P Touch till lggd 6nskad temperatur

eller

P> Touch pa en hogre slider-position

eller

P Long-press pé [gd (effektnivan hojs i tre steg: 0, 3, 6...)

INFO Under uppvarmningsfasen blinkar den réda
Hot-knappen n aven om kontrollpanelen efter
3,5 sekunder gar tillbaka till standarddisplayn.
Nar den valda temperaturen har uppnatts, slutar
knappen att blinka.

Sanka temperaturen

P Touch pa énskad kokzon

P> Slide nerét till den 6nskade temperaturen

eller

P Touch pé = till 6nskad temperatur

eller

P Touch pa en lagre slider-position

eller

» Long-press pa [ (effektnivan sinks i tre
steg: ...6, 3, 0)
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varmefunktionen ar aktiv, stdngs den automatiska
varmefunktionen av.

Stanga av den automatiska varmefunktionen i fortid

» Touch pa dnskad kokzon

P> Long-press pé varm-upp-knappen

M Den automatiska varmefunktionen stings av.

M Kokzonen atergar till den tidigare instéllda effektnivan.

Tiden har I6pt ut

M Nér tiden for uppkokningen har I6pt ut aktiveras den
tidigare instéllda sjudningsnivan.

M Uppkokningssymbolen slocknar.
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Anvéndning

6.5.5 Powerniva

INFO Om man pa spishallen anvdnder en kokzon med
powerniva sa kan man bara anvanda den andra
kokzonen i max effektniva 5 (undantag: Pa
apparaterna CKG och CKT kan bade kokzonerna
aktiveras i powerniva).

INFO Om kokzonen &r instélld pa en effektniva dver 5
sé reduceras denna automatiskt till effektniva 5

nar den andra kokzonen aktiveras i powerniva.

M Sidan om kokzonindikatorn visas symbolen for

varmekrets .

Avaktivera den andra varmekretsen

» Touch pa dnskad kokzon

P> Long-press pé varmekrets-knappen

M Den andra varmekretsen stangs av.

M Kokprocessen fortsatter pa den valda effektnivan med
endast en aktiv varmekrets.

6.5.7 Bryggningsfunktion

INFO Om man stéller in en effektniva dver 5 pa den
andra kokzonen kommer en aktiverad powerniva

pa den forsta kokzonen automatiskt att sankas.

INFO Vid en aktiverad bryggningsfunktion kopplas
bada kokzonerna pa apparaten ihop och kors pa
samma kokniva.

Aktivera powernivan for en kokzon

P Touch pa énskad kokzon

» Touch pa B vid aktiv effektniva 9.

eller

P> Long-press dverst pé slidern m
(=sliderposition 7-9).

eller

P> Slide till effektniva 9 och héall positionen

M | slidern visas en animation.

B P4 kokzonindikeringen visas P (forst 3x blinkande,
sedan stadigt).

INFO Efter 10 minuter satts powernivan
automatiskt tillbaka pa effektniva 9.
Undantag: Pa gasspishéllen CKG &r powernivan
begransad till 20 minuter.

Avaktivera powerniva
Powernivan avaktiveras i fortid sa fort man stéller in en
annan effektniva (se Stalla in effektniva).

6.5.6 Tva-krets-tillkoppling pa spishéllarna
CKCH och CKCB

INFO Tvé-krets-tillkopplingen kan aven aktiveras eller
avaktiveras vid aktiva uppvarmnings-, timer- och
varmhallningsfunktioner. Nar bryggningsfunktion
aktiveras, aktiveras aven den andra varmekretsen

automatiskt.

Forutsattningar for tva-krets-tillkopplingen:
B Kokprocess pé en effektniva >0

Aktivera den andra varmekretsen

P Touch pa énskad kokzon

P> Stilla in effektnivan

P Touch pa vdarmekretsknappen

M Den andra varmekretsen for den valda kokzonen
aktiveras.

B Kokprocessen fortsétter pa den valda effektnivan med
tva aktiva varmekretsar.
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INFO Vid aktiverad bryggningsfunktion kan powerniva
F inte anvandas péa spishallarna CKFI, CKI, CKIW,
CKCH och CKCB. Pa Tepan-grillen i rostfritt stal ar
anvandning av powerniva F mojlig.

INFO Pa spishéllen CKCB aktiveras automatiskt den

andra varmekretsen pa den bakre kokzonen nar
bryggningsfunktionen aktiveras.

Aktivera bryggningsfunktion

P Touch pa en kokzon

P Touch pa bryggningsknappen

M Bryggningsfunktionen ar nu aktiverad.

M Bryggningssymbolen ténds.

M Den andra kokzonen aktiveras och drivs med samma
effektniva.

M P3 alla kokzonsindikeringar visas samma effektniva.

M Tillaggsfunktioner for aktiva kokzoner dvertas.

B Andringar av effektnivderna paverkar nu bada
kokzonerna samtidigt.

INFO Nar bada kokzonerna pa en spishall ar aktiva,
kan inte bryggningsfunktionen aktiveras. Om
ingen eller enbart en kokzon ar aktiv, kan
bryggningsfunktionen aktiveras.

Avaktivera bryggningsfunktion

P Touch pa en kokzon med aktiverad bryggningsfunktion

P Long-press pé bryggningsknappen

M Bryggningsfunktionen stangs av.

M Den valda kokzonen forblir aktiverad.

eller

P Long-press pé kokzon med aktiv bryggningsfunktion
eller long-press pa bryggningsknappen

M Bryggningsfunktionen stangs av.

M Alla kokzoner avaktiveras.
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Anvéndning

INFO Om det pa induktionsspishéllar inte identifieras
nagot lampligt kokkarl (kokkéarlsidentifiering) inom
10 sekunder, avslutas bryggningsfunktionen och
kokzonerna avaktiveras.

Tips for spishallarna CKFI, CKI och CKIW: Overféra

kokzonfunktioner

Med hjalp av bryggningsfunktionen kan man

pa induktionshéllar snabbt och enkelt dverfora

aktiva kokzonfunktioner (t.ex. uppkokning, timer,

varmhallning) fran den ena till den andra kokzonen.

Bryggningsfunktionen &r har bara medel for att uppna ett

mal.

P Aktivera bryggningsfunktionen

B Den andra kokzonen aktiveras och de aktiva
kokfunktionerna dvertas automatiskt.

P> Satt 6ver kokkarlet pa den andra kokzonen.

M Efter 10 sekunder kommer den forsta kokzonen och
bryggningsfunktionen automatiskt att avaktiveras
genom kokkarlsidentifieringen.

6.5.8 Stélla in varmhallningsnivan

INFO Det finns tre olika varmhaliningsnivaer att vélja pa
(se aven kapitel Apparatbeskrivning).

Aktivera varmhallningsniva

P Touch pa énskad kokzon

P Touch pa varmhaliningsknappen

M Det blir 1. varmhallningsnivan (-) visas.

M Sidan om kokzonen visas symbolen for
varmhalining (@).

B Pa Tepan-grillen i rostfritt stal CKT visas dven
temperaturen pa 7-segment-displayn ovanfor slidern.

Hoja eller sanka varmhallningsnivan

P Touch pa énskad kokzon

P> Slide uppét eller nerat till den énskade
varmhallningsnivan

Avaktivera varmhallningsfunktion

P Touch pa énskad kokzon

P> Long-press pé varmhallningsknappen

eller

» Touch p& minusknappen [ till effektniva 0

B Varmhaliningsfunktionen sténgs av.

M | kokzondisplayn indikeras eventuellt restvarmen H.
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6.5.9 Rengoringsfunktion pa Tepan-grill
i rostfritt stal CKT

INFO Rengodringsfunktionen reglerar Tepan-grillen i
rostfritt stal konstant pa en for rengéring optimal
temperatur av 70 °C.

Aktivera rengoringsfunktion

P Touch pa énskad kokzon

P Touch pa varmhaliningsknappen

M Det blir 1. varmhallningsnivan (_) visas.

P Touch pa minusknappen .

eller

P Slide nerét

eller

P Touch pa en lagsta slider-positionen

M De béda kokzonerna kopplas automatiskt ihop och
bryggningssymbolen visas.

B Pa bada kokzondisplayerna visas C och i
multifunktionsdisplayn visas [ L EAM.

M Rengoringsfunktionen aktiveras och Tepan-grillen i
rostfritt stal hettas upp till 70 °C.

M Under uppvarmningsfasen blinkar hot-indikeringen och
i kokzondisplayn visas en animerad bild.

M S3 fort rengdringstemperaturen har uppnatts lyser hot-
indikeringen permanent och i kokzondisplayn visas en
animerad bild.

Avaktivera rengoringsfunktion

P Touch pa dnskad kokzon

P Long-press p& varmhéliningsknappen

eller

» Touch p& minusknappen [ till effektniva 0

M Bryggningsfunktionen stangs av.

M | kokzondisplayn indikeras eventuellt restvarmen H.

INFO Efter 10 minuter avaktiveras rengdringsfunktionen
automatiskt.

6.5.10 Kokzon-timer

INFO Timer-funktionen kan anvandas fér alla kokzoner.
Man kan aktivera flera timers samtidigt
(multitimer).

INFO Vid aktiv bryggningsfunktion 6vertar timern bada

kokzonerna.
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Anvindning

Aktivera timer
P Touch pa en kokzon
B Kokzonernas extrafunktioner visas.
B Om den valda kokzonen &nnu inte &r aktiv
(= effektniva i) kan man nu stélla in en effektnivé.
P Touch pa timer-knappen
M | 7-segment-displayn ovanfor slidern visas
tidsangivelsen i timmar, minuter och
sekunder (7:00:01).
B Systemet byter till fargmodus “"beige”.

Stélla in tiden
P> Stall in 6nskad tid:

Kommando Val tim/min/sek

Touch pa 000
Touch pa -
Kommando Oka tiden Minska tiden
Touch pa =

Slide B uppat 6 nerat

tab. 6.3 Stélla in tiden
M | kontrollpanelen visas start-knappen @

Starta timern

» Touch p4 startknappen (©)

B En akustisk signal ljuder och det instéllda vardet
bekréftas .

B Den instéllda tiden rdknas ner.

M Sidan om kokzonen visas timer-symbolen .

B Kontrollpanelen dndras till standarddisplayn efter
3,5 sekunder.

B 10 sekunder innan tiden har gétt ut visar systemet

resterande tid. Den dartill hrande kokzonen blinkar.

Visa resterande tid

Kokzontimern aktiveras och den instéllda tiden
borjar I6pa:

P Touch pa kokzonen

B Kvarvarande tid visas pa kontrollpanelen.

Andra aktiv timer

P> Touch pa en kokzon med aktiverad timer

B Systemet byter till fargmodus "r6d”.

B Den resterande tiden visas.

P Touch pa timer-knappen

M Timern stannar.

B Den resterande tiden visas.

B Systemet byter till timer-editeringsmodus
(fargmodus "beige”).

» Andra den instéllda tiden (se "stélla in tid”).

P> Starta timern (se "starta timer”).
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Stanga av timern i fortid

P Touch pa en kokzon med aktiverad timer

B Den resterande tiden visas.

P> Long-press pé timer-knappen

M Timern stannar.

B Systemet byter till standarddisplay.

B Kokzonen forblir aktiv pa den instéllda effektnivan.

Tiden har I6pt ut

M En akustisk signal ljuder.

M Tidsangivelsen 0:00:00 och timer-symbolen (&) blinkar
kort.

M Efter att den instéllda tiden har gatt ut satts kokzonen
pa effektniva [ .

M | kokzondisplayn indikeras eventuellt restvarmen H.

Multi-timer

INFO Man kan stélla in olika timers for varje kokzon
samtidigt.

For en kokzon &r redan en timer aktiv:
P Touch pa ytterligare en kokzon

P> Aktivera timern (se "aktivera timer”)
P> Stéll in tiden (se "stélla in tid”).

P> Starta timern (se "starta timer”)

6.5.11 Pausfunktion

INFO Med pausfunktionen kan kokprocessen avbrytas
under en kort tid. Kokprocessen kan avbrytas
i max 10 minuter. Avbryts inte pausfunktionen
under denna tid, stangs kokzonen av.

INFO Motorfunktionen avbryts inte under pausen.
Aktiva bryggnings- och dggklocksfunktioner
kvarstar. Aktiva timer-funktioner avbryts

Aktivera pausfunktion

» Touch pa pausknappen

M Pausknappen tands, alla kokprocesser avbryts och en
akustisk signal ljuder.

B Kokzonindikatorn mérkas ner och blinkar.

M Paus-timern startas (max. 10 minuter).

Avaktivera pausfunktion

P Long-press pé pausknappen

M Pausknappen morkas ner och en ldngre signal ljuder.

M Kokzonindikatorn tdnds och blinkar inte l&dngre.

M Alla kokprocesser atergar till de effektnivader som var
installda innan pausen.
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Meny

/ Meny

7.2 Hantering av menyn

Hamta upp menyn

INFO Nedan finner du forklaringar pa hur menyn
anvands och en beskrivning av de menypunkter INFO Menyn kan bara hdmtas upp nér alla kokzoner och
slutkunden har tillgang till. angsugen ar inaktiva. Dessutom far det inte finnas

nagon restvarme kvar.

INFO De menypunkter som behdvs for
grundkonfigurationen vid den initiala INFO Menyknappen syns inte i kontrollpanelen férran
idrifttagningen hittar du i ett separat kapitel alla funktioner ar inaktiva och det inte finns nagon
“Initial idrifttagning”. restvarme kvar.

INFO Handelspartner och distributdrer har tillgang P Touch pa menyknappen E

till ytterligare menypunkter (se kap. "Utvidgad
meny”).

7.1 Menyoversikt

B Menyn hdmtas och visar den forsta menypunkten
(fargmodus “beige”).

Avsluta menyn
P Long-press pa menyknappen E
B Menyn avslutas och standarddisplayn visas.

Menynavigation

P Touch pa R4 eller B for att gé till 6Gnskad menypunkt.

M Nér du valt en menypunkt visar indikatorn automatiskt
det instéllda vardet efter 2 sekunder.

Schematisk beskrivning

INFO Som stdd visar menyn antalet valbara installningar
(1 - 3) for varje menypunkt.

INFO Beroende pa apparatkonfiguration visar systemet
BORA Classic 2.0 bara de relevanta/tillampliga
menypunkterna.

Menypunkt/beteckning/urvalsomrade Fabriksin-

stéllning

Meny:

1 Signalernas ljudstyrka (10 - 100%) 80 %

2 Barnsékring (pa/av) Av

3 Automatisk utsugningsstyrning (pé/av) Av

4 Tidslangd rengoringssparr (5 - 30 s) 15s

5 Tidslangd fordrojd avstangning (10 - 30 min) 20 min

6 Avlasning av mjukvaruversionen

7 Avldsning av hardvaruversionen

8 Uppdatering av systemets mjukvara

9 Export av data

A Visa luftcirkulationsfiltrets brukstid

(bara vid luftcirkulation)

B Visa filtertyp, byta filtertyp och aterstélla
filterbrukstid (endast vid luftcirkulationsdrift
nar filterbrukstiden understiger 20 tim)

Grundkonfiguration:

H Konfiguration av utsugningssystemet

J Vélja filtertyp (endast vid luftcirkulation)

L Motorkonfiguration

O)

< ddzEn i<

[

[
u
v

Utvidgad meny (inloggningskod behovs):

B Visa filtertyp, byta filtertyp och &terstélla
filterbrukstid (endast vid luftcirkulationsdrift)

D Demonstrationslage Av

E  Test av display och knappar

F Reset av fabriksinstallningar

Gaskonfigurationsmeny (endast hos CKG):

P GPU (gas-egenskaper) 0

S GASt (gas-egenskaper) B

T GAS (6ppna gasen)

tab. 7.1 Menydversikt
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bild 7.1 Schematisk beskrivning av valmdjligheterna

Bekrafta och spara menyinstéallningen

» Touch pa @ eller

eller

P Long-press p& menyknappen E

M Systemet Overtar och lagrar de instéllda vdrdena
automatiskt ndr man gar till en annan menypunkt eller
[damnar menyn.
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Meny
7.3 Standardmenypunkter Aktivera barnsikringen permanent
P Touch pa det 6vre slider-omradet [EEEED
7.3.1 Menypunkt 1: Signalernas ljudstyrka M P3 panelen visas O .

INFO Den installda ljudstyrkan visas i 7-segment-
displayn ovanfor slidern efter det att
menypunkten har valts.

<P RDUN > : < Loan N
+ |
bild 7.2 Menypunkt 1: Signalernas ljudstyrka

Stélla in signalernas ljudstyrka:

» Slide BB uppat eller nerat till den dnskade
ljudstyrkan

eller

» Touch pa B eller B till 6nskad ljudstyrka

P> Bekréafta och spara instéllningen.

7.3.2 Menypunkt 2: Barnsakring

INFO P& menypunkt 2 kan man permanent stanga
av eller sétta pa barnsékringen. Den valda
instéllningen aktiveras nasta gang systemet

startas.
O] | O] | O]
6! & 6
SO T R G s TR S G I L S
bild 7.3 Menypunkt 2: Barnsékring
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P Bekrifta och spara instéllningen.
M Barnsakringen dr permanent aktiverad.

Avaktivera barnséakringen permanent

P Touch pa det undre slider-omradet [EEEED
M P4 panelen visas OFF .

P> Bekréfta och spara instéllningen.

M Barnsadkringen dr permanent avsténgd.

7.3.3 Menypunkt 3:
Automatisk styrning av angsugen

INFO Med menypunkt 3 kan den automatiska
styrningen av dngsugen aktiveras eller avaktiveras
permanent. Den valda instéllningen aktiveras
direkt.

O] | O] | O]

< dRUED > 4 D >i< 4 OFF >

bild 7.4 Menypunkt 3: Utsugningsautomatik

Aktivera utsugningsautomatiken permanent

» Touch pa det Gvre slideromradet (R

M P4 panelen visas [ .

P> Bekréfta och spara instéllningen.

M Utsugningsautomatiken &r permanent aktiverad.

Avaktivera utsugningsautomatiken permanent
» Touch pa det undre slideromradet [

M P4 panelen visas OFF .

P Bekrifta och spara instéliningen.

M Utsugningsautomatiken dr permanent avsténgd.
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7.3.4 Menypunkt 4:
Rengoringssparrens varaktighet
(avtorkningsfunktion)
0 ; o)
< > <Y >
bild 7.5 Menypunkt 4: Rengoringssparrens varaktighet

Stélla in rengbringsspérrens varaktighet
P> Slide till den 6nskade tiden (5 - 30 s)
eller

» Touch pa [ eller B till 5nskad tidslingd
P> Bekréafta och spara instéllningen.

7.3.5 Menypunkt 5:
Tiden for fordrojd avstangning

INFO BORA rekommenderar starkt att man anvander
sig av fordréjd avstangning av angsugen.

7.3.6 Menypunkt 6:
Avlasning av mjukvaruversionen

INFO BORA serviceteam kan behdva veta mjukvarans

version vid sin felsékning.

O)

A
-

=i
o
v

bild 7.7 Menypunkt 6: Avlasning av mjukvaruversionen

M Efter 2 sekund visas systemets aktuella
mjukvaruversion.

7.3.7 Menypunkt 7:
Avlasning av hardvaruversionen

INFO BORA serviceteam kan behdva veta den inbyggda

apparathardvarans version vid sin felsékning.

O)

PO
T

o
v

O) | O)
< B D R S T = A
! +
bild 7.6 Menypunkt 4: Rengoringssparrens varaktighet

Stélla in fordréjd avstangning for motorn

» Slide [ till den 6nskade tidslidngden (10-30 min)
eller

» Touch pa [ eller [ till 5nskad tidslingd

P> Bekréfta och spara instéllningen.

www.bora.com

bild 7.8 Menypunkt 7: Avldsning av hardvaruversionen

M Efter 2 sekund visas apparaternas aktuella
hérdvaruversion.
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7.3.8 Menypunkt 8:
Uppdatering av systemets mjukvara

INFO Det kan vara nédvandigt att uppdatera systemets

mjukvara for att atgérda fel.

INFO Den aktuellaste mjukvaran for systemet
BORA Classic 2.0 finns att hdmta gratis pa
BORA:s hemsida. (www.bora.com, produkter,
BORA Classic 2.0, BORA Classic

angsug CKA2, dokument).

Skanna QR-koden och du leds
direkt vidare till sidan med den
nyaste mjukvaran.

Uppdateringsprocess
Uppdateringsprocessen bestar av tre steg. Dessa tre

process
segmen
ett proc

-steg visualiseras i displayn genom beige slider-
t( @ ﬂ ﬂ ). Det steg som &r aktivt blinkar. Nar
ess-steg har avslutats, slutar segmentet att blinka

och lyser gront. Nasta process-steg startar.

INFO

stick maste sitta i dngsugens USB-grénssnitt.

Som lagringsmedium for uppdateringsfilen kravs
en USB-stick formaterad med FAT32. Denna USB-

INFO USB-sticken maste innehalla en giltig
uppdateringsfil. Uppdateringsfilen erhaller du

efter forfragan av BORAs serviceavdelning.

Starta uppdatering av mjukvaran

bild 7.9 Menypunkt 8: Starta uppdatering av mjukvaran

P> Stick in USB-sticken med uppdateringsfilen i USB-
granssnittet pa angsugen.

» Touch p4 slidern EEEED

B Mjukvaruuppdateringen startar.

M Informationen for det forsta process-steget av
uppdateringen visas blinkande.
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bild 7.10  Menypunkt 8: Process-steg mjukvaruuppdatering

INFO

Om uppdateringen har gatt felfritt, kommer alla
tre segment att lysa gront. Darefter foljer en
automatisk omstart av systemet.

INFO

Uppdateringen har avslutats med framgang nér
det efter systemet har startats om indikeras | 5o
FE pé displayn.

INFO

Upptrader det fel i uppdateringen av ett steg
(respektive slider-segment lyser rott), avslutas
hela uppdateringsprocessen. | kontrollpanelens
display visas ett felmeddelande (t.ex. £ {£7; se
kap. Felavhjalpning).

7.3.9

Menypunkt 9: Export av data

INFO

Exporten av data underlattar felanalysen.

INFO

For dataexporten kravs ett lagringsmedium, en
USB-stick, formaterad med FAT32. Denna USB-
stick maste sitta i angsugens USB-granssnitt.

INFO

Dataexporten bestar av tre steg. Visualiseringen
av de tre process-stegen sker i kontrollpanelens
display precis som vid "mjukvaruuppdatering” (se
menypunkt 8).
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Starta dataexporten Indikation:

! Resterande Féarg Betydelse
O, : ® brukstid
> 20 tim Gron annu inget filterbyte nédvandigt
< SdRER > < Sh5kErkE 5 - 20 tim Orange filtret maste snart bytas

f <5 tim Rod Filtret maste bytas (inom kort)
3 tab. 7.2 Information om luftcirkulationsfiltrets brukstid
| O] ® ®
| < RFILE i< HEDR i< B BhoO

bild 7.11  Menypunkt 9: Export av data

P> Sitt den formaterade USB-sticken i USB-grénssnittet.

» Touch p4 slidern EEED

M Dataexporten startar.

M Informationen for dataexportens forsta process-steg
visas blinkande.

INFO Om dataexporten har gatt felfritt, kommer alla tre
segment att lysa gront.

INFO Upptrader det fel i dataexporten (respektive
slider-segment lyser rott), avslutas dataexporten.
| kontrollpanelens display visas ett felmeddelande

(t.ex. E {23; se kap. Felavhjalpning).

7.3.10 Menypunkt A:
Visa luftcirkulationsfiltrets brukstid
(bara vid luftcirkulation)

bild 7.12  Menypunkt A: Visa luftcirkulationsfiltrets brukstid

INFO Overskrids aktivtkolfiltrets brukstid kan systemets
drift paverkas. Det gar visserligen fortfarande att
anvanda angsugen, men garantianspraken blir da
ogiltiga.

7.3.11 Menypunkt B:
Visa filtertyp, byta filtertyp och
aterstélla filterbrukstid
(endast vid luftcirkulationsdrift)

INFO Genom den i systemet konfigurerade filtertypen
ar luftcirkulationsfiltrets maximala brukstid
definierad.

INFO Filtrets aterstaende brukstid anges pa
multifunktionsdisplayn ner pa timniva och
markeras dessutom med fargerna grént, orange

och rott ovanfor slidern.

www.bora.com

INFO | menyn visas menypunkt B bara om den
kvarvarande filterbrukstiden understiger 20 tim. |
den utvidgade menyn (inloggningskod kravs) visas

menypunkt B alltid.

INFO Nar man véljer menypunkt B visas automatiskt

den senast anvanda filtertypen.

INFO Nar ett filter har natt sin brukstid, visas
filterservice-indikering i menyn och filtret
maste bytas. Nar filtret har bytts ut maste

filterbrukstiden &terstéllas.
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Valja filtertyp och aterstalla filterbrukstid:

Ovre sliderytan:

M Filtertyp 1 (F /)= BORA luftrengéringsbox ULB1/ULBF
(eller annat fabrikat med 300 timmars brukstid)

Undre sliderytan:

M Filtertyp 3 (F3) = BORA luftrengéringsbox ULB3 (eller
annat fabrikat med 400 timmars brukstid)

bild 7.13  Menypunkt B: Visa filtertyp, byta filtertyp och
terstalla filterbrukstid

» Touch p4 slider-panelen EEEED

M Filtertyp valjs och filtrets brukstid aterstélls.

W Darefter visas luftcirkulationsfiltrets nya resterande
brukstid.
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8 Utvidgad meny

(Inloggningskod kravs)

INFO BORAs handelspartner och distributorer har
mojlighet att utvidga menyn och att aktivera
ytterligare menypunkter. For att komma at denna

meny behdvs en inloggningskod.

INFO Inloggningskoden till den utvidgade menyn

med tillhérande atkomsttillstand hittar du pa
BORA PartnerNet. BORA PartnerNet &r service-
plattformen for distributérer och handelspartners.

Skanna in QR-koden eller folj denna lank:
Of#{0
iEI

https://partner.bora.com/en/classic-2

8.1 Hamta utvidgad meny

INFO Den utvidgade menyn kan bara hamtas upp nar
alla kokzoner och angsugen &r inaktiva. Dessutom
far det inte finnas nagon restvarme kvar.

INFO Menyknappen syns inte i kontrollpanelen forrén

alla funktioner ar inaktiva och det inte finns nagon
restvarme kvar.

P> Long-press pa meny-knappen E
M Displayn for den fyrsiffriga inloggningskoden visas.

Ange inloggningskod

bild 8.1 Ange inloggningskod

www.bora.com

P Via slidern anger du den férsta siffran i
inloggningskoden.

P Touch pa R4 eller B for att gé till ndsta eller
foregdende siffra

P> Fortstt s4 tills alla inloggningskodens 4 siffror
har angivits.

Avbryta inloggningskoden

P Long-press p& meny-knappen E

B |nloggningen avbryts och systemet atergar
till standarddisplayn.

Bekrafta inloggningskoden

Nar inloggningskodens alla 4 siffror har angivits:

» Touch pa menyknappen B

B Om inloggningen &r korrekt 6ppnas den utvidgade
menyn och menypunkt 1 ”signalernas ljudniva” visas.

INFO Aven om det skyddade menyomradet har dppnats
visas anda forst alla standardmenypunkter
(se kap. "Meny”). Darefter féljer menypunkterna i
den utvidgade menyn.

INFO Bekréftas inte inloggningskoden (systemet
reagerar inte), da har koden varit felaktig och

den utvidgade menyn kan inte dppnas.

Avsluta utvidgad meny
P Long-press p& meny-knappen E
B Menyn avslutas och standarddisplayn visas.

INFO Nar man ldmnar den utvidgade menyn sa avslutas
ocksa inloggningen. Vill man 6ppna den utvidgade
menyn igen maste man ange inloggningskoden
igen.

INFO Om systemets startas om inifran den utvidgade
menyn (manuellt eller automatiskt), sa ar

tillgangen till den utvidgade menyn stangd igen.
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8.2 Menypunkterna i den utvidgade
menyn

INFO Detaljerade anvisningar om hur menyn ska
hanteras finns i kapitlet "Meny”.

8.2.1 Menypunkt B:
Visa filtertyp, byta filtertyp och
aterstélla filterbrukstid (endast vid

luftcirkulationsdrift)

INFO Nar man véljer menypunkt B visas automatiskt
den senast anvanda filtertypen.

INFO Nar ett filter har natt sin brukstid, visas
filterservice-indikering i menyn och filtret
maste bytas. Nar filtret har bytts ut maste
filterbrukstiden aterstéllas.

Valja filtertyp och aterstalla filterbrukstid:

Ovre sliderytan:

M Filtertyp 1 (F /)= BORA luftrengéringsbox ULB1/ULBF
(eller annat fabrikat med 300 timmars brukstid)

Undre sliderytan:

M Filtertyp 3 (F3) = BORA luftrengéringsbox ULB3 (eller
annat fabrikat med 400 timmars brukstid)

bild 8.2 Menypunkt B: Visa filtertyp, byta filtertyp och

aterstélla filterbrukstid

» Touch p4 slider-panelen EEEED

M Filtertyp valjs och filtrets brukstid aterstélls.

B Darefter visas luftcirkulationsfiltrets nya resterande
brukstid.
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8.2.2 Menypunkt D: Demonstrationslage
Apparaten kan sattas i demonstrationslage dar

alla anvéndarfunktioner finns men dar spishallens
varmefunktion har avaktiverats.

INFO | demonstrationslaget simuleras alltid féljande
spishéllskombination: vanster = CKFI, hoger =
CKCH

INFO Angsugen CKA2 drivs med alla funktioner sa som
den har konfigurerats.

bild 8.3 Menypunkt D: Aktivera demonstrationslage

Aktivera demonstrationslage:

P Touch pa det Gvre slider-omradet (R

M Det dvre slideromradet borjar blinka och
demonstrationslagets aktivering férbereds (kan ta upp
till 30 sekunder).

M Darefter foljer en automatisk omstart av systemet och
demonstrationslédget aktiveras.

INFO Efter paslagning kommer det i
demonstrationslaget i multifunktionsdisplayn att

under 4 sekunder visas dE 0.

Avaktivera demonstrationslage:

» Touch p4 det undre slider-omradet (R

B Det undre slideromradet borjar blinka och
demonstrationsldgets avaktivering forbereds (kan ta
upp till 30 sekunder).

M Darefter foljer en automatisk omstart av systemet och
demonstrationslaget avaktiveras.

INFO Alla instéllningar som har gjorts i
demonstrationsldge raderas efter avaktiveringen.
Systemet och alla installningar atergar till de
grundinstallningar som apparaten hade vid
leverans. Darefter maste man genomféra en initial
idrifttagning (se kap. Initial idrifttagning).
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8.2.3 Menypunkt E: 8.2.4 Menypunkt F:
Test av display och knappar Reset av fabriksinstallningar
INFO Testen av display och knappar kontrollerar alla 10 0
LED i kontrollpanelen pa deras funktion. !
0) : 0) < FprhERE D i < FrhiEk oo
¢ FEESE > 1 < 5 |
| bild 8.5 Menypunkt D: Aktivera demonstrationslage

bild 8.4 Menypunkt E: Test av display och knappar

Aktivera test av display och knappar:

» Touch pa slider-omradet (R

M Kontrollpanelens alla touch- och displayytor tdnds med
50% ljusstyrka.

B Power-knappen, navigationspilarna och menyknappen
ingar inte i testet (100% ljusstyrka).

Testmojligheter:

P Touch pa en knapp

B Symbolen blinkar till med 100% ljusstyrka.

» Slide EEEED

M Slidern blinkar med 100% ljusstyrka. Kokzondisplayn
och multifunktionsdisplayn andrar sina vérden efter
sliderns position.

P Touch pa en kokzon

B Alla indikatorer pa kokzonen blinkar till med 100%
ljusstyrka.

P Touch péa en extra kokfunktion

B Pa motsvarande kokzon blinkar alla symboler f6r den
extra funktionen till med 100% ljusstyrka.

» Touch ps BF / BB

B Motsvarande knapp blinkar omvéxlande en gang rétt, en
gang gront och en gang blatt.

> Touchpi@ /B /B /@ /@

B Motsvarande knapp blinkar 3x.

www.bora.com

Aterga till fabriksinstallningarna:

» Touch p4 slider-omradet D

M Systemet och alla instéallningar atergar till de
grundinstallningar som apparaten hade vid leverans.

8.3 Gaskonfigurationsmeny

INFO Andring av gasmunstycke, gastyp, gastryck och
gasegenskaper far endast goras av auktoriserad
fackpersonal eller av BORA servicetekniker.
Denne dvertar dven ansvaret for den korrekta

gasinstallationen och idrifttagningen.

INFO En korrekt instéllning ar viktig for gasspishallens

riskfria och felfria anvandning.

INFO Detaljerade anvisningar om hur menyn ska

hanteras finns i kapitlet "Meny”.
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8.3.1 Menypunkt P: GPU 8.3.2 Menypunkt S: GASt
INFO | menypunkten P (GPU) regleras lagsta effekten INFO | menypukt S (GASt) kan du vélja diagram for
per brannare och gastyp/-tryck. gasbrannarna.
Install- Gastyp Gastryck © @ INFO Vid Egasol (G30/31) far endast diagram B och C
ning (mbar) SR-brénnare/ R-brénnare/ anvéndas.
normalbréannare starkbrannare
0 G20 20 104 125 Diagrammen reglerar gasbrénnarens lagsta effekt. Genom
G25 20 110 131 diagrammet anpassas de lagsta effektnivderna. Beroende
1 630 29 69 85 pa inbyggnadssituationen och angsugens inverkan kan
G30/31 37 9 85 diagrammet andras vid behov:
5 230/31 50 62 78 Diagram A:
10 20 3 115 149 A ar den finaste graderingen av effekterna och kan bara
" G25 25 104 131 stallas in vid idealfall och vid naturgas (G20, G25, G25.3).
G253 25 104 131 Ett idealfall &r nar:
12 G20 25 100 19 M ingen angsug ar i drift, eller
tab. 8.1  Stéllain gastyp och gastryck M spishallen, vid drift med angsug av utsugningstyp
anvands med tillracklig ventilation, eller
! ! M nar spishéllen anvédnds med angsug av
@ @ @ luftcirkulationstyp och med tillrécklig
backstromsdppning och angsugen inte har negativ
< FPoRPU >i< Foon >i< P DR > inverkan pd gaslagan.
+ ! + ! +
Diagram B:
s B ar det diagram som stéllts in pa fabrik med en jamn
@ gradering av de olika effektnivaerna.
Diagram C:
C okar de nedre effektnivaerna och ska bara anvédndas vid
- - ~ negativ paverkan av angsugen.
_ 1 _ 1 _ o) 0 o)
bild 8.6  Display menypunkt P: GPU < SLASE >i< 5 R i< 5L >

P> Valj korrekt instélining. (Touch pd motsvarande slider-

omrade m eller instéllning dver [gg resp. =)

bild 8.7 Display menypunkt S: GASt

P> Vilj lampligt linjediagram (touch p& motsvarande
slider-omrade EHEHRD).
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INFO Om gaslagan slocknar, den tdnds med
fordrojning och/eller ldgans utseende inte verkar
korrekt (t.ex. sotbildning, lagan slar bakat,...)
maste egenskapskurvan 6kas och vid behov
maste dven ventilationen i franluftsdrift resp.
backstromsdppningen i luftcirkulationsdrift dkas.

8.3.3 Menypunkt T: GAS

INFO Menypunkten T (GAS) erbjuder en reset-funktion.
Denna reset-funktion kan anvandas vid stérningar
eller fel och vid forsta idrifttagningen om
gasspishallen inte reagerar (ingen téandning).

INFO De instéllda vardena for gastyp, gastryck och
gasegenskaper forblir oférandrade och paverkas
inte genom reset.

A
T
[
O
1
v

bild 8.8 Display menypunkt T: GAS

» Vid behov, gor en reset (touch pa slideromradet EEEED).

www.bora.com
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9 Rengoring och skotsel

P> laktta alla sdkerhets- och varningsanvisningar (se kap.
Sakerhet).

P Folj bifogade anvisningar frén tillverkaren.

P> For att undvika skador, forvissa dig om att spishéllen
och angsugen ar avstdngda och har svalnat innan
du borjar med rengdringen och skotseln (se kap.
Anvandning).

M Regelbunden rengdring och skotsel garanterar en lang
livslangd och optimal funktion.

INFO Rengor bara rostfria ytor i slipriktningen.

P> laktta foljande rengdrings- och skotselintervaller:

Rengéringsintervaller angsugar

Komponenter Rengoringsintervall

Angsug invandigt

och pé ytan
Instromningsmunstycke,
fettfilterenhet

Aktivtkolfilter
(bara vid luftcirkulation)

efter varje tillredning av mycket
feta matratter; minst varje vecka.

efter varje tillredning av mycket
feta matratter; minst varje vecka.

byts ut vid dalig lukt eller nér
hallbarhetstiden gatt ut
(se filterservice-indikering)

tab. 9.1 Rengoringsintervaller

Rengoringsintervaller spishéllar

Komponenter Rengoringsintervall

Spishall omedelbart efter varje
nedsmutsning noggrant med ett

vanligt rengdringsmedel

géller bara gasspishallen CKG:

omedelbart efter varje nedsmutsning
noggrant med ett vanligt rengoringsmedel

Gjutjarnsgaller
gasbrannardetaljer

tab. 9.2 Rengoringsintervaller spishéllar

9.1 Rengoéringsmedel

INFO Aggressiva rengéringsmedel och skrapande
kokkarlsbottnar skadar ytan och mérka flackar
bildas.

P Anvénd aldrig &ngrengbrare, repande svampar,
skurmedel eller kemiskt aggressiva rengoringsmedel
(t.ex. ugnsspray).

P> Rengdringsmedel far inte innehélla sand, soda, syra, lut
eller klorid.

Glaskeramiska spishéllar:

For spishallarnas rengoring behdver du en speciell skrapa
till glaskeramiska ytor och lampliga rengdringsmedel.
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INFO Anvéand inte glaskeramikskrapan for wok-
spishéllens valvda kokzon.

Tepan-grill i rostfritt stal:
For Tepan-grillen i rostfritt stal rengdring behdver du en
speciell Tepan-skrapa och lampliga rengoéringsmedel.

9.2 Skotsel av apparater

P Anvind inte apparaterna som arbets- eller
férvaringsyta.

P> Kokkarl far inte skjutas eller dras 6ver apparatens
ovansida.

P> Lyft alltid upp grytor och pannor.

P> Se till att apparaterna ar rena.

P Avldgsna all smuts omedelbart.

P Anvand bara kokkarl som ldmpar sig for
glaskeramikhallar (se kap. Produktbeskrivning).

9.3 Rengéring angsug CKA2

Pa ytan och i utsugningssystemet kan fett- och

kalkavlagringar fran matoset bildas.

P Ta bort instrémningsmunstycket och fettfilterenheten
innan rengoringen.

P> Rengodr ytan med en mjuk, fuktig duk, diskmedel eller
ett milt fonsterputsmedel.

P> BlGta upp torkad smuts med en fuktig duk (skrapa
inte!).

P> Rengdr angsugens komponenter enligt
rengoringsintervallerna.

9.3.1 Avmontering av komponenterna

Ta av instrémningsmunstycket

bild 9.1 Ta av instromningsmunstycket
[1] Instromningsmunstycke

P Tippa instrémningsmunstycket [1] ur sitt lage.
P Ta med andra handen ut instrémningsmunstycket [1].
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Avmontering av fettfilterenheten

: \c 'J

bild 9.2 Ta av fettfilterenheten

P> Ta av fettfilterenheten.
P Anvind dig d& av flikarna inne i fettfilterenheten.

Isarmontering av fettfilterenheten

bild 9.3 Ta av fettfiltret

P> Ta fettfiltret ur uppsamlingskaret.

P Anvind d& de 2 spéarrtryckpunkterna pa sidan av
fettfiltret.

9.3.2 Rengoring av komponenterna
Instromningsmunstycket, fettfiltret och uppsamlingskaret
kan rengoéras for hand eller i diskmaskinen.

P> Ta isér fettfilterenheten innan rengéringen.

Rengoring for hand

P> Anvind fettlésande rengéringsmedel.

P> Skolj av komponenterna med hett vatten.

P Rengdr komponenterna med en mjuk borste.
P> Skolj delarna noga efter rengéringen.
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Rengoring i diskmaskinen

P> Stéll komponenterna upp och ner i diskmaskinen.

M Det far inte samlas nagot stdende vatten i
fettfilterkomponenterna.

P Anvind ett diskprogram p& maximalt 65 °C for
rengoringen.

B Nar det inte gar att rengora fettfiltret ordentligt langre,
maste det ersattas.

9.3.3 Montering av komponenterna

Ihopsattning av fettfilterenheten

INFO Nar man sétter ihop komponenter ska man aldrig
anvédnda vald. Fettfilterenheten ar konstruerad
sa att de enskilda delarna bara kan séattas ihop
korrekt och utan motstand.

P Lagg forsiktigt in fettfiltret i uppsamlingskaret.

P> Se till att sparren hakar i.

P Tryck inte in fettfiltret med vald i uppsamlingskaret.

B Kénner du ett motstand nar du ska sétta i fettfiltret, sa
maste filtret helt enkelt bara vandas.

Montering av fettfilterenheten

INFO Fettfilterenheten kan bara monteras utan
motstand och fullstandigt om den &r ratt placerad.
Vid ratt tillvagagangssatt ar det inte mojligt att
satta in den fel.

P> Satt forsiktigt in fettfilterenheten i dngsugen.

P Tryck inte in fettfilterenheten med vald i angsugen.

M Kénner du ett motstand nér du ska sétta i
fettfilterenheten, s& maste filterenheten helt enkelt
bara vandas.

Montering av instromningsmunstycke
P> Sitt in instrémningsmunstycket.
P> Var noga med rétt position.

9.3.4 Byta luftcirkulationsfilter

Vid luftcirkulationsdrift anvands ett aktivtkolfilter.
Aktivtkolfiltret binder luktdmnen som uppstar vid
matlagningen. Aktivtkolfiltret monteras pa sockelmotorn
eller pa kanalsystemet.

INFO Byt ut aktivtkolfiltret med jamna mellanrum.
Aktivtkolfiltrets livsldngd framgar av filtrets
bruksanvisning.

INFO Aktivtkolfilter kan erhallas hos din aterforséljare

eller kontakta BORA pa http://www.bora.com.

M Bytet beskrivs i aktivtkolfiltrets bruksanvisning.
> Aterstall filterservice-indikeringen (se kap. Meny,
punkt 7.3.11).
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9.4 Rengoéra spishallar

9.4.1 Rengora glaskeramik

(CKFI, CKl, CKIW, CKCH, CKCB, CKG)

P> Se till att spishéllen &r avstangd (se kap. Anvandning).

P> Vid gasspishallen CKG, férvissa dig om att
gastillférseln ar avbruten och avstangd.

P> Vanta tills alla kokzoner &r kalla.

P> Avldgsna all grov smuts och matrester fran spishallen
med en speciell skrapa till glaskeramiska ytor.

P> Hall rengdringsmedlet pé den kalla spishallen.

P> Fordela det med hushallspapper eller en ren trasa.

P Tvitta av spishéllen med en vat trasa.

P Torka spishéllen sedan med en ren trasa.

Nar spishéllen ar varm:

P Avlidgsna genast vidhiftande, smalta rester av plast,
aluminiumfolie, socker resp. sockerhaltig mat fran
kokzonen med glaskeramikskrapan for att férhindra att
de brénns fast.

Kraftiga nedsmutsningar

P> Avlagsna kraftiga nedsmutsningar och flackar
(kalkflackar, parlemorglansande flackar) med ett
rengoringsmedel sa lange spishallen fortfarande ar
varm.

P Mjuka upp intorkade matrester med en vat trasa.

P> Avldgsna smutsrester med glaskeramikskrapan.

P> Avlagsna direkt korn, smulor 0.d. som hamnat pa
spishallen under det vanliga kdksarbetet, for att férhindra
repor pa ytan.

Fargforandringar och glansande stallen pa spishéllen ar
inga skador. Spishéllens funktion och glaskeramikytans
stabilitet paverkas inte.

Fargforandringar pa spishallen uppstar om matrester inte
avlagsnas och branns fast.

Glansande stéllen uppstar genom nétning av kokkarlets
botten, speciellt nar kokkarl med aluminiumbotten
anvands, eller genom olampliga rengdringsmedel. Det ar
svart att fa bort dem.

9.4.2 Rengoéring av grillzonen pa Tepan-grill i
rostfritt stal (CKT)

INFO Anvénd bara skrapan pa grillytan, annars kan ytan
skadas.

INFO Rengor bara den rostfria ytan i slipriktningen.

INFO Lat inte citronsyra komma pa spishéllens
angransande ytor och pa bankskivan, eftersom de
kan skadas av den.

INFO Anvénd inga skétselmedel for rostfritt stal pa de
rostfria ytorna eller den rostfria grillytan.

INFO For rengdring av Tepan-grillen i rostfritt

stal, anvand rengoringsfunktionen (se kap.
Anvandning).

INFO Pa gasspishéllen CKG ar det vanligt med sma
fargavvikelser eller oregelbundenheter om man
anvander emaljerade gjutjarnsdetaljer. Dessutom
kan det uppkomma flygrost pa ytbehandlingen
men den tas |att bort med en fuktig trasa. Dessa
prickar ar normala och innebar ingen skadlig
inverkan.
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Latt nedsmutsning

P> Se till att spishéllen &r avstangd (se kap. Anvandning).

P> Vinta tills grillytan i rostfritt stal har svalnat tillréckligt.

P Avldgsna latt nedsmutsning med en fuktig trasa och
diskmedel.

P> Anvénd en mjuk trasa for att torka av ytan som rengjorts
med vatten, for att foérhindra vatten- resp. kalkflackar
(gulaktig missfargning).

Normal nedsmutsning

P> Se till att rengdringsfunktionen fér bada grillzonerna &r
aktiverad (se kap. Anvandning).

P> Vinta tills grillzonernas indikeringar inte blinkar langre
(= optimal rengéringstemperatur 70°C).

P Hall nu rent, kallt vatten pa grillytan.

P> Lat vattnet verka i ca 15 minuter.

P Avlagsna grov smuts och matrester med en Tepan-
skrapa.

P> Avligsna resterande smuts och vattenrester med en
ren trasa.

P Torka spishéllen sedan med en ren trasa.

Kraftiga nedsmutsningar

P> Se till att rengdringsfunktionen fér bada grillzonerna &r
aktiverad (se kap. Anvandning).

P> Vinta tills grillzonernas indikeringar inte blinkar langre
(= optimal rengéringstemperatur 70 °C).

P Ta en skél med varmt vatten (ca 200 ml) och I6s upp
en matsked citronsyra (ca 10 -15 ml).

P Hall vatskan pa grillytan.

P> Lat vétskan verka i ca 5 - 8 minuter.

P Avlagsna inbrénda grillrester fran grillytan med en
plastborste.

P> Avldgsna resterande smuts och resterna efter vatten/
citron-blandningen (citronsyra) fullstdndigt med en ren
trasa.

www.bora.com



Rengobring och skoétsel

P> Hall nu rent, kallt vatten pa grillytan.

P> Avldgsna resterande smuts och vattenrester med en
ren trasa.

P> Torka spishéllen sedan med en ren trasa.

Fargforandringar och sma repor pa spishéllen ar inga
skador. Spishéllens funktion och grillytans stabilitet
paverkas inte.

Fargforandringar pa spishallen uppstar om matrester inte
avlagsnas och branns fast.

9.4.3 Rengoring av komponenterna pa
gasspishallen CKG

Rengoring av gjutjarnsgaller

INFO Gallrets yta blir med tiden ndgot mattare. Det ar
helt normalt och innebér ingen skadlig inverkan.

a a
bild 9.4 Gasbrénnare uppbyggnad
[1] Gasspishall
[2] Gjutjarnsgaller
[3] Brénnare
[4] Positioneringshjalp

P Ta av gjutjarnsgallret [2].
M Gjutjarnsgaller kan rengdras for hand eller i
diskmaskin.

Rengoring for hand

P> Anvind fettlésande rengéringsmedel.

P Skolj gjutjarnsgallret med hett vatten.

P> Rengor gallret med en mjuk borste.

P Skolj gallret noga efter rengéringen.

P Torka sedan av gallret noggrant med en ren trasa.

INFO Vid sarskilt hart sittande och vidbrand smuts kan
man helt kort blota upp gallret i varmt vatten med
diskmedel i. Eventuella kalkflackar tas lattast bort
med attiksvatten.

www.bora.com

Rengoring i diskmaskinen

P> Diska gjutgjarsgallren i ett diskprogram pa max 65 °C.

P Torka sedan av gallret noggrant med en ren trasa.

P> Placera gjutjdrnsgallret [2] exakt och rakt pa
gasbrannaren [3] med hjalp av positioneringshjalpen
[4].

Rengoring av gasbrannardetaljerna

INFO Brénnarlockets yta blir med tiden ndgot mattare.
Det ar helt normalt och innebér ingen skadlig
inverkan.

bild 9.5 Gasbrannare uppbyggnad

[1] Brannarlock

[2] Brannarhuvud

[3] Elektrisk tdndning

[4] Sakerhetstermoelement
[5] Brénnarkapa

[6] Brannarmunstycke

M Lat brénnaren svalna till normaltemperatur innan du
bdrjar med rengoringen.

M Brannardetaljerna kan inte rengdras i diskmaskin.
Rengdér dem endast for hand.

M Rengor bara med hett vatten och ett vanligt diskmedel.
Anvand en mjuk svamp eller en normal diskduk.

B Matrester far aldrig skrapas loss.

P Ta av gjutjarnsgallret.

P Ta bort brénnarlocket [1] frén brdnnarhuvudet [2].

P Ta brénnarhuvudet [2] fran gasuttaget.

P> Rengodr brannarens delar.

P> Rengor alla flamdppningar fran smuts med en borste
som inte ar av metall.

P De brannardelar som inte gér att ta av torkas av med
en fuktig duk.

P Torka av tdndningselektroden [3] och termoelementet
[4] med en val urvriden duk.
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Rengéring och skétsel

B Tandningselektroden fér inte bli vat for da uppstar
ingen tandgnista.

P> Torka sedan av allt noggrant med en ren trasa.

B Flam&ppningarna, brénnarhuvudena och brannarlocken
maste vara helt torra innan de monteras ihop igen.

P Montera ihop brénnardelarna igen.

P> Placera brannarhuvudet [2] korrekt pa gasuttaget.

P> Se till att sdkerhetstermoelementet [4] och den
elektriska tandningen [3] ar positionerade i korrekt
Oppning.

P> Lagg brannarlocket [1] exakt och rakt pa
brannarhuvudet [2].

B Om brannardelarna sétts pa felaktigt fungerar inte den
elektriska tandningen.

P> Placera gjutjirnsgallret exakt och rakt pa
gasbrannaren.

P> Ta brannaren i drift (se kap. Anvéndning).
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Atgérdande av fel

10 Atgirdande av fel

P> laktta alla sdkerhets- och varningsanvisningar (se kap. Sikerhet).

E =fel 1 = information

Driftsituation Orsak Atgard
System
Systemet kan inte startas Sékringen eller automatséakringen i bostads- Byt sékring

(Power-Button @ ej synlig)

resp. husinstallationen ar defekt

Koppla till automatsékringen igen

Sékringen/automatsakringen utléser flera ganger

Kontakta BORA serviceteam

Stromforsorjningen ar avbruten

Lat en elfackman kontrollera
stromforsorjningen

Finsakringen i styrenhetens anslutning for
kallenhetskontakten ar defekt

Byt sékring (typ: T 3,15A/250V)

Systemet stanger av sig sjélv resp. gar
i standby-lage

Panelen ar smutsig

Rengdr panelen

Langvarig aktivering av power-button (> 7 s)

Eftertorka power-button direkt efter
rengoringen (< 7's)

Felsignal under eller efter rengodring (utlosning
av power-knappen genom avdunstande
rengoringsmedel)

Anvand rengoringssparr och rengor torrt

Power-knappen @ blinkar

Foremal pa panelen

Avlagsna féremal fran panelen

Panelen ar smutsig

Rengdr panelen

Felkod L onF

ofullstandig grundkonfigurering

Avsluta grundkonfigurationen

Felkoder 1o {5F, Ed {5

Foremal pa panelen

Avlagsna féremal fran panelen

Panelen ar smutsig

Rengdr panelen

Permanent aktivering av ett touch-omrade

Avsluta permanent aktivering

optiska fargskillnader mellan
apparaterna

extremt ljusa ljuskallor riktade direkt mot
apparaterna

Undvik punktbelysning (spotlampor) och
ordna en jamn och ljus belysning.

Angsug

Det luktar nér den nya angsugen tas
i bruk

Det ar normalt vid fabriksnya apparater

Lukten forsvinner nar apparaten varit i gang
nagra timmar

Angsugens utsugningseffekt har
forsamrats

Fettfiltret ar mycket smutsigt

Rengor eller byt fettfiltret

Aktivtkolfilter ar mycket smutsigt
(bara vid luftcirkulationsdrift)

Byt aktivtkolfilter

i luftledningskapan finns ett foremal
(t.ex. regoringsduk)

Avlagsna foremalet

Motorn ar defekt eller en kanalkoppling har
lossnat

Kontakta BORA serviceteam

ingen utsugseffekt, rod motorsymbol

B +EFan

motorn har lagt av eller ar blockerad

Kontakta BORA serviceteam (systemet kan
anvandas, dock utan utsugningsfunktion)

reducerad utsugseffekt, gul
motorsymbol & + 1 FAR

vid ett system med 2 motorer har 1 motor lagt
av, ar blockerad eller inte korrekt ansluten

Kontakta BORA serviceteam (systemet
kan anvéandas, dock med reducerad
utsugningseffekt)

Nar du stéller in en motoreffektniva
sé gar den direkt tillbaka till O,

motorsymbolen visar rott

ingen motor ansluten

anslut motorn

motorn ar blockerad

Kontakta BORA serviceteam

strémmen gar inte fram till motorn

Kontrollera motorns anslutning

Felkoder EOE | EOFER

Home-In inte 6ppen

Oppna fonstret och sedan en touch pa
motorknappen

Felkoder + F ILE,EF ILE

Luftcirkulationsfiltrets brukstid har uppnéatts

satt i nytt filter (endast vid
luftcirkulationsdrift) och aterstéll filtrets
brukstid ( se menypunkt B).

www.bora.com
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E =fel 1 = information

Driftsituation

Orsak

Atgard

Spishallar

Spishéllen visas, men bada
kokzonerna indikerar ett fel £ och i
multifunktionsdisplayn visas en felkod
(tex. ESHT)

spishallen saknar stromtillforsel

Kontrollera sakringen eller lat en elfackman
kontrollera stromtillforseln till spishéllen

Generatorn/elektroniken ar defekt

Kontakta BORA serviceteam

Spishallen visas inte

Spishéllen har inte identifierats

Kontrollera anslutningen av
kommunikationsledningen

Felkoder EHEAE

Overhettning

avldgsna omedelbart varma objekt fran
panelens narhet

Sténg av systemet och lat det svalna

Rengor luftspalterna pa apparatens undersida
(endast pa Tepan-grill i rostfritt stal CKT)

Kontakta BORA serviceteam

Spishéllen fungerar inte trots att man
stallt in en effektnivé och dEnll visas

demonstrationsmodus ar aktiverad

Kontakta din BORA-aterforsaljare eller BORAs
serviceteam.

Fel pa gasspishallen CKG

Vid férsta anvandningen eller d& den inte anvants under en langre tid eller vid byte av gasflaska:

Brannaren gar inte igang

Luft i gasledningen

Upprepa eventuellt tandningsprocessen flera
ganger (touch pa 6nskad kokzon och stall in
en effektniva).

Gashéllen reagerar inte

(ingen kalibrering av styrdon och ingen

tandning)

Kommunikationsfel mellan driftenhet och
spishall (t.ex. vid elavbrott).

Genomfor en reset
(se Konfigurationsmeny gas)

Gasbréannaren kan inte startas
elektriskt.

Sékringen eller automatsakringen i lagenheten
eller huset ar defekt eller har I6st ut.

Byt ut sakringen. Koppla pa
automatsakringen igen. Kontakta eventuellt
en elektriker.

Sakringen eller automatséakringen loser ut flera
ganger.

Kontakta BORA service-team.

Elforsorjningen ar avbruten.

Lat en elektriker kontrollera elférsérjningen.

Gasbrannarna ar fuktiga.

Torka gasbrannarnas delar
(se kap. Rengoring).

Brannarhuvudena och/eller brannarlocken ar
inte korrekt positionerade.

Positionera bréannarnas delar korrekt
(se kap. Rengdring).

Den elektriska tdndanordningen och/eller
termoelementet &r smutsiga

Avldgsna smutsen (se kap. Rengdring)

Fororeningar i brannarhuvudet

Rengdr bréannarnas delar (se kap. Rengdring).

Tandningen sker inte automatiskt.

Upprepa tandningsproceduren via
vridknappens touchyta.

58

www.bora.com



Atgardande av fel

E =fel 1 = information

Driftsituation

Orsak

Atgard

Gaslukt konstateras.

Otatt stalle i gasens forsorjningsledning.

Stang av gastillforseln och slack omedelbart
alla 6ppna lagor. Kontakta gasinstallatéren.

Forvissa dig om att alla anslutningar ar tata

(se kap. Gasinstallation).

Ingen gas kommer ut ur brannaren.

Gastillforseln ar stangd.

Oppna gastillférseln (se kap. Anvandning).

Gasflaskan (vid gasol LPG) ar tom.

Byt ut den tomma gasflaskan mot en full
gasflaska av korrekt gastyp.

Gasflamman slocknar efter
tandningen.

Gasflamman slocknar under drift.
Gasflammans utseende dndras.

Gasbrannardelen (bréannarhuvuden och/eller
brannarlock) &r inte korrekt positionerade.

Positionera bréannarnas delar korrekt
(se kap. Rengdring).

Fororeningar i 6ppningarna for gasen pa
brannarhuvudena.

Rengor bréannarnas delar (se kap. Rengdring).

alla felkoder £ ... (utom EGR)

Fel under mjukvarans drift

Véanta 5 minuter, sedan en touch pa den
blinkande felindikationen £ (uppdatera felet)

Dra ut kontakten till apparaten under minst
1 min och starta den sedan pa nytt.

Kontakta BORA service-team.

Felkod EQGE

Gastillforseln avbruten och/eller liten flamma.

Gasflaskan &r tom.

Vénta 5 minuter, sedan en touch pa den
blinkande felindikationen £ (uppdatera felet)

Upprepa tandningsproceduren (gasledningen
behover viss tid efter installationen for att
fyllas).

Kontakta BORA service-team.

tab. 10.1  Atgérda fel

P> Gor ett nytt forsok nér felet har &tgérdats och kontrollera om felet &r atgérdat.

P> Vid alla andra fel, férsok starta om systemet.
P> Som sista utvédg kan du for kort tid avbryta eltillférseln.

INFO Under eller efter det att eltillférseln avbrutits kan spishéllarna fortfarande vara heta. Nar det géller spishallarna
CKCH, CKCB och CKG indikeras ingen restvarme vid strémavbrott, &ven om de precis varit paslagna och de

fortfarande ar heta.

P> Vid upprepade fel, kontakta BORA service-team (se kap. Garanti, teknisk support, reservdelar och tillbehér) och ange
felnumret och apparatens typ (se kap. typskyltar).

www.bora.com
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Garanti, teknisk support, reservdelar och tillbehér

11 Garanti, teknisk
support, reservdelar
och tillbehor

P> laktta alla sdkerhets- och varningsanvisningar (se kap.
Sakerhet).

11.1 BORA:s tillverkargaranti

BORA lamnar sina slutkunder 2 ars garanti pa vara

produkter. Denna garanti for slutkunden galler utéver de

lagliga reklamationsansprak gentemot forsaljaren av vara

produkter.

Tillverkargarantin géller for alla BORA-produkter som

kops inom EU av auktoriserade BORA-aterforsaljare,

med undantag fér BORA-produkter som betecknas som

universal- eller tillbehoérsartiklar.

Tillverkargarantin borjar gélla nar BORA-produkten

Overlamnas till slutkunden genom en auktoriserad

BORA-aterforséljare och den géller i 2 ar. Slutkunden

har mdjlighet att forlanga tillverkargarantin genom att

registrera sig pa www.bora.com/registration.

Tillverkargarantin férutsatter att BORA-produkterna

har installerats fackmannamaéssigt genom en

auktoriserad BORA-aterforsaljare (efter direktiv i den vid

monteringstillfallet aktuella BORA ventilationshandboken

och bruksanvisningen). Slutkunden ska vid anvéandandet

ratta sig efter de riktlinjer och anvisningar som star i

bruksanvisningen.

Vid ett garantiansprak ska slutkunden rapportera felet till

sin aterforsaljare eller direkt till BORA och kunna vissa

kvitto pa kdpet. Kunden kan ocksa bevisa kdpet genom

registrering pa www.bora.com.

BORA garanterar att alla BORA-produkter &r fria fran

material- och produktionsfel. Felet maste ha funnits dar

redan nar produkten levererades till slutkunden. Nar man

utnyttjar sin garanti borjar inte garantin 16pa pa nytt igen.

BORA kommer att avhjélpa brister p4 BORA-produkter

efter egen bedémning genom reparation eller utbyte.

BORA star for samtliga kostnader for att ratta till en brist

som faller inom tillverkargarantin.

Foljande ingar inte i BORA:s tillverkargaranti:

B BORA-produkter som inte kopts av auktoriserad BORA-
aterforsaljare

M Skador som uppkommit pga att man ej foljt
bruksanvisningen (galler dven skotsel och rengdring av
produkten). Dessa visar pa felaktig anvéndning.

M Skador som uppkommit genom normal nétning t.ex.
forslitningsskador pa spishallen

B Skador pga yttre inverkan (som transportskador,
inflode av kondensvatten, naturkrafter sdsom
blixtnedslag)
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M Skador som uppkommit genom reparation eller
reparationsforsék som inte genomforts av BORA eller
av en av BORA auktoriserad person

M Skador pa glaskeramiken

M Spanningsvariationer

M Foljdskador eller ersattningsansprak som gar utéver
den egentliga bristen

M Skador pa plastdetaljer

Lagliga ansprak, sarskilt lagliga bristansprak eller

produktansvar, begransas inte av garantin.

Om en brist inte tacks av tillverkargarantin, kan slutkunden

anvanda sig av BORA:s tekniska service, men maste da

sjalv sta for kostnaden.

Forbundsrepubliken Tysklands ratt galler fér dessa

garantivillkor.

Du nar oss pa:

M Telefon: +800 7890 0987 mandag till torsdag klockan
08:00 - 18:00 och fredag klockan 08:00 - 17:00

M E-post: info@bora.com

11.1.1 Férlangning av garantin
Du kan forlanga garantin genom att ga in och registrera
dig pa www.bora.com/registration.

11.2 Service

BORA service:

se baksidan pa bruks- och monteringsanvisningen

#° +800 7890 0987

P> Vid stérningar som du inte kan klara av sjélv, kontakta
din BORA aterforséljare eller BORA serviceteam.

BORA service behdver da din apparats typbeteckning och

fabrikationsnummer (FD-nummer).

Bada uppgifterna hittar du pa typskylten pa

bruksanvisningens nést sista sida och pa apparatens

undersida.

11.3 Reservdelar

P Anvind enbart originalreservdelar vid reparationer.
P> Reparationer far endast genomféras av BORA service-
team.

INFO Du erhaller reservdelar hos din BORA
aterforséljare och online pa BORA servicesida,
www.bora.com/service, eller pa det angivna

servicenumret.

www.bora.com
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11.4 Tillbehor

Specialtillbehor CKA2:

B BORA Classic instrémningsmunstycke CKAED

B BORA Calssic fettfilterenhet inkl
fettfilteruppsamlingskar CKAFFE

Specialtillbehor for luftcirkulationssystem:
B BORA luftrengdringsbox flexibel ULBF

B BORA luftrengdringsbox Ecotube ULB1

B BORA set aktivtkolfilter ULBAS for ULB3

Specialtillbehor for glaskeramiska spishéllar:
B BORA glaskeramikskrapa UGS

Specialtillbehér CKIW:
B BORA induktions-wokpanna HIW 1

Specialtillbeh6r CKT:
Il BORA Pro Tepan-skrapa PTTS1

Specialtillbehor CKG:

B BORA gasmunstycksset naturgas G25/25 mbar
PKGDS2525

B BORA gasmunstycksset naturgas G20/ 13 mbar
PKGDS2013

B BORA gasmunstycksset naturgas G20/20 mbar
PKGDS2020

B BORA gasmunstycksset naturgas G25/20 mbar
PKGDS2520

B BORA gasmunstycksset naturgas G20/25 mbar
PKGDS2025

B BORA gasmunstycksset gasol G30/G31 50 mbar
PKGDS3050

B BORA gasmunstycksset gasol G30/G31 28-30 mbar
PKGDS3028

B BORA brannarset PKGBS

B BORA gjutjarnsgaller litet PKGTK

B BORA gjutjarnsgaller stort PKGTG

www.bora.com
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Anmaérkningar:

12 Anmarkningar:
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Typskyltar

13 Typskyltar

INFO Pa den har sidan kan du se den exakta typbeteckningen pa de apparater som byggts in hos dig.
Inte alla klisterytor behéver férses med en typskylt.

P> Nar monteringen &r avslutad klistrar du till slut de medlevererade typskyltarna péa féljande klisterytor.

Typskylt
Angsug 1

(Klistra pa den)

Typskylt Typskylt
Spishall vanster Spishall hoger
(Klistra pa den) (Klistra pa den)
Typskylt
Angsug 2

(Klistra pa den)

Typskylt Typskylt
Spishall vanster Spishall hoger
(Klistra pa den) (Klistra pa den)
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Tyskland:

BORA Liiftungstechnik GmbH
Rosenheimer Str. 33

83064 Raubling

Deutschland

T +49 (0) 8035 / 9840-0

F +49 (0) 8035 / 9840-300
info@bora.com
www.bora.com

Osterrike:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG
InnstraBe 1

6342 Niederndorf

Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com

www.bora.com

¢ 1800 7890 0987

/

Europa:

BORA Holding GmbH
InnstraBe 1

6342 Niederndorf
Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com
www.bora.com

Australien - Nya Zeeland:

BORA APAC Pty Ltd

100 Victoria Road
Drummoyne NSW 2047
Australien

T+6129719 2350
F+6128076 3514
info@boraapac.com.au
www.bora-australia.com.au
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