BORA Préféssional 3.0



BORA Professional 3.0
Hojdpunkter

Minimal volym

Den tystgdende motorn gor att angsugen knappt hors dven nar
den gar pa en hog effektniva.

Intuitiv vridknapp

Kombinationen av den klassiska vridknappen och touchyta
med LED-display garanterar en enkel och intuitiv anvandning.

Premiumdesign

Optiska hojdpunkter &r det minimalistiska formspraket och
hogvardiga material som knappringen i rostfritt stal med svart
glasfront och LED-display.

Enkel rengoring

Alla delar som kommer i kontakt med matoset kan du enkelt ta
bort via instrdmningsdppningen och diska i diskmaskinen.

Extra stora kokzoner med ytinduktion

Stora kokzoner med flexinduktion sérjer fér en jamn
uppvarmning av kokkarlen.



BORA Professional 3.0
Hojdpunkter

Automatisk 6ppningsklaff

Oppningsklaffen 6ppnas automatiskt under anvindningen och
den integrerade sensorn forhindrar att foremal klams fast.

Extra stor "4 24"-matlagningsyta

De extra djupa spishéllarna pa 54 cm erbjuder plats for tva
stora kokkérl i rad.

Modulart system
Spishallar fran flexinduktion till gas eller Tepan-grill i rostfritt
stal kan fritt kombineras.

Exakt temperaturkontroll

Tepan-grillen i rostfritt stal uppnar en temperatur pa 250°C pa
mindre &n fem minuter och har en gradexakt
temperaturkontroll.

Automatisk angsugskontroll

Det krévs ingen manuell styrning. Angsugens effekt regleras
automatiskt motsvarande matlagningsprocessen.



Revolutionerande
battre.

Utmaérkt prestanda, optimerad premiumdesign, ett annu mer
intuitivt handhavande och atta fritt kombinerbara, extra djupa
spishallar - revolutionen i koket fortséatter. Nya BORA
Professional 3.0 star for den framtida matlagningen. Har méts
banbrytande formsprak och hégsta ansprak pa material, teknik
och effektivitet. Hojdpunkter ar den automatiska
6ppningsklaffen, den forbattrade angsugskontrollen och den
enkelt designade knappringen i rostfritt stal. Imponerande &ar
den helt svarta touchglasfronten med en klar, vit LED-display.




Spishallsvarianter

PKFI3 PKI3
PKFI3AB PKI3AB
BORA Pro BORA Pro
flexinduktionshall induktionshall

PKCB3 PKCH3
PKCB3AB PKCH3AB
BORA Pro BORA Pro
HiLight-spishall Hyper-spishall

3-krets / stekhall 1-krets / 2-krets



Spishallsvarianter

PKIW3 PKC3
PKIW3AB PKC3AB
BORA Pro BORA Pro
induktionswokhall HiLight-spishall

3-krets / 2-krets

PKG3 PKT3

PKG3AB PKT3AB
BORA Pro BORA Pro
gasspishall Tepan-grill i rostfritt stél

med 2 kokzoner



Utsugsvarianter

4

|

PKA3 /
PKAS3

BORA Pro &ngsug /
angsugssystem
matt: 110 x 540 mm

Vridknapp
Pro 3.0

PKA3AB /
PKAS3AB

BORA Pro angsug All
Black / med integrerad
motor All Black matt:
110 x 540 mm

Vridknapp
Pro 3.0 All Black

All produktinformation

Vill du veta mer om BORA-produkterna?

Besok helt enkelt var hemsida: bora.com/professional-3-0



https://www2.bora.com/de-de/cooktop-extractor-systems/bora-professional-30

BORA garanti

Vi litar pa vara produkter och tror fullt och fast pa deras
kvalitet! Darfor forlanger vi vér tillverkargaranti pa 2 ar for
ditt BORA system med ytterligare ett ar.

V.g. iaktta géllande garantivillkor:

mybora.com/warranty2plus1

Forlanga garantin

Skriv in BORA-apparatens registreringskod och férlang
garantin gratis med ett ar. Besok helt enkelt var hemsida:
mybora.com/registration



http://mybora.com/warranty2plus1
https://www.mybora.com/registration

Nya standarder

Ibland &r det dock storleken som ar avgérande: De extra djupa
spishéllarna pa 54 cm gér matlagningen med extra stora
kokkarl @annu enklare och mer avslappnande. Den idealiska
kompletteringen: Tepan-grillen i rostfritt stal gér matlagningen
till en unik upplevelse.



Grilla 365 dagar:
TEPAN KOKBOKEN

INDOOR
'GRILLEN

Das groBe BORA Tepan-Buch

Aromatiska biffar, mjall fisk, krispiga gronsaker: Med
Tepan-grillen i rostfritt stal trollar du fram allt detta i en
handvandning. Det &r kul, lackert och hdlsosamt. Det finns
manga lackra recept for Tepan-grillen i var bok "GRILLA
INDOOR®. Fran svart risotto med skaldjur éver strimlad
flankstek med grillad romansallad till den omtyckta
“kaiserschmarrn” - det finns alltid nagot passande for
allas smak.

\‘ ’) Mer information om kokboken:

bora.com/tepan-recipe



https://www.bora.com/de/de/rezepte/tepan-rezepte/

Upplev BORA live

Vill du lara kdnna véra BORA produkter och kanske sjélv préva
pa? Lat dig begeistras vid nagot av vara BORA evenemang i din
néarhet och 6vertyga dig sjélv live om funktionaliteten, de
hogkvalitativa materialen och den unika designen. Oavsett om
det &r en BORA Cooking Experience eller en BORA Product
Experience hos ndgon av védra BORA partners eller i BORA
Cooking Truck. Vi ser fram emot att fa valkomna dig!

Har kommer du till BORA Event i din nérhet: bora.com/events


https://www.bora.com/de/de/events-in-ihrer-naehe/

Sokning aterforsaljare

Har du fortfarande fragor eller vill du uppleva vara system i
verkligheten? Aterforsaljare i din narhet hittar du pa:

SE

Vi reserverar oss for misstag och tekniska @ndringar. Version: 01 / 2023


https://www2.bora.com/de-de
https://mortenengebretsen.se/bora-aterforsaljare/



